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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

e Lesen Sie sich diese Anleitung vor Verwendung
des Gerats grindlich durch und bewahren Sie sie
auf. Die Gebrauchsanleitung finden Sie auch auf
unserer Website wilfa.com.

e Dieses Gerat ist nur flUr die Verwendung in
Innenraumen und die nicht-industrielle, nicht-
gewerbliche Verwendung im Haushalt vorgesehen.

e Das Gerat darf nicht von Kindern unter 8 Jahren
bedient werden. Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren unter Aufsicht verwendet werden. Das
Gerat und sein Kabel auBBerhalb der Reichweite
von Kindern wunter 8 Jahren aufbewahren.
Die Nutzung des Gerats durch Personen mit
verminderten korperlichen, sensoriellen oder
geistigen Fahigkeiten bzw. ohne ausreichende
Erfahrung und Wissen ist untersagt, sofern sie
nicht beaufsichtigt werden, eine Einweisung zur
sicheren Nutzung der Gerate erhalten haben und
die damit verbundenen Gefahren verstanden
haben. Die Reinigung und Wartung darf nicht von
Kindern ausgefihrt werden. Das Gerat ist kein
Spielzeug fur Kinder.

e \Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es
vom Hersteller, seiner Servicestelle oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung auszuschliel3en.
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Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie es reinigen, warten oder
umpositionieren und wenn es nicht in Gebrauch
Ist.

Die Flachen werden bei Gebrauch heil3.

Nach langerem Gebrauch ist die entsprechende
Heizzone der Induktionsheizplatte noch heil3.
Um Verbrennungen zu vermeiden, sollten Sie die
Keramikoberflache nicht berthren.

Tauchen Sie keine der Komponenten des Gerats
in Wasser oder andere FlUssigkeiten ein.

Tauchen Sie das Gehduse, das elektrische
Komponenten und Heizelemente enthalt, nicht
in Wasser und sptlilen Sie es nicht unter dem
Wasserhahn ab.

Lassen Sie kein Wasser oder andere Flissigkeiten
in das Gerat eindringen, um Stromschlage zu
vermeiden.

Decken Sie die Lufteinlass- und Luftauslassoffnungen
nicht ab, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

BerUhren Sie niemals das Gerateinnere, wahrend
es in Betrieb ist.

Halten Sie das Netzkabel von heil3en Oberflachen
fern.
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e SchlieBen Sie dieses Gerdt niemals an
einen externen Zeitschalter oder  ein
separates  Fernbedienungssystem an, um
Gefahrensituationen zu vermeiden.

o Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn dunkler
Rauch aus dem Gerat austritt. Warten Sie, bis die
Rauchentwicklung aufhort, bevor Sie die Pfanne
aus dem Gerat nehmen.

e Achten Sie darauf, sich nicht an Stellen mit dem
Symbol flir hohe Temperaturen zu verbrennen.

SICHERHEITSVORKEHRUNGEN FUR IHRE
HEISSLUFTFRITTEUSE

DE

e Legen Sie die zu frittierenden Zutaten immer in
den Korb, um zu verhindern, dass diese mit den
Heizelementen in Berihrung kommen.

e Fillen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da dies eine
Brandgefahr darstellen kann.

e Beim Luftfrittieren wird hei3er Dampf durch den
Luftauslass abgegeben. Halten Sie lhre Hande
und Ihr Gesicht in sicherem Abstand zum Dampf
und zu den Luftauslassoffnungen. Achten Sie auch

beim Herausnehmen der Pfanne aus dem Gerat
auf heiBen Dampf und heil3e Luft.
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber und Etiketten.

2. Reinigen Sie Korb und Pfanne mit heiBem Wasser, Spuilmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

3. Wischen Sie die Innen- und AulRenseite mit einem sauberen Tuch ab.
4. Stellen Sie das Gerat auf eine flache, ebene Flache.

HINWEIS: Ein Befiillen der Pfanne mit Ol oder Fett entfillt, da das Gerat mit
Heil3luft arbeitet.

GEBRAUCHSANLEITUNG

1. SchlieBen Sie das Gerat an und driicken Sie die ON/OFF-Taste, um es zu
starten.

2. Berlihren Sie die Taste :=, um das entsprechende Programm auszuwahlen,

. >l . . .
und die Taste /(l) um die Maschine zum Vorheizen laufen zu lassen.

3. Um Temperatur und Zeit manuell einzustellen, driicken Sie auf % ,um
zwischen Temperatur und Zeit zu wechseln. Verwenden Sie zur Einstellung die
+/— Tasten.

4. Zum Starten oder Anhalten des Frittiervorgangs driicken Sie auf die Start/
>l
Pause-Taste /(l)

5. Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker heraus.

BETRIEBSMODUS

Nachdem Sie eine voreingestellte oder bevorzugte Zeit und Temperatur
eingestellt haben, driicken Sie auf die Starttaste, um den Frittiervorgang zu
beginnen. Wenn der Frittiervorgang beendet ist, erklingen 2 Piepténe. Das
Display zeigt ,end” (Fertig) an, und das Gerat wechselt in den Ruhemodus, wenn
Sie keine weiteren Mal3nahmen ergreifen.

SCHUTTELERINNERUNG

Die Schittelerinnerung erklingt mit 2 Piepténen und im Display erscheint , trn”
.Food” (Frittiergut wenden). Die Schittelerinnerung verschwindet, wenn Sie die
Pfanne herausnehmen.

Die Schittelerinnerung ist so programmiert, dass sie bei manueller Einstellung
bei der Halfte der Garzeit und bei 2/3 der Gesamtgarzeit der Voreinstellungen
angezeigt wird.

Die Schuttelerinnerung wird nicht ausgegeben, wenn die Garzeit weniger als

5 Minuten betragt.
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HEISSLUFTFRITTEUSE - AF3B-80P

EINSTELLUNGEN

Die Ergebnisse kénnen variieren — passen Sie Temperatur und Zeit fir Ihr eigenes
Rezept an.

Funktion Temperatur (°C) Zeit (Min.)
Vore- Anpassbarer Vore-  Anpass-
ingest. Temp. ingest. barer Zeit-
Temp. bereich Zeit bereich

1 F@ Pommes frites 200 80-200 20 1-60

2 vg; Hahnchen 180 80-200 20 1-60

3 €7 Fisch 180 80-200 13 1-60

4 Steak 180 80-200 15 1-60

5 ;?P Garnelen 180 80-200 10 1-60

6 Pizza 160 80-200 12 1-60

7 ﬁ Kuchen 160 80-200 15 1-60

8 &  Dehydrieren 70 30-80 6H 1-24H

9  — Temperatur/Zeit verringern

10 ‘l‘ Temperatur/Zeit erhdhen

1M1 % Temp./zZeit

12 % Ein/Aus, Start/Pause

13 Q Leuchte ein/aus

14 = Meni

Um die Zeit- und Temperatureinstellung einer Voreinstellung dauerhaft
zu andern, wahlen Sie lhre Voreinstellung, andern Sie die Zeit- und Tem-

peratureinstellungen wie gewlinscht und halten Sie die Tasten — + G/@
gleichzeitig 2 Sekunde lang gedriickt, um die neuen Einstellungen zu
speichern. Dies wird durch einen kurzen Piepton bestatigt.
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REINIGUNG

e Reinigen Sie die Fritteuse, um zu verhindern, dass Lebensmittel/Speisereste
verbrannt werden.

e Reinigen Sie den Frittierkorb und die Pfanne moglichst bald nach Gebrauch.
Dadurch verhindern Sie, dass die Beschichtung durch Einwirkung von
Speiseresten oder Ol beschadigt wird.

o \Wischen Sie die AuRenseite der HeilBluftfritteuse mit einem feuchten Tuch ab.

* Reinigen Sie Pfanne und Korb mit heiBem Wasser, Spllmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm. Reste von Lebensmitteln kdnnen mit entfettendem
Flissigspulmittel entfernt werden. Tipp: Wenn sich Essensreste am Korb oder
am Boden der Pfanne angesammelt haben, weichen Sie die Pfanne etwa 10
Minuten lang in heil3em Wasser und Seife ein.

e Reinigen Sie das Innere des Geréts mit heiBem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm. HINWEIS: Achten Sie darauf, dass nicht zu viel
Wasser ins Gerat gelangt. Wischen Sie Lebensmittelreste und Fett einfach
weg.

e Saubern Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbuirste, um
Lebensmittelrlickstande zu entfernen.

e Verwenden Sie zur Reinigung von Korb und Pfanne keine harten und scharfen
Gegenstande (wie Stahlwolle, scharfe Utensilien usw.).

TIPPS UND TRICKS

¢ \Warmen Sie Reste von Mahlzeiten mit lhrer HeiB3luftfritteuse auf, damit sie
wieder so knusprig werden, als waren sie frisch zubereitet.

e Fir ein noch knusprigeres Ergebnis bestreichen Sie die Zutaten vor oder
wihrend des Frittierens mit etwas Ol oder bespriihen Sie sie mit Ol.
Besprihen oder bestreichen Sie Panade, die nach der Hélfte der Zeit beim
Frittieren noch offensichtlich trocken ist.

e Kleine Zutaten bendtigen oft eine etwas kirzere Garzeit, gréBere oft eine
etwas langere Garzeit.
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Die Zutaten
werden nicht
richtig gegart

Die Zutaten
werden
ungleichmaBig
frittiert

Die Speisen sind
nicht knusprig.

Weil3er Rauch
tritt aus der
Fritteuse aus

Beim ersten
Gebrauch
bildet sich ein
unangenehmer

Geruch
Die
HeilBluftfritteuse

stoppt oder wird
nicht heil3

Mé&gliche Ursachen

Der Korb ist zu voll.

Temperatur ist zu niedrig

Sie haben die Zutaten
nach der Halfte der Zeit
nicht gewendet oder
geschuttelt

Die HeiBluftfritteuse
wurde nicht vorgewarmt

Die Art der Zutaten
ist zum Frittieren in Ol
vorgesehen

Sie bereiten fettige
Lebensmittel zu.

Dies ist bei der
ersten Benutzung der
HeiBluftfritteuse normal.

Wenn keine Alarme oder
Fehlercodes angezeigt
werden, prifen Sie,

ob der Stecker richtig
eingesteckt ist
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Lésungen

Kleinere Mengen an Zutaten
im Korb verwenden, um sie
gleichmaBig zu frittieren

Temperatur erhéhen

Ubereinander liegende Zutaten
mussen nach der Halfte der
Zeit geschuttelt oder gewendet
werden.

Heizen Sie die Heilluftfritteuse
3-5 Minuten lang vor.

Versuchen Sie, die Zutaten
mit Ol zu bestreichen oder zu
besprihen, bevor Sie sie mit
HeilBluft frittieren.

Bei fettigen Lebensmitteln kann
Ol in die Pfanne gelangen. Ol
erzeugt den weil3en Rauch. Dies
wirkt sich aber nicht auf das
Gerat oder das Endergebnis aus.

Erhitzen Sie die Heil3luftfritteuse
fur 10 Minuten, bevor Sie sie
zum ersten Mal verwenden.

Vergewissern Sie sich, dass

das Netzkabel eingesteckt ist.
Wenn es immer noch nicht
funktioniert, wenden Sie sich an
den Kundendienst




GARANTIE

Wilfa gewahrt auf dieses Produkt 5 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die Garantie
deckt Produktionsfehler oder Mangel ab, die wahrend der Garantiezeit auftreten.
lhr Kaufbeleg dient als Nachweis gegenliber dem Handler, wenn Sie lhre
Garantie in Anspruch nehmen.

Die Garantie gilt nur fir Produkte, die fir Privathaushalte gekauft und dort
verwendet werden. Die Garantie gilt nicht, wenn das Produkt gewerblich
verwendet wird. Die Garantie gilt nicht bei unsachgemalBer oder fahrlassiger
Verwendung, Nichtbefolgung der Anleitungen von Wilfa oder falls das Gerat
modifiziert oder eine nicht-autorisierte Reparatur daran vorgenommen wurde.
Die Garantie gilt auch nicht fir normalen Verschlei3 und Abnutzung des
Produkts, fehlerhafte Verwendung, mangelhafte Pflege, Verwendung einer
falschen elektrischen Spannung oder:

e Uberlastung des Produkts
e Teile, die normal abgenutzt sind

e Teile, bei denen ein regelmaliger Austausch zu erwarten ist (z. B. Filter,
Batterie usw.)

Die Gebrauchsanweisung finden Sie auch auf unserer Website wilfa.com
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TECHNISCHE DATEN
220-240V ~ 50-60Hz, 2000W

Das Gerat schaltet sich nach weniger als 5 Minuten automatisch ab. Der Strom-
verbrauch im Aus-Zustand betragt 0,2 W.

SUPPORT UND ERSATZTEILE

Support erhalten Sie auf wilfa.com und auf unserer Kundenservice-/Supportsei-
te. Dort finden Sie Antworten auf haufig gestellte Fragen, Ersatzteile, Tipps und
Tricks sowie alle unsere Kontaktdaten.

RECYCLINGFAHIGKEIT
Ei Diese Kennzeichnungweist daraufhin, dass das Produktin der EU nicht Gber

den Hausmdill entsorgt werden darf. Um maogliche Schaden fir die Umwelt

oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung
B ;,, vermeiden, recyceln Sie das Geratverantwortungsvoll. Sie férdern so die

nachhaltige Wiederverwendung von Materialressourcen. Um |hr Altgeréat
zurlickzugeben, nutzen Sie bitte eines der Rickgabe- und Sammelsysteme oder
wenden Sie sich an den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Dort kann
das Produkt kostenlos fir ein umweltfreundliches Recycling zurlickgenommen
werden.

Wilfa Germany GMBH Feldbergst. 27-29, 61440 Oberursel, Germany

contact@wilfa.de
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BEYOND EXPECTATIONS

A
FSC

100%

From wall-
managed forests

FSC* C000000
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