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Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise (separate Broschiire) sorgfaltig und vollstandig, bevor
Sie das Gerat in Betrieb nehmen.
Please read safety instructions (separate booklet) carefully and completely before using the
appliance.
Veuillez lire attentivement I'intégralité des instructions de sécurité (livret séparé) avant d’utiliser
I'appareil.
Lea completamente las instrucciones de seguridad (manual separado) con atencion antes de
utilizar el parato.
Si us plau, llegiu les instruccions de seguretat (llibret a part) detingudament i completament
abans d'utilitzar I'aparell.
Leia as instrucoes de seguranca (folheto separado) atentamente e por completo antes de utili-
zar o aparelho.
Si prega di leggere attentamente ed integralmente le istruzioni di sicurezza (libretto separato)
prima di utilizzare I'apparecchio.
Lees de veiligheidsaanwijzingen (afzonderlijk boekje) aandachtig en volledig voordat u dit pro-
duct gebruikt.
Lees sikkerhedsinstruktionerne (separat heefte) omhyggeligt og fuldsteendigt, for apparatet
bruges.
Les alle sikkerhetsanvisningene grundig fer du tar i bruk apparatet.
Las igenom sakerhetsanvisningarna (separat hafte) noggrant innan du anvander apparaten.
Lue turvallisuusohjeet (erillinen kirjanen) huolella kokonaan ennen laitteen kayttoa.
Przed uzyciem urzgdzenia prosze uwaznie przeczyta¢ instrukcje bezpieczenstwa (osobna bros-
zura).
Prectéte si peclivé a kompletné bezpe&nostni pokyny (samostatna brozura) pred pouZitim
pristroje.
Kym zacnete spotrebi¢ pouzivat, ddkladne si preStudujte bezpetnostné pokyny (samostatna
brozurka).
Kérjik, hogy a késziilék hasznalata el6tt olvassa végig figyelmesen a biztonsagi utasitasokat
(klon fizet).
Molimo vas da prije poCetka koriStenja uredaja pazljivo i u cijelosti proCitate sigurnosne upute
(posebna knjizica).
Pred napravo zaCnete uporabljati, pozorno in v celoti preberite navodila (lo€ena knjiZica).
Cihazi kullanmadan 6nce lutfen glivenlik talimatlarini dikkatle ve tamamen okuyun (ayri
kitapgik).
Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime instructiunile de siguranta (brosura separatd) inainte de
a utiliza aparatul.
MeAeoTe e IPOCOoXT) OAEG TIG 08nyieg aopaAeiag (EexwPloTd MUAAGSLO) TTPOTOU
XPNOULOTIOOETE TN CUOKEUT).
AcnanTbl 5ongaHapabl; angbiHaa 5ayincisgik 6onbiHWwa HEc5aynapabl (6Fnek kitanwa) 3eiiH
S5ovbin Tirengen o5ein WbiNbI;bI3.
Mepen ncnonb3oBaHeEM NPUOOPA BHUMATENBHO MOJIHOCTHIO MPOYTUTE MHCTPYKLIMM MO TEXHUKE
6e3onacHoCTU (oTAenbHas 6poLuopa).
lMepen BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBAXKHO Ta NOBHICTIO NPOYUTANTE IHCTPYKLIO 3 TEXHIKM
6e3nekn (okpemy 6poLuypy).
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Deutsch

Vor dem Gebrauch

M Bitte lesen Sie die Gebrauchsanwei-
sung sorgfaltig und vollstandig,

bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und

Aufkleber und entsorgen diese ordnungs-

gemas.

Teile und Zubehor

1 Stufenloser Geschwindigkeitsregler
Variable Geschwindigkeitstaste (on/off)
Turbo-Taste (T)

Motorteil

DrehverschluB

Purierstab

Becher

Emulgierer

Mini Becher

Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen

11 Stampfer
a Getriebeteil
b  Purierschaft
¢ Stampfereinsatz
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12 500-ml-Zerkleinerer «<mc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
¢ Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring

Gebrauch des Gerates

Einstellung der Geschwindig-
keit

Bei der Betatigung der variablen Geschwin-
digkeitstaste (2) entspricht die Verarbei-
tungsgeschwindigkeit der Einstellung des
stufenlosen Geschwindigkeitsreglers (1).
Je hoher die Einstellung, desto schneller
die Verarbeitungsgeschwindigkeit. Die
Geschwindigkeit lasst sich wahrend des

Betriebs bequem durch Drehen des Ge-
schwindigkeitsreglers mit dem Daumen
oder Zeigefinger anpassen. Die hochste
Verarbeitungsgeschwindigkeit wird durch
Betatigen der Turbo Taste (3) erreicht.

Man kann die Turbo Taste auch fir kurze
kraftige Momentschaltungen benutzen,
ohne den Geschwindigkeitsregler betatigen
zu missen.

Piirierstab / Emulgierer (A)

Der Stabmixer eignet sich ideal zum Zu-
bereiten von Dips, Saucen, Salatdressings,
Suppen, Babynahrung sowie Getranken,
Smoothies und Milchshakes.

Wahlen Sie die Turbo Geschwindigkeit flir
beste Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung
finden Sie in Abschnitt A.

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen aus-
schlieBlich zum Schlagen von Sahne,
EiweiB, Biskuitteig und Fertig-Desserts.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung
finden Sie in Abschnitt A.

Stampfer (B)

Mit dem Stampfer kbnnen Sie gekochtes
Gemise und Obst wie Kartoffeln, StB-
kartoffeln, Tomaten, Pflaumen und Apfel
stampfen.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung
finden Sie in Abschnitt B.

Zerkleinerer (C)

Die Zerkleinerer (12) eignet sich optimal
zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Gemiise,
Brot und Nussen.

Verwenden Sie den Zerkleinerer «<mc» (12)
fUr groBere Mengen und harte Lebensmittel.



Die Maximale Leistung basiert auf dem MQ
20 Zerkleinerer «hc», der die groBte Leis-
tung erreicht wahrend andere empfohlene-
ne Zubehdorteile weniger Leistung erzielen
kdénnen.

Verwenden Sie hierfiir das Zerkleinerer
Zubehor «hc» (als optionales Zubehor bei
lhrem Kenwood Service Center erhéltlich;
nichtin jedem Land verfligbar).

Angaben zu Hochstmengen, empfohlenen
Zeiten und Geschwindigkeiten finden Sie in
Verarbeitungstabelle C.

Pflege und Reinigung (D)
Detaillierte Informationen entnehmen Sie

den Abbildungen in Abschnitt D.

Garantie und Service

Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem
Betrieb lhres Gerats haben, ziehen Sie bitte

den Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu Rate
oder besuchen Sie www.kenwoodworld.
com, bevor Sie Hilfe anfordern.

Fehlerbehebung

Bitte beachten Sie, dass lhr Produkt durch
eine Garantie abgedeckt ist — diese erfullt
alle gesetzlichen Anforderungen hinsicht-
lich geltender Garantie- und Verbraucher-
rechte in dem Land, in dem das Produkt
gekauft wurde.

Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungs-
gemaB funktioniert oder Defekte aufweist,
bringen Sie es bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter oder senden Sie
es ein. Aktuelle Informationen zu autori-
sierten KENWOOD Servicecentern in lhrer
Nahe finden Sie bei www.kenwoodworld.
com bzw. auf der Website fiir Ihr Land.

Die Geratepezifikationen und diese Ge-
brauchsanweisungen kénnen ohne Vor-
ankundigung geandert werden.

Problem Ursache

Losung

Kein Strom.

Stabmixer funktioniert
nicht.

Uberpriifen Sie, ob das Ge-
rat angeschlossen ist.

Uberpriifen Sie die Siche-
rung / den Leistungsschal-
terin Inrem Haus.

Wenn keines der oben ge-
nannten Probleme vorliegt,
wenden Sie sich an den
Kenwood Service.

aktiviert.

Uberhitzungsschutz ist

Das Gerat ist tGiberhitzt.
Ziehen Sie den Stecker und
lassen Sie es eine Stunde
abkdihlen.




English

Before Use

M Please read instructions carefully and
completely before using the appli-
ance. Remove all packaging labels and
dispose them appropriately.

Parts and Accessories

Variable speed regulator
Variable speed button (on/off)
Turbo button (T)

Motor part

Twist lock

Blender shaft

Beaker

Emulsifier

© 0o N oA~ 0N =

Mini Beaker

10 Whisk accessory
a Gearbox

b  Whisk

11 Puree accessory
a Gearbox

b  Puree shaft
¢ Paddle

12 500 ml chopper accessory «<mc»
a Lid (with gear)
b  Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring

How to Use the Appliance

Variable speed regulator

When activating the variable speed button
(2), the processing speed corresponds to
the setting of the variable speed regulator
(1). The higher the setting, the faster the
chopping speed. You can adjust the speed
conveniently during operation by turning
the speed regulator.

Maximum processing speed can be achie-

ved by pressing the Turbo button (3). You
may also use the Turbo button for instant

powerful pulses without having to manipu-
late the speed regulator.

Blending Shaft /
Emulsifier (A)

The hand blender is perfectly suited for
preparing dips, sauces, salad dressings,
soups, baby food, as well as drinks, smoo-
thies and milkshakes.

For best results, use the Turbo speed.

For detailed processing instructions refer to
section A.

Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping cream,
beating egg whites, making sponge cakes
and ready-mix desserts.

For detailed processing instructions refer to
section A.

Puree Accessory (B)

The puree accessory can be used to mash
cooked vegetables and fruits such as pota-
toes, sweet potatoes, tomatoes, plums and
apples.

For detailed processing instructions refer to
section B.

Chopper Accessory (C)

The chopper (12) is perfectly suited for
chopping hard cheese, onions, herbs, gar-
lic, vegetables, bread, crackers and nuts.

Use the «mc» chopper (12) for larger quan-
tities and for hard foods.

Maximum rating is based on the MQ 20
chopper «hc» that draws the greatest power
and other recommended attachments may
draw significantly less power.

Use the chopper accessory «hc» (optional
accessory available at your Kenwood Ser-
vice Center; however not in every country).



Refer to the Processing Guide C for maxi-
mum quantities, recommended times and
speeds.

Care and Cleaning (D)

For detailed information refer to section D.

Warranty and Service
If you experience any problems with the
operation of your appliance, before

requesting assistance refer to the “trouble-
shooting guide” section in the manual or
visit www.kenwoodworld.com.

Troubleshooting Guide

Please note that your product is covered

by a warranty, which complies with all legal
provisions concerning any existing warranty
and consumer rights in the country where
the product was purchased.

If your Kenwood product malfunctions

or you find any defects, please send it or
bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your
nearest authorized KENWOOD Service
centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

Both the design specifications and these
user instructions are subject to change
without notice.

Problem

Potential Causes

Solution

No power

Hand blender does not
operate.

Check appliance is plugged
in.

Check the fuse /circuit
breaker in your home.

If none of the above contact
Kenwood Service.

activated

Overheat protection is

The device is overheated.
Unplug it and let it cool
down for one hour.
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Francais

Avant utilisation

I!LIJI Veuillez lire attentivement I'intégralité
des instructions avant d’utiliser

I’appareil et conservez-les pour référence.

Retirez tous les emballages et les éti-

quettes et jetez-les de maniére adaptée.

Piéces et accessoires

Régulateur de vitesse variable
Bouton de vitesse variable (on/off)
Bouton turbo (T)

Poignée a prise confortable et boitier
du bloc-moteur

A WO N =

Verrou tournant
Pied mixeur
Bol gradué
Emulseur

© 0 N O o

Mini Bol gradué

10 Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet

11 Presse-purée
a Entraineur

b Pied presse-purée
c Palette

12 Accessoire de hacheur 500 ml «<mc»
a Couvercle (avec entraineur)
b Lame hachoir
¢ Bol hachoir
d Socle antidérapant en caoutchouc

Utilisation de I’appareil

Régulateur de vitesse
variable

Lorsque vous activez le bouton de vites-

se variable (2), la vitesse de préparation
correspond au réglage du régulateur de
vitesse variable (1). Plus le réglage est éle-
vé, plus le hachage est rapide. Vous pouvez
facilement ajuster la vitesse pendant le
fonctionnement en tournant le régulateur

de vitesse. La vitesse de préparation maxi-
male peut étre obtenue en appuyant sur le
bouton Turbo (3). Vous pouvez également
utiliser le bouton turbo pour obtenir de pu-
issantes impulsions instantanées sans avoir
a manipuler le régulateur de vitesse.

Manche de mixage /
Emulseur (A)

Le mixeur a main est votre compagnon
idéal pour préparer des sauces froides pour
I’apéritif, des sauces chaudes, des sauces
pour salade, des soupes, des aliments pour
bébés, ainsi que des boissons, des smoo-
thies et des milk-shakes.

Pour un résultat parfait, utiliser la vitesse
maximale.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section A.

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniqguement pour fouetter
de la creme et des blancs d’oeuf, et pour
préparer des gateaux éponge et des des-
serts préts a mélanger.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section A.

Presse-purée (B)

Le presse-purée peut étre utilisé pour écra-
ser des légumes et fruits cuits tels que les
pommes de terre, les patates douces, les
tomates, les prunes et les pommes.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section B.

Accessoire de hacheur (C)

L’ hachoir (12) permet de hacher facilement
la viande, les fromages a pate dure, les
oignons, les fines herbes, Iail, les légumes,
le pain, les crackers et les noix.

Utilisez le hachoir «mc» (12) pour les gran-
des quantités et les aliments durs.

1



La puissance nominale maximale est basée
sur le hachoir MQ 20 «hc», qui est le plus
puissant et d’autres équipements recom-
mandés peuvent s’avérer étre considéra-
blement moins puissants.

Utiliser le hachoir «<hc» (accessoire en
option disponible auprés de votre Centre
de services Kenwood; n’est toutefois pas
disponible dans tous les pays).

Consulter le guide C — Préparation pour
connaitre les quantités maximales, les du-
rées recommandées et les vitesses.

Entretien et nettoyage (D)

Voir la section D pour des informations
détaillées.

Garantie et service

Sivous rencontrez des problemes avec le
fonctionnement de votre appareil, avant de
demander assistance, consultez la section
du « guide de dépannage » dans le manuel
ou visitez www.kenwoodworld.com.

Guide de dépannage

Veuillez noter que ce produit est couvert
par une garantie qui est conforme a toutes
les dispositions Iégales relatives aux garan-
ties et aux droits des clients existant dans le
pays dans lequel le produit a été acheté.

Si votre produit Kenwood ne fonctionne pas
correctement ou si vous constatez des dé-
fauts, veuillez le renvoyer ou I’'apporter a un
centre de service agréé KENWOOD. Pour
trouver les détails a jour de votre centre de
service agréé KENWOOD le plus proche,
visitez www.kenwoodworld.com ou le site
Web spécifique a votre pays.

Les caractéristiques techniques du design
ainsi que les présentes instructions peuvent
changer sans préavis.

Probléme

Causes possibles

Solution

] ~ | que
Le blender a main ne foncti-

onne pas

Pas d’'alimentation électri-

Vérifiez que I'appareil est
branché.

Vérifiez le fusible/disjonc-
teur de votre logement.

Si aucune des solutions
ci-dessus ne fonctionne,
contactez le service apres-
vente Kenwood.

La protection contre la sur-
chauffe est activée.

L'appareil a surchauffé.
Débranchez-le et laissez-le
refroidir pendant une heure.

12



Espaiiol

Antes de empezar

l!!l Lea atentamente todas las instruc-
I——I ciones del usuario antes de utilizar el
aparato y consérvelas para futuras consul-

tas. Retire todo el embalaje y las etiquetas
y deséchelos del modo apropiado.

Piezas y accesorios

Regulador de velocidad variable
Boton de velocidad variable (on/off)
Botdn turbo (T)

Mango y cuerpo del motor de agarre
comodo

A WO N =

Bloqueo del giro
Pie de la batidora
Vaso
Emulsionador

© 0 N O o

Mini vaso

10 Accesorio batidor
a Cajade engranajes
b Batidor

11 Accesorio del pasapurés
a Cajadeengranajes
b Varilla del pasapurés
¢ Pala

12 Accesorio picador de 500 ml «<mc»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizante

Como usar el aparato

Regulador de velocidad
variable

Cuando se activa el boton de velocidad
variable (2), la velocidad de procesado
corresponde al ajuste seleccionado del
regulador de velocidad variable (1). Cuanto
mas alto sea el ajuste, mas rapido sera la
velocidad de picar. Puede ajustar la veloci-
dad a su gusto durante el funcionamiento

del dispositivo girando el regulador de velo-
cidad. La velocidad maxima de procesado
puede lograrse pulsando el botén turbo (3).
También puede utilizar el boton turbo para
obtener pulsos potentes instantaneos sin
tener que recurrir al regulador de veloci-
dad.

Brazo de batir /
Emulsionador (A)

La batidora de mano es perfecta para
preparar cremas, salsas, alinos para en-
saladas, sopas, comida infantil, bebidas,
smoothies y batidos.

Utilice la velocidad turbo para obtener un
resultado 6ptimo.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio batidor (A)

"Utilice el accesorio batidor s6lo para
montar nata, batir claras de huevo, hacer
bizcochos y postres premezclados.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio de pasapurés (B)

El accesorio para puré puede usarse para
triturar frutas y verduras cocidas, como
patatas, boniatos, tomates, ciruelasy
manzanas.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion B.

Accesorio picador (C)

La picadora (12) es ideal para picar carne,
queso duro, cebollas, hierbas, ajo, verdu-
ras, pan, galletas y frutos secos.

Utilice la picadora «<mc» (12) para cantida-
des mayores y para alimentos duros.

El valor maximo esta basado en la picadora

«hc» MQ 20, que es la que mas potencia

consume, y otros accesorios recomenda-
13



dos quizas consuman una potencia consi-
derablemente menor.

Utilice el accesorio picador «hc» (accesorio
opcional disponible en su Centro de Servi-
cioKenwood; sin embargo, no en todos los
paises).

Consulte la Guia de Procesamiento C para
ver las cantidades maximas y los tiempos y
velocidades recomendados.

Cuidado y limpieza (D)

Para obtener informacion detallada, con-
sulte la seccion D.

Garantia y servicio técnico

Si tiene algun problema con el funciona-
miento de su dispositivo, antes de solicitar
asistencia consulte la secciéon «guia de
resolucion de problemas» en el manual o
visite www.kenwoodworld.com.

Por favor, tenga en cuenta que su producto
esta sujeto a una garantia que cumple con
todas de las disposiciones legales relativas
a una garantia existente y a los derechos
del consumidor del pais en el que se adqui-
rio el producto.

Si su producto presenta averias o detecta
algun defecto, por favor, envielo o llévelo a
un centro de servicio técnico KENWOOD.
Para conocer los detalles actualizados de su
centro de servicio técnico KENWOOD.mas
cercano visite www.kenwoodworld.com

o la pagina web especifica de su pais.
Tanto las especificaciones de diseno del
producto como estas instrucciones para el
usuario estan sujetas a cambios sin aviso.

Guia de resolucioén de problemas

Problema

Causas potenciales

Solucion

La batidora de mano no
funciona.

No hay corriente

Compruebe que el aparato
esté conectado.

Compruebe los fusibles/
interruptores de su casa.

Sino se corresponde con
ninguna de las de arriba
contacte con el Servicio
Técnico de Kenwood.

activada.

La proteccion contra
sobrecalentamiento esta

El dispositivo esta sobre-
calentado. Desenchufeloy
deje que se enfrie durante
una hora.

14




Catala

Abans de la utilitzacié

I!LIJI Llegiu detinguda i completament les
instruccions d'us abans d'utilitzar

I'aparell i conserveu-les per a consultes

futures. Traieu tots els envasos i etiquetes i

llenceu-los adequadament.

Peces i accessoris

—_

Regulador de velocitat variable

Bot6 de velocitat variable (encés/apa-
gat)

Boto6 Turbo (T)

Peca del motor

N

Tancament giratori
Eix de la batedora
Got

Emulsificador

© o N O 0o~ W

Mini got
10 Accessori batedor
a Engranatge
b Batre

11 Accessori per a purés
a Engranatge
b Eix perapuré
c Paleta

12 Accessori picador 500 ml «<mc»
a Tapa (amb engranatge)
b  Fulla de picar
¢ Bolde picadora
d Anell de goma antilliscant

Com utilitzar I'aparell

Regulador de velocitat va-
riable

Quan activeu el bot6 de velocitat variable
(2), la velocitat de transformacié correspon
a I'ajust del regulador de velocitat variable
(1). Com més alt sigui I'ajust, més rapida
sera la velocitat de picat. Podeu ajustar la
velocitat comodament durant el funciona-
ment girant el regulador de velocitat.

Podeu assolir la maxima velocitat de pro-
cessament prement el bot6 Turbo (3). Tam-
bé podeu utilitzar el botd Turbo per obtenir
potents impulsos instantanis sense haver
de manipular el regulador de velocitat.

Eix mesclador /
Emulsificador (A)

La batedora de ma és perfectament ade-
quada per preparar salses, amaniments per
amanides, sopes, aliments per a nadons,
aixi com begudes, batuts i smoothies.

Per obtenir els millors resultats, utilitzeu la
velocitat Turbo.

Per obtenir instruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la seccio A.

Accessori batedor (A)

Utilitzeu el batedor només per muntar nata,
muntar clares d'ou, fer bescuits i postres
mesclats préviament.

Per obtenir instruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la seccio A.

Accessori per a puré (B)

L'accessori per a purés es pot utilitzar per
triturar verdures i fruites cuites com pata-
tes, moniatos, tomaquets, prunes i pomes.

Per obtenir instruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la secci6 B.

Accessori picador (C)

La picadora (12) és perfectament adequa-
da per picar formatge dur, cebes, herbes,
all, verdures, pa, galetes i fruits secs.

Utilitzeu la picadora «mc» (12) per a grans
quantitats i per a aliments durs.

La classificaci6 maxima es basa en la pica-
dora MQ 20 «hc» que consumeix la potén-
cia més gran i altres accessoris recomanats
poden consumir molta menys poténcia.
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Utilitzeu I'accessori picador «hc» (accessori
opcional disponible al vostre Centre de
Servei Kenwood; perd no a tots els paisos).

Consulteu la Guia d'elaboraci6 C per co-
neixer les quantitats maximes, els temps
recomanats i les velocitats.

Curai Neteja (D)

Per obtenir informacioé detallada, consulteu
la seccio D.

Garantia i servei

Si experimenteu algun problema amb el
funcionament del vostre aparell, abans de
Si necessiteu ajuda, consulteu la seccio
"Guia de soluci6 de problemes” del manual
0 visiteu www.kenwoodworld.com.

Tingueu en compte que el vostre producte
esta cobert per una garantia, que compleix
totes les disposicions legals relatives a
qualsevol garantia existent i als drets del
consumidor al pais on es va adquirir el
producte.

Si el vostre producte Kenwood funciona

malament o troba algun defecte, envieu-
lo o porteu-lo a un distribuidor autoritzat
KENWOOD.

Centre de servei. Per coneixer les dades
actualitzades del vostre centre de servei
KENWOOD autoritzat més proper, visiteu
www.kenwoodworld.com o la pagina web
especifica del vostre pais.

Tant les especificacions de disseny com

aquestes instruccions d'us estan subjectes
a canvis sense avis previ.

Guia de resolucié de problemes

Problema

Causes possibles

Solucié

La batedora de ma no
funciona.

No hi ha electricitat

Comproveu que l'aparell
estigui endollat.
Comproveu el fusible /
disjuntor de casa.

Sires de 'anterior, contac-
teu amb el Servei Kenwood.

S'activa la proteccio de
sobreescalfament.

El dispositiu esta sobree-
scalfat. Desendolleu-ho i
deixeu-ho refredar durant
una hora
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Portugués

Antes de Utilizar o seu Apa-
relho

I!L!I Por favor, leia as instrucdes de
utilizacdo atentamente e na integra
antes de utilizar o aparelho e guarde-as
para referéncia futura. Remova todas as
embalagens e etiquetas e elimine-as
adequadamente.

Pecas e acessorios

Regulador de velocidade variavel
Botao de velocidade variavel (on/off)
Botao Turbo (T)

Peca do motor

Fecho de piao

Pé da varinha

Copo

Emulsionante
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Mini copo
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Acessorio para bater
a Caixa de engrenagens
b Batedor

11 Acessorio para puré
a Caixa de engrenagens
b  Eixo para puré
c Palheta

12 Acessorio picador de 500 ml «mc»
a Tampa (com engrenagem)
b Lamina picadora
¢ Recipiente picador
d Anel de borracha antiderrapante

Como utilizar o aparelho

Regulador de velocidade
variavel

Ao ativar o botao de velocidade varia-

vel (2), a velocidade de processamento
corresponde ao ajuste do regulador de
velocidade variavel (1). Quanto mais alto
for o ajuste, mais rapida é a velocidade de
picagem. Pode ajustar facilmente a veloci-

dade durante o funcionamento rodando o
regulador de velocidade. A velocidade de
processamento maxima pode ser atingida
pressionando o botao Turbo (3). Também
pode utilizar o botao Turbo para potentes
impulsos instantadneos, sem ter de manipu-
lar o regulador de velocidade.

Eixo de mistura /
Emulsionante (A)

A varinha magica adequa-se perfeitamente
a preparacao de pastas, molhos, molhos
para salada, sopas, alimentos para bebés,
assim como bebidas, smoothies e batidos
de leite.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade Turbo.

Consulte a seccao A para instrucoes detal-
hadas de processamento.

Acessorio para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar chan-
tilly, bater claras de ovo, preparar pao-de-
16 e sobremesas pré-preparadas.

Consulte a seccao A para instrucdes detal-
hadas de processamento.

Acessorio para puré (B)

O acessorio para puré pode ser usado para
triturar frutas e legumes cozinhados, tais
como batatas, batatas-doces, tomates,
ameixas e macas.

Consulte a seccdo B para instrucoes detal-
hadas de processamento.

Acessorio picador (C)

O picador (12) é perfeitamente adequado
para picar carne, queijo duro, cebolas,
ervas aromaticas, alho, legumes, pao,
bolachas e frutas de casca rija.

Use o picador «<mc» (12) para quantidades
maiores e alimentos duros.



O valor nominal maximo baseia-se no
picador MQ 20 «hc», que utiliza a poténcia
maxima, e outros acessorios recomen-
dados podem utilizar significativamente
menos poténcia.

Use 0 acessorio picador «hc» (acessorio
opcional disponivel no seu Centro de Assis-
téncia da Kenwood; contudo, nao disponi-
vel em todos os paises).

Consulte no Guia de processamento C as
quantidades maximas, as velocidades e os
tempos recomendados.

Cuidados e limpeza (D)

Consulte a seccao D para informagoes
detalhadas.

Garantia e Assisténcia

Se tiver algum problema com a operacao
do seu aparelho, antes de solicitar assis-
téncia, consulte a seccao “Guia de reso-

lugéo de problemas” no manual ou visite

www.kenwoodworld.com.

Tenha em atencéo que o seu produto esta
abrangido por uma garantia, que cumpre
todas as disposicoes legais relativas a
quaisquer direitos de garantia e do consu-
midor existentes no pais em que o produto
foi adquirido.

Se o0 seu produto Kenwood apresentar
alguma anomalia ou defeito, envie-o ou
leve-o a um Centro de Assisténcia da KEN-
WOOD autorizado. Para encontrar detalhes
atualizados quanto ao Centro de Assistén-
cia da KENWOOD autorizado mais proximo
de si, visite www.kenwoodworld.com ou o
website especifico para o seu pais.

Tanto as especificacdes de design como
estas instrugdes de utilizacdo estao sujei-
tas a alteracdes sem aviso prévio.

Guia de resolucao de problemas

Problema

Potenciais causas

Solucao

A varinha magica nao fun-
ciona.

Sem alimentacao

Verifique se o aparelho
esta conectado a tomada.
Verifique o fusivel/disjuntor
da sua habitacdo.Se nao
for nenhuma das situacoes
acima, contacte o Centro
de Assisténcia da Ken-
wood.

A protecé&o contra sobrea-
quecimento esta ativada.

O aparelho esta sobrea-
quecido. Desconecte o
aparelho e deixe-o arrefe-
cer durante uma hora
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Italiano

Prima dell’utilizzo

I!LIJI Si prega di leggere attentamente ed
integralmente le istruzioni d’uso

prima di utilizzare il dispositivo e con-

servarle per la consultazione. Rimuovere

tutti gli imballaggi e le etichette e smaltirli in

modo appropriato.

Parti e accessori

Regolatore della velocita

Tasto per la velocita variabile (on/off)
Tasto turbo (T)

Corpo motore

Blocco girevole

Gambo frullatore

Bicchiere graduato

Emulsionante
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Bicchiere graduato mini

Frusta
a Attacco
b Frusta
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11 Accessorio per pure
a Attacco
b Astaperpuré
c Paletta

12 Tritatutto da 500 ml «<mc»
a Coperchio (con attacco)
b Lama tritatutto
¢ Recipiente tritatutto
d Anelloin gomma anti-scivolo

Come utilizzare I’apparecchio

Regolatore della velocita

Attivando il tasto per la velocita variabi-

le (2), la velocita operativa corrisponde

a quella impostata sul regolatore della
velocita (1). Maggiore & il valore impost-
ato, maggiore ¢ la velocita di triturazione.
La regolazione della velocita puo avvenire
comodamente durante il funzionamento,
ruotando il regolatore della velocita. Pre-

mendo il tasto turbo (3) si raggiunge la ve-
locita massima. E inoltre possibile utilizzare
il tasto turbo per generare rapidi impulsi di
potenza massima senza dover manipolare il
regolatore della velocita.

Asta di miscelazione /
Emulsionante (A)

Il frullatore a immersione & ideale per
preparare salse, sughi, condimenti per
insalata, zuppe, omogeneizzati e anche per
cocktail, frappe e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la
velocita turbo.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Frusta (A)

Usare la frusta solo per montare la pan-
na, sbattere gli aloumi, preparare il pan di
Spagna e dessert gia miscelati.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Accessorio per pure (B)

L’accessorio per puré puo essere utilizzato
per schiacciare frutta e verdure cotte come
patate, patate dolci, pomodori, prugne e
mele.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione B.

Accesorio picador (C)

"Il tritatutto (12) € ideale per tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio,
verdure, pane, cracker e noci.

Utilizzare il tritatutto «<mc» (12) per quantita
maggiori e cibi solidi.

Il valore massimo si basa sul tritatutto MQ
20 «hc» che carica maggiormente la rete
elettrica, gli altri accessori raccomandati
potrebbero caricarla molto meno.
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Utilizzare I‘accessorio tritatutto «<hc» (ac-
cessorio opzionale disponibile presso il
centro di assistenza Kenwood; non in tutti i
paesi).

Fare riferimento alla Guida alla lavorazio-
ne C per le quantita massime, i tempi e le
velocita raccomandate.

Cura e pulizia (D)

Per informazioni dettagliate fare riferimento
alla sezione D.

Garanzia e assistenza

Se si verificano problemi durante I'utilizzo
dell'apparecchio, prima di richiedere assis-
tenza fare riferimento alla sezione “Guida

alla risoluzione degli errori” nel manuale o
visitare www.kenwoodworld.com.

Attenzione: il prodotto € coperto da una
garanzia che rispetta tutte le disposizioni
di legge riguardanti i diritti di garanzia e
dei consumatori esistenti nel paese in cui il
prodotto é stato acquistato.

Se il prodotto Kenwood acquistato non
funziona correttamente o si riscontrano di-
fetti, si prega di inviarlo o di portarlo presso
un centro di assistenza KENWOOD. Per i
dettagli aggiornati sul centro di assistenza
KENWOOD autorizzato piu vicino, visitare
www.kenwoodworld.com o il sito web spe-
cifico del proprio paese.

Le specifiche di progettazione e le presenti
istruzioni d’uso sono soggette a modifica
Senza preawviso.

Guida alla risoluzione degli errori

Problema

Cause potenziali

Soluzione

Il frullatore a immersione
non funziona.

Alimentazione assente

Verificare che I'apparecchio
sia collegato.

Controllare il fusibile o I'in-
terruttore automatico della
propria abitazione.

Nel caso in cui la causa non
sia riconducibile a nessuna
delle voci sopra indicate,
contattare il servizio clienti
Kenwood.

La protezione da surriscal-
damento ¢ attivata.

L'apparecchio & surriscal-
dato. Scollegarlo e farlo
raffreddare per un'ora
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Nederlands
V66r gebruik

I!LIJI Lees de gebruiksaanwijzing aan-
dachtig en volledig voordat u het
toestel gebruikt en bewaar ze voor toekom-
stige raadpleging. Verwijder de verpakking
en alle etiketten volgens de voorschriften.

Onderdelen en accessoires

Variabele snelheidsregelaar
Variabele snelheidsknop (on/off)
Turboknop (T)

Motordeel

Draaivergrendeling

Blendervoet

Beker

Emulgator

Mini-beker

Garde

a Aandrijving
b Garde
11 Accessoire voor puree
a Aandrijving
b Puree-as
¢ Spatel

12 500 ml hakmolen «mc»
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
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Hoe gebruikt u het toestel

Variabele snelheidsregelaar

Wanneer de variabele snelheidsknop (2)
wordt geactiveerd, komt de verwerkingss-
nelheid overeen met de instelling van de va-
riabele snelheidsregelaar (1). Hoe hoger de
instelling, hoe hoger de haksnelheid. U kunt
de snelheid naar wens aanpassen tijdens
de werking door aan de snelheidsregelaar
te draaien. De maximale verwerkingssnel-
heid kan worden bereikt door te drukken

op de turboknop (3). U kunt de turboknop
ook gebruiken voor korte, krachtige pulsen
zonder de snelheidsregelaar te moeten
regelen.

Garde / Emulgator (A)

De staafmixer is ideaal voor het bereiden
van dips, sauzen, dressings, soepen,
babyvoeding, drankjes, smoothies en milk-
shakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de
turbosnelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.

Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen
van room, stijf kloppen van eiwitten, maken
van biscuitgebak en kant-en-klare des-
serts.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.

Accessoire voor puree (B)

Het accessoire voor puree kan gebruikt
worden om gekookte groenten en fruit
zoals aardappelen, bataten, tomaten, prui-
men en appels fijn te stampen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel B.

Hakmolen (C)

De hakmolen (12) is ideaal geschikt voor
het hakken van vlees, harde kaas, uien,
specerijen, look, groenten, brood, crackers
en noten.

Gebruik de «mc» hakker (12) voor grotere
hoeveelheden en hard voedsel.

Maximaal vermogen is gebaseerd op de
hakker MQ 20 «hc», die het meeste stroom
verbruikt; andere aanbevolen hulpstukken
verbruiken mogelijk veel minder stroom.
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Gebruik het hakaccessoire «hc» (optioneel
accessoire verkrijgbaar bij uw Servicecent-
rum van Kenwood; echter niet in elk land).

Raadpleeg Bereidingsgids C voor maxi-
male hoeveelheden, aanbevolen tijden en
snelheden.

Verzorging en reiniging (D)

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt
u deel D.

Garantie en service

Indien u problemen ondervindt met de
bediening van uw apparaat, raadpleeg dan
eerst het gedeelte 'Gids voor probleemo-
plossing’ in de handleiding of ga naar www.
kenwoodworld.com voordat u hulp vraagt.

Uw product wordt gedekt door een garan-
tie, die voldoet aan alle wettelijke bepa-
lingen met betrekking tot garantie- en
consumentenrechten in het land waar het
product werd aangeschaft.

Indien uw Kenwood-product niet naar be-
horen werkt of gebreken vertoont, stuur of
breng het dan naar een erkend KENWOOD-
servicecentrum. Voor actuele informatie
over uw dichtstbijziinde KENWOOD-ser-
vicecentrum gaat u naar www.kenwood-
world.com of de specifieke website voor uw
land.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder vooraf-
gaande kennisgeving worden gewijzigd.

Gids voor het oplossen van problemen

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer werkt niet.

Geen stroom

Controleer of stekker is
ingestoken.

Controleer de zekering/
stroomonderbreker in uw
huis.

Indien het probleem aan-
houdt, neem dan contact
op met de klantenservice
van Kenwood.

Bescherming tegen over-
verhitting is geactiveerd.

Het toestel is oververhit.
Trek de stekker uit het stop-
contact en laat het toestel
een uur afkoelen
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Dansk

For ibrugtagning

I!LIJI Laes brugsanvisningen omhyggeligt
og fuldsteendigt, fer apparatet tages i

brug og gem den til fremtidig brug. Fjern al

emballage og alle etiketter og kassér dem

korrekt.

Dele og tilbehor

Variabel hastighedsregulator
Variabel hastighedsknap (on/off)
Turbo knap (T)

Motordel

Drejelas

Blenderskaft

Beaegerglas

Emulgatorer
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Minibsegerglas
Pisketilbehgr
a Gear

b Pisker

11 Purétilbehgr
a Gear
b  Puréaksel
¢ Ske
12 500 ml hakketilbehgr «<mc»
a Lag (med gear)
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
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Sadan bruges apparatet

Variabel hastighedsregulator

Ved aktivering af variabel hastighed (2)
modsvarer hastigheden indstillingen pa
hastighedsveelgeren (1). Jo hgjere ind-
stilling, jo hurtigere hakningshastighed.
Hastigheden kan bekvemt justeres under
brugen ved at dreje pa hastighedsveel-
geren. Maksimal tilberedningshastighed
kan opnas ved tryk pa turboknappen (3).
Turboknappen kan ogsa bruges til hurtige,

kraftfulde impulser uden at skulle eendre pa
hastighedsveelgeren.

Blenderskaft /
Emulgatorer(A)

Stavblenderen er perfekt egnet til tilbered-
ning af dips, saucer, salatdressinger, sup-
per, babymad, savel som drinks, smoothies
og milkshakes.

For de bedste resultater bruges turbohas-
tighed.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit A.

Pisketilbehgr (A)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla
aggehvider, lave teertedej og klar-mix
desserter.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit A.

Purétilbehor (B)

Purétilbehgret kan bruges til at mose kogte
grentsager og frugter, sdsom kartofier,
sgde kartofler, tomater, blommer og aebler.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit B.

Hakketilbehor (C)

"Hakkeren (12) er perfekt egnet til at hakke
ked, hard ost, l@g, urter, hvidlgg, grentsa-
ger, bragd, kiks og ngdder."”

Brug «mc» hakkeren (12) til starre maeng-
der og til harde fgdevarer.

Maksimal nominel kapacitet er baseret pa
MQ 20 hakkeren «hc», der treekker mest
strem og andre anbefalede forsatser traek-
ker eventuelt betydeligt mindre stram.
Brug hakketilbehgret «<hc» (ekstra tilbehgar,
der kan fas hos dit Kenwood Service Cen-
ter; dog ikke i hvert land).

23



Der henvises til tilberedningsguide C for
maksimummaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

Pleje og rengoring (D)

For detaljeret information henvises til afsnit
D.

Garanti og service

Hvis der opleves problemer med betjenin-
gen af dit apparat, lees afsnittet ""Fejlfin-
dingsguide™ i brugsanvisningen, far

der anmodes om assistance eller besgg
www.kenwoodworld.com.

Fejlfi nding

Bemaerk venligst, at dit produkt er deekket
af en garanti, der overholder alle lovbe-
stemmelser vedrgrende enhver eksiste-
rende garanti og forbrugerrettigheder i det
land, hvor produktet blev kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt ikke fungerer
korrekt, eller hvis der opdages fejl, send
det venligst eller bring det til et autorise-
ret KENWOOD Servicecenter. For at finde
opdaterede oplysninger om det naermeste,
autoriserede KENWOOD-servicecenter,
besag www.kenwoodworld.com eller den
hjemmeside, der er specifik for dit land.

Bade designspecifikationer og denne bru-
gervejledning kan eendres uden varsel.

Problem

Mulige arsager

Losning

Handblenderen karer ikke.

Ingen strem

Kontrollér, at apparatet er
tilsluttet.

Kontrollér sikringen /
kredslgbsafbryderen i dit
hjem.

Hvis intet af ovenstaende,
kontakt Kenwood Service.

er aktiveret.

Overophedningsbeskyttelse

Enheden er overophedet.
Tag stikket ud, og lad appa-
ratet kele ned i en time
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Norsk

For bruk

|| Les grundig gjennm hele bruksanvis-
ningen fgr apparatet tas i bruk, og ta

vare pa den for fremtidig referanse. Fjern all
emballasje og alle etiketter, og foreta
passende kassering av disse.

Deler og tilbehor

Variabel hastighetsregulator
Variabel hastighetsknapp (on/off)
Turbo-knapp (T)

Motordel

Dreielas

Blandestav

Beger

Emulgator
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Minibeger
Vispetilbehar
a Girkasse
b Visp
11 Purétilbehar
a Girkasse
b  Puréskaft
¢ Skovl
12 500 ml hakketilbehgr «mc»
a Lokk (med gir)
b  Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring
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Slik brukes apparatet

Variabel hastighetsregulator

Nar du aktiverer den variable hastighets-
knappen (2), tilsvarer prosesseringshas-
tigheten med innstillingen av den variable
hastighetsregulatoren (1). Jo hayere inn-
stilling, desto raskere hakkehastighet. Du
kan enkelt justere hastigheten under drift
ved a vri hastighetsregulatoren. Maksimal
prosesseringshastighet kan bare oppnas
ved a trykke pa Turbo-knappen (3). Du kan

ogsa bruke Turbo-knappen for umiddel-
bare kraftige impulser uten & manipulere
hastighetsregulatoren.

Miksekanal / Emulgator(A)

Handmikseren egner seg ogsa til & lage
dipp, saus, salatdressing, suppe, babymat,
samt drikke, smoothies og milkshake.

For best resultat brukes Turbo-hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se
avsnitt A.

Vispetilbehor (A)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggeh-
vite, lage smakaker og dessertblandinger.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se
avsnitt A.

Purétilbehor (B)

Purétilbehar kan benyttes til 8 mose kokte
gronnsaker og frukt, slik som poteter,
sgtpoteter, tomater, plommer og epler.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se
avsnitt B.

Hakketilbehor (C)

Hakken (12) er perfekt tilpasset 4 hakke
kjott, hard ost, lgk, urter, hvitlgk, grannsa-
ker, brad, kjeks og natter.

Bruk «mc» hakken (12) for stgrre mengder
og for hard mat.

Maksimal rating er basert pa MQ 20 hakken
«hc» som har mest kraft, og annet anbefalt
tilbehgr kan ha betydelig lavere kraft.

Bruk hakketilbehgret «hc» (valgfritt eks-
trautstyr tilgjengelig hos ditt Kenwood
servicesenter; men ikke i alle land).

Se Behandlingsmanual C for maksimum
mengde, anbefalt lengde og hastighet.
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Pleie og rengjoring (D)

For mer informasjon, se avsnitt D.

Garanti og service

Dersom du skulle ha noen problemer med
driften av ditt apparat, merk deg at far

hjelp ettersparres ma du sjekke avsnittet
"Veiledning for feilsgking” i handboken eller
besgke www.kenwoodworld.com.

Veaer oppmerksom pa at produktet ditt
kommer med en garanti, som er i sams-
var med alle rettslige bestemmelser med
hensyn til en eventuell eksisterende garanti
og forbrukerrettighetene i det landet hvor
produktet ble kjgpt.

Veiledning for feilsgking

Ved funksjonsfeil eller defekter hos ditt
produkt fra Kenwood, send produktet
eller ta det med til et autorisert KENWOOD
Servicesenter. For oppdatert informasjon
om det naermeste autoriserte KENWOOD
servisesenter for deg, besgk www.ken-
woodworld.com eller den konkrete nettsi-
den for ditt land.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne
bruksanvisningen kan endres uten varsel.

Problem

Mulige arsaker

Lasning

Sjekk at apparatet er tilko-
blet.

Sjekk sikringen/kretsbryte-

sen er aktivert.

Ingen strem ren i hjemmet ditt.
Handmikseren virker ikke. Ta kontakt .medKenwo.od
kundeservice dersom ingen
av delene hjelper.
Overopphetingsbeskyttel- Enheten er overopphetet.

Trekk ut ledningen og la den
avkjglesien time
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Svenska
Fore anvandning

I!LIJI Las noga och helt och halletigenom
bruksanvisningarna innan du
anvander maskinen och behall dem for
framtida bruk. Ta bort allt forpackningsma-
terial samt etiketter och bortskaffa dem
korrekt.

Delar och tillbehor

Variabel hastighetsregulator
Variabel hastighetsknapp (on/off)
Turbo-knapp (T)

Motorenhet

Vridbart las

Mixerskaft

Bagare

Emulgeringsmedel

© 0 N O 0o~ WON =

Minibagare
Visptillbehor
a Vaxellada
b Visp
11 Puré-tillbehor
a Vaxellada
b Puré-skaft
¢ Degspade
12 hacktillbehor 500 ml «<mc»
a Lock (med kugghijul)
b  Hackkniv
¢ Hackskal
d  Gummiring for halkskydd

—_
o

Sa anvinder du apparaten

Variabel hastighetsregulator

Nar du trycker pa den variabla hastighets-
knappen (2) motsvarar tillagningshastighe-
ten installningen for den variabla hastig-
hetsregulatorn (1). Ju hogre instélining,
desto snabbare hackningshastighet. Du
kan bekvamt justera hastigheten medan
du anvander beredaren genom att vrida

pa hastighetsregulatorn. Maximal tillag-

ningshastighet uppnas nar man trycker in
Turbo-knappen (3). Du kan ocksa anvanda
Turbo-knappen for direkta och kraftiga
pulsrorelser utan att behova vrida pa has-
tighetsregulatorn.

Mixerskaft /
Emulgeringsmedel (A)

Handmixern ar perfekt att anvanda vid
tillredning av dippar, saser, salladsdressing,
soppor, barnmat samt drycker, smoothies
och milkshakes.

Anvand turbohastighet for basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvandningsin-
formation.

Visptillbehor (A)

Anvand endast vispen for att vispa gradde,
aggvitor, sockerkakor och fardiga des-
serter.

Se avsnitt A for detaljerad anvandningsin-
formation.

Puré-tillbehor (B)

Puré-tillbehoret kan anvédndas for att mosa
kokta gronsaker och frukter som potatis,
sOtpotatis, tomater, plommon och applen.

Se avsnitt B for detaljerad anvandningsin-
formation.

Hacktillbehor (C)

Hacktillbehoret (12) ar perfekta for att ha-
cka kott, hard ost, 16k, oOrter, vitlok, gronsa-
ker, brod, kex och notter.

Anvand «mc»-hackaren (12) for storre
kvantiteter och harda matvaror.

Maximal markeffekt baseras pa hacktillbe-
horet MQ 20 «hc» som kraver hogst effekt,
och andra rekommenderade tillbehor kan
behdva avsevart lagre effekt.
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Anvand hacktillbehdret «hc» (tillval som
kann bestillas fran ditt Kenwood Service
Center; finns inte i alla lander).

Se bearbetningsguide C for maximala
kvantiteter, rekommenderade tider och
hastigheter.

Vard och rengoring (D)

Se avsnitt D for detaljerad information.

Garanti och service

Om du far problem med att anvinda appa-
raten kan du borja med att Iasa i avsnittet
"Felsdkningsguiden” i manualen eller ga till
www.kenwoodworld.com innan du begar
att fa support.

Veiledning for feilsgking

Observera att produkten omfattas av en
garanti med vilken vi foljer alla lagstadgade
bestammelser betraffande eventuella be-
fintliga garantier och konsumentrattigheter i
det land dar produkten koptes.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar

korrekt eller om du stoter pa defekter ska
du skicka eller ta med dig den till ett auk-
toriserat KENWOOD-servicecenter. Ga till
www.kenwoodworld.com eller den webb-
plats som galler for ditt land for att hitta

uppdaterad information om ditt narmaste
auktoriserade KENWOOD-servicecenter.

Bade specifikationerna for utformningen
och denna bruksanvisning kan andras utan
foregaende meddelande.

Problem

Madjliga orsaker

Losning

Den manuella mixern fun-
gerar inte.

Ingen strom

Kontrollera att apparaten ar
ansluten till strom.

Kontrollera husets sakring/
effektbrytaren.
Om inget av ovanstaende

fungerar ska du kontakta
Kenwoods kundservice.

aktiverats.

Overhettningsskyddet har

Apparaten ar dverhettad.
Dra ur sladden och Iat
apparaten svalna under en
timme
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Suomi

Ennen kayttoa

I!LIJI Lue kayttoohjeet huolella ja taysin,
ennen kun kaytat laitetta, ja sailyta ne

tulevaa kayttoa varten. Poista kaikki

pakkausmateriaalit ja tarrat ja havita ne

asianmukaisesti.

Osat ja lisdvarusteet

Nopeussaadin
Nopeussaatopainike (on/off)
Turbopainike (T)
Moottoriosa

Kiertolukitus

Sekoitinvars

Sekoituslasi

Emulgointiaine
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Pienoiskannu

10 Vispildlisavaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila

11 Soseutuslisavaruste
a Kayttopyorasto
b Soseutusvarsi
¢ Sekoitustera

12 500 ml:n pilkontalisdvaruste «<mc»
a Kansi(jaratas)
b  Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas

Laitteen kayttaminen

Nopeussaadin

Kun nopeussaatopainiketta (2) painetaan,
prosessointinopeus vastaa nopeussaati-
men (1) asetusta. Mita suurempi nopeu-
sasetus, sitd nopeammin pilkkominen
tapahtuu. Voit sdataa nopeutta katevasti
kayton aikana kaantamalla nopeussaadinta
peukalolla tai etusormella. Maksiminopeus
saavutetaan kuitenkin vain painamalla tur-
bopainiketta (3). Turbopainiketta voidaan

kayttaa myds tehokkaisiin pikapulsseihin
tarvitsematta koskea nopeussaatimeen.

Vispilalisavaruste /
Emulgointiaine (A)

Sauvasekoitin sopii erinomaisesti dippi-
kastikkeiden, kastikkeiden, salaattikas-
tikkeiden, keittojen, vauvanruokien seka
juomien, smoothien ja pirteldiden valmis-
tukseen.

Parhaat tulokset saadaan turbo-nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat
osiossa A.

Vispilalisavaruste (A)

Kayta vispilaa ainoastaan kerman ja mu-
nanvalkuaisten vatkaamiseen seka
sokerikakkujen ja valmiiksi sekoitettavien
jalkiruokien valmistukseen.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat
osiossa A.

Soseutuslisavaruste (B)

Soseutuslisdvarusteella voidaan soseuttaa
keitettyja vihanneksia ja hedelmia, kuten
perunoita, bataatteja, tomaatteja, luumuja
ja omenoita.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat
osiossa B.

Pilkontalisavaruste (C)

Pilkontalisdvaruste (12) sopii erinomai-
sesti lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien ja
pahkindiden pilkkomiseen.

«mc»-pilkontalisavarusteella (12) voidaan
kéasitella suurempia maaria ja kovia ainek-
sia.

Maksimiluokitus perustuu MQ 20 -silppu-
riin «<hc», joka vaatii eniten sahkoa, ja muut
suositellut lisavarusteet saattavat vaatia
huomattavasti vahemman sahkoa.
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Kayta pilkkomislisalaitetta «hc» (lisdlaite Huomaa, etta tuotteella on takuu, joka nou-

saatavana Kenwood asiakaspalvelusta; ei dattaa kaikkia takuita ja kuluttajan oikeuksia
kuitenkaan kaikissa maissa). koskevia lakiehtoja tuotteen ostomaassa.
Lue kasittelyoppaasta C maksimimaarat, Jos Kenwood-tuote ei toimi asianmukaises-
suositellut ajat ja nopeudet. ti tai siita l10ytyy vikoja, laheta se takaisin tai

vie se valtuutettuun KENWOOD-huoltoon.
Tuoreimmat tiedot lahimmasta valtuute-

Hoito Ja DUhd|Stus (D) tusta KENWOOD-huollosta on osoitteessa
Lisatietoja on osiossa D. www.kenwoodworld.com tai maasi sivus-
tolla.
. Seka mallin tietoja ettd naita kayttdohjeita
Takuu ja huolto ° n eto] ita kayttoohjel

voidaan muuttaa ilman erillista ilmoitusta.
Jos laitteen kaytossa ilmenee mitaan
ongelmia, ennen kuin pyydat apua, lue
kayttdoppaan vianmaaritysosio tai kay oso-
itteessa www.kenwoodworld.com.

Vianetsintaopas
Ongelma Mahdolliset syyt Ratkaisu

Tarkista, etta laite on kytket-

ty pistorasiaan.

. Tarkista sulake/katkaisin.
Eivirtaa

Jos ei mikaan ylla olevista,

Sauvasekoitin ei toimi. ota yhteytta Kenwoodin

huoltoon.

Apparaten ar dverhettad.
Overhettningsskyddet har Dra ur sladden och lat
aktiverats. apparaten svalna under en
timme
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Polski
Przed uzyciem

I!LIJI Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
doktadnie i w catosci przeczytac
instrukcje obstugi, a nastepnie zachowac jg
na przysztos¢. Zdemontuj wszystkie
elementy oraz wszystkie etykiety znajdujgce
sie na urzgdzeniu i usun je w odpowiedni
sposob.

Czescii osprzet

Regulator predkosci

Przycisk zmiennej predkosci (on/off)
Przycisk turbo (T)

Silnik

Blokada twist lock

Koncowka rozdrabniajgca

Wysokie naczynie

Emulgator
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Minipojemnik

—_
o

Koncoéwka do trzepania
a Przektadnia
b Trzepaczka

11 Koncoéwka do przecierania
a Przektadnia
b Nasadka do przecierania
¢ Lkopatka

12 500 ml koncoéwka do siekania «<mc»
a Pokrywa (z przektadnia)
b  Ostrze do siekania
¢ Misa do siekania
d Antyposlizgowy pierscien gumowy

Jak korzystac z urzadzenia

Regulator predkosci

Po wigczeniu przycisku zmiennej predkosci
(2) szybkos$¢ pracy odpowiada ustawieniu
na regulatorze predkosci (1). Im wyzsze
ustawienie, tym wieksza predkosc sie-
kania. Podczas pracy predko$¢ mozna
tatwo regulowac, obracajgc regulator
predkos$ci. Maksymalng predkosc¢ obrob-

ki mozna uzyskac tylko po naci$nieciu
przycisku Turbo (3). Przycisk Turbo pozwala
tez gwattownie, pulsacyjnie zwiekszac¢
szybkos$c¢ obrotéw bez koniecznosci
uzywania regulatora predkosci.

Trzonek blendera /
Emulgator (A)

Blender doskonale sprawdza sie podczas
przygotowywania dipéw, soséw, dressin-
gow do satatek, zup, pokarmow dla dzieci,
a takze drinkow i koktajli mlecznych.

Aby uzyskac najlepszy efekt miksowania,
uzyj predkosci Turbo.

Szczegotowe instrukcje przyrzgdzania
zawiera sekcja A.

Koncoéwka do trzepania (A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania
Smietany i jajek, przygotowania ciasta
biszkoptowego oraz gotowych do miksowa-
nia deserow.

Szczegotowe instrukcje przyrzgdzania
zawiera sekcja A.

Koncéwka do przecierania
(B)
Koncowka do przecierania moze stuzy¢ do
przecierania gotowanych warzyw i owo-
cow takich jak ziemniaki, bataty, pomidory,
Sliwki i jabtka.
Szczegotowe instrukcje przyrzadzania
zawiera sekcja B.

Koncowka do siekania (C)

Koncoéwki do siekania (12) przeznaczona
jest w szczegolnosci do siekania miesa,
twardego sera, cebuli, przypraw, czosnku,
warzyw, chleba, krakersow i orzechow.

W przypadku wiekszych ilosci produktu i
twardych artykutdw zywnosciowych nalezy
uzywac siekacza «mc» (12).
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Maksymalne dane sg oparte na danych
koncowki do siekania MQ 20 ,,hc”, ktéra po-
biera najwiekszg ilos¢ mocy, inne zalecane
koncoéwki mogg pobiera¢ znacznie mniej
mocy.

Uzyj koncowki do rozdrabniania «hc» (op-
cjonalna koncowka dostepna w centrum
serwisowym firmy Kenwood, jednak nie we
wszystkich krajach).

Informacje dotyczace maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkos$ci zawarte sg,
w instrukcji obrobki C.

Konserwacijai czyszczenie
(D)

Szczegotowe informacje zawiera sekcja D.

Gwarancija i serwis

Jesli podczas korzystania z urzgdzenia na-
potkasz jakiekolwiek problemy, zanim
poprosisz 0 pomoc, zapoznaj sie z sekcjg
~przewodnik rozwigzywania problemow”

w instrukcji obstugi lub odwiedz witryne
internetowg www.kenwoodworld.com.

Rozwigzywanie problemow

Pamietaj, ze Twoj produkt jest objety
gwarancjg, ktora jest zgodna ze wszystkimi
wymogami prawnymi dotyczgcymi gwa-
rancji i praw konsumenta obowigzujgcymi w
kraju, w ktorym zakupiono produkt.

Jesli Twoj produkt firmy Kenwood dziata
nieprawidtowo lub ma jakiekolwiek wady,
odeslij go do autoryzowanego centrum
serwisowego KENWOOD lub oddaj go tam
osobiscie. Aby znalez¢ aktualne informacje
na temat najblizszego autoryzowanego
centrum serwisowego KENWOOD, odwiedz
witryne internetowg www.kenwoodworld.
com lub witryne internetowg dla danego
kraju

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢
wprowadzania zmian w specyfikacji tech-
nicznej produktu oraz w instrukcji obstugi
urzgdzenia bez wczeséniejszego powiado-
mienia.

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Blender nie dziata.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie
jest podtgczone do zasila-
nia.

Sprawdzi¢ bezpiecznik /
wytgcznik obwodu w domo-
wej instalacji elektrycznej.
Jesli to nie pomoze,
skontaktowac sie z Centrum
Obstugi Klienta Kenwood.

Zabezpieczenie przed prze-
grzaniem jest aktywne.

Doszto do przegrzania
urzgdzenia. Odtgczyc¢ je i
zostawi¢ na jedng godzine,
az temperatura spadnie
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Cesky

Pred pouzitim

I!LIJI Pred pouzitim pfistroje si peclivé a
kompletné prectéte pokyny pro

uZivatele a uschovejte je pro pristi potfebu.

Odstrarite vS§echny obaly a §titky a nalezité

je zlikvidujte.

Dily a pFisluSenstvi

Regulator variabilni rychlosti
Tlacgitko variabilni rychlosti (on/off)
Tlacgitko Turbo (T)

Cast motoru

Otocny zamek

TyCovy mixovaci nastavec

Pohar

Emulgator
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Mini pohar

Slehaci prislugenstvi
a Prevodovka

b Metla

11 PrisluSenstvi na pyré
a Prevodovka
b  Hridel na pyré
¢ Lopatka

—_
o

12 500 ml pfisluSenstvi na sekani «mc»
a Viko (s pfevodem)
b Sekacinuz
¢ Sekacinadoba
d Protiskluzovy pryZovy krouzek

Jak pouzivat p¥istroj

Regulator variabilni rychlosti

Pri aktivaci tlagitka variabilni rychlosti (2)
odpovida rychlost zpracovani nastaveni
regulatoru variabilni rychlosti (1). Cim vy&8i
nastaveni, tim rychlejsi rychlost sekani.
MZete rychlost nastavovat pohodiné
béhem provozu otaCenim regulatoru rych-
losti. Maximalni rychlosti zpracovani Ize
dosahnout pouze stisknutim tlaCitka Turbo
(8). Tlacitko Turbo muZete rovnéz pouZit pro

okamZzité vykonové impulsy bez nutnosti
manipulace s regulatorem rychlosti.

Slehaci nasada /
Emulgator (A)

Ruéni Slehac se skvéle hodi k pripravé dipd,
omacek, salatovych dresinki, polévek,
kojenecké stravy a také napojl, smoothies
a mléénych koktejlu.

Pro nejlepSi vysledky pouZivejte rychlost
Turbo.

Podrobné pokyny k pfipravé najdete v ¢asti
A.

Slehaci prislugenstvi(A)

Pouzivejte metlu pouze ke Slehani krému,
vaje¢nych bilku, vyrobé piskotovych buchet
a hotovych dezert(.

Podrobné pokyny k pfipravé najdete v ¢asti
A.

PrisluSenstvi na pyré (B)

PrisluSenstvi na pyré lze pouzit k
rozmackavani varené zeleniny a ovoce,
napt. brambor, sladkych brambor, raj¢at,
Svestek a jablek.

Podrobné pokyny k pfipravé najdete v ¢asti
B.

PrisluSenstvi na sekani (C)

Sekacek (12) se skvéle hodi k sekani masa,
tvrdého syru, cibule, bylin, esneku, zeleni-
ny, chleba, suchar( a orechd.

Pouzijte sekatek «mc» (12) pro vétsi
mnozstvi a tvrdé potraviny.

Maximalni vykon je zaloZeny na sekaCku
MQ 20 «hc», ktery podava nejvyssi vykon a
jiné doporucované nastavce mohou poda-
vat vyrazné nizsi vykon.

PouZivejte prisluSenstvi na sekani «hc» (voli-
telné prisluSenstvi je k dispozici v servisnim
stfedisku Kenwood; av8ak ne v kazdé zemi).

33



Viz pravodce zpracovanim C ohledné& ma-
ximalnich mnozstvi, doporu¢enych dob a
rychlosti.

Péée a &isténi (D)

Podrobné informace najdete v ¢asti D.

Zaruka a servis

Pokud zaznamenate né&jaké problémy pfri
provozu vaSeho pristroje, dfive nez
budete poZadovat podporu, podivejte se v
navodu do &asti “Priivodce odstrarfiovanim
poruch” nebo navstivte www.kenwood-
world.com.

Vezméte v Gvahu, Ze vyrobek podléha
zaruce, ktera se ohledné jakékoli existujici
zaruky a prav spotrebitele fidi veSkerymi
pravnimi predpisy v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen.

Pokud vas vyrobek Kenwood funguje
chybné nebo jste nalezli néjaké zavady,
zaSlete jej nebo doneste do autorizovaného
servisniho strediska KENWOOD . Pro nale-
zeni aktualnich podrobnosti o vasem nej-
bliz8im autorizovaném servisnim stredisku
KENWOOD navstivte www.kenwoodworld.
com nebo webovou stranku specifickou pro
vasi zemi.

Konstrukeni specifikace a uzivatelsky
navod podléhaji zménam bez pfedchoziho
upozornéni.

Privodce odstraiiovanim poruch

Problém

Potencialni pFi€iny

Reseni

Rucni mixér nefunguje.

Chybi napajeni

Zkontrolujte, zda je pfistroj
pripojeny k el. siti.
Zkontrolujte jisti€ / pojistky
ve vaSem byté.

Pokud nic z vySe uvedené-

ho nepom(iZe, kontaktujte
servis Kenwood.

aktivovana.

Ochrana proti prehtati je

Zarizeni je prehraté.
Vypnéte jej a nechte jej jed-
nu hodinu vychladnout
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Slovensky

Pred pouZitim pristroja

I!LIJI Pred pouzitim spotrebica si pozorne
precitajte celé pokyny pre pouzi-

vatela a uschovajte si ich pre referenciu do

buducnosti. Odstrarite vSetok baliaci

material a Stitky a naleZite ich zlikvidujte.

Diely a prisluSenstvo

Regulator variabilnej rychlosti
Tlacgidlo variabilnej rychlosti (on/off)
Tlacidlo Turbo (T)

Diel motora

Oto¢né uzamknutie

TyCovy mixovaci nadstavec
Nadoba

Emulgator

Mini nadobka

Doplnkova metlicka
a Prevodovka
b Metlicka

11 PrisluSenstvo na pyré
a Prevodovka
b  Hriadel na pyré
¢ Lopatka
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12 500 ml doplnkovy kraja€ «mc»
a Veko (s prevodom)
b  Cepel na krajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh

Obsluha spotrebica

Regulator variabilnej rychlosti

Ked'’ aktivujete tlacidlo variabilnej

rychlosti (2), rychlost’ spracovania bude
koreSpondovat’ s nastavenim na regulatore
variabilnej rychlosti (1). Cim je nastave-
nie vysSie, tym je vySSia rychlost’ kraja-

nia. PoCas prevadzky mbzete pohodine
nastavit’ rychlost’ tak, Ze otoCite regulator
rychlosti. Maximalna rychlost’ spracovania
sa da dosiahnut’ stlacenim tlacidla Turbo

(3). Tacidlo Turbo mdZete tiez pouzit’ pre
okamZité vykonné impulzy bez toho, aby ste
museli manipulovat’ s regulatorom rychlosti.

Hriadel’ mixéra /
Emulgator (A)

Rucny mieSac je idealny na pripravu dipov,
omacok, dresingov na Salat, polievok, jedal
pre kojencov, ako aj napojov, smoothie a
mlie¢nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov
pouzite rychlost’ Turbo.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v
Casti A.

Doplinkova metlicka (A)

Metlicku pouZivajte len na Slahanie smota-
ny, vajec¢nych bielkov, pripravu bublaniny a
dezertov vo forme polotovarov.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v
Casti A.

Prislusenstvo na pripravu
pyré (B)

Prisludenstvo na pripravu pyré je mozné
pouzit’ na roztlatenie uvarenej zeleniny
a ovocia, ako su zemiaky, bataty, rajciny,
slivky a jablka.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v
Casti B.

Doplinkovy krajac¢ (C)

Krajac (12) je idealny na krajanie masa,
tvrdého syra, cibule, byliniek, cesnaku,
zeleniny, chleba, krekrov a orechov.

Kraja€ «mc» (12) pouZivajte na vacsie
mnozstva a tvrdé potraviny.

Maximalny menovity vykon je zaloZzeny na
sekaciku MQ 20 «hc», ktory ma najvacsi
energeticky odber a iné odporucané pris-
luSenstva m6zu odoberat’ podstatne menej
energie.
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Pouzite krajac€ s Cepelami «hc» (volitelné
prisluSenstvo je dostupné v servisnom stre-
disku spolo¢nosti Kenwood; avSak nemusi
byt dostupné v kaZdej krajine).

Maximalne mnoZstva, odporucané casy a
otacky najdete v navode na pripravu C.

Starostlivost’ a Cistenie (D)

Podrobné pokyny najdete v Casti D.

Zaruka a servis

Ak narazite na akékolvek problémy s pre-
vadzkou vasho spotrebi€a skoér, ako
poziadate o asistenciu, obrat'te sa na
Cast’ ,Sprievodca rieSenim problémov* v
priru¢ke alebo navstivte lokalitu www.ken-
woodworld.com.

Uvedomte si, Ze na vas produkt sa vzt'ahuje
zaruka, ktora je v sulade so vietkymi
pravnymi ustanoveniami tykajucimi sa
akejkolvek existujucej zaruky a prav
spotrebitelov v krajine, kde bol produkt
zakupeny.

Ak vas produkt znaCky Kenwood zlyha,
pripadne najdete akékolvek chyby, zaslite
ho alebo ho prineste do autorizovaného
servisného strediska znatky KENWOOD.
NajaktualnejSie udaje o najblizSom autor-
izovanom servisnom stredisku znaCky
KENWOOD najdete na lokalite www.ken-
woodworld.com alebo na webovej stranke
Specifickej pre vasSu krajinu.

Dizajnoveé Specifikacie a tieto pouZivatel'ské
pokyny podliehaju zmenam bez predchad-
zajuceho upozornenia.

Sprievodca rieSenim problémov

Problém

Mozné priciny

RieSenie

Ru¢ny mixér nefunguje.

Nie je zapojené napajanie

Skontrolujte, ¢i je spotrebic
zapojeny.

Skontrolujte poistku/isti¢ vo
vaSej domacnosti.

Ak ni€ z vy8Sie uvedeného
nepomaha, kontaktujte ser-
vis spolo¢nosti Kenwood.

aktivovana.

Ochrana proti prehriatiu je

Zariadenie je prehriate.
Odpojte ho a nechajte ho
chladnut’ jednu hodinu
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Magyar

Hasznalat el6tt

I!LIJI Gondosan és teljes korlien olvassa at
a haszndlati utasitast, miel6tt

hasznalatba venné a késziiléket, és 6rizze

meg azt kés6bbi hivatkozas céljabol.

Tavolitson el minden csomagolast és

cimkét, majd artalmatlanitsa azokat
el6dirasszerlen.

Alkatrészek és tartozékok

Allithato sebességszabalyz6

Allithatd sebességgomb (on/off - be/ki)
Turbogomb (T)

Motorrész

Csavarzar

Mixel6rad

Keverdedény

Emulgeald
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Mini kever6edény

—_
o

Habverd tartozék
a Forgorész-haz
b Habver6
11 Plrésitétartozék
a Forgorész-haz
b Purésit6 meghajtotengelye
c Lapat
12 500 ml-es apritétartozék «<mc»
a Fedél (forgorésszel)
b  Apritépenge
c Apritétal
d Csuszasgatlo gumigydri

A késziilék hasznalata

A késziilék hasznalata

Az allithaté sebességgomb (2) bekapcs-
olasakor a feldolgozas az allithatd sebes-
ségszabalyzo (1) beallitdsanak megfeleld
sebességgel indul el. Minél magasabb a
beallitott érték, annal nagyobb az apritasi
sebesség. A sebességet mikodés kozben
is kényelmesen allithatja a sebességszaba-

lyz6 elforgatasaval. A maximalis feldolgo-
zasi sebesség a turbégomb (3) megnyo-
masaval érhetd el. A turbogombot arra is
hasznalhatja, hogy a sebességszabalyz6
allitasa nélkul, kdzvetlenll pérgesse fel az
adott miveletet.

Keverdszar /
Emulgealé (A)

A botmixer tokéletesen alkalmas martasok,
sz0szok, salataontetek, levesek, bébiéte-
lek, valamint italok, illetve gyimolcsos és
tejes turmixok készitésére.

A legjobb eredmény eléréséhez hasznalja a
turbo sebességfokozatot.

A részletes hasznalati utasitasokat az A
részben talalja.

Habverd tartozék (A)

A habver6t kizarolag tejszin vagy tojasfe-
hérje felveréséhez, valamint piskotatészta
vagy desszertporbol készilt keverék készi-
téséhez hasznalja.

A részletes hasznalati utasitasokat az A
részben talalja.

Pilirésitotartozék (B)

A puresitbtartozek fott zoldsegek és gyu-
molcsok (pl. burgonya, édesburgonya,
paradicsom, szilva, alma) purésitésére
hasznalhato.

A részletes hasznalati utasitasokat az B
részben talalja.

Apritétartozék (C)

Az aprit6 (12) kivaléan alkalmas hus,

kemeény sajt, voroshagyma, zoldfliszerek,

fokhagyma, zdldségek, kenyér, sés keksz

és olajos magvak apritasara.

Hasznalja az «<mc» apritot (12) nagyobb

mennyiségekhez és kemény ételekhez.

A maximalis névleges teljesitmény a legma-

gasabb teljesitményigényd, ,hc” tipust MQ
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20 aprit6 alapjan kertilt meghatarozasra,
egyeéb ajanlott tartozékok lényegesen keve-
sebb energiat vehetnek fel.

Hasznalja a «<hc» jelzésl apritotartozékot
(valaszthato tartozék, kaphato a Kenwood
Szervizkdzpontban, de nem minden ors-
zagban).

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott
iddtartamot és a sebességet Id. a C. Elkés-
zitési utmutatoban.

Rendbentartas és tisztitas (D)

Részletes informaciokért olvassa el a D
részt.

Garancia és szerviz

Ha barmilyen probléma mertlne fel a
készllék hasznalata soran, olvassa el a ha-
sznalati utmutato ,Hibaelharitasi utmutaté”
részét, vagy latogasson el a www.kenwood-
world.com honlapra, miel6tt segitségért
fordulna hozzank.

Hibaelharitasi utmutatoé

A termékre garancia vonatkozik, amely
megfelel a vasarlasi hely szerinti orszagban
érvényben lévd, garanciara vonatkozo és
fogyasztoi jogokrol sz6l6 valamennyi jogi
eléirasnak.

Ha az On altal vasarolt Kenwood termék
nem megfelel6éen mikodik vagy barmilyen
mas hibat tapasztal, kildje vagy vigye el azt
egy hivatalos KENWOOD szervizkbzpontba.
Az Onhoz legkdzelebb talalhatd KENWOOD
szervizkozpontrol friss informacidkat a
www.kenwoodworld.com honlapon vagy
az On orszaga szamara kijel6lt honlapon
olvashat.

A miszaki leiras és a jelen hasznalati utasi-
tas értesités nélkil moédosithato.

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem mikaodik.

Nincs aramellatas

Ellenérizze, hogy a készlilék
be van-e dugva.

Ellendrizze a biztositékot/
megszakitot otthonaban.

Ha az ellenérzést kovetden
a probléma tovabbra is fen-
nall, forduljon a Kenwood
ugyfélszolgalatahoz.

lem aktiv.

A tulmelegedés elleni véde-

A készllék tulmelegedett.
Huzza ki, és egy oran kere-
sztll hagyja hilni
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Hrvatski
Prije uporabe

I!LIJI Molimo vas da prije poCetka ko-
riStenja uredaja paZljivo i u cijelosti
procitate korisniCke upute i pohranite ih za

buduce koristenje. Uklonite ambalazu i
etikete i odloZite ih na odgovarajuci nacin.

Dijelovi i pribor

Varijabilni regulator brzine
Varijabilna gumba brzine (on/off)
Turbo gumba (T)

Kuciste s motorom

Twist lock mehanizam

Osovina Stapnog miksera
Posuda

Emulzija
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Mini posuda
Pjenjaca

a Kuciste

b Nastavak pjenjace

—_
o

11 Dodatak za pripremu pirea

a Kuciste
b Posuda za pire
Cc Lopatica

12 Sjeckalica zapremine 500 ml «mc»
a Poklopac (s kucistem)
b  Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d  Gumeni obru€ protiv klizanja

Kako koristiti uredaj

Varijabilni regulator brzine

UkljuCivanjem varijabilnog gumba brzine
(2), brzina obrade odgovarat ¢e postavka-
ma varijabilnog regulatora brzine (1). Sto je
brzina vec¢a, veca ¢e biti i brzine sjeckanja.
Brzinu moZete prilagodavati tijekom rada
tako da okrecete regulator brzine. Mak-
simalnu brzinu obrade je moguce postici
pritiskom na gumb Turbo (3). Gumb Turbo
mozete takoder koristiti za trenutnu brzu

pulsnu obradu bez potrebe za aktiviranjem
regulatora brzine.

Nastavak za miksanje /
Emulzija (A)

Rucni mikser takoder je idealan za pripre-
manje preljeva, umaka, preljeva za salate,
juha, kaSica za bebe, te pi¢a, smoothija i
frapea.

Za najbolji u€inak koristite Turbo brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte
odjeljak A.

Pjenjaca (A)

Koristite pjenjacu samo za pripremu Slaga
od tu€enog vrhnja, Slaga od bjelanjaka,
izradu biskvitnog tijesta i slastica za koje
treba promijeSati gotove sastojke.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte
odjeljak A.

Dodatak za pripremu pirea (B)

Sjeckalica se moZe koristiti za pripremu
pirea od povrca i vo¢a poput krumpira,
batata, rajcica, Sljiva i jabuka.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte
odjeljak B.

Sjeckalica (C)

Sjeckalica (12) idealna je za sjeckanje
tvrdog sira, luka, za€inskog bilja, ¢eSnjaka,
povrc¢a, kruha, krekera i oraSastih plodova.

Sjeckalicu ,mc* (12) koristite za pripremu
vecih koli¢ina namirnica i tvrdu hranu.

Maksimalna ocjena se temelji na MQ 20
sjeckalici “hc” koja povladi najjacu sna-
gu, dok drugi preporuceni nastavci mogu
povuci znacajno manju snagu.
Upotrijebite pribor sjeckalice «hc» (dodat-
ni pribor dostupan je u servisnom centru
tvrtke Kenwood, ali ne u svakoj zemlji).
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Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane C kako
biste saznali podatke o najvec¢im koliCinama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

Odrzavanje i €iSéenje (D)

Za detaljne informacije pogledajte odjeljak
D.

Jamstvo i servis

U slu€aju bilo kakvih problema s radom
vaSeg uredaja, prije nego 5to zatrazite
pomo¢, u priru€niku za koristenje pogledaj-
te odjeljak “vodi¢ za rjeSavanje problema” ili
posjetite www.kenwoodworld.com.

Vodic¢ za rjeSavanje problema

Imajte na umu da je va$ proizvod pokriven
jamstvom koje udovoljava svim pravnim
zahtjevima koji se odnose na bilo koje
postojece jamstvo i potroSacka prava u
drZavi u kojoj je proizvod kupljen.

Ako va8 Kenwood proizvod ne radi pravilno
ili otkrijete bilo kakve nedostatke, po3al-
jite ga ili donesite u ovlasteni KENWOOD
servisni centar. Za viSe to€nih informacija
o vaSem najblizem ovlastenom KENWOOD
servisnom centru posjetite www.kenwood-
world.com ili njihovu lokalnu internetsku
stranicu.

Specifikacije proizvoda i ove korisnitke
upute mogu se mijenjati bez prethodne
obavijesti.

Problem

Mogucéi uzroci

RjesSenje

Stapni mikser ne radi.

Nema napajanja

Provjerite je li uredaj
uklju€en u struju.

Provjerite osigurac /
prekidac strujnog kruga u
vaSem domu.

Ako nista od navedenog
ne rijeSi problem, obratite
se servisnom centru tvrtke
Kenwood.

aktivirana.

Zastita od pregrijavanja je

Uredaj je pregrijan.
IskljuCite kabel napajanja iz
struje i ostavite da se ohladi
jedan jedan sat
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Slovenski

Pred uporabo

I!LIJI Pred uporabo naprave natan¢no in v
celoti preberite navodila za uporabo

ter jih shranite za kasnej$o uporabo.

Odstranite vso embalazo in oznake ter jih

ustrezno zavrzite.

Deli in nastavki

Regulator hitrosti

Gumb za hitrost (vklop/izklop)
Turbo gumb (T)

Motorna enota

Twist lock

Nastavek za meSanje

Casa

Emulgator
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Mini ¢aSa
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Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica

11 Nastavek za tladenje
a Menjalnik
b Drzalo za pire
¢ Lopatka

12 500-ml nastavek za sekljanje «mc»
a  Pokrov (z nastavkom)
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za
prepreCevanje drsenja

Uporaba naprave

Regulator hitrosti

Ko aktivirate gumb za spremenljivo hitrost
(2), se hitrost priprave ujema z nastavitvijo
regulatorja spremenljive hitrosti (1). Visja
ko je nastavitey, vi§ja je hitrost sekljan-

ja. Hitrost lahko med uporabo priro¢no
prilagajate tako, da zasukate regulator
hitrosti. Maksimalno hitrost priprave lahko
dosezete s pritiskom na turbo gumb (3). S

turbo gumbom lahko sprozite tudi mo&ne
takojSnje impulze, za katere vam ni treba
uporabiti regulatorja hitrosti.

MesSalna gred /
Emulgator (A)

Ro¢ni me3alnik je popolnoma primeren tudi
za pripravo omak, solatnih prelivoyv, juh,
hrane za dojencke kot tudi za pijace, smuti-
je in mle¢ne napitke.

Ce Zelite dosegi najboljse rezultate, upora-
bite turbo hitrost

Za podrobna navodila za pripravo glejte
razdelek A.

Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za stepanje sme-
tane, meSanje beljakov, pripravo biskvitov
in sladic.

Za podrobna navodila za pripravo glejte
razdelek A.

Nastavek za tlacenje (B)

Nastavek za tlaCenje uporabljate za tlacenje
kuhane zelenjave in sadja, kot so krompir,
sladki krompir, paradiznik, slive in jabolka.

Za podrobna navodila za pripravo glejte
razdelek B.

Nastavek za sekljanje (C)

S sekljalnikom (12) lahko sekljate mesto,
trdi sir, Cebulo, zelisCa, Cesen, zelenjavo,
kruh, krekerje in oreScke.

Pri vecijih koli¢inah in trdih Zivilih uporabite
sekljalnik «<mc» (12).

Maksimalna zmogljivost je ocenjena glede
na sekljalnik MQ 20 »hc«, ki porabi najved
modi, ostali priporoceni prikljuCki pa lahko
porabljajo precej manj modi.

Uporabite nastavek za sekljanje «hc» (izbirni
nastavek je na voljo v servisnem centru
druzbe Kenwood, vendar ne v vsaki drzavi).
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V Navodilih za pripravo C najdete ve¢
informacij o najvec;ji dovoljeni koli€ini,
priporocenih €asih in hitrostih.

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (D)

Za podrobne informacije glejte razdelek D.

Garancija in servis

Ce zaznate kakrgno koli tezavo pri delovan-
ju naprave, preberite razdelek o odprav-
ljanju teZave v priroCniku ali obisCite www.
kenwoodworld.com, preden se obrnete na
podporo.

Vodic¢ za odpravljanje napak

Upostevajte, da za vas izdelek velja garan-
cija, ki je skladna z vsemi pravnimi dologili,
ki se nanasajo na obstojece pravice po-
tro8nikov glede garancije v drzavi, kjer ste
izdelek kupili.

Ce se vas izdelek Kenwood okvari ali

na njem odkrijete napake, ga posljite ali
prinesite na pooblad¢eni servisni center
KENWOOD.

Ce Zelite najti trenutno aktualne podatke
0 najblizjih pooblasc€enih servisnih centrih
KENWOOD obisc¢ite www.kenwoodworld.
com ali spletno stran za vaso drzavo.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi uporabniska
navodila se lahko brez opozorila spreme-
nijo.

Tezava

Morebitni vzroki

Resitev

Ro¢ni meSalnik ne deluje.

Ni napajanja

Preverite, ali je vtiC aparata
vtaknjen v vticnico.

Preverite varovalko/odklo-
pnik v svojem domu.

Ce ni¢ od nastetega ne
deluje, se obrnite na servis
druzbe Kenwood.

Zascita pred pregrevanjem
je aktivirana.

Aparat je pregret. IzkljuCite
aparat in po€akajte eno uro,
da se ohladi
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Tiirkce

Uyan
I!LIJI Aleti kullanmadan once litfen

kullanici talimatlarinin tamamini
dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak
amacilyla saklayin. Tum ambalaj malzeme-
lerini ve etiketleri ¢cikartip uygun sekilde
atin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Degisken hiz regulatoru

Degisken hiz digmesi (acma/kapama)
Turbo diigmesi (T)

Motor parcasi

Dodner kilit

Blendir safti

Kap

Emdlgator
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Mini kap

10 Cirpma aksesuari
a Digli kutusu
b Cirpici

11 Plre aksesuari

a Digli kutusu

b Pure mili

c Palet

12 500 ml dograma aksesuari «mc»
a Kapak (digliile)
b Dograma bicagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kauguk halka

Cihazin Kullanilmasi

Degisken hiz regiilatori

Degisken hiz digmesi (2) etkinlestirilirken
isleme hizi degisken hizi regulatéranun (1)
ayarina karsilik gelir. Ayar ne kadar yuksek
olursa dograma da o kadar hizl olur. islem
esnasinda hiz regulatoriint dondurerek

hizi kolaylikla ayarlayabilirsiniz. Maksimum
isleme hizina, turbo digmesine (3) basarak
ulasilabilir. Ayrica, hiz regulatdrini kullan-

mak zorunda kalmadan ani ve guclu darbe-
ler igin Turbo digmesini kullanabilirsiniz.

Kanstirma Mili /
Emiilgator (A)
El blenderi meze, sos, salata sosu, gorba,

bebek mamasi ile icecek, meyve puresi ve
milkshake hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar icin Turbo hizi kullanin.
Ayrintili isleme talimatlar icin bkz. Bolim A.

Cirpma Aksesuari (A)

Cirpiciy yalnizca krema cirpmak, yumur-
ta aklarini cirpmak, kek hamuru ve hazir
tathlarn karistirmak icin kullanin.

Ayrintil igsleme talimatlari icin bkz. Bolim A.

Piire Aksesuari (B)

Pire aksesuari, patates, tath patates,
domates, erik ve elma gibi pismis sebze-
leri ve meyveleri plre haline getirmek icin
kullanilabilir.

Ayrintiligleme talimatlarr icin bkz. Bolim B.

Dograma Aksesuari (C)

Dograyici (12) et, sert peynir, sogan,
yesillik, sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve
kuruyemis dogramak icin idealdir.

Blyuk miktarlar ve sert yiyecekler igin «mc»
dograyici (12) kullanin.

Maksimum degerler icin en fazla gu¢ geken
MQ 20 dograyici “hc” temel alinmistir, tavsi-
ye edilen diger aksesuarlar cok daha az glic
kullaniyor olabilir.

Dograyici atasman kullanin «<hc» (istege
bagh atasman Kenwood Servis Merkezin-
den edinilebilir; bu her Gilkede mimkuin
olmayabilir).

Maksimum miktarlar, 6nerilen sureler ve
hizlar igin isleme Kilavuzu C‘ye bagvurun.
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Bakim ve Temizleme
Ayrintili bilgi icin bkz. Bolim D.

Garanti ve Servis

D Kenwood urlininiz ariza yaparsa veya

( ) herhangi bir kusur bulursaniz litfen yetkili
KENWOOD bayisine génderin veya getirin.
Servis Merkezi. Size en yakin KENWOOD
Servis Merkezinin glincel bilgilerini www.
kenwoodworld.com veya llkenize 6zel web

Bu aleti calistirmakla ilgili herhangi bir so- sitesinde bulabilirsiniz.
run yastyorsaniz yardim istemeden 6nce Hem tasarim 6zellikleri hem de bu kullanim
kilavuzdaki “sorun giderme kilavuzu” boli- talimatlari haber vermeksizin degistirilebilir.

muine bagvurun veya www.kenwoodworld.

com adresini ziyaret edin.

Latfen bu aletin garanti altinda oldugunu

ve bu garantinin aletin satin alindigi Ulkede
yururlikte olan tum yasal garanti kosullarini
ve tiketici haklarini kapsamina aldigini

unutmayin.

Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun

Olasi nedenler Coziim

El mikseri calismiyor.

Cihazin prize takil olup
olmadigini kontrol edin.

Evdeki sigortayi/devre kesi-

Elektrik yok ciyi kontrol edin.

Sorun bunlardan
kaynaklanmiyorsa Kenwood
Mdsteri Hizmetleri ile tema-
sa gegin.

Cihaz asirt isinmigtir. Fisi ce-
kin ve bir saat sogumasini
bekleyin

Asirtisinma korumasi
etkinlestirilir.
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Romana
Inainte de utilizare

I!LIJI Vd rugam sa cititi cu atentie sitn
Tntregime instructiunile Thainte de a
utiliza aparatul si sa le pastrati pentru
referinta ulterioard. indepértati toate
ambalajele si etichetele si le evacuati ca
deseu in mod corespunzator.

Piese si accesorii

Regulatorul de viteza variabila
Butonul de viteza variabild (on/off)
Butonul turbo (T)

Motor

Zavor rotativ

Axul blenderului

Cupa

Emulsifiator

© 0 N O 0o~ WON =

Cupa mini

Accesoriu dispozitivde batut
a Aparat de viteze

b  Dispozitivde batut

—_
o

11 Accesoriu pentru piure
a Cutie de viteze
b  Picior pasator pentru piure
c Paleta

12 Accesoriu tocator de 500 ml «<mc»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc

Cum se utilizeaza aparatul

Regulatorul de viteza
variabila

Cand activati butonul de turatie variabild
(2), viteza de procesare corespunde valorii
setate a regulatorului de viteza variabila
(1). Cu cat este mai mare valoarea setata,
cu atat mai mare este turatia de tocare.
Puteti regla viteza dupa cum doriti in timpul
functionarii, rotind regulatorul de turatie.

Turatia maxima de procesare poate fi atinsa
apasand butonul Turbo (3). De aseme-
nea, puteti folosi butonul Turbo si pentru

a genera impulsuri puternice instantanee,
fara a fi necesara manevrarea regulatorului
de turatie.

Piciorul de amestecare /
Emulsifiator(A)

Blenderul de mana este perfect adec-
vat pentru prepararea legumelor pasate,
a sosurilor, a sosurilor pentru salate, a
supelor, a hranei pentru bebelusi, precum
si a bauturilor, a celor de tip smoothie si
milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza
Turbo.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea A.

Accesoriu dispozitiv de batut
(A)
Folositi dispozitivul de batut numai pentru

frisca, spuma de albus, pandispan si deser-
turi semipreparate.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea A.

Accesoriul pentru piure (B)

Accesoriul pentru piure poate fi utilizat pen-
tru a zdrobi legume si fructe gatite precum
cartofi, cartofi dulci, rosii, prune si mere.
Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea B.

Accesoriul tocator (C)

Tocatorul (12) este perfect adecvat pentru
atoca carne, branza tare, ceapa, ierburi,
usturoi, legume, paine, biscuiti si nuci.
Folositi tocatorul «<mc» (12) pentru cantitati
mai mari si pentru alimente tari.
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Sarcina nominald maxima se bazeaza pe
tocatorul MQ 20 «hc» care atrage cea mai
mare putere, iar alte atasamente recoman-
date pot atrage semnificativ mai putina
putere.

Folositi accesoriul tocéatorului «<hc» (acce-
soriu optional disponibil la Centrul dvs. de
Servicii Kenwood; Tnsa nu in fiecare tara).

Consultati Ghidul de preparare C pentru a
vedea cantitatile maxime, vitezele si timpii
recomandati.

Ingrijire si curatare (D)

Pentru informatii detaliate consultati
sectiunea D.

Garantie si service

Daca intampinati probleme cu operarea
aparatului dumneavoastra, nainte de a cere

Instructiuni de depanare

asistentd, consultati sectiunea “Instructiuni
de depanare” din manual sau vizitati www.
kenwoodworld.com.

Va rugam sa retineti ca produsul
dumneavoastra este acoperit de o garantie,
care indeplineste toate prevederile legale
privind orice garantie existenta si dreptu-
rile consumatorului in tara in care a fost
cumparat produsul.

Daca produsul dumneavoastra Kenwood
functioneazé defectuos sau constatati
defecte, va rugam sa il trimiteti sau sa il
aducetila un centru de service autorizat
KENWOOD.

Pentru a gasi detaliile de contact ale celui
mai apropiat centru de service autor-

izat KENWOOD vizitati www.kenwood-
world.com sau site-ul web specific tarii
dumneavoastra.

Atét specificatiile de proiectare, cat si aces-
te instructiuni de utilizare se pot schimba
fara aviz prealabil.

Problema

Cauze posibile

Solutie

Amestecatorul manual nu
functioneaza.

Nu este energie

Verificati aparatul sa fie in
priza.

Verificati siguranta /disjunc-
torul din casa dvs.

Daca nu este nici unul

din cazurile de mai sus,
contactati serviciul clienti
Kenwood.

Este activata protectia im-
potriva supraincalzirii.

Aparatul este supraincalzit.
Scoateti-1 din priza si ldsati-I
sa se raceasca timp de o
ora
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EAANVIKG

Mpwv T xprion

I!LIJI MapakaAolue 610BA0TE e TIPOCOXN
TiG 0dnyieg xpriong mpw
XPNOIUOTIOINOETE TN OLOKELT. AQAIPEDTE N
OUOKELOOIO KAL TIG ETIKETEG KAL ATIOCVPETE
KATAAANAQ.

Mépn kot eEapmppara

—_

PuBuiom|g petaBAnm G Tax0TNTOG
MANKTPO PUOMIOTY) HETABANTNAG
Tox0TNTaC (ONn/off)

MAAkTpo Turbo (T)

EEdpmua potép

MeploTpoPikr) acPAaiela

N

PaB6oc unAévrep
Aoxeio
[OAQKTWUOTOTIONTNG

© o N O 0o~ W

Aoxeio Mini

10 EEdpInua yia 10 XTUmnNTmEtL
a [poocdpmua petaddoong kivnong
b Xtummmpt

11 EEdpmua yia moAtd
a [Mpoodpmua petddoong kivnong
b Atovag yia moATd
¢ Mtepvyo

12 500 ml eEdpTnua KOPTN «mc»

a Karmdki (ue HoTEP)

b Aemida kommg

¢ MmoA k6

d AvtioAoONTIKOG BakTOAIOG Ao
KAOUTOOUK

Tpomog Xprjong TNG CUOKEUNG

PuOuotic petaBAnic
TaxvTnTag

‘Otav evepyomolnoeTe TO SIAOECIUO KOLUTT
Tox0TNTAG (2), N TAXVTNTA EMEEEPYATiag
avTioTolxei ot PUBUION TOU PLOUIOTT
petapANTG TaxuTag (1). ‘Ooo vpnAdTEPN
eivatn puoduion 1600 TIo HEYAAN givaln
Tox0TNTA KOTMG. Mnopeite va pubuilete

AveTta TV TaxVTNTa Katd N AerTovpyia
TEPIOTPEPOVTAG TO PLOUIOTY TaxVTNTOG. H
MEYIOTN TaXVUTNTO eTeEepyaoiag umnopei va
emtevyOei pe mdmpua 1o kouumov Turbo
(3). Mnopeite emiong va XpnolLOTION|0ETE
TO KouuTtti Turbo yia oTyulaioug 1oxupoug
TIOAMOUC XWPIG va xpeldleTal va XEIPLoTETE
TO PLOUIOTY TaXVTNTOG.

Atovag avaugng /
FaAaktoparomomntig (A)

To UMAEVTEP XELPOG eivarl 1Baviko yia va
TIAPAOKEVACETE VTITT, OAATOEG, VIPETIVYK
YO TIC OOAATEG, OOUTIEG, BPEPIKEG TPOPEG,
KaO®G kal MOTd, OPOUOIG KAl LAKOEIK.

lMNa dplota anoteAéoparta, xpnoLLoTomNoTe
v Tax0tnTa Turbo.

Ia meploodTEPEC AETITOPEPEIEC OXETIKA
pe Tig 0dnyieg emeEepyaciag TpoPpinwyv
avatpEETe oy evotnTa A.

EEapmpua ya to xturmtipt (A)

XPNOIPOTIONOTE TO XTUTINTYPL LOVO Yia
OQVTLYi, YlO VO XTUTINOETE aoTipAadla avywy,
va va pTIAEETE TTIAVTECTIAVL KAl YAUKA aTtO
£TOIUO UEiyHQ.

Na mePLooOTEPEC AETITOPEPEIEC OXETIKA

pe TI¢ 0bnyieg emeEepyaciag TpoPpinwy
avaTPEETE OV EVOTNTA A.

ESapmpua yia moAto (B)

To eEGptnua yia MoATo unopei va
XPNOLIMOTIOINOEL YIO VO TIOATOTIOINOETE
payelpepéva Aaxavika kat ppolTa, 0w
MOTATEG, YAUKOTIOTATEG, VIOUATEG,
Saudoknva kat unAa.

Na mePLooOTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA
ue TIg o8nyieg emeEepyaoiag TPOPiuwy
avaTtpéETe oV evomTa B.

EEapmpa ké6¢p (C)

O k6pNG (12) gival 18avikdg yia v KOt
KPEATOG, OKANPOU TUPLOV, KPEUULBIOVY,
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Botavwv, ok6pbdou, Aaxavik®v, PwLou,
TOELAdIAOV KAt ENPCOV KAPTIGV.
XpPNOLoTIOomOTE TOV KOPTN «mec» (12)

Y0 LEYOAUTEPECG TIOOOTNTEC KOl OKANPA
TPOMIUA.

H péyliom ovopaoTikn Tiur BaciCetat oto
eEdpmua tepoxiopod MQ 20 «he» ou
€XELTN MEYLIOTN KATAVAA®ON PEVUATOC Kal
AAAa cuvioT®ueva TipdabeTa eEapTuaTa
eVBEXETAL VA KATAVAAGQVOLV OAP®C
AtydtEpPO pelda.

XpnotuotomoTe To €EAPTNUA TOU KOTTN
«hc» (mpoalpeTikd eEGPTNUA BlaO&o1u0 OTO
KEVTPO o€pPig e Kenwood. Qotdoo ev
eival 8lab6€o1uo og kKABE xwpa).
AvaTtpégte otov Odnyo Enetepyaaoiag

C yla Ti¢ péyloteg moodmMTEG, TOUG
OUVIOTOUEVOULC XPOVOUG KaL TIG
OUVIOTOUEVEG TAXUTNTEG.

Dpovtida ko Ka®apiopog (D)

[Na Aemtopépeleg avatpeEte omy evotnra D.

EyyOnon kot Zuvtiipnon

Edv avtipetwnioete onolodrnote mpoRANUa
JE TN AEITOVPYia TNG OLOKELNC 0AG, TIPOTOD
{nmoete BorBeia, avaTpéETe oV evOTA
«0BnyoG avTILETOTIONG TIPORBANUATWOV>» TOU
eyxelpidiouv 1) emoke@TeiTe TNV I0TOCEAIBQ
www.kenwoodworld.com.

A&Bete uTIOYN OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL
amod eyyonaon, n omoia cuvadel ue OAeg

TIG VOUIKEG BlaTdEelg ov agpopolv

OTA LVPLOTAEVA SIKAIOUOTA £YYUNONG

KAl KATAVOA®T] TNG XOPOAC OTNV oTtoia
QAyopAoTNKE TO TPOIOV.

2e nepintwon duoAetroupyiag Tou 8ikol 0ag
npoiovrog Kenwood 1) edv dlamot®oeTe
omolodMTIoTE EAATTWUA, OTEIATE TOT)
ETIOTPEYTE TO O€ €va €EOVCIOBO0TNUEVO
kévtpo oépPig KENWOOD. lNa va

Bpeite enikaipa OTOKEIO OXETIKA PE TO
MANclEoTEPO KEVTPO 0€pPig KENWOOD
ETIOKEPTEITE TNV IOTOOEAIBO www.ken-
woodworld.com 1) Tn oxeTikn pe m 81kr) 00g
XWPa 10TOooEAIBQ.

Tooo ol mpodlaypa@E oxedlaouol 600

Kal aUTEG oL 08nyieg xPoTNG LUTIOKEIVTAL OE
aAAaYEG Xwpic poedormoinan.

06nyocg avtipeTOmMONG MPoBANUATOV

MpépAnua

Moxxnuea npuymHa

BupiweHHs

Py4Hnin 6neHpep He
npaLtoe.

Hemae xunBneHHsa

[MepesipTe, Yn NpUCTpIn
NiAKAOYEHUA.

MepeBipTe 3anobixHMK

/ BUMMKaY y BaLLlOMy
OyOnHKYy.

Akwo npobnema iHworo
xapakTepy, 3B’ XiTbCs 3
Binainom o6¢cnyroByBaHHs
KomnaHii Kenwood.

3axuCT Big neperpiBaHHs
aKTMBOBAHO.

[Mpwnag neperpiscs.
BVIMKHITb 10ro 3 po3eTku
1 JanTe OXOI0HYTU
BMPOAOBX rognHU
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Kazak

Miope xababifbl

I!LIJI KyE)bmrblel nanganany angbiHaa
naingananyLlbl HYCKaybiFblH MYKUAT

OKpBIM LWbIFbIMN, 6oNallakTa aHbiIKTama any

YLWiH cakTan KOMbIHbI3. Bykin opaybiLl neH

XancelpMmanapapl anbin, TUICTI Typae

KOKbICKa NaKTblPbIHbI3.

BenwekTep XaHe Kkepek-
XapakTtap

Kbingamapl biH peTTey

Kbingamgpl biH peTTey T imeci (on/off)
Turbo T meci (T)

MoTop Geniri

BypbinmMans! Kybin

BneHpep Tipeyi

©nweyilw blapiChbl

Omynbrarop

© 0N O oA~ WN =

©nuweyill biabICHI LLAFbIH

—_
o

Apanactblpfbill Xabablfbl
a bepinic kopabbl
b ApanacTtbipfbil

11 Miope xabapirbl
a bepinic kopabsl
b TMiope cantamacsl
¢ Kanakwa

12 500 ml Typay xabaplFbl «<mc»
a Kaknak (Taptnacb! 6ap)
b Typay xy3si
¢ Typay blOpiChbl
d CblpryFa KapCbl pe3eHKe cakyuHachl

KvpbinfFbiHbl Kasia KongaHy
Kepek

Xbingampabl biH peTTey

KblngamapiFbiH peTTey TYMMECIH (2)
KOoCKaHaa, eHaey XblnaaMabiFbIH
peTTeyilw TeTikke (1) conkec 6onaapl.
OpHaTbIIFaH MBH HEFYPJIbIM XKOFapbl
6onca, Typay XblaaMabiFbl CONFYPIbIM
Xbingam 6onaabl. XbenaamabIKTbl XYMbIC

HapbICbiHOA XblnaamablK peTTeyiwTi Oypay
apkbUIbl bIHFAMNBLI TYpOe peTTeyre 6onaabl.
EH, xoFapbl eHAeY XblngamMmabiFbiHa TYyp6o
TyiMeHi (3) 6acy apkbiibl xeTyre 6onagpl.
Typ60 TyMEHI XblnaamapiFbiH peTTey
dYHKUMACKIH Bypamait KyaT MMMybCTepiH
hepey 6epy YLiH e konaaHyra 6onaapl.

ApanacTbipfbiwi Giniri /
Amynbratop (A)

Kon 6neHaepi katblk, Ty3ablK, canar
nampeyilli, kexxe, 6ana Tarambl, CYCblIH,
XeMic e36ecCi MeH CyT KOKTEi CUSIKTbI
TaFamaapapbl 93ipraeyre ete Konanol.

BapblHLIa XakCbl HOTUXKENEPre KO XETKI3y
YLUiH, TYyp6O XblNaaMabIKTbl KOAAHbIHbI3.
OHaey Typasnbl enken-Terkenni
Hyckaynapabl A 6esiMiHEH KapaHbI3.

ApanacTbipfbill XXa0abiFbi (A)

ApanacTbIpfbilUThI TEK KaHa Kineren,
KYMbIPTKAHbIH, aKybI3bIH LLAKAyFa XoHe
OVCKBUT NEH AaiblH Kocna AecepTTepiH
asipneyre KOJoaHbIHbI3.

OHAey Typasnbl enken-Terkenni
Hyckaynapabl A 6esiMiHEH KapaHbI3.

Mope xababiFbl (B)

Mope xababiFbIiH KAPTOM, TOTTi KAPTO,
Kbl3aHak, Kapaepik >XaHe anmMa CUSKTbI
XeMicTep MeH NiCipinreH KekeHicTepai esy
YLWiH KONnAaHyFa 6onagpl.

OHaey Typasnbl enken-Terkenni
Hyckaynapzabl B 6enimiHeH KapaHpi3.

Typay xa06abifbi (C)

(12) Typaysblllbl €T, KaTTbl ipiMLLIK, NTNA3,
Len, CapbIMCak, KOKeHICTeP, HaH, Kpekep
XOHE XaHfFakKTapabl Typay YLUiH Konansbl.
«mc» (12) TyparbiLbl YLUiH
VHIrpeavieHTTepPAIH MeJILLIEPIH MakKC.
CbI3bIFbIHAH aCbIPMaHbI3.
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EH ynkeH maH MQ 20 TypaFblILL «KK»
MaHiHe Heris3aeneai, 0N €H, y/IKeH KyaTtTbl
TYTblHaAbl, a1 YCbIHbIIATLIH 6acka
KOHAbIpManap KyatTbl an4aekarnga as
TYTbiHAObI.

"hc" TyparbiLlL XapafbiH NnanganaHy
(kocbIMLIa XxapakTbl Kenwood cepBuc
opTanblFbiHaH caTtbin anyra 6onaapl; Gipak,
Ke3 kenreH enge 6ona 6epmeinai)

Tamak, MenLepi, yakbiT XXaHe XbliaamMmablk,
xannbl keHecTepai C HyckaynblFbIHAH
KapaHbl3.

KyTty xaHe Tasanay (D)

Erxeii-terxeiini aknapatTbl D 6eniMiHeH
KapaHbl3.

Keninaik xxaHe Kbi3aMmeT
KepceTty

AcnanTblH XYMbICbIHAA KaHOan na o6ip
KMbIHObIK Ke3aecce, kKeMek cypayaaH
OyYpbIH HyCKaynbIKTaFbl “AKaysbIKTb
aHbiKTay” 6eniMiH KapaHbl3 HEMEece WwWw.
kenwoodworld.com caiiTbiHa 6apblHbI3.

Cisperi acnanka OHbl caTbIn anfaH enjge
KONaaHbINaTbiH Ke3 KeNreH Keningeme MeH
TYTbIHYLbI KYKbIKTapbIHA KaTbICTbl 6apJibIK,
3aHHaManbIK epexenepre Cakec KeneTiH
KENiNAiKTiH TapanaTtbiHbIH ECKEPIH|3.

Erep Kenwood eHimMi oypbIC XXYMbIC
icTeMece Hemece KaHaan ga 6ip akaysbiFbl
Garikanca, oHbl yakinetti KENWOOD
Kbl3mMeT kepceTy opTasbifbiHa XibepiHi3
HeMece anapbiHbI3. ©3iHi3re xakbiH
KENWOOD KbI3MeT kepceTy opTablifbl
Typanbl €H XaHa aknaparTel www.kenwood-
world.com canTbiHaH HEMECE 63 eniHisre
KaTbICTbl BEG-CaNTTaH KapaHbI3.

TexHukanblk, cunarraMmachbl CUAKTbI,
KONAAHbIC HYCKayNbIKTapbl Aa eCKEPTYCi3
©3repTinyi MyMKiH..
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Ynri HBM80.xxx

KepHey 220-240B

lepuy 50-60Ty

BatT 1000 - 1200 Bt

Cakray Temneparypa: +5°C

wapTtTapsbl: | xaHe +45°C
blnFangpibik;:
<80%

KblTanpa xxacanfaH

JenoHrn BpayH Xaycxong MoX
lepmanua 3anapl eHaipyLLUi:
Kenwood Ltd

New Lane, Havant

PO9 2NH Hampshire

Bynbimapl icke nanganany HyckaynbiFbiHa
colKkec o3

MakcaTtblHaa nanganaHy kepek. bynbIMHbIH,
KbI3MET

Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTbl/IFaH KYHHEH
Gactan

2 XbInabl Kypanabl.

VimnopTtep:

«denoHru» AAK, Pecein, 127055,

Mocksa kanacsl, Cywgsckas KeLeci,
27/3-yi (27-yi, 3-KypblSibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mep3imi: LLlektenmereH
Apbiny xargannapsl: KoplwaraH opTaHbl
KOpfay TanantapbiHa Colkec
Tacbimanpay Xxargannapbi: Tacbivangay
KesiHAae KynaTbin anyfa HEMeCe WwamMajaH
ThbIC LIAMKaNTyFa 6onmangpl.

Cary xarpainapsbl: Cary

XargannapbiH OHAIPYLL KepCceTrnereH,
Gipak onap xeprinikTi, MEMNeKeTTiK
XXOHE Xasblkapasblk epexenep MeH
CTaHpapTTapfa

caii 6onyra Tmic

©OHpaipyLwi 3aybIT:

Kenwood Ltd

New Lane, Havant

PO9 2NH Hampshire



AkaynbiKTapabl XXOI0 XXOHiHAEeri HYCKayJblK

Akaynbik

blkTuman ce6enTepi

LWewimi

Kon 6neHaepi xymbic
ictemengi.

ONeKTp KyaTbl XOK,

AcnanTblH, 9N1EKTP
po3eTKacblHa CyFyibl
€KEHiH TEeKCepIHI3.

Ynperi cakTaHAbIPFbILWThI

/ KbICKa TYMbIKTaFbILUThI
TEKCEPIH|3.
JKofapbloarbinapabliH,
elukaricbicbl 6osiMaca
Kenwood TyTbiHyLUbINapapsl
Kongay Kbi3amMeTiHe
xabapnacblHbI3.

ACKbIH KbI3yAaH Kopray
bYHKUMSACHI iCKE KOCYbI.

KypblnFbl aCKblH KbI3bIr
KeTkeH. OHbl TOKTaH
axblparbin, 6ip caraT
CYbIThIMN KOO

Pycckuin
Mepen ncnonb3osaHemM

I!L!I Tu.l,aTenbrio 1 MONHOCTbLIO

npoynTarite AaHHble MHCTPYKLMN
nepes HavanoM UCnob30BaHusa Nnpubopa,
a TakXXe COXpaHUTe VX A4S MOoyYeHns
cnpasku B OyayuiemM. CHUMUTE BCIO
YNakKoBKY U HAKNENKW; YTUAU3NPYITE NX
Haaexawum obpasom.

AeTanu n npuHaaeXXHocTu

Perynatop ckoOpOCTHbIX PEXMMOB
KHonka perynmposku ckopocTtu (on/off)
Knonka Turbo (T)

MoTopHbI 610K

[MOBOPOTHbIN 3aMOK

Pabouas yactb 6neHaepa

MepHbIn cTakaH

Omynbratop

© 0 N O 0o~ WON =

ManeHbKnin MepHbI cTakaH

10 Hacagka-BeH4YuK
a Pepyktop
b BeHuuk

11 Hacaaka onga niope
a PepykTop
b  CrepxeHb Hacagkm ans nope
¢ Jlonartka

12 Hacaaka-unamensintens, 500 ma «<me»
a Kpebiwka (c nepenato4HbIM
MEXaHN3MOM)
b Hox-namensuntenb
¢ Hox onsa konku nbpa
d Pes3uHoBoOE KonbLUO,
MPEensATCTBYIOLLLEE CKOJIBXEHMIO

Ucnonb3oBaHue npubopa

Perynatop CKOpPOCTHbIX
pexumos

[Mpwn 3apencTBOBaHNM KHOMKW PErYJINPOBKN
CKOpPOCTU (2) CKOPOCTb 06paboTKM
COOTBETCTBYET HACTPOWKeE perynsatopa
ckopocTu (1). Yem Bbllle HacTpowmka,

TEM BbILLE CKOPOCTb N3MENbHEHUS.
MoBopaymBas perynatop CKOPOCTU, MOXHO
yO0OHO M3MEHSATb CKOPOCTb B NMpoLiecce
paboTbl. MakcrMasnbHY0 CKOPOCTb
06paboTKM MOXHO YCTAaHOBUTb HaXaTUeM
Ha KHOMKy «Typ60» (3). Kpome Toro,
KHOMKY «Typ60» MOXHO UCNONb30BaTh A4
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noaayn KOPOTKUX MOLLHBLIX UMMYNIbCOB 6e3
HEeoBX0ANMMOCTY 3a0eCTBOBATL PEryIaTop
CKOPOCTH.

CTtepxeHb 6neHpepa /
Amynbratop (A)

Py4Hoii 6neHaep — 97O OTINYHOE peLleHne
ONs NPUrOTOBNEHUS AMNOB, COYCOB,
3anpaBokK 419 canaTtoBs, CYrnoB, AETCKOro
NUTaHnS, a TakXe HanUTKOB, CMY3U 1
MOJIOYHbIX KOKTENEN.

Lna [OCTMXEHUS HaUNYYLLIMX Pe3yNbTaToB
MCMONb3yKMTE CKOPOCTL Turbo.

[na nonyyeHus noapo6HbIX MHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pasgen A.

Hacapka-BeHuuk (A)

Micnonb3yniTe BEHYMK TOSIbKO ANs
B36MBaHUA CIIMBOK, ANYHbIX OEIKOB,
NPUroToBeHNsa OUCKBUTA U IECEPTOB U3
rOTOBbIX CMECEN.

[ns nonyyeHns noapo6HbIX MHCTPYKLMIA NO
obpaboTke cM. pasgen A.

Hacapka pns mope (B)

Hacagaky ons niope MOXHO UCnoab30BaThb
ONS NIOPUPOBaAHNSA BapeHbIX OBOLLEN U
dPYKTOB, TakMX Kak kapTodenb, cnagknin
KapTodesib, TOMUA0PbI, CAVNBbI NN
A6710KN.

Onsa nonyvyeHns noapo6bHbIX MHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pasnen B.

Hacapka-uamenbuunrtens (C)

Mamenbuntens (12) ngeansHo noaxoauT
0N N3MeNbYeHnsa Maca, TBEPAOro
Cblpa, 3eNeHun, YeCcHoOKa, OBOLLLEN, xn1eba,
KPEKepoB 1 OPEXOB.

Mpr ncnonb30BaHNN N3MENBYUTENS
«mc» (12) cneguTte, 4TOObI KONMYECTBO
MHIPEeOVEHTOB ObIN0 He Bhlille YPOBHS
MaKCUMasIbHOM OTMETKM.

52

MakcumanbHoe 3Ha4YeHne ykasaHo ans
namenbumtens MQ 20 «hc» ¢ HanbobLLINM
pacxo4oM 3N1eKTPO3HEepPrnn; pacxom,
3/1EKTPO3HEPI NN MPU UCMONB30BaAHUN
OPYrx PeKOMeH0BaHHbIX HACaA0K MOXeT
ObITb 3HAYUTENBHO HUXE.

Vicnonb3yinte Hacanky-mamensintens «<he»
(onumoHanbHoe 0bopyaoBaHMe, KOTOPoe
MOXHO NPNOBPECTN B CEPBUCHBIX LIEHTPAX
Kenwood, ogHako He B Kaxaowm cTpaHe).

JaHHble No MakcumMasbHbIM 06bemMam,
peKkoMeHOaumMm nNo BPEMEHU 1 CKOPOCTH
CM. B rpadmyeckom MHCTPYKLMN NO
npumMmeHeHuto C.

Yxop n ounctka (D)

[ns nonyvyeHns noapobHon nHdopmaumm
cMm. pasgen D.

FapaHTua n o6cnyxnBaHue

Mpy BOSHUKHOBEHNW KaKNX-MBO0
npo6nem npu paboTte ¢ Npudopom nepeq,
obpalleHnemM 3a NoMoLLbIO
O3HAKOMbTECH C pa3nenom «PykoBoaoCTBO
Mo YCTPaHEHMIO HEVUCTMPABHOCTEN» B
VIHCTPYKUMN U nHGOopMaLumen Ha canTte
www.kenwoodworld.com.

O6patnTe BHMMaHME, YTO Ha AaHHbIN
NPOAYKT PacrnpOCTPaHAETCH rapaHTug,
COOTBETCTBYIOLLAS BCEM HOpMaMm
3aKoHO4ATENbCTBA, KaCcaloLLMMCs
rapaHTUMHOro o6CnyXmnBaHus, a

TakXKe HopMam B cepe 3aLmThbl Npas
notpebuTenein, NenNcTBYIOLMM B CTPaHe
npuobpeTeHns NpoayKTa.

Mpu 06HapyxeHun kakoro-nmbo nedekTa
WV HEMCNPABHOCTN NPUOBPETEHHOIO
nsnenna Kenwood npocmum nepecnarb

WJIN MPUHECTU €ero B aBTOPU30BAHHbIN
cepBuCHbIN LeHTp KENWOOD. laHHble
OnuxainLero K BaMm aBTOPU30BaHHOIO
cepBucHoro ueHTpa KENWOOD BbI MOXeTe
HarTh Ha cante www.kenwoodworld.

COM MW Ha canTe NpeacTaBUTeNbLCTBA
KOMMNaHWK B BaLLEN CTPaHe.



TexHnYeckme xapakTepUCTUKN
KOHCTPYKLMW N HACTOSALLAA MHCTPYKLMS MO
aKcnyaTaumm MoryT ObiTb U3MEHEHbI 6e3
npensapuTeNibHOro yBeAOMIIEHNS.

EAL

Moaenb HB80.xxx
Hanps>xeHue | 220 - 240 B
YacTtoTta 50-60Ty
KosneGaHunii
MowHoCTb 1000 -1200 Bt
YcnoBus [Mpu Temneparype:
XpaHeHua: oT +5°C po +45°C
1 BJTAXXHOCTU:
< 80%

MN3rotosneHo B Knutae ans

[e'NoHru BpayH Xaycxonp M'M6X MepmaHnus
Kenwood Ltd

New Lane, Havant

PO9 2NH Hampshire

M3penve ncnonb3osarb Mo Ha3HAYEHMIO
B COOTBETCTBMUN C PyKOBOAOCTBOM MO
aKcnsyartaumn.

Cpok cnyx0Obl n3oenus coctaBnseT 2 roga
C Oatbl NPOAAXN NoTpeduTenio.

MIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 32 MPETEH3UN
notpebuteneir: OO0 «OdenoHru», Poccus,
127055, MockBa, yn. Cyuwiesckas, a. 27,
cTp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHnyeH
YcnoBus ytunmaaumm: YTunn3mposaTb
B COOTBETCTBUM C SKONIOMMHYECKUMN
TpeboBaHMAMMN

YcnoBus TpaHcnopTupoBku: Bo Bpems
TPaAHCMOPTUPOBKM, HE BpocaTh N He
noaBepraTe U3NULLHEN BUOpaLmn.
YcnoBusa peanusauun: [pasuna
peanusaummn ToBapa He yCTaHOBJEHbI
M3roTOBUTENEM, HO OOXKHbI
COOTBETCTBOBATb PEMMOHANbHbIM,
HaUMOHaNbHbIM U

MeXAyHapoAHbIM HOPpMaM 1 CTaHAapTaMm.
MpousBogurtenn:

Kenwood Ltd

New Lane, Havant

PO9 2NH Hampshire

PyKOBOACTBO no yctpaHeHutio HeuncnpasBHOCTEN

MpoGnema

Bo3MOXHbIE NPUYUHDI

PeweHne

PyuHol1 6neHgep He
paboTaerT.

HeT nutaHus.

Y6eauTtecn, 4To Npudop
NMOAKJIIOYEH K CeTU.

lMpoBepbTe NAaBKUN
npenoxpaHuTens/
aBTOMATM4YEeCKNN
BbIKJItO4aTenb Bawen
LOMALLHEN 3/IEKTPOCETU.

Ecnu BCe
BblLLENEPEYMNCNEHHOE B
nopsiake, obpatuTech B
CepBUCHBbIN LLeHTPp Ken-
wood.

neperpesa.

AKTMBMpOBaHa 3aLumTa oT

YCTponcTBO NEperpenocs.
BbikntounTe ycTpoOncTBO
13 PO3ETKU 1 JanTe emy
OCTbITb B TEYEHME Yaca

53



YKpaiHCbKa

Mepen BUKOPUCTAHHAM

I!L-IJI Mepen, BUKOPUCTAHHAM Npunasy
YBaXXHO O3HaMoMTECS 3

KEPIBHMLTBOM KOPUCTYBa4a Ta 36epexitb

0ro Ang NoAanbLIOro BUKOPUCTAHHS.

YTuni3ynTe BCi HaCTUHW yNakoBKM Ta

E€TUKETKM HANEXHUM YMHOM.

AdeTtani Ta akcecyapu

Perynsatop 3MiHHOI LUBUAKOCTI
KHonka 3MiHHOI wBmaKkocTi (on/off)
KHonka npuckoptoaya Turbo (T)

A WO N =

MoTopHU1IA 610K
[MoBOpPOTHMI 3aMOK
Pyuka 6neHaepa
CrakaH
Emynbratop

MiHi CTakaH

0 Hacanka-BiH4YMK
a kopobka LBNaKocTemn
b  BiHuMK

= O 0 N O O,

11 Hacanoka ong nope
a kKopoOka LWBMAKOCTen
b Hacagka ong nope
c nonatesBa 60BTHULA

12 nHacagka ons Hapiskm 500 ma «<mce»
a Kpuwika (3 KOPOOKOIO LLBUAKOCTEN)
b Hix Ang Hapiskun
C  HiX ans pO3KOJIIOBAHHS NbOaY
d eMmHiCTb onsa Hapi3ku

9K BUKOPUCTOBYBaTU
NPUCTpIn

Perynatop 3MiHHOT
LUBUAKOCTI

AKLLO HATUCHY TN KHOMKY 3MiHHOT
LUIBMAOKOCTI (2), WBUAKICTb 06p06KM
BiQNOBIOAE HANALWITYBaAHHIO perynatopa
3MiHHOI WBKAKOCTI (1). Yum BuLLe ue
HanawTyBaHHS, TMM OiNblua WBUAKICTb
Hapi3yBaHHS. LLIBMAKICTb MOXHA 3py4HO
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perynoBaTtu nig yac poboTn npunaay,
NMOBEPTAKYN PETYNATOP LWBUAKOCTI.
MakcurmanbHoT BNAKOCTI 06pOOKM MOXKHA
[OCArTU LWASXOM HAaTUCKaHHSA KHOMKKU
«turbo» (3). KHonky «turbo» Takox MoxHa
BUKOPWUCTOBYBATU AN MUTTEBUX MOTYXHUX
iMMyNbCiB 3aMiCTb TOr0, OO NepemMukaTm
perynarop WBUAKOCTI.

Hacapka-oneHnpep /
Emynbrartop (A)

Py4Huin 6nengep ineanbHo nacye ans
NPUroTyBaHHA Nigane, COyciB, Npunpas
[0 canaris, Cynis, ANTSAYOr0 XapyyBaHHS,
a TakoX HanoiB, MOJIOYHMX Ta iHLLMX
KOKTENNIB. [Na AOCArHEHHS HaMKPaLLMX
pes3ynbTaTtiB BCTAHOB/ONTE HANBULLY
WBUAKICTb «turbo».

[na 0ocArHeHHs Harkpawmx pesynbTaTis
BCTAHOBJIIOVTE HANBULLLYY LUBUAOKICTb «tur-
bo».

JeTanbHi iIHCTPYKLIi 3 NpUroTyBaHHs
OMBITbCA B po3aini A.

Hacapka-BiH4uK (A)

BukopuctoByinTe Hacaaky-BiHYMK vLLe ANg
361BaHHS BEPLLKIB, OiflKiB, NPUrOTYBaHHS
OiCKBITIB Ta ECEPTIB 3 FOTOBUX NMOPOLLIKIB.

JeTanbHi iIHCTPYKLIi 3 NpUroTyBaHHs
OMBITbCA B po3aini A.

Hacaaka pna niope (B)

Hacagky ons niope MoxHa
BUKOPUCTOBYBATU OIS

NnepeTBOPEHHS B MOPenoaibHNin CTaH
BapeHMX OBOYIB Ta PPYKTiB, HAaNpuknaa,
3BNYANHOI Ta CONOAKOT KapToni,
nomigopiB, CNvB Ta A6yK.

JeTanbHi iIHCTPYKLIi 3 TPUroTyBaHHs
OMBITbCS B po3aini B.



Hacapka pns Hapi3ku (C)

Hacapnka ans Hapisku (12) ineanbHo nacye
Ons noapibHeHHs M‘saca, TBepPAOro cupy,
umbyni, cneuii, YacHNKyY, OBOYIB, xNida,
KpekepiB Ta ropixis.

MMip, yac BUKOPUCTaHHSA Hacaaku «mc» (12)
KiJIbKiCTb IHFPEAIEHTIB HE MOBMHHA ByTn
6inbLUOIO 32 Taky, Lo 0OMEXYETbCS NiHiE
MakCUMyMY.

JaHi npo MakcmasnbHy NOTYXXHICTb
cTocyloTbes noapidHioBada MQ 20
(«BMCOKOMOTY>XXHWUIM»), AKUA JOCATAE
HaMBULLMX NOKA3HKKIB Nia Yac poboTu,

TOAj SIK NOTYXHICTb iHLUIMX PEKOMEHA0BAHNX
akcecyapiB Moxe 6yTn HabaraTto MeHLLOHO.

BukopuctoByinTe Hacaaky ons Hapiskm «hc»
(oopaTkoBy HacaaKy MOXHa npuabdaTn y
cepBiCHOMY LLeHTpi Kenwood, ogHak He y
BCiX KpaiHax)

LLLo6 pisHaTncs Npo MakCUMasbHY KifbKiCTb
NPOAYKTIB AN 06p06KM, a TaKOX
pPEKOMEHA0BaHMM Yac Ta LWBUAKICTb
NPUroTyBaHHS, 3BepTanTecs oo
KepiBHuuTBa 3 ekcnnyarauii C.

Aornsaa ta ymweHHs (D)

JeTtanbHy iHpopmauiio anBiTbCcsa B po3aini D.

FapaHTia Ta 06CcNyroByBaHHS

Y BMnaaKy BUHUKHEHHS Npobnem 3
pO6OTOO BALLIOro npunaay, nepLu Hix
nogasartu 3anuT Ha AONOMOry, NnpoYynTanTe
po3ain «KepiBHMLUTBO LLLOA0 YCYHEHHS
HecnpaBHOCTEN» NocibHMKa abo 3anaiTb Ha
BebcariTwww.kenwoodworld.com.

3BEpPHITb yBary, Wo Ha BaLl NpoayKT
PO3MOBCIOAXKYETLCS Ais rapaHTii, aka
BiANOBIOAE YCIM IOPUANYHUM MNONOXEHHAM
Oynb-SKOi iCHYIO4Oi rapaHTii Ta npas
crnoxuBadiB y KpaiHi, ae 6yno npnadaHo
NMPOAYKT.

Ko Baw NnpoaykT Kenwood He npautoe
abo MicTUTb aedekT, HagiwniTe abo
nepegamnTte Moro B aBTOPU30BaHUMN
cepBicHU LueHTp KENWOOD. LisHaTtucsa
akTyasnbHy iHhopMaL,o NPo HaNBAKYNIA
aBTOpPM30BaHUY cepBicHM LeHTP KEN-
WOOD moxHa Ha Bebcaiti www.ken-
woodworld.com ab6o Ha nokanizoBaHOMYy
BebCcanTi BaLoi KpaiHu.

[MpoekTHi cneundikauii, a TakoX AaHi
iHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTauii Mmoxe 0yt
3MiHeHO 6e3 nonepenHbLOro NOBIAOMIEHHS.

MocCiOHMK i3 NOLYKY Ta YCYHEHHS HeCcnpaBHOCTEMN

MpoGnema

Moxnuea npuynHa

BupiweHHs

Py4Hunin 6nengep He
npaLtoe.

Hemae xnBneHHs

MepesipTe, Yn NpPUCTPIn
NigKI4YeHNN.

MepesipTe 3anobixXHUK /
BMMMKAY Y BaLLOMY
OYyLAVHKY.

Akuio npobnema iHworo
xapakTepy, 3B’AXiTbCs 3
Bioninom o6cnyroByBaHHS
KomMnaHii Kenwood.

aKTBOBaAHO.

3axucT Bia, neperpiBaHHA

Mpwunag neperpiscs.
BUMKHITb 10ro 3 po3eTku
1 panTe OXONOHYTU
BNPOOOBX roAnHN
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