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CONGRATULATIONS ANE
ON YOUR NAPOLEON APOLLO®
CHARCO

You've Just Upgraded

WE WANT YOUR GRILLING EXPERIENCE TO BE MEMORABLE AND SAFE.

&
Please read and follow this Owner’s Manual before using your smoker to avoid property damage, personal injury, or death.
Remove all packaging material, promotional labels and cards from the smoker before use.
USE OUTDOORS IN A WELL-VENTILATED SPACE.
DO NOT OPERATE IN A BUILDING, GARAGE, OR ANY OTHER ENCLOSED AREA.

[ N )
DANGER! WARNING!

Do not try to light this appliance without reading the

« Burning charcoal gives off carbon monoxide. . ) ] .
“LIGHTING” instructions section of this manual.

« Do not burn charcoal or use the barbecue in a
confined and/or habitable space such as houses,
garages, tents, vehicles, caravans, motor homes,
or boats. Danger of carbon monoxide poisoning
fatality. If the information in these instructions is not followed

exactly, a fire or explosion may result and cause

property damage, personal injury, or death.

\ &K /A

Alert adults and children about the hazard of hot surface temperatures. Supervise young children near the smoker.

Do not store or use gasoline, or other flammable
liquids or vapors in the vicinity of this or any other
appliance.

- Extinguish any open flame.

NOTICE TO INSTALLER: Leave these instructions with the grill owner for future reference.
NOTICE TO CONSUMER: Keep these instructions for future reference.
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Welcome to Napoleon!

SAFETY FIRST
A WARNING General Information

Do not use spirit, alcohol, gasoline, petrol, or other highly
volatile fluids to light or re-light charcoal. Use ONLY firelighters
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complying with EN 1860-3. Make sure any fluids that have drained Safety First é
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Full System Features 4 8

A WARNING! Installation & Assembly Getting Started 5 (%
Assemble this smoker exactly as instructed in the Assembly - . .

Guide. If the smoker was assembled in-store, review the assembly Crlaliferl) Sais QpErsiing PrEcilass

instructions to ensure it is assembled correctly. Charcoal Starter Safe Operating

This smoker must not be installed in or on recreational vehicles Practices

and/or boats.

Do not modify this smoker under any circumstances. Operation 6

Lighting Your Smoker
A WARNING! operation

Read this entire Owner’s Manual before operating this
smoker.

DO NOT operate unit under any combustible construction. The Grilling Experience Checklist

Charcoal Smoking Guide 13

Grilling Instructions

How to use the Rotisserie

Follow the lighting instructions carefully.

Do not use indoors.

Keep children and pets away. C|eaning Instructions 14
This barbecue will become very hot. Do not move it during .
operation. Maintenance

& WARNING! storage & Disuse Troubleshooting 15

Store outdoors in a well-ventilated space away from Warra nty 16
children and pets.

After use, charcoal starter fluid should be capped and stored a Smoking Notes 18
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Locking Latches:
Secure each
section during
cooking or easily
detach for simple
storage and
transport.

Large Doors
with Insulated
Handles: Provide

g

~Y

Full System Features

ACCU-PROBE"
Temperature Gauge:
Achieve perfect cooking
temperatures with
reliable and accurate
reading every time.

5 Stainless Steel
“S” hooks: Easily
smoke sausage
links, racks of ribs
and more.

2 Cooking Grids:
To cook multiple

food items at
easier access to once.
your food with N\
enhanced safety
and control.
Sturdy Handles:
for easy stacking
Water Pan: and unstacking.
Stabilize cooking
temperature
and provides a Silicone-Sealed

moist cooking
environment.

Charcoal Basket:
Securely holds
charcoal, and
wood chips.

Temperature
Probe Ports:
Get accurate
temperature
readings with a
secure fit that
reduces leaks.

Adjustable Smoke
Control: Fine-tune
your smoke flow with

Locking Caster Wheels:
Enjoy easy mobility

and secure locking for
stability when you need
it most.

precision for the perfect
balance of flavour.

' The smokers illustrated in this Owner’s Manual may differ from the model you purchased. Featured model: AS22
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Getting Started

DANGER! Advises of a hazard that could result
in a fire, explosion, death or serious physical
injury.

WARNING! Advises of a hazard that could result
in minor physical injury or property damage.

Vﬁwﬂ Wear protective gloves.

ADDITIONAL SAFE OPERATING PRACTICES

This smoker must be stored outdoors in a well-ventilated
area and must not be used inside building, garage,
screened in porch, gazebo, or any enclosed area.

DO NOT operate this smoker under any overhead
construction such as roof coverings carports, awnings, or
overhangs.

The smoker should be on a secure, level ground at all
times.

DO NOT light charcoal with lid closed.

Keep lid closed during the preheat period.

DO NOT leave the smoker unattended while in use.

Keep children and pets away from hot smoker.

DO NOT allow children to climb inside or on the smoker.
Maintenance should only be done when the smoker is cool.

Always allow the smoker to cool completely before
handling.

Keep all electrical cords away from water or heated
surfaces.

For outdoor use only.

Do not use the Charcoal Starter unless it is placed on a firm,
level charcoal grate, and the charcoal smoker is on a firm,
level, non-combustible surface.

Do not place the Charcoal Starter on any combustible
surface unless the Charcoal Starter is completely cool.

Do not use lighter fluid, gasoline, or self lighting charcoal in
the Charcoal Starter.

We recommend the Charcoal Starter to light charcoal for
charcoal smokers.

Always wear protective gloves when handling the Charcoal
Starter.

CAUTION! Hot surface.

@ Wear safety glasses.

Important information

Keep ventilated openings of the enclosure free and
clear from debris at all times.

Clean the ash and grease from the bottom of the
smoker regularly to avoid build-up that may lead to
grease fires.

Remove coal and ashes from smoker and store in a
noncombustible metal container filled with water. Allow
to remain in metal container 24 hours before disposing.

To prevent mold growth, leave the top and bottom air
vents slightly open when storing for extended periods
of time.

DO NOT use water to control flare ups or extinguish
coals. It may damage your smokers finish.

Slightly close the vents on your smoker to control flare-
ups. Close all vents and lid completely to extinguish
coals/fire.

Always maintain a minimum distance to combustible
materials of 3 feet (0.9m) to rear and sides of smoker.

CHARCOAL STARTER SAFE OPERATING PRACTICES

Keep children and pets away from the Charcoal Starter
at all times.

Do not use the Charcoal Starter in high winds.

Do not leave the Charcoal Starter unattended while in
use.

Never use the Charcoal Starter other than intended use.
Do not use the Charcoal Starter to prepare food.

Use extreme caution when pouring hot coals out of the
Charcoal Starter.
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WARNING! Charcoal starter fluid should never be added to hot or warm coals.

WARNING! Do not remove ashes from smoker until all charcoal is completely burned out and fully extinguished.
Allow ample time to cool.

WARNING! Do not move the smoker when operating and hot. '
[ ]
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Operation

LIGHTING YOUR SMOKER

Is it the Very First Time? Perform a Burn-off

Add fuel to the smoker and keep it red hot for 30 minutes with the lid and base vents
fully open. It is normal for the smoker to emit an odor the first time it is lit. This odor is
caused by the “burn-off” of internal paints and lubricants used in the manufacturing
process and will not occur again.

Use either the Charcoal Starter (not included) and follow the instructions below, OR:

1. Place the charcoal in a cone shaped pile in the center of the charcoal basket.
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2. Place lighter cubes or crumpled up newspaper around the pile of charcoal.

3. Using a long match or a barbecue lighter, ignite the lighter cubes or newspaper.
It is NOT recommended to use regular matches. Regular matches can be hard to
use when you’re reaching into the smoker.

4. The charcoal should be ready for cooking after burning for approximately 15-20
minutes or when the coals have a light coating of gray ash. Spread the coals
evenly over the charcoal basket with long-handled heat-resistant cooking tongs.

NOTE: Starter fluid can be used to light the charcoal, but it is not the preferred
method. It can be messy and may leave a chemical taste on the food if not completely
burned off prior to cooking.

How to Use the Charcoal Starter

1. See “Charcoal Starter Safe Operating Practices” for best practices on how to use the
Charcoal Starter in a safe manner.

2. Turn the Charcoal Starter upside down.

3. Crumple two full sheets of newspaper and stuff them into the bottom of the Charcoal
Starter.

4. Turn the Charcoal Starter right side up and place it in the center of the charcoal basket.

5. Add appropriate amount of charcoal, but do not over fill. See “Charcoal Usage” for
recommendations.

6. Light a match and insert into one of the bottom air vents to ignite the newspaper.

7. Put on protective gloves (minimum thermal protection Class Il, DIN EN 407). When the
top layer of charcoal has a light coating of gray ash, carefully pour the hot charcoal into
the charcoal basket.

8. Once the hot charcoal is placed into the smoker spread the coals evenly over the
charcoal basket with long-handled heat-resistant cooking tongs.

Add Wood Chips

Add dry hardwood chips directly to the top of the hot coals. Start with a small amount
of wood to create smoke on your first few attempts, as it is easy to over smoke food.
To get a nice smokey flavour all you need is a wisp of smoke, too much smoke will
often leave a sooty deposit on the food which doesn’t taste good. See “Grilling
Instructions” for wood chip recommendations.

WARNING! Do not lean over smoker when lighting charcoal.

WARNING! Never use wood that has been treated or exposed to chemicals.
WARNING! Always wear protective gloves when using the Charcoal Starter for your smoker. Wﬂ
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Water Pan

The water pan allows you to grill at lower temperatures for slower cooking and acts as a
buffer between your food and the hot coals to prevent food from burning. Fill the water pan
to capacity using hot water. This will allow the smoker to heat up faster.

Check the water level every 3 - 4 hours, if the temperature in the smoker is too high, add
more hot water.

uonesadQ

Operating the Vents TOP VENT
The vents allow you to regulate the heat inside the smoker.

The top vent is used to control the internal temperature of the smoker.
This is usually left open in order for smoke to escape and fine tune the
temperature of the smoker when the lid is closed.

The bottom vents control the burning temperature of the coals, opening
the vents increases temperature, and closing the vents decreases
temperature. Completely closing all of the vents will extinguish the coals.

BOTTOM VENT

IMPORTANT! Do not
extinguish the coals with
water, it could damage the
porcelain enamel finish.

FULL OPEN

Temperature Probe Ports

Silicone-sealed temperature probe ports securely hold cooking
thermometers for accurate readings and reduced heat loss.

4 il
ryz s VA
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WARNING! Do not locate in windy settings. High winds adversely affect the cooking performance of the smoker
and can be dangerous if using your smoker as a fire pit.

WARNING! Once lit, never add starter fluid to the smoker. Store the bottle at least 25 ft. (7.6m) away from the
smoker when operating. Once charcoal is ignited, no more fluid is required.

napoleon.com|Apollo®CharcoalWaterSmokers Operation | 7
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GRILLING INSTRUCTIONS
Using the 5 in 1 Charcoal Water Smoker

We recommend preheating the smoker with the lid closed for approximately 20 minutes.
The coals are ready when they have a light coating of gray ash.

Cooking with the lid closed ensures higher and more even temperatures that will reduce cooking time, and cook the food
more uniformly.

NOTE: To minimize heat loss when checking food temperature, use the temperature probe ports located at the side of
the smoker.

When cooking very lean meat such as chicken breast or lean pork, the grids can be oiled before preheating to reduce
sticking.

Grilling with Charcoal

Charcoal is the traditional way of cooking that produces fabulous flavors. The glowing

briquettes emit infrared energy to the food being cooked, which has very little drying
effect. Any juices or oils that escape from the food drip down onto the charcoal

and vaporize into smoke giving the food its delicious grilled taste. When using your
Apollo® 5 in 1 Charcoal Water Smoker as a charcoal kettle keep these tips in mind:

As a general rule, plan on using about 50 briquettes to cook 1kg (2 Ib.) of meat, or
100 briquettes to cook 2 kg (4 Ib.)of meat. If cooking for more than 30 to 40 minutes,
additional briquettes must be added to the fire. When the weather is cold you will

Food cooked for short periods of time such as fish and vegetables can be grilled
with the lid open.

Cooking meat with a high degree of fat content may create flare-ups. Either trim
the fat, or reduce temperatures to inhibit this.

Should a flare-up occur, move food away from flames and reduce the heat
(reduce vent opening). Leave the lid open until flare-up is controlled.

need more briquettes to reach ideal cooking temperatures. Longer cooking times will
require additional charcoal.

Charcoal Usage

Charcoal recommendations are approximate.

Longer cooking times require additional charcoal.

Model Weight Recommendation

Lump Charcoal Charcoal Briquettes Additional

Recommendation | (Maximum Pieces) Charcoal +1hour

AS18 1.0 kg 40 8 per side

AS22 1.2 kg 50 8 per side

GRILLING
PRO TIP!

Use a thermometer
to check the internal
temperature of meat
to ensure it is cooked
perfectly.

-

WARNING! Use caution when adding charcoal or wood to the smoker. Flames may flare up when coals come

in contact with fresh air. Stand back a safe distance and use long-handled, heat-resistant cooking tongs to add
more charcoal or wood.

basket.

WARNING! Do not place charcoal directly into the bottom of the smoker, always place it in the charcoal '
[ ]
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Grilling with the Smoker

Enhance the flavour and texture of your food even more by using the water smoker.
Smoking was traditionally used as a means to preserve food, particularly meat, but
nowadays it’s all about flavour. Slowing the cooking process down can even turn
tough cuts of meat tender. When using your Apollo® 5 in 1 Charcoal Water Smoker as

a smoker keep these tips in mind:

- Always cook with the lid on the smoker.

« Avoid lifting the lid while cooking. Removing the lid can add 15 to 20 minutes to

your cooking time.

«  You can cook

on both cooking grids at the same time.

- Use the hanging hooks to evenly cook food like linked sausages.

« You can fully cook food on your smoker (hot smoking) which simultaneously

cooks and flavours your food.

« You can infuse food with smoke flavour with out cooking (cold smoking) which is

mainly used for flavour and preservation, not cooking.

NOTE: Temperatures will vary depending on the food being smoked. For smoking
times and safe internal temperature recommendations refer to the “Charcoal

Smoking Guide.”

Wood Chip Suggestions

uonesadQ

Wood for smoking comes in various forms, chunks, chips, dust and pellets, it also comes in many varieties (flavours) from

apple to mesquite,

each imparting a different taste.

NOTE: Use only hard wood that you know has not been treated, avoid using soft woods like cedar, pine or aspen. See your
authorized Napoleon dealer for details.

WOOD TYPE FLAVOUR PROFILE FOOD SUGGESTIONS
Alder Delicate with a hint of sweetness. Fish, pork, poultry, and light-meat game birds.
Almond Mild, sweet and nutty flavour, light ash. All meats.
Apple Mild with a subtle fruity flavour, slightly sweet. Poultry, and pork.
Cherry nge say this is the best wood for smoking with a Poultry, pork, beef, lamb, and cheese.
slightly sweet, fruity smoke flavour.
Grapevine Tart. Provides a lot of smoke, rich and fruity. Poultry, red meats, game, and lamb.
) . | .
Hickory The king of smoking woods! Sweet to strong with a Pork, ham. and beef.
heavy bacon flavour.
Maple Smoky, mellow and slightly sweet. Pork, poultry, cheese, and small game birds.
Mesquite Strong earthy flavour. One of the hottest burning Beef, chicken, lamb, and game.
woods.
Oak The queen of smoking woods! Sweet and smoky with Red meat, pork, fish, or heavy game. Red oak
hints of vanilla. is great for ribs!
Pecan Sweet, nutty and rich, similar to hickory. Poultry, beef, pork, and cheese.
Plum Subtle, sweet, and fruity, great for lighter meats. Chicken, turkey, pork, fish, and vegetables.

WARNING! Do not inhale smoke from the charcoal smoker, and avoid smoke coming in contact with your eyes.

WARNING! Never leave coals and ashes unattended in smoker.

napoleon.com|Apollo®CharcoalWaterSmokers
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Rotisserie Ring

Your smoker can be used with the optional rotisserie kit to give

you results like the pros. The rotisserie ring allows for larger cuts of
meat such as roasts or whole chickens to be cooked more evenly.
The continuous rotation of the food makes it self-basting, locking in
juices, while preventing hot spots and uneven charring.

Talk to you authorized Napoleon dealer for the rotisserie kit that is
right for your smoker.
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Fire Pit

Your smoker can also be used as a back yard fire pit. When using
your Apollo® 5 in 1 Charcoal Water Smoker as a fire pit ensure it is in
accordance with local, provincial, state, and national codes. Check
with your local authority regarding required fire permits in your area.

GRILLING \ e
PRO TIP!

f pID You ([T]]
KNOW?

Experiment with the type

You can remove the
cooking grids to
hang food like linked

and quantity of wood used.
Add different spices to
charcoal for added flavour,

sausages, or racks remember to keep a record
of ribs. of your experiments so you
can repeat your successes.

- J \_ Y,

DANGER! FOR OUTDOOR USE ONLY. Burning wood gives off carbon monoxide which can accumulate in
enclosed spaces and cause asphyxiation.

DANGER! Keep loose fitting clothing and hair away from open flames when using your smoker as a fire pit.

WARNING! DO NOT operate, light or use the charcoal smoker any closer than 15 ft. (4.6m) of
walls, structures, or buildings when in use as a fire pit.

10 | Operation napoleon.com | Apollo® Charcoal Water Smokers



HoOw TO USE THE ROTISSERIE

Assembling Your Optional Rotisserie Kit

1. Install the rotisserie motor on the side of the smoker
using the mounting bracket(s). Once the bracket has
been fastened to the smoker, slide the rotisserie motor
onto the bracket.

2. Slide the first rotisserie fork just past the middle of the
spit rod and tighten into place. Thread the meat onto
the spit rod and push the meat into the fork. Slide the
second rotisserie fork on the opposite end of the spit
rod and push the fork into the meat until secure. Tighten
the fork into place, then slide the counterweight onto the
spit rod.

0.9
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Tips about using the Rotisserie:

« Use athermometer to check the internal temperature of
the meat.

« Roasts and poultry should brown on the outside and
stay tender on the inside.

- Use drippings to baste and make gravy.

- A 3-pound chicken takes approximately 1%2 hours on
medium to high.

- Be mindful of your rotisserie motor capacity.
Never overload your equipment.

- Be sure to always set an evenly balanced load on your
rotisserie.

3. Carefully insert the pointed end of the spit rod through
the opening of the bottom bowl and into the rotisserie
motor. Set the opposite end across the hangers.

The heavy side of the meat will naturally hang down,
therefore adjust the counterweight accordingly to
balance the load. Tighten the counterweight with the arm
facing up.

4. Slide the stop bushing onto the spit rod until it is past
the inside of the hood. This will secure the side to side
movement of the spit rod.

5. Tighten the stop bushing and spit rod handle. Place a
metal dish under the meat to collect the drippings.

\ CAUTION! Always wear gloves when
W handling components of the smoker.

How to cook multiple chickens

1. Tie or skewer wings to the body of the chickens.

2. Slide rotisserie fork onto spit rod.

3. Thread first chicken onto spit rod until it is held into
place by the rotisserie fork. Tighten.

4. Thread next 2 chickens onto spit rod so all the chickens

are close together.

5. Slide second rotisserie fork onto spit rod and push
into chicken until all 3 chickens are squeezed together
tightly. Tighten.

' IMPORTANT! Disassemble rotisserie components
. ) when finished cooking, wash with warm soapy water,
and store indoors.

WARNING! Use heat resistant grilling gloves when handling the hot rotisserie components.

WARNING! Always wear protective gloves and safety glasses when cleaning your smoker.

WARNING! Accumulated grease is a fire hazard.

napoleon.com|Apollo®CharcoalWaterSmokers
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12 | Operation

THE GRILLING EXPERIENCE CHECKLIST

Refer to this list every time you grill

[[] read Owner’s Manual

Be sure to have read the owner’s manual and all the safety instructions.
|:| Empty ash from base

Always ensure you clean the ash out of the smoker prior to grilling to avoid fires
and flare-ups.

|:| Lighting charcoal

Fully open the vent on the lid and base each time you light your smoker. Use the
Charcoal Starter (not included), or follow the instructions in the “Lighting Your
Smoker” section of the manual. Do not lean over grill when lighting charcoal.

[] pPreheat and clean grids

Coat entire surface of grids with vegetable shortening NOT salted fats like butter
or margarine. Preheat your grill to burn off excess residue. Clean grids with a brass
wire brush. Refer to “Cleaning Instructions”.

NOTE: Stainless steel cooking grids are durable and corrosion resistant and
require less seasoning and maintenance than cast iron grids.

|:| Prep area

Make sure everything you need while grilling such as your utensils, seasonings,
sauces, and dishes are within your reach. Don’t leave your food unattended, or it
could burn.

|:| Don’t peek and flip once

Try not to open the lid and peek too much, or heat will escape and throw your
temperature and cooking times off. Flip your food only once, especially steak and
chicken.

|:| Leave space

Leave some space on the grill and between food, so you have room to move food
around if you need to.

|:| Use a thermometer

Use a thermometer to ensure food is cooked thoroughly. Follow the appropriate
temperatures guidelines for all types of meat, especially poultry.

< GRILLING \'@
PRO TIP!

Get inspired to create
delicious meals from the
recipes and grilling
techniques at
www.napoleon.com and
Napoleon’s cookbooks.

& J

5 GRILLING ‘s
PRO TIP!

Always preheat the
smoker before cooking
to burn off leftover
residue and prevent
food from sticking to the

grate.
J

Y
OIL AND FAT
SUGGESTION!
« Grapeseed Oil
« Sun Flower Oil
« Soybean Oil
« Extra Virgin Olive Oil
« Canola Oil

If not available, select an
oil or fat that has a high
smoke point. Do not use
salted fats like butter or

Kmargarine. j

napoleon.com | Apollo® Charcoal Water Smokers
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Charcoal Smoking Guide

INTERNAL TEMPERATURE /
FOOD CUT COOKING TIME
DONENESS
Medium-rare 63 °C (145 °F)
Roast 3-4 hrs. Medium 71°C (160 °F)
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Beef (@}
D

Steak 5 -15 minutes Medium 71°C (160 °F)

POURNY e s
Whole Turkey 6-8hrs 82 °C (180 °F)
ﬂ Shoulder 12+ hrs 71°C (190 °F)
Pork Loin 4-5hrs 71°C (190 °F)
Ribs 5.6 hrs Meat begins to pull from the
bone.
w Whole Salmon 2-3hrs 70 °C (158 °F)
Fish Salmon Fillet 30 - 40 minutes 70 °C (158 °F)
Prawns 10 - 15 minutes Cook until pink.
Shoulder 8-9hrs Medium-rare 63 °C (145 °F)
ll ll Leg 8-9hrs Medium 71°C (160 °F)
Lamb e LD
Ribs 2 -3 hrs Well Done 77°C (170 °F)

NOTE: Internal temperatures are based on the recommendations of Canada’s Food Safety Guide. Cooking times are
estimated on the smoker running at 110 °C (230 °F). Actual cooking times will vary based on the cuts and thickness of the
food, charcoal quantity, desired doneness, and environmental factors such as outside temperature altitude, or wind.

napoleon.com|Apollo®CharcoalWaterSmokers Grilling Guide | 13



Cleaning Instructions

First time use

1. Wash grids by hand with water and mild dish soap to remove any residue
from the manufacturing process. DO NOT wash in a dishwasher.

2. Rinse thoroughly with hot water and dry completely with a soft cloth.

Steel Grids

. Steel cooking grids can be cleaned by preheating the grill and using a
steel brush to remove residue. We recommend the Napoleon Bristle-free
Triple-row Grill Brush with Rolled Stainless Steel.

« Steel grids will permanently discolor from regular use because of high
temperatures when grilling.
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Inside of the smoker

1. Remove the cooking grids and water pan.

2. Use a brass wire brush to clean loose debris from the sides and
underneath the lid.

3. Scrape all enamel with a plastic putty knife or scraper. Use a wire brush to
remove the ash.

4. Empty out the ash from the bottom of the smoker. See “Disposing of
Charcoal and Ash.”

5. Wash the inside of the smoker and the water pan with a mild dish soap and
water.

6. Rinse well with clear water and wipe dry.

IMPORTANT! Do not use abrasive cleaners or steel wool on any
painted, porcelain, or stainless steel parts of your smoker.

Disposing of Charcoal and Ash
WARNING! Carefully follow these safety precautions to protect

yourself and your property from damage.
« Make sure coals and ashes are completely extinguished before removing. DID YOU
. Use a metal spatula or scoop to remove coals and ashes from smoker. KNOW?

« Place coal and ashes in a non-combustible metal container, and completely

saturate with water for 24 hours before disposing. Barbecue sauce and
u u

salt can be corrosive
and will cause rapid
deterioration of the

MA' NTE NAN CE units components
. R . . . unless cleaned
» Never line the inside of the smoker with aluminum foil, sand or any other ——

material. This will prevent the vents from functioning.

- Handle porcelain enamel components with care.

« The baked-on enamel finish is glass-like and will chip if struck. Touch up
enamel is available at your Napoleon Grill dealer.

WARNING! Ensure smoker is cool before cleaning. Do not use oven cleaner to clean any part of the smoker.
Do not put cooking grids or any other parts of the smoker in a self-cleaning oven to clean. Clean the smoker in
area where cleaning solution won’t harm decks, lawns, or patios.

WARNING! Do not use pressure washer or hose to clean any part of the smoker.

WARNING! Cleaning should only be done when the smoker is cool to avoid the possibility of
burns.

14 | Cleaning napoleon.com | Apollo® Charcoal Water Smokers



Troubleshooting

Flare-ups and Uneven Heat

« Smoker will not light.

« Low heat or low flame.

Possible causes Solution

Allow charcoal to burn until covered with a light gray ash.
(Approximately 20 minutes).

Improper preheating.

Not enough airflow. Open vents.

Lowcharcoal. ) Add more charcoal to the charcoaltray.
Excessive grease and ash build up in the bottom |Clean out base assembly after each use. Do not line the bottom with

of the base assembly. AUMINUM 0N e

Peeling paint

- Paint appears to be peeling inside lid or hood.

Possible causes Solution

This is not a defect. The finish on the lid and hood is porcelain,

. S and will not peel. The peeling is caused by hardened grease,
Grease build-up on inside surfaces. which dries into paint-like shards, that flake off. Regular cleaning
will prevent this.

[({]))
WE ((."]
WANT
TO HELP!

Napoleon is here

to ensure your

grilling experience is
memorable. Contact us
if you require additional
help.

N J
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NAPOLEON® PRODUCT WARRANTY

N,
10 YEAR

LIMITED

WARRANTY,

Porcelain-enameled lid and bowl .........cccovvuecucecee.
Stainless steel cooking grids ......ccccevevecvevenenieceeennne
Air control SYStemM ...
Porcelain-enameled cast iron cooking grids ..........
Chromed grill grids ......cceeeveeenieeeeeeeeeee e
All other Parts ...

Plus Id: refers to an extended warranty period,
during which we supply spare parts to the purchaser
at 50% of the current retail price for the lifetime* of
the grill.

Plus 15: refers to an extended warranty period,
during which we supply spare parts to the purchaser
at 50% of the current retail price for an additional 15
years.

Plus 10: refers to an extended warranty period,
during which we supply spare part to the purchaser
at 50% of the current retail price for an additional 10
years.

FOR THE CHARCOAL KETTLE GRILL SERIES
AND APOLLO® SMOKER
10 Years Napoleon® Charcoal Grills and Smokers Limited Warranty

NAPOLEON® warrants that the components of your new
NAPOLEON® product will be free from defects in materials
and workmanship from the date of purchase for a period of:

........................................................................... 10 years
........................................................................... 10 years
................................................................... 5 years Plus10
................................................................... 5 years Plus10

.................................................................... 3 years Plus10

*Lifetime refers to a warranty period of 30 years.

This warranty is valid in: the European Union,
Switzerland, Andorra, San Marino, Norway, Iceland
and Liechtenstein.

The customer’s legal entittements in the event of
defects in accordance with WKRL - (EU) 2019/711)
are not affected, restricted or altered by the present
warranty. The exercise of statutory entitlements is to
take place free of charge.

WARRANTY CONDITIONS AND LIMITATIONS

NAPOLEON® guarantees that its products are
free from defects exclusively to the original
purchaser, and only insofar as the purchase took
place through an official NAPOLEON® dealer.
The following conditions and restrictions apply:

The present manufacturer’s warranty is not
transferable nor viable for extension under any
circumstances or by any of our representatives.

The grill must be installed by a licensed,
authorized service technician or contractor.
Installation must take place in accordance with
the installation instructions provided, as well as
all local and national building and fire codes.

This limited warranty does not cover damage
caused by improper operation, lack of
maintenance, grease fire, environmental
exposure, accidents, modification, abuse, or
neglect. The installation of spare parts from
other manufacturers voids the present warranty.
The discoloration of plastic elements due to
the application of chemical cleaning agents or
exposure to sunlight is not covered under this
warranty.

This warranty also excludes any of the following:
Scratches, dents, paint defects, coatings,
corrosion or discoloration caused by exposure
to heat or abrasive and chemical cleaners, as
well as chips to porcelain-coated parts and any
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components used in the installation of the grill.
If a part deteriorates to the point where it
becomes inoperable (due to rusting or burning
through) within the warranty period, the
customer will be issued with a replacement part.

After the first year, NAPOLEON® has the authority
under this warranty (President’s Limited Lifetime
Warranty, 15 Year Limited Warranty, 10 Year
Limited Warranty, 3 Year Limited Warranty) to
waive any warranty obligation at its free discretion
by refunding the original purchaser to the tune

of the wholesale price of the relevant defective
warranty parts.

NAPOLEON® accepts no responsibility for
any installation, labor hours or other costs or
expenses associated with the reinstallation of
a warranty part. Costs of this nature are not
covered by the present warranty.

Notwithstanding any regulations under this
warranty (President’s Limited Lifetime Warranty, 15
Year Limited Warranty, 10 Year Limited Warranty,

3 Year Limited Warranty), NAPOLEONE®’s liability
under this warranty is defined by the foregoing,
and does not cover any incidental, consequential,
or indirect damage in any case whatsoever.

GUARANTOR:

NAPOLEON® EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 1 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q +31(0) 88588 66 55
X4 eu.info@napoleon.com

This warranty defines NAPOLEON®’s duties and
liability with respect to the NAPOLEON® grill.
NAPOLEON® assumes no further liability in
connection with the sale of this product, nor
does it authorize any third party to assume any
other liability on its behalf.

NAPOLEON® assumes no responsibility for:
Overheating, extinguishing of the flame by
environmental factors such as strong winds or
inadequate ventilation.

NAPOLEON® does not accept liability for any
damage to the grill caused by the weather,
hail, rough handling, aggressive chemicals or
cleaning agents.

Warranty claims must be accompanied by the
proof of purchase or a copy thereof stating the
serial and model number.

NAPOLEONE® reserves the right to have the
product or any part thereof inspected by one of
its representatives prior to the fulfilment of any
warranty obligation.

NAPOLEON® does not bear shipping costs,
labor hours or export duties.

napoleon.com|Apollo®CharcoalWaterSmokers
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Smoking Notes

Food | Smoking Temperature | Cook Time | Type of Wood
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Food | Smoking Temperature

| Cook Time

| Type of Wood

Food | Smoking Temperature

| Cook Time
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NAPOLEON - CELEBRATING OVER 40 YEARS
OF HOME COMFORT PRODUCTS

&

NAPOLEON

NAPOLEON"® products are protected by
one or more U.S. and Canadian and/or
foreign patents or patents pending.

Wolf Steel Ltd.

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada

De Riemsdijk 22, 4004 LC,

Tiel, The Netherlands Q @
10-12 Home Farm, Meriden v
Road, Berkswell, CV7 7SL, Phone

United Kingdom
103 Miller Drive, Crittenden,
Kentucky, 41030 USA 866-820-8686

7200 Trans Canada Highway,
Montreal, Québec H4T 1A3

North America

Europe

Canada +31(0) 88 588 66 55

Last Revision | B-0

Online
¥ grills@napoleon.com
M eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com

N415-0836-E
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NAPOLEON

Navod k obsluze

AS18K, AS22K

Udirny vyobrazené v tomto ndvodu se mohou liSit od
zakoupeného modelu.

Chceme vasi zpétnou vazbu!
Navstivte Napoleon.com a napiSte recenzi.

* %k & kK

Pouzit sériové cislo




GRATU LUJEME VAM K VA
DREVENE'UHLI

Praveé jste vylepsili svou

CHCEME, ABY VASE GRILOVANIi BYLO NEZAPOMENUTELNE A BEZPECNE.

Pred pouzitim udirny si prectéte tento ndvod k obsluze a fid'te se jim, abyste predesli Skodam na majetku, zranéni osob
nebo smrti.

Pred pouzitim odstrante z udirny veskery obalovy material, propagacni stitky a karty.
POUZIVAT VENKU V DOBRE VETRANEM PROSTORU.
NEPOUZIVEJTE V V BUDOVE, GARAZI NEBO JINEM UZAVRENEM PROSTORU.

4 N\ )

NEBEZPECI! POZOR!

- Prispalovani dfevéeného uhli vznikd oxid uhelnaty. Nepokousejte se zapdlit tento spotiebic, aniz byste si
- Nespalujte dfevené uhli a nepouzivejte gril v SRS el 1Bl e 2P O

uzavienych a/nebo obytnych prostorach, jako jsou V blizkosti tohoto ani jiného spotfebice neskladujte ani
domy, gardze, stany, vozidla, karavany, obytné nepouzivejte benzin nebo jiné horlavé kapaliny Ci pary.
vozy nebo lodé. Nebezpedi smrtelné otravy

. . Pokud nebudou pfesné dodrzeny informace uvedené
oxidem uhelnatym.

v tomto navodu, mize dojit k poZaru nebo vybuchu,
- Uhasit otevieny ohen. ktery mlze zpUsobit $kody na majetku, zranéni osob
nebo smrt.

\ &K /A

Upozornéte dospélé a déti na nebezpeci vysokych povrchovych teplot. V blizkosti udirny dohlizejte na malé déti.

UPOZORNENI PRO TECHNIKA: Tento ndavod ponechte majiteli grilu pro budouci pouziti.
UPOZORNENI PRO SPOTREBITELE: Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti.
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Vitejte v Napoleonu!

BEZPECNOST PREDEVSIM

UPOZORNENI Obecné informace

OBSAH

K zapalovadni nebo opétovnému zapalovani dfevéného o I
uhli nepouzivejte Iih, alkohol, benzin, naftu ani jiné vysoce tékavé Vltejte v Nap0|eonu' 23
kapaliny. Pouzivejte POUZE podpalovace splnujici normu EN " . v <
1860-3. Pred zapdlenim dfevéného uhli se ujistéte, Ze jsou Bezpecnostpredevsim i
odstranény vSechny tekutiny, které vytekly spodkem udirny. p . . (D.
UplIné funkce systému 24 ?Dr
POZOR! Instalace a montaz Zacindme 25 a
Tuto udirnu sestavte pfesné podle pokyn( uvedenych .. _ .
v ndvodu k montdzi. Pokud byla udirna smontovana v obchodé, Dalsi bezpecné provozni postupy
zkontrolujte montazni navod, abyste se ujistili, Ze je smontovdna Bezpedny provoz
spravne.
Tato udirna nesmi byt instalovéna v rekreaénich vozidlech a/nebo Operace 26

na lodich ani na nich.

Tuto udirnu v Zddném pfipadé neupravujte. Zapaleni udirny

Pokyny pro grilovani

POZOR! operace
(4 \) Pred pouzitim této udirny si pfeététe cely ndvod k obsluze. 2 POLANEIL QIS et
P¥istroj NEPROVOZUJTE pod 2adnou hoflavou konstrukci. Kontrolnf seznam zazitku z grilovan
Peclivé dodrzujte pokyny k osvétleni. Priivodce uzenim na dievéné
Nepouzivejte v interiéru. z
pouzivel uhli 33

Udrzujte déti a domdci zvifata mimo dosah.

Tento gril se velmi rozpali. BEhem provozu s nim nehybejte. Pokyny k cisténi 34

POZOR! skladovani a nepouzivani Udrsba

Skladujte venku na dobfe vétraném misté mimo dosah détf

a domdcich zvitat. Reseni probléma 35
Po pouziti by méla byt startovaci kapalina na dfevéné uhlf
uzavfiena a ulozena v bezpecné vzddlenosti od udirny nejméné 25 Zaruka 36
stop (7,6 m).

Poznamky k uzeni 38

méé Vi

Q +31(0) 88 588 66 55 X eu.info@napoleon.com ® www.napoleon.com
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Uplné funkce systému

Uzamykatelné
zdpadky:
Zajistéte kazdou
¢ast béhem
vafeni nebo ji
snadno odpojte
pro snadné
skladovéni a
prepravu.

Velkd dvitka

s izolovanymi
rukojetmi:
Umoznuji
snadnéjsi pfistup
k potravindm

pfi zvySené
bezpecnosti a
kontrole.

Panev na vodu:
Stabilizuje teplotu
vareni a poskytuje
vlhké prostredi
pro vareni.

Kosik na dievéné
uhli: Ko$ na
dfevéné uhli:
bezpecné pojme
drevéné uhlia
drevéné Stépky.

24 | Funkce
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ACCU-PROBE" Méri¢
teploty: Dosdhnéte
dokonalé teploty pfi
vafeni a pokazdé ji
spolehlivé a presné
zmérte.

5 hackdl ve tvaru
pismene S z
nerezové oceli:
Snadno vyudite
Spekacky, zebirka
a dalsf.

2 grilovaci
rosty: Pro vafeni
vice potravin
najednou.

Robustni rukojeti:
pro snadné
stohovéni a
rozkladani.

Silikonem

utésnéné
otvory teplotnf
sondy: Ziskejte
pfesné udaje
o teploté diky
bezpecnému

uchyceni, které
omezuje uniky.

Nastavitelnd regulace
koure: Pfesné nastaveni
toku koure pro
dokonalou rovnovahu
chuti.

Kolecka s aretact:
Snadna mobilita a
bezpecnd aretace pro
stabilitu, kdyz ji nejvice
potfebujete.

| Udirny vyobrazené v tomto ndvodu k obsluze se mohou lisit od zakoupeného modelu. Pfedstaveny model: AS22
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Zaciname

NEBEZPECI! Upozoriiuje na nebezpedi, které
by mohlo vést k pozaru, vybuchu, smrti nebo
vaznému zranéni.

POZOR! Upozoriiuje na nebezpeci, které by
mohlo vést k lehkému zranéni nebo poskozeni

majetku.

Wﬂ Pouzivejte ochranné rukavice.

DALSIi BEZPECNE PROVOZNIi POSTUPY

. Tato udirna musi byt skladovdna venku na dobfe vétraném
misté a nesmi se pouzivat v budove, gardzi, zastresené
verandé, altdnu nebo jakémkoli uzavieném prostoru.

. Tuto udirnu NEPROVOZUJTE pod zaddnymi nadzemnimi
konstrukcemi, jako jsou stiesni krytiny pfistfeskl, markyzy
nebo previsy.

- Udirna by méla byt vzdy na bezpecném a rovném misté.

«  NEZAPALUJTE dfevéné uhli se zavienym vikem.

- Béhem predehfivani nechte viko zaviené.

. NENECHAVEJTE udirnu béhem pouzivani bez dozoru.

. Udrzujte déti a domdcfi zvitata mimo dosah horké udirny.
- NEDOVOLUJTE détem lézt dovnitf nebo na udirnu.

. Udrzbu provadéjte pouze tehdy, kdy? je udirna vychladla.

- Pred manipulaci s udirnou ji vzdy nechte zcela vychladnout.

. VSechny elektrické kabely udrzujte mimo dosah vody nebo
vyhfivanych povrch(.

BEzZPECNY PROVOZ

« Pouze pro venkovni pouziti.

«  Nepouzivejte startér na difevéné uhli, pokud neni umistén
na pevném, rovném rostu na difevéné uhli a udirna na
dfevéné uhli neni na pevném, rovném, nehoflavém
povrchu.

«  Nepoklddejte podpalovac dfevéného uhli na zadny
hoflavy povrch, dokud podpalovac¢ dfevéného uhli zcela
nevychladne.

- Do podpalovace dfevéného uhli nepouzivejte tekutinu do
zapalovac, benzin ani samovzniceni dfevéného uhli.

. K zapdleni dfevéného uhli pro udirny na dievéné uhli
doporucujeme pouzit startér na dfevéné uhli.

- Pfi manipulaci se startérem na difevéné uhli vzdy pouzivejte
ochranné rukavice.

@ Pouzivejte ochranné bryle.

POZOR! Horky povrch.

Dulezité informace

Udrzujte vétrané otvory skiiné vzdy volné a bez
necistot.

Pravidelné Cistéte dno udirny od popela a tuku, aby
nedochazelo k jeho hromadéni, které mlze vést k
pozaru.

Uhli a popel z udirny odstrante a ulozte do nehoflavé

kovové nddoby naplnéné vodou. Pfed likvidaci nechte v
kovové nddobé 24 hodin.

Abyste zabranili vzniku plisni, nechte pfi delsim
skladovdni mirné oteviené horni a spodni vétraci otvory.

K potladeni vzplanuti nebo haseni uhlik(
NEPOUZIVEJTE vodu. Mohla by po$kodit povrchovou
Upravu udirny.

Pro kontrolu vzplanuti mirné uzaviete vétraci otvory na
udirné. Uplné zavrete vSechny vétraci otvory a viko,
abyste uhasili uhliky/pozar.

Vzdy dodrzujte minimalni vzdalenost od hoflavych
materidld 3 stopy (0,9 m) na zadni strané a po strandch
udirny.

Déti a domadci zvitata udrzujte v neustalé v bezpecné
vzddlenosti od podpalovace dievéného uhli.
Nepouzivejte podpalovac dfevéného uhli pfi silném
vétru.

Béhem pouzivdni nenechdvejte podpalovac dfevéného
uhli bez dozoru.

Nikdy nepouzivejte podpalovac dievéného uhlijinak,
nez je uréeno.

Nepouzivejte podpalovac dievéného uhli k pfiprave
pokrmd.

Pfi vysypdvani Zzhavych uhlik(i z podpalovace
dfevéného uhli dbejte zvysSené opatrnosti.

POZOR! Do zhavych nebo teplych uhlik( by se nikdy neméla priddvat tekuty podpalovac na dievéné uhli.

POZOR! Neodstranujte popel z udirny, dokud neni veskeré dfevéné uhli zcela vyhorelé a zcela uhasené. Nechte

je dostatec¢né dlouho vychladnout.

POZOR! Nepohybujte udirnou, pokud je v provozu a horka.

napoleon.com | Apollo® Charcoal Udirna
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Operace

ZAPALENI UDIRNY

Je to uplné poprvé? Provedeni vypaleni

Do udirny nalozte palivo a udrzujte ji 30 minut rozpalenou s plné otevienym vikem

a ventila¢nimi otvory v podstavci. Je normdlini, Ze pfi prvnim zapdleni udirna vyddva
zdpach. Tento zapach je zplUsoben "vypdlenim" vnitfnich natérd a maziv pouZitych pfi
vyrobé a jiz se neobjevi.

Pouzijte bud startér na dfevéné uhli (neni soucdsti doddvky) a postupujte podle nize
uvedenych pokynt, NEBO:

1. Dfeveéné uhli umistéte do kuzelové hromadky uprostfed kosSe na dfevéné uhli.

2. Kolem hromady dfevéného uhli umistéte kostky zapalovace nebo zmackané
noviny.

3. Pomoci dlouhé zapalky nebo grilovaciho zapalovace zapalte kostky zapalovace
nebo noviny. Nedoporucuje se pouzivat bézné zapalky. Bé€Zné zdpalky se mohou
Spatné pouzivat, kdyz sahdte do udirny.

4. Drevéné uhli by mélo byt pfipraveno k vareni po pfiblizné 15-20 minutdch
hofeni nebo kdyz se uhliky pokryji lehkym povlakem Sedého popela. Uhliky
rovnomeérné rozprostiete po kosi na dfevéné uhli pomoci tepelné odolnych klesti
s dlouhou rukojeti.

POZNAMKA: K zapaleni dievéného uhli Ize pouzit startovaci kapalinu, ale neni to
preferovana metoda. M(ze byt $pinavy a mlze zanechat na jidle chemickou pfichut,
pokud se pfed varenim zcela nespali.

Jak pouzivat startér na dievéné uhli

1. Viz "Pravidla bezpec¢ného provozu startéru na difevéné uhli" kde jsou uvedeny
osvédcené postupy pro bezpecné pouzivani podpalovace difevéného uhli.

2. Otocte zapalovac dievéného uhli dnem vzhdru.

3. Zmackejte dva pIné listy novin a nacpéte je na dno podavace dievéného uhli.

4. Otocte startér dievéného uhli pravou stranou nahoru a umistéte jej do stfedu koSe na
dfevéné uhli.

5. Pridejte pfiméfené mnozstvi dfevéného uhli, ale nepfepliujte ho. Doporucenf
naleznete v ¢4sti "Pouziti dfevéného uhli" .

6. Zapalte sirku a vloZte ji do jednoho z dolnich vétracich otvord, aby se noviny zapalily.

7. Nasadte si ochranné rukavice (minimalni tepelnd ochrana tfidy I, DIN EN 407). Kdyz se
na horni vrstvé dfevéného uhli vytvofi lehky povlak Sedého popela, opatrné nasypte
horké dfevéné uhli do koSe na dievéné uhli.

8. Po vlozeni zhavého dfevéného uhli do udirny rozprostfete uhliky rovnomeérné po kosi
na difevéné uhli pomoci klesti na vareni s dlouhou rukojeti odolnych proti zaru.

Pridejte dfevéné stépky

Pridejte suché stépky z tvrdého dfeva pfimo na vrchol zhavého uhli. Pfi prvnich
pokusech za¢néte s malym mnozstvim dreva, abyste vytvofili kout, protoze je
snadné jidlo prekoufit. K dosazeni pfijemné koufové chuti staci jen praminek koure,
pfili$ mnoho koufe ¢asto zanecha na jidle usazeniny sazi, které nemaji dobrou chut.
Doporucené drevéné stépky naleznete v ¢asti "Pokyny pro grilovani" .

POZOR! Pfi zapalovani dievéného uhli se nad udirnu nenakldnéjte.

POZOR! Nikdy nepouzivejte dievo, které bylo osetfeno nebo vystaveno plsobeni chemickych latek.

POZOR! Pfi pouzivani startéru na dfevéné uhli pro vasi udirnu vzdy pouzivejte ochranné rukavice.
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Panev na vodu

Pdnev na vodu umoznuje grilovat pfi niz8ich teplotdch a pomalejsi pfipravu a slouzi jako
ndraznik mezi jidlem a zhavymi uhliky, aby se jidlo nepfipdlilo. Naplite misku na vodu
horkou vodou az po okraj. To umozni rychlejsi zahiati udirny.

Hladinu vody kontrolujte kazdé 3 - 4 hodiny, pokud je teplota v udirné pfili§ vysoka, pfidejte
dalsi horkou vodu.

Obsluha ventilaénich otvort HORNI
Vétraci otvory umoziuji regulovat teplo uvnitf udirny. VENTILACNI
Horni ventilaéni otvor slouzi k regulaci vnitini teploty udirny. Ten se OTVOR

obvykle nechava otevieny, aby mohl unikat kouf a doladit teplotu v
udirné pfi zavieném viku.

Spodni ventilaéni otvory reguluji teplotu hofeni uhlikd, otevienim
otvor( se teplota zvySuje a zavienim otvor(l se teplota snizuje. Uplnym
uzavienim vSech priducht uhliky uhasnou.

SPODNI VETRACI OTVOR

DULEZITE! Uhliky nehaste
vodou, mohlo by dojit k
poskozeni porceldnového
smaltu.

PLNE OTEVRENY

Otvory teplotni sondy

Silikonem utésnéné otvory pro teplotni sondy bezpecné drzi teploméry
na vafeni pro pfesné odecty a snizeni tepelnych ztrat.

POZOR! Neumistujte je do vétrnych oblasti. Silny vitr nepfiznivé ovliviiuje vykonnost udirny pfi vafeni a mlze

byt nebezpecny, pokud udirnu pouzivate jako ohnisté.

POZOR! Po zapdleni nikdy nepfilévejte do udirny tekuty podpalovac. Pfi provozu skladujte ldhev ve

vzdalenosti nejméné 25 stop (7,6 m) od udirny. Jakmile je difevéné uhli zapdleno, neni jiz potieba zadna

dalsi kapalina. '
°
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POKYNY PRO GRILOVANI

Pouzivani udirny 5 v 1 na dfevéné uhli a vodu
- Doporucujeme predehfivat udirnu se zavienym vikem pfiblizné 20 minut.
« Uhlije pfipraveno, kdyz ma lehky povlak Sedého popela.
« Vareni se zavienym vikem zajisti vy$si a rovhomérngjsi teplotu, ktera zkrati dobu vafeni a jidlo se uvafi rovhomérngji.

POZNAMKA: Abyste minimalizovali tepelné ztréty pfi kontrole teploty pokrmu, pouzijte otvory pro teplotni sondu
umisténé na boku udirny.

- Pri pfipravé velmi libového masa, jako jsou kufeci prsa nebo libové vepiové maso, Ize rosty pred pfedehidtim naolejovat,
aby se snizilo pfichyceni.

Grilovani na dievéném uhli

Dievéné uhli je tradi¢ni zplisob vateni, ktery piindsi baje¢nou chut. Zhavé brikety
vyzafuji infracervenou energii do pfipravovaného pokrmu, kterd ma velmi maly
vysusujici Gginek. Stavy a oleje, které z jidla uniknou, stékaji na dfevéné uhli a
odpafuji se v kouf, ktery doddva jidlu lahodnou grilovanou chut. Pfi pouzivani udirny
vodnimu udirné na drevéné uhli Apollo® 5 v 1jako kotle na dfevéné uhli méjte na
pameéti tyto tipy:

- Potraviny pfipravované po krdtkou dobu, jako jsou ryby a zelenina, Ize grilovat s
otevienym vikem.

« PFipecenimasa s vysokym obsahem tuku mGze dojit ke vzplanuti. Bud tuk
zkraftte, nebo snizte teplotu, abyste tomu zabranili.

« Pokud dojde ke vzplanuti, odsunte potraviny od plamen( a snizte teplotu
(zmensSete ventila¢ni otvor). Viko nechte oteviené, dokud se vzplanuti nezastavi.

Obecné plati, Ze na pfipravu 1 kg masa pocitejte s pouzitim pfiblizné 50 briket, na
pfipravu 2 kg masa 100 briket. Pokud vafite déle nez 30 az 40 minut, je tfeba do
ohné prilozit dalsi brikety. Za chladného pocasi budete potfebovat vice briket, abyste
dosahli idealni teploty pro vareni. Delsi doba vafeni vyZaduje dalSi dievené uhli.

Pouziti dfevéného uhli

Doporuceni pro difevéné uhli jsou pfiblizna.

Delsi doba vareni vyzaduje dal§i dfevéné uhli.

Doporucend Doporucené brikety
Model hmotnost na dFevén§ uhlll' Dalsi dfevéné
kusového (MAXIMALNI uhli +1hodina P
dfevéného uhli POCETkust) S /
AS18 1.0 kg 40 8 Zfrakr?gde >
PROFESIONALNI
AS22 1.2 kg 50 8 na kazdé strané TIPNA
............................................................................................................................................... GRILOVANI!

Pomoci teploméru zkontrolujte
vnitini teplotu masa, abyste

se ujistili, Ze je dokonale
propecené.

- J

POZOR! Pfi pfidavani dfevéného uhli nebo dfeva do udirny postupujte opatrné. Pfi kontaktu uhlik( s ¢erstvym
vzduchem mUze dojit ke vzplanuti. Odstupte do bezpecné vzdalenosti a k pfidavani dalsiho difevéného uhli
nebo dfeva pouzivejte zaruvzdorné klesté s dlouhou rukojeti.

POZOR! Nevkladejte dfeveéné uhli pfimo do spodni ¢asti udirny, vzdy jej vkladejte do koSe na dfevéné uhli. '
[ ]
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Grilovani s udirnou

Chut a strukturu pokrmu jesté vice zvyraznite pouzitim vodni udirny. Uzeni se tradi¢né
pouzivalo jako prostiedek ke konzervaci potravin, zejména masa, ale v dnesni dobé jde
predevsim o chut. Zpomalenim procesu vafeni lze dosdhnout toho, Ze i tvrdé kusy masa
budou kiehké. Pfi pouzivani vodni udirny na dievéné uhli Apollo® 5 v 1jako udirny méjte
na pameéti tyto tipy:

- Vizdy varte s vikem na udirné.

- Béhem vafeni nezvedejte viko. Sejmuti vika mliZze prodlouzit dobu vafeni o 15 az 20
minut.

. MizZete vafit na obou grilovacich mfizkach soucasné.

- Krovnomérnému vareni potravin, napfiklad spojenych klobds, pouzivejte zavésné
hacky.

- Na udirné muzete jidlo Uplné uvafit (horké uzeni), ¢imz se jidlo zdroven uvafi a ochuti.
. Potraviny mlzZete napustit koufovou pfichuti bez vareni (studené uzeni), které se
pouzivd hlavné k ochuceni a konzervaci, nikoli k varent.

POZNAMKA: Teploty se lisi v zavislosti na uzenych potravinach. Informace o dobé uzenf
a doporucenich pro bezpecénou vnitini teplotu naleznete v dokumentu "Privodce uzenim
na dievéné uhli"

Ndvrhy na dievéné stépky

Dfevo na uzeni se doddva v riznych formdch, jako kusy, $tépky, prach a pelety, a také v mnoha druzich (pfichutich) od jablka
az po mesquite, pficemz kazdé z nich propujcuje jinou chut.

POZNAMKA: Pouzivejte pouze tvrdé drevo, o kterém vite, ze nebylo o$etieno, vyvarujte se pouzivani mékkého dreva, jako je
cedr, borovice nebo osika. Podrobnosti ziskdte u autorizovaného prodejce Napoleon.

TYP DREVA CHUTOVY PROFIL DOPORUCENE POTRAVINY
Olse Jemna s nadechem sladkosti. Ryby, vepiové maso, dribez a lehka zvétina.
Almond Mirnd, sladkd a ofiskova chut, lehky popel. VsSechna masa.
Apple Mirnd s jemnou ovocnou chuti, lehce nasladla. Dribez a vepfové maso.

Podle nékterych je to nejlepsi dfevo na uzeni's mirné

Cherry sladkou ovocnou chuti koufe. Drlibez, veprové, hovézi, jehnéci a syry.
Vinna réva Trpké. Poskytuje hodné koufe, je bohaté a ovocné. Drlbez, ¢ervené maso, zvéfina a jehnédr.
. Kral udicich dfev! Sladké az silné s tézkou prichuti . . .
Hickory Veprové maso, Sunka a hovézi maso.

slaniny.

Krdlovna udicich dfev! Sladké a koufové s nddechem Cervené maso, vepfové, ryby nebo tézka

Dub vanilky. zvétina. Cerveny dub je skvély na zebra!
Pekanové e . P ol s . . .
edFaev?) € Sladky, ofiskovy a bohaty, podobny hickory. Drubez, hovézi a veprové maso, syry.
Svestka Jemny, sladky a ovocny, skvély na leh¢i masa. Kufect, krati, vepfové, ryby a zelenina.

POZOR! Nevdechujte kouf z udirny na dfevené uhli a zabrante kontaktu koufe s o¢ima.

POZOR! Nikdy nenechdvejte uhli a popel v udirné bez dozoru. '
[ ]
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Rotacni krouzek

Vasi udirnu Ize pouzivat s volitelnou sadou pro rozné, abyste
dosahli vysledkl jako profesiondlové. Krouzek na rozné umoznuje
rovhomeérné&jsi propeceni vétsich kust masa, jako jsou pecené
nebo celd kufata. Diky nepretrzitému otdceni se potraviny samy
opékaiji, zachycuji $tavu a zdroven zabranuji vzniku horkych mist a
nerovhomérnému zuhelnaténi.

Obratte se na autorizovaného prodejce Napoleon, aby vam vybral
sadu pro otdceni, kterd je vhodnad pro vasi udirnu.

Ohnisté

Vasi udirnu lze pouzit také jako ohnisté na zahradé&. Pfi pouzivdni
vasi udirny Apollo® 5 v 1 na dfevéné uhli s vodnim ohném jako
ohnisté zajistéte, aby bylo v souladu s mistnimi, provin¢nimi,
stédtnimi a ndrodnimi predpisy. Informujte se na mistnich ufadech o
pozadovanych povolenich k rozdéldvani ohné ve vasi oblasti.

C STE 362 ([ PROFESIONALNI TIP
» ZE7 NA GRILOVANI!

Mrizky na vareni
mizete odstranit
a zavésit na né

Experimentujte s druhem a
mnozstvim pouzitého dreva.
potraviny, jako jsou Pnrldavejte do drevéného uhli
spojené klobasy nebo riznd koreni pro zvyseni chuti,
Febirka. nezapomeiite si své pokusy

\ zaznamendvat, abyste mohli své

uspéchy zopakovat.

- /)

NEBEZPECI! POUZE PRO VENKOVNI POUZITI. P¥i hoteni dieva se uvoliuje oxid uhelnaty, ktery se miize
hromadit v uzavienych prostorach a zplsobit udusent.

NEBEZPECI! Pti pouzivani udirny jako ohni$té udrzujte volny odév a vlasy mimo dosah otevieného ohné.

POZOR! Pokud je udirna na dievéné uhli pouzivdna jako ohniété, NESMITE ji provozovat,
zapalovat ani pouzivat blize nez 4,6 m (15 stop) od stén, konstrukci nebo budov.
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JAK POUZIVAT OTOCNE ROZNE

Sestaveni volitelné sady pro grilovani na rozni

1. Nainstalujte motor rozné na bo¢ni stranu udirny pomocf
montdzniho drzdku (drzakd). Po pfipevnéni drzaku ke
kufdku nasunite motor rozné na drzak.

2. Prvnividlici rozné zasunte tésné za stfed rozné a
utdhnéte ji. Navléknéte maso na rozen a zatla¢te ho
do vidlice. Druhou vidli¢ku na rozni nasad'te na opacny
konec rozné a zatlacte ji do masa, dokud se nezajisti.
Utdhnéte vidlici na misté a poté nasadte protizdvazi na
ty¢ rozné.

0.9

),

&/

-

Tipy k pouzivani rozné:
«  Pomociteploméru zkontrolujte vnitfni teplotu masa.

. Pecené adribez by mély na povrchu zhnédnout a uvnitt
zlstat kiehké.

. Z kapek pfipravte omacku.

. Trikilové kufe se pece pfiblizné 1,5 hodiny na stfedni az
vysoké teplote.

. Dbejte na kapacitu motoru rozné. Zafizeni nikdy
nepretézujte.

« Dbejte na to, abyste na rozni vzdy nastavili rovhomérné
zatizeni.

3. Opatrné zasunte $pic¢aty konec rozné otvorem ve spodni
mise do motoru rozné. Opacny konec polozte napfic
zavésl. Tézka strana masa bude ptirozené viset dold,
proto odpovidajicim zplisobem nastavte protizavazi,
aby se zatéz vyrovnala. Utdhnéte protizavazi ramenem
smérem nahoru.

4. Zasunte dorazové pouzdro na paterni ty¢, dokud
neprecniva pres vnitini stranu kapoty. Tim se zajisti
pohyb rozné do stran.

5. Utdhnéte dorazové pouzdro a rukojet plivaci tyée. Pod
maso umistéte kovovou misku, aby se zachytily kapky.

m POZOR! Pfi manipulaci se sou¢astmi udirny
i vzdy pouzivejte rukavice.

Jak uvatit vice kurat

1. Kfidla pfivazte k télu kufat nebo je napichnéte na Spejli.

2. Nasadte vidlici na rozné na ty¢ rozné.

3. Prvni kufe navléknéte na rozen tak, aby bylo pfidrzeno
vidlici na rozni. Utahovani.

4. Dalsi 2 kufata navléknéte na rozen tak, aby vSechna

kurata byla blizko u sebe.

5. Druhou vidlicku na rozné nasadte na roznénou ty¢ a
tlacte do kurete, dokud nejsou vS8echna 3 kufata pevné
pfitisknutd k sobé. Utahovani.

7 DULEZITE! Po dokonéeni vaieni rozeberte soucasti
. Jrozné, omyjte je teplou mydlovou vodou a ulozte v
interiéru.

POZOR! Pfi manipulaci s horkymi souc¢dstmi rozné pouzivejte zaruvzdorné grilovaci rukavice.

POZOR! Pfi ¢isténi udirny vzdy pouzivejte ochranné rukavice a ochranné bryle.

POZOR! Nahromadény tuk predstavuje nebezpedci pozaru.
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KONTROLNI SEZNAM ZAZITKU Z GRILOVANI

Pfi kazdém grilovani se fid'te timto seznamem

[] pre¢téte si navod k obsluze
Ujistéte se, Ze jste si precetli navod k obsluze a vSechny bezpecnostni pokyny.
|:| Vyprdzdnéte popel ze zakladny

Pfed grilovanim vzdy zajistéte vysypani popela z udirny, abyste pfedesli pozarim a
vzplanuti.

[] osvétieni dievéné uhli

Pti kazdém zapdleni udirny zcela oteviete ventila¢ni otvor na viku a zdkladné.
Pouzijte startér na difevéné uhli (neni soucasti dodavky) nebo postupujte podle
pokyn( v ¢asti "Zapalovani udirny" v ndvodu. Pfi zapalovani dfevéného uhli se
nenakldnéjte nad gril.

[] piedehtivani a gisténi miizek

Cely povrch mfizek potfete rostlinnym tukem, NE solenymi tuky, jako je mdslo

nebo margarin. Pfedehtejte gril, abyste spalili pfebytecné zbytky. Miizky Cistéte
mosaznym drdténym kartd¢em. Viz "Pokyny k cisténi".

POZNAMKA: Nerezové rodty jsou trvanlivé a odolné proti korozi a vyzaduji méné
kofeni a udrzby nez litinové rosty.

[] piipravna oblast

Ujistéte se, ze méate v dosahu vSe, co pfi grilovdni potiebujete, napfiklad nacini,
koreni, omdacky a nddobi. Nenechavejte potraviny bez dozoru, jinak by se mohly
spalit.

|:| Nekoukejte a jednou pFevratte

Snazte se pfilis neotvirat viko a nekoukat, jinak bude teplo unikat a zméni se

teplota a doba vareni. Jidlo, zejména steaky a kufeci maso, obracejte pouze jednou.

|:| Nechte prostor

Na grilu a mezi potravinami nechte trochu mista, abyste je mohli v pfipadé potieby
premistit.

[] Pouzivejte teplomér

Pomoci teploméru se ujistéte, Ze je jidlo dikladné uvarené. U v§ech druh(i masa,
zejména drlibezZe, dodrzujte pokyny pro méfeni teploty.

&

PROFESIONALNI
TIPNA
GRILOVANI!

Inspirujte se k tvorbé chutna
jidla z recepty a grilovani
techniky na
www.napoleon.com a
Napoleonovy kucharky.

N J

')

PROFESIONALNI
TIPNA
GRILOVANI!

Vzdy pfedehfejte udirnu
predtim, nezvafenim, aby se
spalily zbytky a potraviny se
nepfichytily k rostu.

/ 4
NAVRH OLEJE A

N J

TUKU!

« Hroznovy olej

« Olej ze sluneé¢niho kvétu

- Sdjovy olej

« Extra panensky olivovy olej
+ Repkovy olej

Pokud neni k dispozici,
vyberte olej nebo tuk s
vysokym bodem zakoufeni.
Nepouzivejte solené tuky, jako
je maslo nebo margarin. /
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Privodce uzenim na drevéné uhli
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Hovézi maso 5
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Veprové maso Bedra 4 -5 hodin 71°C (190 °F)
Jebra 5 -6 hod Maso se zacind oddelovat od
kosti
w Cely losos 2 -3 hod 70 °C (158 °F)
Ryby Filet z lososa 30 - 40 minut 70 °C (158 °F)
Krevety 10 - 15 minut Vafrte do rdzova.
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Jehnédi

POZNAMKA: Vnitini teploty vychéazeji z doporuceni kanadské pirucky pro bezpeénost potravin. Doby vareni jsou odhadnuty
na udirné s teplotou 110 °C (230 °F). Skute¢né doby vafeni se budou liSit v zavislosti na fezech a tloustce potravin, mnozstvi
dfevéného uhli, pozadované propecenosti a faktorech prostredi, jako je venkovni teplota nadmorska vyska nebo vitr.
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Pokyny k cisteni

Prvni pouziti

1. Mfizky myjte ru¢né vodou s jemnym mydlem na nddobi, abyste odstranili
piipadné zbytky z vyrobniho procesu. NEUMYVEJTE v myéce nddobi.

2. Dukladné oplachnéte horkou vodou a zcela osu$te mékkym hadfikem.
Ocelové mrizky

. Ocelové grilovaci rosty Ize vycistit pfedehfatim grilu a odstranénim zbytk(
pomoci ocelového kartace. Doporuc¢ujeme Napoleon bezstétinovy tfifady
grilovaci karta¢ s valcovanou nerezovou oceli.

«  Ocelové rosty se pfi pravidelném pouzivani trvale zabarvuji vlivem
vysokych teplot pfi grilovani.

Vnitfek udirny
1. Vyjméte grilovaci roSty a misku na vodu.

2. Pomoci mosazného draténého kartace ocistéte boky a spodni ¢ast vika od
uvolnénych necistot.

3. Oskrébejte veSkery smalt plastovym tmelem nebo Skrabkou. K odstranéni
popela pouzijte dratény kartac.

4. Vyprdzdnéte popel ze dna udirny. Viz "Likvidace difevéného uhli a popela"
5. Umyjte vnitfek udirny a misku na vodu jemnym mydlem na nddobi a vodou.

6. Dobre oplachnéte cistou vodou a otfete do sucha.

DULEZITE! Na lakované, porceldnové nebo nerezové &&sti udirny
nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani ocelovou vinu.

Likvidace dievéného uhli a popela

POZOR! Pecliveé dodrzujte tato bezpecnostni opatfeni, abyste ochranili
sebe i svlij majetek prfed poskozenim.

«  Mpred odstranénim se ujistéte, Ze uhliky a popel zcela vyhasly.

«  Kodstranéni uhli a popela z udirny pouzijte kovovou Spachtli nebo lopatku.

VEDELI
JSTE, ZE?

Grilovaci omaéka a sul
mohou byt korozivni
a zpusobuji rychlé

e % poskozeni soucasti
U DRZBA zafizeni, pokud nejsou

pravidelné cistény.

« Uhlia popel uloZzte do nehoflavé kovové nddoby a pred likvidaci je na 24
hodin zcela nasytte vodou.

« Vnitfek udirny nikdy nevystylejte hlinikovou fdlii, piskem nebo jinym
materidlem. Zabranite tim fungovani ventila¢nich otvora.

« S porceldnové smaltovanymi souc¢dstmi zachdzejte opatrné.

« Povrchova uprava vypalovanym smaltem je podobnd sklu a pfi Uderu se
odstipne. Lepsi smalt je k dispozici u prodejce grild Napoleon.

POZOR! Pred cisténim se ujistéte, ze je udirna vychladla. K cisténi zadné ¢asti udirny nepouzivejte Cistici
prostfedky na trouby. K cisténi nevkladejte rosty ani jiné ¢asti udirny do samocistici trouby. Udirnu cCistéte na
misté, kde cistici roztok neposkodi paluby, travniky nebo terasy.

POZOR! K cisténi zadné ¢asti udirny nepouzivejte tlakovou mycku ani hadici.

POZOR! Cisténi provadéjte pouze tehdy, kdy? je udirna chladnd, abyste predesli moznosti
popaleni.
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Reseni problému

. Udirna se nezapali.

« Nizka teplota nebo slaby plamen. g
Mozné pFiciny Reseni xo)
v v o< . M . v ¥ . -~
Nesprévny predehiev. Drvt.avgvnevuhh ngchte horet, dokud se nepokryje svétle Sedym popelem. o
(PFiblizné 20 minut). O
Nedostate¢né proudéni vzduchu. Oteviené vétraci otvory. (F\
Nizké mnozstvidreveneho uhli. L Do zasobniku na dievéné uhli pridejte dalsi drevene uhlf, 3
Nadmérné hromadéni tuku a popela ve spodni Po kazdém pouziti vycistéte zakladni sestavu. Nevyhrazujte dno Co
Casti sestavy zakladny. hlinikovou folii.

Odlupujici se barva

- Uvniti vika nebo kapoty se zfejmé odlupuje barva.

Mozné pFiciny Reseni

Nejedna se o zdvadu. Povrchova Uprava vika a digestore je
porceldnova a neodlupuje se. Odlupovani je zplsobeno ztuhlym
tukem, ktery zasychd do dlomkd podobnych barvé, které se
odlupuji. Pravidelné ¢isténi tomu zabrdni.

Nanosy tuku na vnitfnich plochach.

[({]))
CHCEME ((.]
VAM
POMOCI!

Napoleon je tu, aby

zajistil, Ze vase grilovani
bude nezapomenutelné.
Pokud potfebujete dalsi
pomoc, kontaktujte nds.

N J
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ZARUKA NA PRODUKTY NAPOLEON

—,
10 LET

OMEZENA

ZARUKA

Smaltované viko @ Kotel ........cccceevvvneeccenririenenenas
MFiZKy Z Nerezove OCEli.......ccceeeereeeeereeeeeeeeeeeenne
Systém regulace pfivodu vzduchu .........ccceeenee.
Smaltované litiNOVE roStY .......ccccceevvvevieereeniiieienenas
Chromovane roSty ...,

VSechny ostatni dily ......cccoveeieeerieieeeeeeeeee

plus celoziv. oznacuje prodlouzenou zarucni dobu,
béhem niz doddme kupujicimu nahradni dily za

50 % aktualni maloobchodni ceny po celou dobu
Zivotnosti* grilu.

Plus 15 oznacuje prodlouzenou zarucni dobu,
béhem niz dodame kupujicimu nahradni dily za 50 %
aktualni maloobchodni ceny po dobu dalSich 15 let.
Plus 10 oznacuje prodlouzenou zarucni dobu,
béhem niz dodame kupujicimu nahradni dil za 50 %
aktualni maloobchodni ceny po dobu dalSich 10 let.

ZARUCNI PODMINKY A OMEZENI

Spole¢nost NAPOLEON ruci za bezvadnost
svych vyrobk( vyhradné pavodnimu
kupujicimu, a to pouze v pfipadé, ze k
nakupu doslo prostfednictvim oficidlniho
prodejce NAPOLEON. Plati nasledujici
podminky a omezent:

Tato zaruka vyrobce je nepfenosna a nelze
ji rozsitit za zadnych okolnosti ani zadnym z
nasich zastupcl.

Gril musi byt instalovan licencovanym,
autorizovanym servisnim technikem nebo
dodavatelem. Instalace musi byt provedena
v souladu s dodanym navodem k instalaci a
se vsemi mistnimi a narodnimi stavebnimi a

PRO KOTLOVE GRILY NA DREVENE UHLI A UDIRNY APOLLO®
10leta omezena zaruka na grily na dievéné uhli a udirny Napoleon

Spole¢nost NAPOLEON zarucuje, ze komponenty vaseho
noveho vyrobku NAPOLEON budou bez vad materialu a
zpracovani od data zakoupeni po dobu:

*Dozivotni znamenad zaru¢ni dobu 30 let.

Tato zaruka plati v: Evropské unii, Svycarsku,
Andore, San Marinu, Norsku, Islandu a
Lichtenstejnsku.

Touto zarukou nejsou nijak dotc¢eny, omezeny ani
zméneny zakonné naroky zakaznika v pfipadée zdvad
podle smérnice WKRL — (EU) 2019/711. Uplatnénf
zdkonnych nérok( je bezplatné.

pozarnimi predpisy.

Tato omezena zaruka se nevztahuje na
Skody zpUsobené nespravnym provozem,
nedostatecnou udrzbou, vznicenim tuku,
plsobenim prostredi, nehodami, Upravami,
nepfiméfenym pouzivanim nebo nedbalosti.
Instalaci ndhradnich dill od jinych vyrobcU se
rusi platnost této zaruky.

Tato zaruka se nevztahuje na zménu

barvy plastovych prvkd v disledku pouzitf
chemickych Cisticich prostfedk( nebo
vystaveni slunec¢nimu zareni.

Tato zaruka se rovnez nevztahuje na: na
skrabance, promacknuti, vady laku, natéru,
korozi nebo zménu barvy zplsobené
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plsobenim tepla nebo abrazivnich a
chemickych Cisticich prostfedk(, jakoz i na
odstipnuti smaltu na smaltovanych dilech a
na jakékoli soucasti pouzité pfi instalaci gril.

Pokud se dil behem zarucni doby
znehodnoti natolik, ze prestane fungovat (z
dlvodu prorezavéni nebo propéleni), bude
zdkaznikovi poskytnut nahradni dil.

Po uplynuti prvniho roku je spolecnost
NAPOLEON v ramci této zaruky
(prezidentska omezena dozivotni

zaruka, 15letd omezena zaruka, 10leta
omezena zaruka, 3leta omezenad zaruka)
opravnéna se podle svého uvazeni vzdat
jakéhokoli zaru¢niho zavazku tim, ze
plvodnimu kupujicimu vrati penize ve vysi
velkoobchodni ceny pfislusnych vadnych
zdarucnich dild.

Spole¢nost NAPOLEON nenese zadnou
odpovednost za jakoukoli instalaci, sazbu za
praci nebo jiné naklady Ci vydaje spojené

s opéetovnou instalaci zarucniho dilu.

Na naklady tohoto druhu se tato zaruka
nevztahuje.

Bez ohledu na jakakoli ustanoveni této
zaruky (prezidentska omezena dozivotni
zaruka, 15letd omezena zaruka, 10leta
omezena zaruka, 3leta omezenad zaruka)

je odpoveédnost spolecnosti NAPOLEON v
ramci této zaruky vymezena vyse uvedenym
a v zadném pfipadé se nevztahuje na
nahodné, nasledné nebo nepfimé skody.

SUBJEKT POSKYTUJICi ZARUKU:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Nizozemsko

Q +31(0) 88 588 66 55

X4 eu.info@napoleon.com

Tato zaruka definuje povinnosti a
odpovédnost spolec¢nosti NAPOLEON v
souvislosti s gril NAPOLEON.

Spolec¢nost NAPOLEON neprebird zadnou
dalSi odpovednost v souvislosti s prodejem
tohoto vyrobku ani nepovéruje zadnou treti
stranu, aby jejim jménem prevzala jakoukoli
dalsi odpovednost.

Spole¢nost NAPOLEON nenese zadnou
odpovédnost za: prehfati, zhasnuti plamene
vlivem okolniho prostredi, jako je silny vitr
nebo nedostatecny pfivod vzduchu.

Spolec¢nost NAPOLEON nenese
odpovédnost za poskozeni gril zpisobené
povéetrnostnimi vlivy, krupobitim, neSetrnym
zachazenim, agresivnimi chemikaliemi nebo
Cisticimi prostredky.

K reklamaci musi byt pfilozen doklad o koupi
nebo jeho kopie s uvedenim sérioveho Cisla
a Cisla modelu.

Spolec¢nost NAPOLEON si vyhrazuje pravo
pred spinénim jakéhokoli zarucniho zavazku
nechat vyrobek nebo jeho c¢ast zkontrolovat
nékterym ze svych zastupc(.

Spolecnost NAPOLEON nehradi naklady na
dopravu, sazbu za praci ani vyvozni cla.

napoleon.com | Apollo® Charcoal Udirna
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Poznamky k uzeni

Potraviny | Teplota koufeni | Doba vareni | Typ dieva
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Potraviny

| Teplota koufeni

| Doba vareni

| Typ dieva
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NAPOLEON - SLAVIME VICE NEZ 40 LET
VYROBKU PRO DOMACI POHODLI

&

NAPOLEON

Vyrobky NAPOLEON" jsou chranény jednim
nebo vice americkymi a kanadskymi a/nebo
zahrani¢nimi patenty nebo patenty v fizeni.

Wolf Steel Ltd.

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada

De Riemsdijk 22, 4004 LC,

Tiel, The Netherlands Q @
10-12 Home Farm, Meriden Telefon

Road, Berkswell, CV7 7SL,
United Kingdom

103 Miller Drive, Crittenden,
Kentucky, 41030 USA

Severni Amerika

866-820-8686

7200 Trans Canada Highway, Evropa
Montreal, Québec H4T 1A3 +31(0) 88 588 66 55
Canada

Posledni revize |B-0

Online
¥ grills@napoleon.com
M eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com

napoleon.com

N415-0836-E

Apollo® Charcoal Udirna



NAPOLEON

Prirucka majitela

AS18K, AS22K

Udiace zariadenia vyobrazené v tejto priru¢ke sa mozu
li$it od zakuipeného modelu.

Chceme vasu spatnu vazbu!
Navstivte Napoleon.com a napiSte recenziu.

* % & Kk

Pouzit sériové ¢&islo



GRATULUJEME VAM
APOLLO® 5V 1 VODNEJ UDIARN] NA

Prave ste vylepsili svojuig

CHCEME, ABY VASE GRILOVANIE BOLO NEZABUDNUTELNE A BEZPECNE.

Pred pouzitim udiarne si precitajte a dodrziavajte tento ndvod na obsluhu, aby ste zabranili poskodeniu majetku, zraneniu
osob alebo smrti.

Pred pouzitim odstrdnite z udiarne vSetok obalovy materidl, propagacné nalepky a karticky.
POUZIVAT VONKU V DOBRE VETRANOM PRIESTORE.
NEPREVADZKUJTE V V BUDOVE, GARAZI ALEBO INOM UZAVRETOM PRIESTORE.

4 N\ )

NEBEZPECENSTVO! VAROVANIE!
« Prispalovani dreveného uhlia vznikd oxid NepokUusajte sa zapalit tento spotrebic¢ bez toho, aby
uholnaty. ste si precitali ¢ast "ZAPALENIE" v tomto ndvode.
- Nespalujte drevené uhlie ani nepouzivajte gril v V blizkosti tohto ani iného spotrebica neskladujte ani
uzavretych a/alebo obytnych priestoroch, ako su nepouzivajte benzin alebo iné horlavé kvapaliny alebo
domy, gardze, stany, vozidld, karavany, obytné vypary.

vozidla alebo lode. Nebezpecenstvo smrtelnej

. L Ak sa informdcie uvedené v tychto pokynoch nebudu
otravy oxidom uholnatym.

presne dodrziavat, moéze dojst k poziaru alebo
- Uhasit akykolvek otvoreny plamen. vybuchu a k poSkodeniu majetku, zraneniu oséb alebo
smrti.

\ &K /A

Upozornite dospelych a deti na nebezpecenstvo vysokych povrchovych teplét. Dohliadajte na malé deti v blizkosti
udiarne.

UPOZORNENIE PRE INSTALATORA: Tento navod nechajte majitelovi grilu pre budtice pouzitie.
UPOZORNENIE PRE SPOTREBITELA: Uschovaijte si tento ndvod na pouzitie v budticnosti.
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Vitajte v Napoleone!

BEZPECNOST NA PRVOM MIESTE

UPOZORNENIE Vieobecné informacie

Na zapdlenie alebo opatovné zapalenie dreveného uhlia
nepouzivajte lieh, alkohol, benzin, vymazat ani iné vysoko prchavé
kvapaliny. Pouzivajte iba podpalovace, ktoré spifiaji poziadavky
normy EN 1860-3. Pred zapdlenim dreveného uhlia sa uistite, Ze su
odstrdnené vsetky tekutiny, ktoré vytiekli cez dno udiarne.

VAROVANIE! Instalicia a montas

Tuto udiaren zostavte presne podla pokynov uvedenych
v ndvode na montdz. Ak bola udiarefi zmontovand v obchode,
precitajte si ndvod na montdz, aby ste sa uistili, Ze je zmontovanad
spravne.

Této udiaren sa nesmie inétalovat do alebo na rekreacné vozidla a/
alebo lode.

Tuto udiaren za Ziadnych okolnosti neupravujte.

VAROVANIE! Prevadzka
Pred uvedenim tejto udiarne do prevadzky si precitajte cely

navod na obsluhu.

Zariadenie NEPOUZIVAJTE pod ziadnou horlavou konstrukciou.
Starostlivo dodrziavajte pokyny na osvetlenie.

Nepouzivajte v interiéri.

UdrZujte deti a domdce zvieratda mimo dosahu.

Tento gril bude velmi horlci. Pocas prevddzky s nim nehybte.

VAROVANIE! skiadovanie a nepouzivanie

Skladujte vonku na dobre vetranom mieste mimo dosahu
deti a domacich zvierat.

Po pouziti by sa mala Startovacia kvapalina na drevené uhlie
uzavriet a uskladnit v bezpecnej vzdialenosti od udiarne najmenej
25 stop (7,6 m).

ADOA
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Uplné funkcie systému

Uzamykatelné
zdpadky:
Zapadky:
Zabezpecte
kazdu cast pocas
varenia alebo ju
lahko odpojte

na jednoduché
skladovanie a
prepravu.

Velké dvierka

s izolovanymi
rukovatami:
Umoznuju

lahSi pristup

k potravindm
so zvys$enou
bezpecnostou a
kontrolou.

Panvica na
vodu: Stabilizuje
teplotu varenia a
poskytuje vihké
prostredie na
varenie.

K6s na drevené
uhlie: K6s na
drevené uhlie a
drevené stiepky:
bezpecne drzi
drevené uhlie a
drevené Stiepky.

Funkcie

g

~Y

i

ACCU-PROBE" Merac¢
teploty: Dosiahnite
dokonald teplotu
varenia so spolahlivym
a presnym udajom
zakazdym.

5 héacikov v tvare
pismena S z
nehrdzavejucej
ocele:
Jednoduché
udenie
Spekacikov,
rebier a dalsich
veci.

2 mriezky na
varenie: Na
varenie viacerych
potravin naraz.

Pevné rukovdte:
na jednoduché
stohovanie a
odkladanie.

Silikénom
utesnené otvory
teplotnej sondy:

Ziskajte presné
udaje o teplote

s bezpecnym
uchytenim, ktoré
znizuje uniky.

Nastavitelna regulacia
dymu: Precizne
nastavenie prddu dymu
pre dokonald rovnovdhu
chuti.

Kolieska s aretdciou:
Vychutnajte si lahku
mobilitu a bezpecné
uzamknutie pre
stabilitu, ked to najviac
potrebujete.

(] Udiarne vyobrazené v tomto ndvode na obsluhu sa mozu lisit od modelu, ktory ste si zakupili.
: Odporuc¢any model: AS22
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Zaciname

A

NEBEZPECENSTVO! Upozoriiuje na
nebezpedenstvo, ktoré by mohlo sposobit
poziar, vybuch, smrt alebo vazne telesné
zranenie.

VAROVANIE! Upozorfiuje na nebezpecenstvo,
ktoré by mohlo mat za nasledok lahké fyzické
zranenie alebo poskodenie majetku.

®
&

Noste ochranné okuliare.

Z

POZOR! Horlci povrch.

7 N

Wﬂ Pouzivajte ochranné rukavice. |

Dolezité informdacie

DALSIE BEZPECNE PREVADZKOVE POSTUPY

. Tato udiaren sa musi skladovat vonku na dobre vetranom .
mieste a nesmie sa pouzivat v budove, garazi, na tienenej
verande, v altdnku alebo v akomkolvek uzavretom
priestore.

. Tdto udiarefi NEPOUZIVAJTE pod Ziadnymi nadzemnymi
konsStrukciami, ako su streSné krytiny pristreSkov, markizy
alebo previsy.

. Udiaren by mala byt vzdy na bezpe¢nom, rovhom
podklade.

. NEZAPALUJTE drevené uhlie so zatvorenym vekom.
. Pocas predhrievania nechajte veko zatvorené. .
< NENECHAVAJTE udiaren po¢as pouzivania bez dozoru.

« Udrzujte deti a domdce zvieratd mimo dosahu hortcej
udiarne.

.« NEDOVOLTE detom liezt dovnutra alebo na udiaren.

. Udrzba by sa mala vykonéavat len vtedy, ked je udiaref
vychladnuta.

- Pred manipuldciou vZdy nechajte udiarefi lGplne vychladnat. .

sweuloe

Vsetky elektrické kdble uchovdvajte mimo dosahu vody
alebo vyhrievanych povrchov.

Vetracie otvory krytu udrZiavajte vzdy volné a Cisté od
necistot.
Pravidelne Cistite popol a mastnotu zo spodnej ¢asti

udiarne, aby ste predisli ich hromadeniu, ktoré méze
viest k vznieteniu mastnoty.

Uhlie a popol z udiarne odstrante a ulozte do nehorlavej
kovovej nadoby naplnenej vodou. Pred likvidaciou
nechajte v kovovej nadobe 24 hodin.

Aby ste predisli vzniku plesni, pri dlh§om skladovani
nechajte horné a dolné vetracie otvory mierne otvorené.

Na kontrolu vznietenia alebo hasenie uhlia
NEPOUZIVAJTE vodu. Méze poskodit povrchovd dpravu
udiarne.

Mierne zatvorte vetracie otvory na udiarni, aby ste
udrzali plamene pod kontrolou. Uplne zatvorte vsetky
vetracie otvory a veko, aby ste uhasili uhliky/ohen.

Vzdy dodrziavajte minimdlnu vzdialenost 3 stopy (0,9 m)
od horlavych materidlov vzadu a po stranach udiarne.

BEzZPECNE PREVADZKOVE POSTUPY PRE STARTER NA DREVENE UHLIE

« Len na vonkajSie pouzitie. .

. Startér na drevené uhlie nepouzivajte, pokial nie je
umiestneny na pevnom, rovnom roste na drevené uhlie a .
pokial sa udiaren na drevené uhlie nenachddza na pevnom,
rovnom, nehorfavom povrchu.

- Neumiestiujte podpalovac na drevené uhlie na
Ziadny horlavy povrch, pokial podpalovac nie je udplne
vychladnuty.

« V podpalovaci na drevené uhlie nepouzivajte zapalovaciu
kvapalinu, benzin ani samovznietiace drevené uhlie.

. Startér na drevené uhlie odporti¢ame pouzivat na zapélenie
dreveného uhlia pre udiarne na drevené uhlie. .

Pri manipuldcii so Startérom na drevené uhlie vzdy
pouzivajte ochranné rukavice.

Deti a domdce zvieratd drzte vzdy mimo dosahu
podpalovaca dreveného uhlia.

Startér na drevené uhlie nepouzivajte pri silnom vetre.

Pocas pouzivania nenechavajte podpalovac dreveného
uhlia bez dozoru.

Nikdy nepouzivajte Startér na drevené uhlie na iné ako
ur¢ené pouZzitie.

Nepouzivajte Startér na drevené uhlie na pripravu jedla.

Pri vysypdvani horucich uhlikov zo Startéra na drevené
uhlie postupujte velmi opatrne.

VAROVANIE! Do hortceho alebo teplého uhlia by sa nikdy nemala priddvat Startovacia kvapalina.

VAROVANIE! Neodstranujte popol z udiarne, kym nie je vSetko drevené uhlie Uplne vyhorené a uplne

vyhasnuté. Nechajte dostatok ¢asu na vychladnutie.

VAROVANIE! Nepremiestnujte udiaren, ked je v prevadzke a je horuca. '
[ ]
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Prevadzka

ZAPALENIE VASEJ UDIARNE

Je to uplne prvy raz? Vykonajte vypalenie

Do udiarne pridajte palivo a udrzujte ju 30 minut rozpalenu s Uplne otvorenym vekom
a vetracimi otvormi v zdkladni. Je normadlne, Ze pri prvom zapdleni Udiarne sa z nej Siri
zdpach. Tento zdpach je sposobeny "vypalenim" vnutornych farieb a maziv pouzitych
VO vyrobnom procese a uz sa neobjavi.

PouZite bud startér na drevené uhlie (nie je sti¢astfou doddvky) a postupujte podla
nizsie uvedenych pokynov, ALEBO:
1. Umiestnite drevené uhlie na kuzelovitd hromadu do stredu koSa na drevené
uhlie.
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2. Okolo hromady dreveného uhlia umiestnite kocky zapalovaca alebo pokréené
noviny.

3. Pomocou dlhej zépalky alebo zapalovaca na grilovanie zapalte kocky
zapalovaca alebo noviny. Neodportéa sa pouzivat bezné zdpalky. Bezné
zdpalky sa m6zu tazko pouzivat, ked siahate do udiarne.

4. Drevené uhlie by malo byt pripravené na varenie po priblizne 15 - 20 minutach
horenia alebo ked sa na uhlikoch vytvori lahkd vrstva sivého popola. Uhlie
rovhomerne rozlozte po kosi na drevené uhlie pomocou kliesti na varenie s
dlhou rukovatou odolnych voci teplu.

POZNAMKA: Na zapélenie dreveného uhlia mézete pouzit Startovaciu kvapalinu,
ale nie je to uprednostniovand metdda. Moze to byt neprijemné a ak sa pred varenim
Uplne nespali, mbéze to zanechat na jedle chemickd chut..

Ako pouzivat $tartovacie uhlie

1. Pozri "Bezpecné prevadzkové postupy pre Startér na drevené uhlie" ndjdete
osvedcené postupy, ako pouzivat $tartér na drevené uhlie bezpecnym spdésobom.

2. Otocte Startér na drevené uhlie hore dnom.
3. Zmackajte dva pIné listy novin a vlozte ich na dno nddoby na drevené uhlie.

4. Otocte Startér dreveného uhlia pravou stranou nahor a umiestnite ho do stredu kosa
na drevené uhlie.

5. Pridajte primerané mnozstvo dreveného uhlia, ale nepreplite ho. Odporucania najdete
v ¢asti "Pouzivanie dreveného uhlia" .

6. Zapalte zapalku a vlozte ju do jedného z dolnych vetracich otvorov, aby sa noviny
zapalili.

7. Nasadte si ochranné rukavice (minimdlna tepelnd ochrana triedy I, DIN EN 407). Ked’
sa na vrchnej vrstve dreveného uhlia vytvori lahkd vrstva sivého popola, opatrne
nasypte hortce drevené uhlie do koSa na drevené uhlie.

8. Po vlozeni horuceho dreveného uhlia do udiarne rozlozte uhlie rovhomerne po kosi na
drevené uhlie pomocou kliesti na varenie s dlhou rukovatou odolnych voci teplu.

Pridajte drevené stiepky

Suché triesky z tvrdého dreva pridajte priamo na vrch hordceho uhlia. Zacnite s
malym mnozstvom dreva, aby ste pri prvych pokusoch vytvorili dym, pretoze jedlo
sa da lahko preudit. Na dosiahnutie prijemnej dymovej chuti staci len kisok dymu,
prilis vela dymu casto zanechd na jedle usadeniny sadzi, ktoré nemaju dobru chut.
Odporucania tykajuce sa drevnej Stiepky ndjdete v ¢asti "Pokyny na grilovanie" .

VAROVANIE! Pri zapalovani dreveného uhlia sa nenakldnajte nad udiaren.

VAROVANIE! Nikdy nepouzivajte drevo, ktoré bolo oSetrené alebo vystavené posobeniu chemikalif.

VAROVANIE! Pri pouzivani Startéra na drevené uhlie pre vasu udiaren vzdy pouzivajte ochranné
rukavice.
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Panvica na vodu

Panvica na vodu umoznuje grilovanie pri nizSich teplotdch pre pomalsie grilovanie a sluzi
ako ndraznik medzi jedlom a horucim uhlim, aby sa jedlo nepripalilo. Panvicu na vodu
naplnte hortdicou vodou az po okraj. To umozni rychlejsie rozohriatie udiarne.

Kazdé 3 - 4 hodiny skontrolujte hladinu vody, ak je teplota v udiarni prili§ vysoka, pridajte
viac hortcej vody.
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Ovladanie ventilaénych otvorov HORNY

Prieduchy umoziuju regulovat teplo vo vndtri udiarne. VENTILACNY

Horny ventila¢ny otvor sa pouziva na reguldciu vnutornej teploty v OTVOR

udiarni. Ten sa zvycajne nechdva otvoreny, aby mohol dym unikat a
doladit teplotu v udiarni, ked je veko zatvorené.

Spodné prieduchy reguluju teplotu horenia uhlikov, otvorenim
prieduchov sa teplota zvySuje a zatvorenim prieduchov sa teplota
znizuje. Uplnym zatvorenim vSetkych prieduchov uhasnete uhliky.

SPODNY VETRACI OTVOR

DOLEZITE! Uhlie nehaste
vodou, mohla by poskodit
porceldnovy smalt.

UPLNE e = UPLNE
OTVORENY ZATVORENY

Otvory teplotnej sondy

Silikdnom utesnené otvory teplotnych sond bezpecne drzia teplomery
na varenie pre presné Udaje a znizenie tepelnych strat.

VAROVANIE! Neumiestiiujte ich do veternych oblasti. Silny vietor nepriaznivo ovplyvriuje vykonnost udiarne
pri vareni a méze byt nebezpecény, ak pouzivate udiaren ako ohnisko.
VAROVANIE! Po zapaleni nikdy nepriddvajte do udiarne Startovaciu kvapalinu. Pocas prevddzky skladujte flasu

vo vzdialenosti najmenej 25 stép (7,6 m) od udiarne. Po zapdaleni dreveného uhlia uz nie je potrebnad ziadna
tekutina. '
°
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POKYNY NA GRILOVANIE

Pouzivanie vodnej udiarne na drevené uhlie 5 v 1
« Odportucame predhrievat udiareri so zatvorenym vekom priblizne 20 mindt.
« Uhlie je pripravené, ked ma lahky povlak sivého popola.
- Varenie so zatvorenym vekom zabezpecuje vySSiu a rovnomernejsiu teplotu, ktord skracuje ¢as varenia a jedlo sa uvari
rovnomernejsie.

POZNAMKA: Aby ste minimalizovali tepelné straty pri kontrole teploty potravin, pouzite otvory na teplotni sondu
umiestnené na boku udiarne.

«  Privarenivelmi chudého méasa, ako su kuracie prsia alebo chudé bravcové méaso, mézete mriezky pred predhrievanim
naolejovat, aby sa znizilo pripalovanie.

Grilovanie na drevenom uhli

Varenie na drevenom uhli je tradi¢ny sposob varenia, ktory prindsa Uzasné chute.
Zeravé brikety vyzaruijti infracervent energiu do pripravovaného pokrmu, ktord ma
velmi maly vysus$ujlci G¢inok. Stavy alebo oleje, ktoré z jedla uniknd, kvapkaju na
drevené uhlie a odparuju sa do dymu, ktory dodava jedlu lahodnu grilovanu chut. Pri
pouzivani vdsho zariadenia Apollo® 5 v 1 Vodnej udiarni na drevené uhlie ako kotla na
drevené uhlie majte na pamaéti tieto tipy:

- Jedld pripravované na kratky ¢as, ako su ryby a zelenina, mozete grilovat s
otvorenym vekom.

- Varenie mésa s vysokym obsahom tuku méze spdsobit vzplanutie. Bud
odstrdnte tuk, alebo zniZte teplotu, aby ste to potlacili.

« Ak dbjde k vznieteniu, odsurte potraviny od plamerov a znizte teplotu (zmensite
otvor ventildtora). Poklop nechajte otvoreny, kym sa nezastavi vzplanutie.

Vseobecne plati, ze na pripravu 1 kg masa planujte pouzit priblizne 50 brikiet alebo
100 brikiet na pripravu 2 kg méasa. Ak varite dlhsie ako 30 az 40 minut, musite do
ohna pridat dal$ie brikety. Ked je chladné pocasie, budete potrebovat viac brikiet,
aby ste dosiahli idedinu teplotu varenia. DIhsSie varenie si vyzaduje dalSie drevené
uhlie.

Pouzivanie dreveného uhlia

Odporucania pre drevené uhlie su priblizné.

DIhsi ¢as varenia si vyzaduje dalSie drevené uhlie.

orzmon:ii?\:lset’ Odporucané brikety na Dodatoc¢né
Model P Kkusového drever]é uhlie drevené uhlie +1
dreveného uhlia (MAXIMALNEkusy) hodina
TIP PRE
AS18 1.0 kg 40 8 na kazdu stranu PROFESIONALOV
V GRILOVANI!
AS22 1.2 kg 50 8 na kazdu stranu

Vnttornu teplotu masa
kontrolujte teplomerom, aby
ste sa uistili, ze je dokonale
prepecené.

- J

VAROVANIE! Pri priddvani dreveného uhlia alebo dreva do udiarne postupujte opatrne. Plamene mozu
vzplanut, ked sa uhlie dostane do kontaktu s ¢erstvym vzduchom. Odstlipte do bezpecnej vzdialenosti a na
priddvanie dalSieho dreveného uhlia alebo dreva pouzivajte tepelne odolné klieste s dlhou rukovatou.

VAROVANIE! Drevené uhlie nevkladajte priamo do spodnej ¢asti udiarne, vzdy ho umiestnite do koSa na
drevené uhlie. '
[ ]
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Grilovanie s udiarfiou

Chut a $truktlru jedla edte viac zvyraznite pouzitim vodného udiara. Udenie sa tradi¢ne
pouzivalo ako prostriedok na konzervovanie potravin, najma masa, ale v stic¢asnosti je

to predovsetkym o chuti. Spomalenie procesu varenia méze dokonca zmenit tvrdé kusy
masa na makkeé. Pri pouzivani vdsho zariadenia Apollo® 5 v 1 Vodnej udiarne na drevené
uhlie ako udiarne majte na pamati tieto tipy:

. Vzdy varte s vekom na udiarni.

. Pocas varenia nezdvihajte veko. Odstranenie veka moze predizit ¢as varenia o 15 az
20 minut.

eXzpenald

«  Mozete varit na oboch varnych mriezkach stcasne.

- Narovnomerné varenie potravin, napriklad spojenych klobds, pouzivajte zavesné
haciky.

- Pokrmy mézete Uplne uvarit na tdiacej rdre (horldce Udenie), ktord sti¢asne vari a
ochucuje jedlo.

. Potraviny mézete napustit dymovou arédmou bez varenia (studené tdenie), ktoré sa
pouziva najma na ochutenie a konzervdciu, nie na varenie.

POZNAMKA: Teploty sa li$ia v zavislosti od tdenych potravin. Cas tidenia a odporicania
pre bezpecnu vnutornu teplotu ndjdete v "Sprievodca tdenim na drevené uhlie"

Ndvrhy na drevené stiepky

Drevo na udenie sa doddva v roznych formdch, ako su kusky, Stiepky, prach a pelety, a tiez v mnohych druhoch (prichutiach)
od jablka az po mesquite, pricom kazdy z nich doddva ind chut.

POZNAMKA: Pouzivajte len tvrdé drevo, o ktorom viete, ze nebolo oéetrené, vyhnite sa pouzivaniu méakkého dreva, ako je
céder, borovica alebo osika. Podrobnosti vdm poskytne autorizovany predajca Napoleon.

TYP DREVA CHUTOVY PROFIL ODPORUCANIA PRE POTRAVINY
Jelsa Jemnd s ndznakom sladkosti. Ryby, bravéové méso, hydina a lahka zverina.
Mandle Jemn4, sladkd a orechovd chut, lahky popol. Vsetky druhy masa.
Jablko Mierna s jemnou ovocnou chutou, mierne sladka. Hydina a bravéové maso.
Xy Podla niektorych je to najlepSie drevo na Udenie s Hydina, bravé¢ové méso, hovddzie méso,
Ceresna - - A
mierne sladkou, ovocnou prichutou dymu. jahnacie maso a syry.
Vinic¢ Trpké. Poskytuje vela dymu, bohatt a ovocnd chut. Hydina, ¢ervené maso, divina a jahnacie méso.
. Krél tdiacich drevin! Sladké az silné s tazkou prichutou L e
Hickory slaniny Brav¢ové méso, Sunka a hovadzie maso.
Javor Dymové, jemné a mierne sladké. Brav¢ové méso, hydina, syr a drobna zverina.
Mesquite Vyraznd zemitad chut. Jedno z najhortcejsich drevin. :Z}l\i::e maso, kuracie maso, jahnacie maso
Kralovna udiacich drevin! Sladké a dymové s Cervené méso, bravéové méso, ryby alebo
Dub [ : vl 4 : « . : g .
nadychom vanilky. tazka zverina. Cerveny dub je skvely na rebra!
Pekanové . . . L ) . o
edraevz ¢ Sladky, orechovy a bohaty, podobny hikoru. Hydina, hovadzie, bravCové maso a syry.
Slivka Jemny, sladky a ovocny, vyborny na lahSie méaso. Kuracie, morcacie, brav€ové, ryby a zelenina.

VAROVANIE! Nevdychujte dym z udiarne na drevené uhlie a zabrante kontaktu dymu s ocami.
VAROVANIE! Nikdy nenechdvajte uhlie a popol v udiarni bez dozoru. '
[ ]
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Rotacny kruh

Vasu udiaren mézZete pouzit s volitelnou sadou na razen, aby

ste dosiahli vysledky ako profesionali. Kruh na razni umoznuje
rovnomernejsie varenie vacsich kusov méasa, ako su pecené méaso
alebo celé kurcata. Vdaka nepretrzitému otdcaniu sa potraviny samy
prepecu, ¢im sa v nich zachyti $tava, a zdroven sa zabrani vzniku
horucich miest a nerovnomernému zuholnateniu.

Poradte sa s autorizovanym predajcom Napoleon o sade na razen,
ktord je pre vasu udiaren vhodna.
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Ohnisko

Vasa udiaren sa moéze pouzivat aj ako ohnisko na dvore. Pri
pouzivani vasej vodnej udiarne Apollo® 5 v 1 na drevené uhlie

ako ohniska sa uistite, ze je v stulade s miestnymi, provinénymi,
Statnymi a ndrodnymi predpismi. Informujte sa na miestnom urade o
pozadovanych povoleniach na zaloZenie ohniska vo vasej oblasti.

TIP PRE
VEDELI )
STE (I PROFESIONALOV
3E7 V GRILOVANI!

Experimentujte s druhom a
mnozstvom pouzitého dreva.

Do dreveného uhlia pridavajte
rézne koreniny na zvysenie chuti,
nezabudnite si viest zaznamy o
svojich pokusoch, aby ste mohli

Mriezky na varenie
mézete odstranit

a zavesit na ne
potraviny, ako su
spojené klobdsy alebo
rebra.

zopakovat svoje Uspechy.

NEBEZPECENSTVO! LEN NA VONKAJSIE POUZITIE. Pri horeni dreva sa uvolfuje oxid uholnaty, ktory sa moéze
hromadit v uzavretych priestoroch a spdésobit udusenie.

NEBEZPECENSTVO! Pri pouzivan{ udiarne ako ohniska udrzujte volny odev a vlasy mimo dosahu otvoreného ohia.

UPOZORNENIE! Neprevadzkujte, nezapalujte ani nepouzivajte udiaren na drevené uhlie blizSie
ako 4,6 m od stien, konstrukcii alebo budov, ked' ju pouzivate ako ohnisko.
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AKO POUZivAT RAZEN

Zostavenie volitelnej supravy na grilovanie

1. Nainstalujte motor oto¢ného razfa na bo¢nu stranu
udiarne pomocou montdznej konzoly (konzol). Po
pripevneni konzoly na udiaren nasunte motor oto¢ného
razfia na konzolu.

2. Prvu vidlicku na razen nasunte tesne za stred razna a
utiahnite ju. Navlecte méso na razen a zatlacte ho do
vidlicky. Druhd vidlicku na razen nasunte na opacny
koniec razna a zatlacte vidlicku do mésa, kym nie je
bezpeclne zasunutd. Vidlicku utiahnite na miesto a
potom nasunte protizdvazie na razen.

0.9

),
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Tipy tykajluce sa pouzivania razna:
« Na kontrolu vnutornej teploty mésa pouzite teplomer.

. Pecené maso a hydina by mali byt zvonka hnedé a
zvnutra makké.

« Kvapky pouZite na vypek a pripravu omacky.
. Trojkilové kurca sa pecie priblizne 1,5 hodiny na
strednom az vysokom stupni.

. Davajte pozor na kapacitu motora razna. Nikdy
nepretazujte svoje zariadenie.

- Dbajte na to, aby ste vzdy nastavili rovhomerné
zatazenie razna.

3. Opatrne zasunte Spicaty koniec tyce na razen cez
otvor v spodnej miske a do motora rozna. Opacny
koniec umiestnite cez zévesy. Tazia strana méasa
bude prirodzene visiet dole, preto podla toho upravte
protizdvazie, aby ste vyvazili zataz. Utiahnite protizdvazie
s ramenom smerujldcim nahor.

4. Nasunte zardzku na ty¢ na razen, kym neprejde za
vnutornu stranu krytu. Tym sa zabezpedi pohyb tyce na
razen zo strany na stranu.

5. Utiahnite zardzku a rukovat razna. Pod médso umiestnite
kovovu misku na zachytdvanie stekajucej tekutiny.

‘ POZOR! Pri manipulécii s komponentmi
W udiarne vzdy pouzivajte rukavice.

Ako uvarit viac kuréiat

1. K telu kurciat priviazte kridla alebo ich napichnite na
Spajdle.

2. Nasadte vidlicku na razefi na ty¢ na razen.

3. Nasadte prvé kura na razen, kym ho nezaisti vidlicka na
razen. Utiahnite.

4. Dal$ie 2 kurcatd navleéte na razefi tak, aby boli vietky

kurc¢ata blizko seba.

5. Nasadte druhd vidli¢ku na razen a zatlacte ju do kurcata,
kym nebudu vSetky 3 kurcatd pevne stlacené k sebe.
Utiahnite.

| DOLEZITE! Po skonceni varenia rozoberte
. J komponenty razna, umyte ich teplou mydlovou vodou
a uskladnite v interiéri.

VAROVANIE! Pri manipuldcii s hordcimi si¢astami razna pouzivajte Zziaruvzdorné grilovacie rukavice.

VAROVANIE! Pri Cisteni udiarne vzdy pouzivajte ochranné rukavice a ochranné okuliare.

VAROVANIE! Nahromadeny tuk predstavuje nebezpecenstvo poziaru.
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KONTROLNY ZOZNAM SKUSENOSTI S GRILOVANIM

Tento zoznam si pozrite vzdy, ked’ grilujete

[] pre¢itajte si navod na obsluhu '

TIP PRE <

Uistite sa, ze ste si precitali navod na obsluhu a vSetky bezpecnostné pokyny.

e o ) PROFESIONALOV
N |:| Vyprazdnite popol zo zakladne V GRILOVANI!
\-8 Pred grilovanim sa vzdy uistite, ze ste vycistili popol z udiarne, aby ste predisli
ﬂ>) poziarom a vznieteniu. Nechajte sa inSpirovat k
- . . . vytvoreniu lahodnych jedal z
o [] osvetlenie drevené uhlie receptov a technik grilovania
na www.napoleon.com av
Pri kazdom zapdleni udiarne uplne otvorte ventilacny otvor na veku a zakladni. kucharskych knihdch Napoleon’s.
Pouzite Startér na drevené uhlie (nie je sic¢astou doddvky) alebo postupujte K j

podla pokynov v Casti "Zapdlenie vasej udiarne" v ndvode na obsluhu. Pri
zapalovani dreveného uhlia sa nenaklanajte nad gril.

[] predhrievanie a ¢istenie mriezok

Cely povrch mriezok potrite rastlinnym olejom, NIE solenymi tukmi, ako je maslo ‘s
alebo margarin. Rozpdlte gril, aby ste spalili prebyto¢né zvysky. Mriezky Cistite TIP PRE
mosadznou drétenou kefou. Pozrite si "Pokyny na Cistenie". PROFESIONALOV

V GRILOVANI!

POZNAMKA: Grilovacie roéty z nehrdzavejticej ocele st trvdcne a odolné vogi
kordzii a vyzaduju si menej korenia a Udrzby ako liatinové rosty.

Pred varenim vzdy predhrejte
udiaren, aby sa spalili zvysky

jedla a zabranilo sa prilepeniu
jedla na rost.

[] pripravna oblast

Uistite sa, Ze vSetko, ¢o pri grilovani potrebujete, ako napriklad ndradie,
koreniny, omacky a riad, mdte na dosah. Nenechdvajte jedlo bez dozoru, inak by

sa mohlo spalit. K J

[] Nepozerajte a neotoéte raz

Pokrievku sa snazte prili$ neotvdrat a nepozerat sa do nej, inak bude teplo
unikat a ovplyvni teplotu a ¢as varenia. Jedlo, najmé steaky a kuracie maso,

obracajte len raz. Iy é

[[] Nechajte priestor )
NAVRH OLEJA A

Na grile a medzi potravinami nechajte trochu miesta, aby ste mali v pripade TUKU!
potreby priestor na premiestfiovanie potravin.

[] Pouzivajte teplomer . Hroznovy olej

« Slnecnicovy olej
Pomocou teplomera sa uistite, ze je jedlo dékladne uvarené. Pri vSetkych . Séjovy olej

druhoch mé&sa, najmé hydiny, dodrZziavajte prislusné pokyny pre teplotu. o B pEheey ellieng el
+ Repkovy olej

Ak nie je k dispozicii, vyberte
olej alebo tuk s vysokym
bodom dymenia. Nepouzivajte
solené tuky, ako je maslo alebo
margarin.

N J
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Sprievodca udenim na drevené uhli

VNUTORNA TEPLOTA /
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POTRAVINY NAKRAJAJTE CAS VARENIA . y
STUPEN PREPECENIA
Stredne prepeceny 63 °C (145
°F)
Pecenie 3-4 hod. Medium 71°C (160 °F)
................................................................ (@)
Dobre prepeceny 77 °C (170 é
R B [ A -
Hovadzie maso =\
BoCik 6 a viac hod. 85 °C (190 °F) 3
Stredne prepeceny 63 °C (145
°F)
Steak 5 -15 minut Medium 71°C (160 °F)
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Bravcové maso Chrbat 4 -5 hod 71°C (190 °F)
Rebierka 5 -6 hod Ma59 sa zacina odlepovat od
kosti.
w Cely losos 2 -3 hod 70 °C (158 °F)
Ryby Filet z lososa 30 - 40 mindt 70 °C (158 °F)
Krevety 10 - 15 mindt Varte do ruzova.
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Jahnacie maso

POZNAMKA: Vniitorné teploty vychddzaji z odporicani kanadskej priru¢ky o bezpeé&nosti potravin. Cas varenia sa odhaduje
pri Gdeni pri teplote 110 °C (230 °F). Skutoény ¢as varenia sa bude IiSit v zavislosti od kusov a hriibky potravin, mnoZstva
dreveného uhlia, pozadovanej prepecenosti a faktorov prostredia, ako je vonkajsia teplota nadmorska vyska alebo vietor.
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Pokyny na Cistenie

Prvé pouzitie

1. Mriezky umyvaijte ru¢ne vodou a jemnym mydlom na riad, aby ste
odstranili vSetky zvysky z vyrobného procesu. NEUMYVAJTE v umyvacke
riadu.

2. Dokladne opldchnite hordcou vodou a Uplne osuste makkou handrickou.

Ocelové mriezky

. Ocelové grilovacie rosty mozete vycistit predhriatim grilu a pouZitim
ocelovej kefy na odstrédnenie zvySkov. Odporti¢ame Napoleon
bezstetinovu trojradovu grilovaciu kefu s valcovanou nehrdzavejiucou
ocelou.
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«  Ocelové mriezky sa pri pravidelnom pouzivani trvalo zafarbia z dévodu
vysokych tepl6t pri grilovani.

Vnutro udiarne
1. Odstrdnte grilovacie rosty a nddobu na vodu.

2. Pomocou mosadznej drétenej kefy ocistite uvolnené necistoty zo strdn a
spodnej Casti veka.

3. Oskrabte vSetok smalt plastovou Spachtlou alebo skrabkou. Na
odstranenie popola pouzite drotenu kefu.

4. Vyprdzdnite popol zo spodnej ¢asti udiarne. Pozrite si "Likvidacia
dreveného uhlia a popola"

5. Vndutro udiarne a nddobu na vodu umyte jemnym mydlom na riad a vodou.

6. Dobre oplachnite ¢istou vodou a utrite do sucha.

DOLEZITE! Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani ocelovi
vinu na Ziadne lakované, porceldnové alebo nerezové Casti udiarne.

Likviddcia dreveného uhlia a popola

VAROVANIE! Dosledne dodrziavajte tieto bezpecnostné opatrenia, aby ste
ochrdnili seba a svoj majetok pred poskodenim.

« Pred odstranenim sa uistite, Ze uhlie a popol uplne uhasili.

VEDELI

STE, ZE?

Grilovacia omacka

a sol mézu byt
korozivne a sposobia
rychle poskodenie

U DRZBA sucasti jednotky, ak sa

pravidelne necistia.

- Na odstranenie uhlia a popola z udiarne pouzite kovovu Spachtliu alebo lopatku.

« Uhlie a popol vloZte do nehorlavej kovovej nadoby a pred likvidaciou ich na 24
hodin Uplne namocte do vody.

. Vnutro udiarne nikdy nevykladaijte hlinikovou féliou, pieskom ani inym

materidlom. Zabrani to funkénosti vetracich otvorov.

« S porceldnovymi smaltovanymi komponentmi zaobchddzajte opatrne.

« Vypdaleny smaltovy povrch je podobny sklu a pri Udere sa odStiepi. RetuSovacfi
smalt je k dispozicii u vdSho predajcu grilov Napoleon.

VAROVANIE! Pred cCistenim sa uistite, ze je udiaren vychladnutd. Na Cistenie Ziadnej ¢asti udiarne nepouzivajte
Cistiaci prostriedok na rury. Varné rosty ani ziadne iné casti udiarne neddvajte na Cistenie do samocistiacej
rdry. Udiaren cCistite na mieste, kde Cistiaci roztok neposkodi paluby, trdvniky alebo terasy.

VAROVANIE! Na cistenie ziadnej ¢asti udiarne nepouzivajte tlakovy cisti¢ ani hadicu.

VAROVANIE! Cistenie by sa malo vykondavat len vtedy, ked je udiareri vychladnutd, aby sa
zabrdnilo moznosti popdlenia.

B4 | Cistenie napoleon.com | APOLLO® UDIAREN NA VODU NA DREVENOM UHLI(



Riesenie problémov

Vzplanutia a nerovhomerné teplo
- Udiaren sa nezapali.
« Nizka teplota alebo slaby plamen.

Mozné pric¢iny RiesSenie

Nechajte drevené uhlie horiet, kym sa nepokryje svetlosivym popolom.
(Priblizne 20 mindt).

Nesprdvne predhriatie.
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Nedostatoc¢ny prietok vzduchu. Otvorte vetracie otvory.

Nizke mnozstvo dreveneého uhlia. .1 Do zasobnika na drevené uhlie pridajte dalsie drevené uhlie. .
Nadmerné hromadenie tuku a popola v spodnej [Po kazdom pouZziti vycistite zakladnu zostavu. Nevykladajte dno

Lasti zakladnej ZOStavY. ... PINTKOVOU FOIIOU. e
Odlupovanie farby

. Zda sa, ze sa vo vnutri veka alebo krytu odlupuje farba.

Mozné priciny Riesenie

To nie je chyba. Povrchovd Uprava veka a krytu je porceldnovd a
neodlupuje sa. Odlupovanie je spésobené stvrdnutym tukom, ktory
zaschne a tvori ulomky farby, ktoré sa odlupuju. Pravidelnym Cistenim
tomu zabrdnite.

Ndnosy mastnoty na vnutornych plochach.

[({]))
-»
CHCEME

POMOCT!

Spoloénost Napoleon
je tu, aby sa postarala

o nezabudnutelny
z&zitok z grilovania.

Ak potrebujete dalsiu
pomoc, kontaktujte nas.

N J
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ZARUKA NA PRODUKT NAPOLEON

—,
10 ROKOV

OBMEDZENA

smokery Napoleon

ZARUKA

Porceldnovy smaltovany poklop a misa
Varné mriezky z nehrdzavejlcej ocele

Systém riadenia vzduchu

Porceldnom smaltované liatinové mriezky na varenie

Chrémované grilovacie mriezky

VSetky ostatné Casti

plus Id sa vztahuje na predizenu zéruénu dobu,
pocas ktorej kupujucemu doddvame nahradné diely
za 50 % aktudlnej maloobchodnej ceny pocas celej
Zivotnosti* grilu.

Plus 15 sa vztahuje na predl%emj zaruc¢nu dobu,
pocas ktorej doddvame kupujicemu nahradné diely
za 50 % aktudlnej maloobchodnej ceny po dobu
dalsich 15 rokow.

Plus 10 sa vztahuje na predizenu zéruénu dobu,
pocas ktorej doddvame kupujucemu nahradny diel
za 50 % aktudlnej maloobchodnej ceny po dobu
dalsich 10 rokov.

ZARUCNE PODMIENKY A OBMEDZENIA

Spolo¢nost NAPOLEON garantuje, ze jeho
produkty su bez chyb, vyhradne pévodnému
kupujucemu, a to iba v pripade, ak sa nakup
uskutocnil prostrednictvom oficialneho
predajcu NAPOLEON.Platia nasledujtice
podmienky a obmedzenia:

Sucasna zaruka vyrobcu nie je za ziadnych
okolnosti prenosna ani nie je mozné predIzit
ju ziadnym z naSich zastupcov.

Gril musi nainstalovat licencovany
autorizovany servisny technik alebo
dodavatel. Instaldcia sa musi vykonat v stlade
s dodanymi pokynmi na inStalaciu, ako aj so

PRE SERIU GRILOV NA DREVENE UHLIE A SMOKER APOLLO®
10-ro¢na obmedzena zaruka na grily na drevené uhlie a

Spolo¢nost NAPOLEON rucf za to, Zze komponenty vasho
noveého produktu NAPOLEON budu bez chyb materialu a
spracovania od datumu zakUpenia pocas obdobia:

........................................................................... 10 rokov
........................................................................... 10 rokov

.................................................................... 5 rokov Pus10

............................................................ 5 rokov Pus10

*Zivotnost znamena zaruént dobu 30 rokov..

Tato zaruka plati v: Eurépskej Unii, évajéiarsku,
Andorre, San Marine, Norsku, na Islande a v
Lichtenstajnsku.

Préavne naroky zdkaznika v pripade zavad v sllade
s WKRL — (EU) 2019/711) nie st touto zérukou
ovplyvnené, obmedzené ani pozmenené. Vykon
zdkonnych ndrokov sa ma uskutoc¢nit bezplatne.

vSetkymi miestnymi a narodnymi stavebnymi a
poziarnymi predpismi.

Tato obmedzena zaruka sa nevztahuje na
poskodenie spbsobené nespravnou obsluhou,
nedostatocnou udrzbou, poziarom mastnoty,
vystavenim vplyvu zivotného prostredia,
nehodami, Upravami, zneuzitim alebo
zanedbanim. Instaldcia nahradnych dielov od
inych vyrobcov rusi platnost tejto zaruky.

Na zmenu farby plastovych prvkov v
doésledku pouzitia chemickych Cistiacich
prostriedkov alebo vystavenia sinecnému
Ziareniu sa tato zaruka nevztahuje.

B56 | Zaruka
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Tato zaruka tiez vylucCuje Cokolvek z
nasledujuceho: skrabance, preliaciny,
defekty laku, povlaky, kordzia alebo
zmena farby spdésobené vystavenim

teplu alebo abrazivnym a chemickym
Cistiacim prostriedkom, ako aj Skrabance
na porcelanom potiahnutych cCastiach a
akychkolvek komponentoch pouzitych pri
instalacii grilu.

Ak sa diel v zarucnej dobe poskodi natolko,
Ze sa stane nefunkcnou (v désledku
hrdzavenia alebo prepalenia), zakaznikovi
bude vydany nahradny diel.

Po prvom roku ma NAPOLEON v ramci
tejto zaruky (Obmedzena dozivotna
prezidentska zaruka, 15-rocnd obmedzena
zdaruka, 10-ro¢nd obmedzena zaruka,
3-ro¢na obmedzena zaruka) opravnenie
vzdat sa akejkolvek zdru¢nej povinnosti
podla vlastného uvazenia vratenim

penazi povodnému kupujucemu vo vyske
velkoobchodnej ceny prislusnych chybnych
zarucnych dielov.

Spolo¢nost NAPOLEON nenesie Ziadnu
zodpovednost za akukolvek instaldciu,
pracovny cas ani iné naklady alebo vydavky
spojené s opatovnou inStaldciou zaru¢ného
dielu. Naklady tohto druhu nie su kryté
sticasnou zarukou.

Bez ohladu na akékolvek predpisy

v ramci tejto zaruky (Obmedzena
dozivotna prezidentska zaruka, 15-ro¢na
obmedzena zaruka, 10-rocnd obmedzena
zaruka, 3-rocnd obmedzena zaruka) je
zodpovednost spoloc¢nosti NAPOLEON

RUCITEL:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Netherlands

Q +31(0) 88 588 66 55

X4 eu.info@napoleon.com

v ramci tejto zaruky definovana vyssie

a nevztahuje sa v ziadnom pripade na
Ziadne nahodné, nasledné ani nepriame
poskodenie.

Tato zaruka definuje povinnosti a
zodpovednost spoloc¢nosti NAPOLEON v
suvislosti s grilom NAPOLEON.

Spolo¢nost NAPOLEON nepreberd Ziadnu
dalsiu zodpovednost v suvislosti s predajom
tohto produktu, ani neopravnuje ziadnu
tretiu stranu, aby prevzala akukolvek inu
zodpovednost v jeho mene.

Spolo¢nost NAPOLEON nepreberd Ziadnu
zodpovednost za: prehriatie, uhasenie
plamena vplyvom prostredia, ako je silny
vietor alebo nedostatocné vetranie.

Spolo¢nost NAPOLEON neprebera
zodpovednost za posSkodenie udiarne
vplyvom pocasia, krupobitim, hrubym
zaobchadzanim, agresivnymi chemikaliami
alebo Cistiacimi prostriedkami.

K reklamacii je potrebné prilozit doklad
o kupe alebo jeho kopiu s uvedenim
sériového cisla a Cisla modelu.

Spolo¢nost NAPOLEON si vyhradzuje prdvo
nechat produkt alebo jeho ¢ast skontrolovat
jednym z jeho zastupcov pred splnenim
akejkolvek zarucnej povinnosti.

Spolo¢nost NAPOLEON nenesie naklady na
dopravu, pracovny ¢as ani vyvozné cla.

napoleon.com | APOLLO® UDIAREN NA VODU NA DREVENOM UHLI
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Poznamky k udeniu

Potraviny | Teplota fajc¢enia
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Potraviny

| Teplota fajcenia

)

as varenia

| Typ dreva

Aweuzod
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NAPOLEON - OSLAVUJEME VIAC AKO 40 ROKOV
VYROBKOV DOMACEHO KOMFORTU

)
NAPOLEON

Vyrobky NAPOLEON® su chrdnené

jednym alebo viacerymi americkymi
a kanadskymi a/alebo zahrani¢nymi
patentmi alebo patentmi v konani.

Spoloénost Wolf Steel Ltd.
24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada
De Riemsdijk 22, 4004 LC,
Tiel, The Netherlands

10-12 Home Farm, Meriden
Road, Berkswell, CV7 7SL,
United Kingdom

103 Miller Drive, Crittenden,
Kentucky, 41030 USA

7200 Trans Canada Highway,
Montreal, Québec H4T 1A3
Canada

Posledna revizia |B-0

Q

Telefén

&

Severnd Amerika
866-820-8686
Eurdpa

+3188 588 66 55

Online
¥ grills@napoleon.com
M eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com

N415-0836-E
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NAPOLEON

Navodila za uporabo

AS18K, AS22K

Smokerji, prikazani v tem priro¢niku, se lahko razlikujejo
od kupljenega modela.

Zelimo vase povratne informacije!
Obisc¢ite Napoleon.com in napiSite mnenje.

* k% Kk *k G

Uporabi serijsko Stevilko



CESTITAM VAM ZA | VA
APOLLO® 5V/ 1 ZA DIMLJENJE Z OGLJEM

)olo na 7aru.

ZELIMO, DA BI BILO VASE PECENJE NA ZARU NEPOZABNO IN VARNO.

Pred uporabo smokerja preberite in upostevajte ta prirocnik, da se izognete materialni Skodi, telesnim poskodbam ali smrti.
Pred uporabo s smokerja odstranite ves embalazni material, promocijske nalepke in kartice.
UPORABLJAJTE NA PROSTEM V DOBRO PREZRACEVANEM PROSTORU.

NE DELUJEJO V V STAVBI, GARAZI ALI KATEREM KOLI DRUGEM ZAPRTEM PROSTORU.

[ N )
NEVARNOST! OPOZORILO!

« Pri gorenju oglja se sprosca ogljikov monoksid. Ne poskusajte prizgati te naprave, ne da bi prebrali
poglavje "Priziganje" v tem priro¢niku.

- Ne kurimo oglja in ne uporabljamo zara v zaprtih

in/ali bivalnih prostorih, kot so hise, garaze, Sotori, V blizini te ali katere koli druge naprave ne shranjujte
vozila, prikolice, avtodomi ali ¢olni. Nevarnost ali uporabljajte bencina ali drugih vnetljivih tekocin ali
zastrupitve z ogljikovim monoksidom s smrtnim hlapov.

izidom.

Ce informacij v teh navodilih ne upo$tevate natan¢no,
« Ugasnite vsak odprt plamen. lahko pride do pozara ali eksplozije, ki lahko povzroci
materialno skodo, telesne poskodbe ali smrt.

\ &K /A

Opozorite odrasle in otroke na nevarnost vrocih povrsin. V blizini smokerja nadzorujte majhne otroke.

OPOZORILO MONTERJU: Ta navodila pustite lastniku Zara za poznejso uporabo.
OPOZORILO POTROSNIKU: Ta navodila shranite za poznej$So uporabo.

62 | Dobrodosli napoleon.com | Apollo® Smokerji Na Oglje In Vodo



Dobrodosli v Napoleonu!

VARNOST NA PRVEM MESTU

OPOZORILO splozne informacije

Za priziganje ali ponovno priziganje oglja ne uporabljajte
Zganja, alkohola, bencina, bencina ali drugih zelo hlapljivih tekocin.
Uporabljajte SAMO vzigalnike, ki ustrezajo standardu EN 1860-3.
Pred priziganjem oglja se prepricajte, da so odstranjene vse
tekocine, ki so odtekle skozi dno kadilnice.

OPOZORILO! Namestitev in montaza

Smoker sestavite natanc¢no po navodilih v priro¢niku za
sestavljanje. Ce je bil kadilnik sestavljen v trgovini, preglejte
navodila za sestavljanje in se prepri¢ajte, da je pravilno sestavljen.

Tega smokerja ni dovoljeno namestiti v ali na rekreacijska vozila in/
ali ¢olne.

Tega smokerja v nobenem primeru ne spreminjajte.

OPOZORILO! operacija
Pred uporabo tega smokerja preberite celoten priro¢nik za

uporabo.

Naprave NE uporabljajte pod gorljivo konstrukcijo.
Natan¢no upostevajte navodila za osvetlitev.

Ne uporabljajte v zaprtih prostorih.

Otrokom in hiSnim ljubljenckom ne dovolite dostopa.

VSEBINA

Dobrodosli v Napoleonu! 63

Varnost na prvem mestu
Funkcije celotnega sistema 64

Zacetek 65

1120p0JIq0Q

Dodatne prakse varnega delovanja

Varno delovanje zazigalnikov z ogljem

Delovanje 66

Priziganje Smokerja

Navodila za peko na zZaru

Kako uporabljati RaZenj

Kontrolni seznam izkusenj pri peki na

zaru

Vodnik za dimljenje z ogljem 73

Zar bo zelo vro¢. Med delovanjem ga ne premikajte. Navodila za éiééenje 74
OPOZORILO! skiadiséenje in neuporaba Vzdrzevanje
Shranjujte na prostem v dobro prezracevanem prostoru, . . .
stran od otrok in hignih ljubljenckov. Odpravljanje tezav 75
Po uporabi je treba tekocino za zaZiganje oglja zapreti in shraniti .
na varni razdalji od kadilnika, vsaj 25 Cevljev (7,6 m). Ga rancija 76
' — ' & Opombe o dimljenju 78
E | )4 X X v
Q +31(0) 88 588 66 55 X eu.info@napoleon.com ® www.napoleon.com
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Funkcije celotnega sistema

Zaklepne
klju¢avnice:
Zascitite vsak del
med kuhanjem
ali ga enostavno
odstranite

za preprosto
shranjevanje in
prevoz.

Velika vrata z
izoliranimi rocaji:
Omogocajo lazji
dostop do hrane z
vecdjo varnostjo in
nadzorom.

Posoda za

vodo: Stabilizira
temperaturo
kuhanja in
zagotavlja vlazno
okolje za kuhanje.

KoSara za oglje:
Varno drzi oglje in
lesne sekance.

64 | Znacilnosti
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ACCU-PROBE" Merilnik
temperature: Vsakic
zagotovite popolno
temperaturo kuhanja z
zanesljivim in natan¢nim
odcitavanjem.

Nastavljiv nadzor dima:
Za popolno ravnovesje
okusa natan¢no

nastavite pretok dima.

5 "S" kavljev

iz nerjavecega
jekla: Za
enostavno
dimljenje klobas,

rebrc in Se Cesa.

2 resetki za
kuhanje: Za
kuhanje vec Zivil
hkrati.

Robustni rocaji:
za enostavno
zlaganje in
odlaganje.

Silikonsko

zatesnjene
odprtine za
temperaturno
sondo: Natan¢ne
meritve
temperature

z varnim
prileganjem,
ki zmanjsuje

uhajanje.

Kolescki z zaklepanjem:
Uzivajte v enostavni
mobilnosti in varni zapori
za stabilnost, ko jo
najbolj potrebujete.

' Smokeriji prikazani v tem priro¢niku, se lahko razlikujejo od modela, ki ste ga kupili. Prikazani model: AS22

napoleon.com | Apollo® Smokerji Na Oglje In Vodo



Zacetek

A

NEVARNOST! Opozarja na nevarnost, ki lahko
povzroci pozar, eksplozijo, smrt ali hude telesne
poskodbe.

OPOZORILO! Opozarja na nevarnost, ki
lahko povzroc¢i manjse telesne poskodbe ali
materialno Skodo.

®
&

Nosite zascitna ocala.

POZOR! Vroca povrsSina.

Vﬁwﬂ Nosite zascitne rokavice.

Pomembne informacije

DODATNE PRAKSE VARNEGA DELOVANJA

- Ta smoker je treba hraniti na prostem v dobro
prezracevanem prostoru in je ne smete uporabljati v stavbi,
garazi, na zastreti verandi, terasi ali katerem koli drugem
zaprtem prostoru.

- Ta smoker NE uporabljajte pod nadzemnimi konstrukcijami,
kot so stresne kritine, nadstreski, markize ali previsi.

« Smoker mora biti vedno na varni in ravni podlagi.

- NE prizigajte oglja pri zaprtem pokrovu. .
« Med segrevanjem naj bo pokrov zaprt.

«  Smoker med uporabo NE puscajte brez nadzora.

. Otroke in hiSne ljubljencke drZite stran od vroce kadilnice.

»  Otrokom NE dovolite, da plezajo v notranjost ali na dimnik. .
- VzdrZevanje lahko opravljate le, ko je kadilnik ohlajen.

- Vedno pocakajte, da se smoker popolnoma ohladi, preden
ga zacnete uporabljati.

- Vse elektri¢ne kable hranite stran od vode ali segretih
povrsin.

- Prezracevane odprtine ohisja naj bodo vedno proste in

VARNO DELOVANJE ZAZIGALNIKOV Z OGLJEM

- Samo za zunanjo uporabo. .

- Ne uporabljajte zaganjalnika za oglje, razen ce je postavljen
na trdno in ravno resetko za oglje, smoker na oglje pajena .
trdni, ravni in negorljivi povrsini.

. Zazigalnika oglja ne postavljajte na vnetljivo povrsino,
dokler ni popolnoma ohlajen.

.V podzigalniku za oglje ne uporabljajte vzigalne tekocine,
bencina ali samovzigalnega oglja.

- Za priziganje oglja za smokerje na oglje priporo¢amo
zaganjalnik za oglje.

- Prirokovanju z zaganjalnikom za oglje vedno nosite
zascitne rokavice.

3a199e7

brez odpadkov.

Redno Ccistite pepel in masc¢obo s spodnjega dela
smokerja, da preprecite nabiranje mascob, ki lahko
povzroci pozar.

Iz smokerja odstranite premog in pepel ter ga shranite
v negorljivo kovinsko posodo, napolnjeno z vodo. Pred
odstranjevanjem pustite v kovinski posodi 24 ur.

Da bi preprecili nastanek plesni, pustite zgornje in
spodnje prezracevalne odprtine rahlo odprte, ¢e jih
shranjujete dlje ¢asa.

NE uporabljajte vode za nadzor vzigov ali gasenje oglja.
S tem lahko poskodujete zaklju¢ek smokerja.

Rahlo zaprite prezracevalne odprtine na smokerju,
da preprecite vziganje. Da ugasnete oglje/ogenj,
popolnoma zaprite vse prezracevalne odprtine in
pokrov.

Vedno ohranite najmanjSo razdaljo do vnetljivih
materialov 3 ¢evlje (0,9 m) zadaj in ob straneh kadilnice.

Otrokom in hiSnim ljubljen¢kom vedno preprecite
dostop do zazigalnika oglja.

Zazigalnika za oglje ne uporabljajte pri mocnem vetru.

Zazigalnika oglja med uporabo ne puscajte brez
nadzora.

Nikoli ne uporabljajte zaganjalnika za oglje drugace, kot
je predvideno.

Zazigalnika za oglje ne uporabljajte za pripravo hrane.

Pri izlivanju vroCega oglja iz zazigalnika za oglje bodite
zelo previdni.

OPOZORILO! Zacetne tekocine za oglje nikoli ne smete dodajati v vroce ali toplo oglje.

OPOZORILO! Pepela iz kadilnika ne odstranjujte, dokler vse oglje popolnoma ne zgori in popolnoma ne ugasne.

Pustite dovolj ¢asa, da se ohladi.

OPOZORILO! Ne premikajte kadilnika, ko deluje in je vroc.

napoleon.com | Apollo® Smokerji Na Oglje In Vodo
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Delovanje

PRIZIGANJE SMOKERJA

Ali je to prvic? lzvedba izgorevanja

v smoker dodajte gorivo in ga 30 minut segrevajte do rdece barve ob popolnoma
odprtem pokrovu in odprtinah v dnu. Normalno je, da smoker ob prvem vzigu oddaja
vonj. Ta vonj nastane zaradi izgorevanja notranjih barv in maziv, ki se uporabljajo v
proizvodnem procesu, in se ne bo vec pojavil.

Uporabite zaganjalnik za oglje (ni priloZen) in sledite spodnjim navodilom ALI:

1. Oglje polozite v stoz¢asto obliko na sredino koSare za oglje.
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2. Okrog kupa oglja poloZite kocke vzigalnika ali zmeckan ¢asopis.

3. Z dolgo vzigalico ali vzigalnikom za zar vzgite vzigalne kocke ali ¢asopis. Ni
priporoc¢ ljivo uporabljati navadnih vzigalic. Obicajne vzigalice je tezko uporabiti,
ko segate v kadilnico.

4. Oglje mora biti pripravljeno za kuhanje, ko gori priblizno 15-20 minut ali ko
se oglje rahlo prekrije s sivim pepelom. S kuhalnimi kles¢ami z dolgimi rocaji,
odpornimi na vrocino, oglje enakomerno razporedite po kosari za oglje.

OPOMBA: Za priziganje oglja lahko uporabite zazigalno tekocino, vendar to ni
najprimernejsi nacin. Lahko je neurejen in na hrani lahko pusti kemi¢ni okus, e se
pred kuhanjem popolnoma ne zazge.

Kako uporabljati zaganjalnik za oglje

1. Glej "Varno obratovanje zazigalnikov na oglje" za najboljSe prakse o varni uporabi
zazigalnika oglja.

2. Obrnite zaganjalnik za oglje navzdol.
3. Zmeckajte dva polna lista ¢asopisa in ju vstavite na dno zazigalnika za oglje.

4. Obrnite zaganjalnik za oglje z desno stranjo navzgor in ga postavite na sredino koSare
za oglje.

5. Dodajte ustrezno koli¢ino oglja, vendar ga ne napolnite prevec. Za priporocila glejte
"Uporaba oglja" .

6. Prizgite vzigalico in jo vstavite v eno od spodnjih zra¢nih odprtin, da se Casopis vzge.

7. Nadenite si zascitne rokavice (najmanjsi razred toplotne zascite I, DIN EN 407). Ko
je zgornja plast oglja rahlo prekrita s sivim pepelom, previdno prelijte vroce oglje v
kosaro za oglje.

8. Ko je vroce oglje polozeno v smoker, oglje enakomerno razporedite po koSari za oglje
s kuhalnimi kle§¢ami z dolgimi ro¢aji, odpornimi na vrocino.

Dodajte lesne sekance

Na vrh vro¢ega oglja neposredno dodajte suhe trde lesne sekance. Pri prvih
poskusih za¢nite z majhno koli¢ino drv, da ustvarite dim, saj lahko hrano zlahka
pretirano zakurite. Za prijeten okus po dimu potrebujete le kan¢ek dima, prevec dima
pa na hrani pogosto pusti saje, ki niso dobrega okusa. Za priporocila glede lesnih
sekancev glejte "Navodila za peko na zaru ".

OPOZORILO! Med priziganjem oglja se ne nagibajte nad smoker.

OPOZORILO! Nikoli ne uporabljajte lesa, ki je bil obdelan ali izpostavljen kemikalijam.
OPOZORILO! Pri uporabi zaganjalnika za oglje za dimnik vedno nosite zascitne rokavice. Wﬂ
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Posoda za vodo

Posoda za vodo omogoca peko na zaru pri nizjih temperaturah za pocasnejSe pecenje
in sluzi kot varovalo med hrano in vro¢im ogljem, da se hrana ne zazge. Posodo za vodo
napolnite do vrha z vro¢o vodo. Tako se bo smoker hitreje segrel.

Vsakih 3 do 4 ure preverite nivo vode, e je temperatura v kadilnici previsoka, dodajte Se
vec vroce vode.
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Upravljanje zra¢nikov ZGORNJE
Z zra¢niki lahko uravnavate toploto v smokerju. PREZRACEVANJE

Zgornji zra¢nik se uporablja za uravnavanje notranje temperature v
smokerju. Obic¢ajno ga pustite odprtega, da lahko dim uhaja in natan¢no
uravnava temperaturo v smokerju, ko je pokrov zaprt.

Spodniji zrac¢niki uravnavajo temperaturo gorenja oglja; z odpiranjem
zracnikov se temperatura poveca, z zapiranjem zracnikov pa se
temperatura zmanj$a. Ce popolnoma zaprete vse odprtine, oglje
ugasne.

SPODNJI ZRACNIK

POMEMBNO! Oglji$¢ ne
ugasajte z vodo, saj bi lahko
poskodovali porcelanasto
emajlirano povrsino.

POPOLNOMA <= = POPOLNOMA
ODPRT ZAPRTO

Vrata za temperaturno sondo

Silikonsko zatesnjena vrata za temperaturne sonde varno drzijo
termometre za kuhanje za natan¢ne odcitke in manjSe toplotne izgube.

OPOZORILO! Ne namescajte v vetrovnih obmocdjih. Mocan veter negativno vpliva na uc¢inkovitost kuhanja v
kadilnici in je lahko nevaren, ¢e kadilnico uporabljate kot ognjisce.
OPOZORILO! Ko je dimnik enkrat prizgan, vanj nikoli ne dodajte tekocine za zaziganje. Steklenico med

delovanjem shranjujte v oddaljenosti vsaj 7,6 m (25 Cevljev) od kadilnika. Ko je oglje vZgano, tekocina ni vec¢
potrebna. '
°
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NAVODILA ZA PEKO NA ZARU

Uporaba smokerja 5 v 1 z ogljem in vodo
« Priporo¢amo, da smoker z zaprtim pokrovom segrevate priblizno 20 minut.
- Oglje je pripravljeno, ko je na njem rahla plast sivega pepela.

« Kuhanje z zaprtim pokrovom zagotavlja visje in enakomernejSe temperature, ki skrajSajo ¢as kuhanja in poskrbijo za
enakomernejSo pripravo hrane.

OPOMBA: Da bi zmanjsali toplotne izgube pri preverjanju temperature hrane, uporabite odprtine za temperaturno sondo,
ki so ob strani smokerja.

« Pri kuhanju zelo pustega mesa, kot so pis¢ancje prsi ali pusto svinjsko meso, lahko resetke pred segrevanjem namazete z
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oljem, da se manj prijemajo.

Zarjenje z ogljem

Oglje je tradicionalni na¢in kuhanja, ki daje ¢udovite okuse. Zaredéi briketi oddajajo
infrardeco energijo na kuhano hrano, ki ima zelo majhen ucinek susenja. Morebitni
sokovi ali olja, ki se izlocijo iz hrane, kapljajo na oglje in izhlapijo v dim, ki daje hrani
okus po Zaru. Ko uporabljate Apollo® 5 v 1 za dimljenje z ogljem in vodo kot kuhalnik
na oglje, imejte v mislih naslednje nasvete:

- Hrano, ki se kuha kratek Cas, kot so ribe in zelenjava, lahko pecete na Zaru z
odprtim pokrovom.

«  Kuhanje mesa z visoko vsebnostjo mascob lahko povzroci vnetje. Odstranite
mascobo ali pa znizajte temperaturo, da bi to preprecili.

. Ce pride do izbruha ognja, umaknite hrano stran od plamena in zmanjsajte
temperaturo (zmanjSajte odprtino za zracenje). Pokrov pustite odprt, dokler se
plameni ne ustavijo.

Praviloma nacrtujte, da boste za pripravo 1 kg mesa uporabili priblizno 50 briketov,
za pripravo 2 kg mesa pa 100 briketov. Ce kuhate ve¢ kot 30 do 40 minut, je treba
na ogenj dodati dodatne brikete. Ob hladnem vremenu boste za doseganje idealne
temperature kuhanja potrebovali vec briketov. Za daljSe kuhanje bo potrebno
dodatno oglje.

Uporaba oglja

Priporoc¢ena koli¢ina oglja je priblizna.

Za daljse kuhanje je potrebno dpdatno oglje.
Model Priporo¢ilo o masi Priporoceni briketi za Dodatno oglje
kosmi¢nega oglja oglje (NAJVECkosov) +1ura
AS18 1.0 kg 40 8 na stran NASVET
ZA
AS22 1.2 kg 50 8 na stran PEKVO
....................................................................................................................................................... NA ZARU!

S termometrom
preverite notranjo
temperaturo mesa
in se prepricajte, da
je meso popolnoma

peceno.

-

OPOZORILO! Pri dodajanju oglja ali lesa v smoker bodite previdni. Ob stiku oglja s svezim zrakom lahko
izbruhnejo plameni. Umaknite se na varno razdaljo in za dodajanje oglja ali drv uporabite kuhinjske kleSce z
dolgimi rocaji, ki so odporne na vrocino.

OPOZORILO! Oglja ne zlagajte neposredno na dno smokerja, temvec ga vedno zlagajte v koSaro za oglje.
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Zarjenje s smokerjem

Z uporabo vodnega dimnika $e bolj poudarite okus in teksturo hrane. Dimljenje se
je tradicionalno uporabljalo kot sredstvo za konzerviranje hrane, zlasti mesa, danes
pa je pomembno predvsem za okus. Z upocasnitvijo postopka kuhanja lahko tudi
trdi kosi mesa postanejo mehki. Ko uporabljate Apollo® 5 v 1 za dimljenje z ogljem in

vodo kot smoker, imejte v mislih te nasvete:

Vedno kuhajte s pokrovom na kadilniku.

Med kuhanjem ne dvigujte pokrova. Odstranjevanje pokrova lahko ¢as kuhanja

Kuhate lahko na obeh kuhalnih reSetkah hkrati.

Za enakomerno kuhanje Zivil, kot so povezane klobase, uporabite obesalne

Hrano lahko v celoti skuhate na smokerja (vro¢e dimljenje), ki hkrati kuha in

podalj$a za 15 do 20 minut.
kavlje.
aromatizira hrano.

Hrano lahko prepojite z okusom dima brez kuhanja (hladno dimljenje), ki se
uporablja predvsem za aromatiziranje in konzerviranje, ne pa za kuhanje.

OPOMBA: Temperature se razlikujejo glede na vrsto dimljenega Zivila. Za ¢as
dimljenja in priporocila za varno notranjo temperaturo glejte "Priro¢nik za dimljenje

z ogliem"

Predlogi za lesne sekance

Les za dimljenje je na voljo v razli¢nih oblikah, v kosih, sekancih, prahu in peletih, prav tako je na voljo v Stevilnih vrstah
(okusih), od jabolka do mesquita, od katerih ima vsak drugacen okus.

OPOMBA: Uporabljajte le trdi les, za katerega veste, da ni bil obdelan, izogibajte se uporabi mehkega lesa, kot so cedra, bor
ali osika. Za podrobnosti se obrnite na pooblas¢enega prodajalca Napoleon.

VRSTA LESA PROFIL OKUSA PREDLOGI ZA HRANO
Jelsa NezZen s pridihom sladkosti. Ribe, svinjina, perutnina in lahka divjacina.
Mandljevec Blag, sladek in oreskast okus, rahlo pepelnat. Vse vrste mesa.
Apple Blag in nezen sadni okus, rahlo sladek. Perutnina in svinjina.
Nekateri pravijo, da je to najboljsi les za dimljenje z . - ) . e
Cherry rahlo sladkim, sadnim okusom dima. Perutnina, svinjina, govedina, jagnjetina in sir.
Vinska trta Trpek. Zagotavlja veliko dima, bogat in saden okus. Perutnina, rdece meso, divjacina in jagnjetina.
Hickory Kralj lesa za dlm’ljgnje. Sladek do mocan z moc¢nim Svinjina, &unka in govedina.
okusom po slanini.
Javor Dimljen, blag in rahlo sladek. Svinjina, perutnina, sir in manjsa divjad.
Mesquite Mocan zemeljski okus. Eden najbolj vrocih lesov. Govedina, pis¢anec, jagnjetina in divjad.
Kraljica lesa za kurjenje! Sladka in dimljena s pridihom | Rdece meso, svinjina, ribe ali tezka divjacina.
Hrast o o . Sy
vanilije. Rdedi hrast je odlicen za rebral!
Pecan Sladek, ores¢kast in bogat, podoben hikoriju. Perutnina, govedina, svinjina in sir.
Slivovec Subtilen, sladek in saden, odli¢en za lazje mesnine. Pis¢anec, puran, svinjina, ribe in zelenjava.

OPOZORILO! Ne vdihavajte dima iz smokerja na oglje in preprecite, da bi dim prisel v stik z vasimi ocmi.

OPOZORILO! Nikoli ne puscajte oglja in pepela v smokerju brez nadzora.

napoleon.com
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Obroc¢ za rotiranje

Vas smoker lahko uporabljate z izbirnim kompletom za vrtenje, da
boste dosegli rezultate, kot jih dosegajo profesionalci. Obro¢ za
rotiranje omogoca enakomernej$o peko vecjih kosov mesa, kot so
pecenke ali celi pis¢anci. Zaradi neprekinjenega vrtenja se hrana
sama opece, v njej se zadrzijo sokovi, hkrati pa se preprecijo vroce
tocke in neenakomerno zoglenevanje.

O kompletu za vrtenje, ki je primeren za vas smoker, se posvetujte s
pooblas¢enim Napoleonovim prodajalcem.

Ognjisce

Smoker lahko uporabljate tudi kot ognjis¢e na dvoris¢u. Pri uporabi
vasega Apollo® 5 v 1 za dimljenje z ogljem in vodo kot ognjis¢a
poskrbite, da je to v skladu z lokalnimi, pokrajinskimi, drzavnimi in

nacionalnimi predpisi. Glede zahtevanih dovoljenj za kurjenje ognja
na vaSem obmocju se posvetujte z lokalnimi oblastmi.

NASVET | a3
ZA PEKO
NA ZARU!

f au ste ([
VEDELI?

Eksperimentirajte z vrsto

Odstranite lahko
resetke za kuhanje in
obesite Zivila, kot so
povezane klobase ali
rebrca.

-

in koli¢ino uporabljenega
lesa. Oglju dodajte razlicne
zacimbe za boljsi okus, ne
pozabite si zapisati svojih
poskusov, da boste lahko
ponovili svoje uspehe.

" J

NEVARNOST! SAMO ZA ZUNANJO UPORABO. Pri gorenju lesa se sprosSc¢a ogljikov monoksid, ki se lahko
kopici v zaprtih prostorih in povzroci zadusitev.

NEVARNOST! Kadar uporabljate smoker kot kuris¢e, naj bodo ohlapna oblacila in lasje stran od odprtega
ognja.

OPOZORILO! Kurilnice na oglje NE uporabljajte, ne prizigajte in ne uporabljajte blizje kot 4,6 m (15

¢evljev) od zidov, konstrukcij ali stavb, kadar se uporablja kot ognjisce.

-
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KAKO UPORABLJATI RAZENJ

Sestavljanje izbirnega kompleta za rostiljarjenje

1. Z montaznim(-i) nosilcem(-i) namestite motor vrtiljaka na
stranski del smokerja. Ko je nosilec pritrjen na smoker,
na nosilec namestite motor vrtiljaka.

2. Prvo vilico za vrtljivke potisnite tik za sredino palice za
razenj in jo zategnite. Meso nataknite na palico raznja in
ga potisnite v vilice. Drugo vilico za vrtljivke potisnite na
nasprotni konec palice za razenj in jo potisnite v meso,
dokler se ne pritrdi. Zategnite vilice na mestu, nato pa
protiutez potisnite na palico za speljevanje.

skozi odprtino spodnje posode in v motor vrtiljaka.
Nasprotni konec postavite ¢ez obesala. Tezka stran
mesa bo seveda visela navzdol, zato ustrezno prilagodite
protiutez, da bo breme uravnotezeno. Zategnite protiutez
z roko, obrnjeno navzgor.

4. Drsite zaporno pus$o na vija¢no palico, dokler se ne

pribliza notranji strani pokrova motorja. S tem boste
zagotovili premikanje palice za speljevanje od ene strani
do druge.

O
(@

alueno

3. Previdno vstavite konicast konec palice za razenj 5. Zategnite omejevalno pus$o in rocico pljuvalne palice. Pod

meso polozite kovinsko posodo, da se kapljice zberejo.

‘ POZOR! Pri rokovanju s sestavnimi deli
W kadilnika vedno nosite rokavice.

0.9

),

&/
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Nasveti za uporabo raznja: Kako speci vec pis¢ancev

* S termometrom preverite notranjo temperaturo mesa. 1. Na trup pis¢ancev privezite krila ali jih nabodite na

- Pecenke in perutnina se morajo na zunanji strani rjavo nabodala.

zapedi, v notranjosti pa ostati mehke. 2. Vilice za vrtljivke potisnite na palico za razen;.
+  Kapljice uporabite za prelivanje in pripravo omake. 3. Prvega pi$¢anca nataknite na Zerjavico, dokler ga vilice
- Trikilogramski pis¢anec potrebuje priblizno 1,5 ure na za vrti¢ek ne pritrdijo na mesto. Zategnite.

srednji do visoki temperaturi. 4. Naslednja dva pi$¢anca nataknite na razenj, tako da so

- Bodite pozorni na zmogljivost motorja vrtalnika. Nikoli vsi pis&anci tesno skupaj.

ne preobremenite opreme. 5. Drugo vrtljivo vilico potisnite na palico za razenjin jo
potisnite v pis¢anca, dokler se vsi trije pis¢anci tesno ne
stisnejo skupaj. Zategnite.

' POMEMBNO! Po kon¢anem kuhanju razstavite
. ) sestavne dele raznja, jih operite s toplo milnico in
shranite v zaprtih prostorih.

« Poskrbite, da bo breme na raznju vedno enakomerno
uravnotezeno.

OPOZORILO! Pri ravnanju z vro¢imi sestavnimi deli vrtljivega zara uporabljajte rokavice za peko na zaru, ki so
odporne na vrocino.

OPOZORILO! Pri ¢is€enju smokerja vedno nosite zascitne rokavice in zascitna ocala.

OPOZORILO! Nakopicena mascoba predstavlja nevarnost pozara.
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KONTROLNI SEZNAM IZKUSENJ PRI PEKI NA ZARU

Ta seznam upostevajte vsakic, ko pecete na zaru

[] preberite navodila za uporabo NASVET *
PrepriCajte se, da ste prebrali navodila za uporabo in vsa varnostna navodila. ZA PEKO
Q NA
= [] 1zpraznite pepel iz podstavka ZARU!
g Pred pecenjem na zaru vedno poskrbite, da iz smokerja ocistite pepel, da se
O izognete pozarom in vzigom. Pridobite navdih za
q) ustvarjanje okusne jedi
) |:| Razsvetljava oglje iz recepti in peka na
zaru tehnike na
Vsaki¢, ko prizgete smoker, popolnoma odprite zracnik na pokrovu in podstavku. www.napoleon.com in
. . . . . o . v . . . Napoleonove kuharske
Uporabite zaganjalnik za oglje (ni prilozen) ali upoStevajte navodila v poglavju o
"Priziganje smokerja" v priro¢niku. Pri priziganju oglja se ne nagibajte nad Zar. K J
[] predgrejte in oéistite resetke
Celotno povrsino resetk premazite z rastlinskim skrajSanjem, NE s slanimi
mascobami, kot sta maslo ali margarina. Segrejte zar, da se odvecni ostanki NASVET ‘s
zazgejo. Mreze oclistite z medeninasto zi¢no krtaco. Oglejte si "Navodila za ZA PEKO
ciséenje". NA
- . o o ) ZARU!
OPOMBA: Resetke iz nerjavecega jekla so trpezne in odporne proti koroziji ter
zahtevajo manj zaclinjanja in vzdrZzevanja kot litozelezne reSetke.
Smoker vedno

D Prlpravljalno OmeCje predhodno segrejte,

. . . . . . . predenkuhanjem, da
Poskrbite, da boste imeli na dosegu roke vse, kar potrebujete pri peki na zaru, kot se ostanki ostankov

so pribor, zac¢imbe, omake in posode. Hrane ne puscajte brez nadzora, sicer se zazgejo in da se hrana
lahko zazge ne prilepi na resetko.

. J

|:| Ne pokukajte in enkrat obrnite

Poskusite, da ne odprete pokrova in ne pokukate prevec, sicer bo toplota uhajala
ven in se bosta temperatura in ¢as kuhanja spremenila. Hrano obrnite le enkrat,

zlasti zrezek in pis¢anca. Ab
PREDLOG

[] pustite prostor ZA OLJEIN

) MASCOBO!
Na zaru in med jedmi pustite nekaj prostora, da lahko hrano po potrebi premikate.
[] uporabite termometer . Olje iz grozdnih pek

. . B . X « Olje son¢nih cvetov

S termometrom preverite, ali je hrana temeljito kuhana. Pri vseh vrstah mesa, zlasti . Sojino olje
pri perutnini, upo$tevajte smernice za ustrezno temperaturo. +  Ekstra devisko olj¢no olje

« Olje iz oljne ogrséice

Ce ni na voljo, izberite olje ali
mascobo, ki ima visoko tocko
dimljenja. Ne uporabljajte
soljenih mascob, kot sta maslo
ali margarina.

N J
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Vodnik za dimljenje z ogljem
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. NOTRANJA TEMPERATURA/
HRANA VRSTA CAS KUHANJA .
DOBA IZTROSENOSTI
Srednje peceno 63 °C (145 °F)
Pecenka 3-4 ure. Srednje 71°C (160 °F)

H Dobro pec¢eno 77 °C (170 °F)

Govedina

niezeuo

Steak 5 -15 minut Srednje 71°C (160 °F)
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Svinjina Ledvena pecenka 4-5ur 71°C (190 °F)
Rebrca 5-6ur Mes_o zacne odstopati od
kosti.
w Cel losos 2-3ure 70 °C (158 °F)
Ribe Lososov file 30-40 minut 70 °C (158 °F)
Kozice 10 - 15 minut Kuhajte do roznate barve.
‘ Plece 8-9ur Srednje peceno 63 °C (145 °F)
a Noge 8-9ur Srednje 71°C (160 °F)
JagnjeCjemeso | e
Rebrca 2 -3ure Dobro peceno 77 °C (170 °F)

OPOMBA: Notranje temperature temeljijo na priporo¢ilih kanadskega Vodnika za varnost hrane. Casi kuhanja so ocenjeni na
smokerju, ki deluje pri temperaturi 110 °C (230 °F). Dejanski ¢asi kuhanja se razlikujejo glede na kose in debelino zivil, koli¢ino
oglja, zeleno pecenost in okoljske dejavnike, kot so zunanja temperatura, nadmorska visina ali veter.
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Navodila za Ciscenje

Prva uporaba

1. Mreze operite ro¢no z vodo in blagim milom za posodo, da odstranite
morebitne ostanke iz proizvodnega procesa. NE pomivajte v pomivalnem
stroju.

2. Mreze temeljito sperite z vroco vodo in jih popolnoma osusite z mehko
krpo.

Jeklene mreze

. Jeklene reSetke za kuhanje lahko ocistite tako, da Zar predhodno
segrejete in z jekleno krtaco odstranite ostanke. Priporo¢amo, da
Napoleonovo trivrsti¢no krtaco za zar brez Scetin z valjanim nerjavnim
jeklom.

. Jeklene resetke se pri redni uporabi zaradi visokih temperatur pri peki na
Zaru trajno razbarvajo.

Notranjost smokerja
1. Odstranite reSetke za kuhanje in posodo za vodo.
2. Z medeninasto zi¢no krtaco ocistite odpadke s strani in pod pokrovom.

3. S plasti¢nim kitom ali strgalom postrgajte ves emajl. Z Zicno krtaco
odstranite pepel.

4. Izpraznite pepel z dna smokerja. Oglejte si "Odstranjevanje oglja in
pepela"

5. Notranjost kadilnice in posode za vodo operite z blagim milom za posodo
in vodo.

6. Dobro sperite s ¢isto vodo in obriSite do suhega.

POMEMBNO! Ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali jeklene volne na
pobarvanih delih kadilnika, porcelana ali nerjavecega jekla.

Odstranjevanje oglja in pepela

OPOZORILO! Skrbno upostevajte te varnostne ukrepe, da zascitite sebe
in svojo lastnino pred poSskodbami.

« Mpred odstranjevanjem se prepriCajte, da so oglje in pepel popolnoma
ugasnjeni.

ALI STE

VEDELI? ‘@

. Premog in pepel dajte v nevnetljivo kovinsko posodo in ga pred odstranjevanjem Omako za Zar in sol
lahko povzrocita

24 ur popolnoma prepojite z vodo. korozijo In hiter

propad sestavnih
delov enote, ce jih ne

VZ D Ri EVAN J E cistite redno.

- Notranjosti smoker nikoli ne oblagajte z aluminijasto folijo, peskom ali drugim \
materialom. To bo preprecilo delovanje prezracevalnih odprtin.
. S sestavnimi deli iz porcelanskega emajla ravnajte previdno.

- Za odstranjevanje oglja in pepela iz kadilnika uporabite kovinsko lopatico ali
zajemalko.

« Peclen emajliran zakljuc¢ek je podoben steklu in se ob udarcu odlomi. Emajl za
popravljanje je na voljo pri vaSem prodajalcu Napoleonovega zZara.

.

OPOZORILO! Pred ciSc¢enjem se prepricajte, da je smoker ohlajen. Za ciS¢enje kateregakoli dela smokerja
ne uporabljajte Cistila za pecice. Kuhalnih resetk ali katerih koli drugih delov smokerja ne postavljajte v
samocistilno pecico, da bi jih ocistili. Kadilnico ocistite v prostoru, kjer Cistilna raztopina ne bo poskodovala
krovov, trate ali terase.

OPOZORILO! Za c¢iscenje katerega koli dela smokerja ne uporabljajte tlacnega Cistilnika ali cevi.

OPOZORILO! Ciééenje izvajajte le, ko je smoker hladen, da se izognete moznosti opeklin.

-
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Odpravljanje tezav

Izbruhi in neenakomerna toplota o
. Dimnik se ne prizge. Q
« Nizka temperatura ali Sibek plamen. %

(=

Mozni vzroki Resitev o))
-]

) . Oglje naj gori, dokler se ne prekrije s svetlo sivim pepelom. (priblizno —

Nepravilno predgretje. 20 minut). )

.................................................................................................................................................................................................................................................... -
Premajhen pretok zraka. Odprite prezracevalne odprtine. (1)

Malo oglia. e Vv posodo za oglje dodajte se vec oglia. | QN)<
Na dnu osnovnega sklopa se nabirata Po vsaki uporabi ocistite osnovni sklop. Dna ne oblagajte z aluminijasto <
prekomerna koli¢ina mascobe in pepela. folijo.

Lupljenje barve

. Zdise, da se barva v pokrovu ali pokrovu lusci.

Mozni vzroki Resitev

To ni napaka. Povrsina na pokrovu in nape je porcelan in se

Nabiranie maséob na notraniih povréinah ne lusci. Lupljenje je posledica strjene mascobe, ki se posusi
! Jn P ’ v drobce, podobne barvi, ki se Iusci. Redno ¢is¢enje bo to

preprecilo.

ZELIMO
POMAGATI!

Napoleon poskrbi,
da bo vasa izkusnja
pecenja na zaru
nepozabna. Ce
potrebujete dodatno
pomoc, se obrnite na
nas.

N J
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GARANCIJA ZA IZDELKE NAPOLEON

N,
10 LET

OMEJENA

Napoleon

GARANCIJA

ZA SERIJO KOTLA NA ZARU NA OGLJE IN ZAR ZA DIMLJENJE APOLLO®
10-letha omejena garancija za zare na oglje in zare za dimljenje

Druzba NAPOLEON jamci, da bodo komponente vasega novega izdelka NAPO-
LEON brez napak v materialu in izdelavi od datuma nakupa za obdobje:

Porcelansko emajliran POKIoV iN POSOTA .....coivieiiiririeieirietetsete ettt sttt ettt e evens 10 let
Resetke za kuhanje iz Nerjavelega JEKIA ...ttt 10 let
SIStEM Z8 NAAZOE ZIAKA .ttt ettt ettt ettt 5 let plus0
S porcelanom prevlecene litoZelezne Kuhalne reSetke ... 5 let plus™0
Kromirane re€8EtKE Za ZAT ....cceuviieeieiieirieie ettt 3 leta Pls™
VST AIUQGE AEIT ettt ettt ettt et e e bt e b e e ese b e st essesa s assesaesassansessesansansensesensenes 2 leti

plus dozivljenjsko se nanasa na podaljSano
garancijsko obdobje, v katerem kupcu dobavljamo
nadomestne dele po 50 % trenutne maloprodajne
cene za celotno zivljenjsko dobo* Zara.

Plus 15 se nana$a na podaljSano garancijsko
obdobje, v katerem kupcu dobavljamo nadomestne
dele po 50 % trenutne maloprodajne cene za
dodatno 15-letno obdobje.

Plus 10 se nanaSa na podaljSano garancijsko
obdobje, v katerem kupcu dobavljamo nadomestne
dele po 50 % trenutne maloprodajne cene za
dodatno 10-letno obdobje.

GARANCIJSKI POGOJI IN OMEJITVE

Druzba NAPOLEON jamci, da so njeni izdelki
brez napak izklju¢no prvotnemu kupcu in samo
v primeru, da je bil izdelek kupljen pri uradnem
prodajalcu druzbe NAPOLEON. Veljajo naslednii
pogoji in omejitve:

Ta proizvajalCeva garancija ni prenosljiva in se
ne podaljsa pod nobenim pogojem ali s strani
katerega koli od nasih zastopnikov.

Zar mora namestiti licenciran, pooblas¢en
serviser ali pogodbenik. Namestitev mora biti
izvedena v skladu s prilozenimi navodili za
namestitev ter vsemi lokalnimi in nacionalnimi
gradbenimi in pozarnimi predpisi.

*Dozivljenjsko pomeni 30-letno garancijsko obdobje.

Ta garancija velja v: Evropski uniji, Svici, Andori, San
Marinu, na NorveSkem, v Islandiji in LihtenStajnu.

Ta garancija ne vpliva na, ne omejuje in ne spreminja
zakonskih pravic kupca v primeru napak v skladu z
uredbo WKRL (EU) 2019/711. Uveljavljanje zakonsko
doloc¢enih pravic je brezplacno.

Ta omejena garancija ne krije skode, ki nastane
zaradi nepravilnega delovanja, pomanjkanja
vzdrzevanja, pozara mascobe, izpostavljenosti
okolju, nesrec, sprememb, napacne rabe ali
zanemarjanja.

Vgradnja nadomestnih delov drugih
proizvajalcev razveljavi to garancijo. Ta garancija
ne krije razbarvanja plasticnih elementov

zaradi uporabe kemicnih Cistilnih sredstev ali
izpostavljenosti soncni svetlobi.

Ta garancija izkljuCuje tudi vse od naslednjega:
praske, vdolbine, napake na barvi, premazih,
korozijo ali razbarvanje, ki nastanejo zaradi
izpostavljenosti toploti ali abrazivnim in kemi¢nim

76 | Garancija
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Cistilom, kot tudi odkruske na delih, prevlecenih
s porcelanom, in vseh komponentah,
uporabljenih pri namestitvi Zara.

Ce se del v garancijskem obdobju pokvari do te
mere, da postane nedelujoc (zaradi rjavenja ali
pregoretja), prejme kupec nadomestni del.

Po prvem letu ima druzba NAPOLEON pravico,
da se v skladu s to garancijo (omejena
dozivljenjska garancija President, 15-letna
omejena garancija, 10-letha omejena garancija,
3-letna omejena garancija) po svoji prosti presoji
odpove kakrsni koli garancijski obveznosti

tako, da prvotnemu kupcu povrne znesek v
viSini veleprodajne cene ustreznih pokvarjenih
garancijskih delowv.

Druzba NAPOLEON ne prevzema nobene
odgovornosti za kakrsno koli namestitev,
delovne ure ali druge stroske ali izdatke,
povezane s ponovno namestitvijo garancijskega
dela. Tovrstnih stroskov ta garancija ne krije.

Ne glede na vse predpise v okviru te garancije
(omejena dozivljenjska garancija President,
15-letna omejena garancija, 10-letha omejena
garancija, 3-letha omejena garancija) je
odgovornost druzbe NAPOLEON v okviru te
garancije opredeljena, kot je navedeno zgoraj,
in v nobenem primeru ne zajema nobenih
nakljucnih, posledicnih ali posrednih Skod.

Ta garancija opredeljuje dolznosti in
odgovornost druzbe NAPOLEON v zvezi s
zarom druzbe NAPOLEON.

DAJALEC GARANCLJE:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Nizozemska

Q +31(0) 88 588 66 55

X4 eu.info@napoleon.com

Druzba NAPOLEON ne prevzema nobene
nadaljnje odgovornosti v zvezi s prodajo tega
izdelka in ne pooblasca nobene tretje osebe,
da vimenu druzbe prevzame kakrsno koli drugo
odgovornost.

Druzba NAPOLEON ne prevzema odgovornosti
za: pregrevanje, gasenje plamena zaradi
okoljskih dejavnikov, kot so mocan veter ali
neustrezno prezraCevanje.

Druzba NAPOLEON ne prevzema odgovornosti
za morebitno Skodo na Zaru, ki jo povzroci
vreme, toca, grobo ravnanje, agresivne
kemikalije ali Cistilna sredstva.

Garancijskim zahtevkom mora biti prilozeno
dokazilo o nakupu ali njegova kopija z navedbo
serijske Stevilke in Stevilke modela.

Druzba NAPOLEON si pridrzuje pravico, da
izdelek ali kateri koli njegov del pregleda eden
od njenih zastopnikov pred izpolnitvijo kakrsne
koli garancijske obveznosti.

Druzba NAPOLEON ne krije stroskov posiljanja,
delovnih ur ali izvoznih dajatev.

napoleon.com | Apollo® Smokerji Na Oglje In Vodo

Q)
Q
—
Q
-
0,
o)

Garancija | 77



Opombe o dimljenju

Hrana | Temperatura kajenja

Q)

as kuhanja | Vrsta lesa
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NAPOLEON - PRAZNUJEMO VEC KOT 40 LET
IZDELKOV ZA DOMACE UDOBJE

»

NAPOLEON

Izdelki NAPOLEON® so zas¢iteni z enim
ali ve¢ ameriskimi in kanadskimi in/
ali tujimi patenti ali patenti v postopku

pridobivanja.

Wolf Steel Ltd.

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada
De Riemsdijk 22, 4004 LC,
Tiel, The Netherlands

10-12 Home Farm, Meriden
Road, Berkswell, CV7 7SL,
United Kingdom

103 Miller Drive, Crittenden,
Kentucky, 41030 USA

7200 Trans Canada Highway,
Montreal, Québec H4T 1A3
Canada

Zadnja revizija | B-0

Qe

Telefon

Severna Amerika
866-820-8686
Evropa

+31(0) 88 588 66 55

Spletna stran
¥ grills@napoleon.com
M eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com

napoleon.com

N415-0836-E
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NAPOLEON

Upute za uporabu

AS18K, AS22K

Smoker prikazani u ovom priru¢niku mogu se razlikovati
od kupljenog modela.

Zelimo vase povratne informacije!
Posjetite Napoleon.com da biste napisali recenziju.

* %k k k

Primijeni serijski broj
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ZELIMO DA VASE ISKUSTVO ROSTILJANJA BUDE NEZABORAVNO I SIGURNO.

Molimo vas da procitate i slijedite ovaj korisnicki prirucnik prije koriStenja svoje pusace kako biste izbjegli ostecenje
imovine, osobne ozljede ili smrt.

Uklonite sav materijal za pakiranje, promotivne naljepnice i kartice iz smokera prije uporabe.
KORISTITE NA OTVORENOM U DOBRO PROVJETRENOM PROSTORU.
NEMOJTE RADITI U ZGRADAMA GARAZAMA ILI BILO KOJEM ZATVORENOM PROSTORU.

[ N )
OPASNOST! UPOZORENJE!

Ne pokusavajte upaliti ovaj uredaj prije nego procitate
odjeljak s uputama za “OSVJETLJENJE” u ovom
priruc¢niku.

- lzgaranje drvenog ugljena oslobada uglji¢ni
monoksid.

- Nemojte paliti ugljen ili koristiti rostilj u
ograni¢enom i/ili stambenom prostoru kao sto su
kuce, garaze, Satori, vozila, karavani, motorne kuce
ili camci. Smrtna opasnost od trovanja uglji¢cnim
monoksidom. Ako se informacije u ovim uputama ne slijede to¢no,

moze doci do pozara ili eksplozije i uzrokovati

materijalnu Stetu, tjelesne ozljede ili smrt.

\ &K /A

Upozorite odrasle i djecu na opasnost od vrudih povrsinskih temperatura. Nadzirite malu djecu u blizini smokera.

OBAVIJEST ZA INSTALATERA: Ostavite ove upute vlasniku rostilja za buduce potrebe.
OBAVIJEST ZA POTROSACE: Cuvajte ove upute za buducu upotrebu.

Nemojte skladistiti niti koristiti benzin ili druge
zapaljive tekucine ili pare u blizini ovog ili bilo kojeg
drugog uredaja.

» Ugasite svaki otvoreni plamen.
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Dobrodosli u Napoleon!

SIGURNOST NA PRVOM MJESTU

UPOZORENLJE Opcée informacije

vrlo hlapljive tekucine za paljenje ili ponovno paljenje drvenog
ugljena. Koristite SAMO zapaljivace koji su u skladu s EN 1860-3.
Uvjerite se da su sve tekucine koje su iscurile kroz dno smokera
uklonjene prije paljenja ugljena.

UPOZORENJE! Instalacija i montaza

Sastavite ovu smoker to¢no prema uputama u Vodicu
za sastavljanje. Ako je smoker sastavljen u trgovini, pregledajte
upute za sastavljanje kako biste bili sigurni da je pravilno
sastavljen.

Ovaj smoker se ne smije postavljati u ili na rekreacijska vozila i/
ili camce.

Ni pod kojim okolnostima ne mijenjajte ovaj smoker.

UPOZORENJE! operacija
Procitajte ovaj cijeli korisnicki priru¢nik prije nego pocnete

koristiti ovaj smoker.
NEMOJTE raditi s jedinicom ispod zapaljive konstrukcije.
PaZljivo slijedite upute za rasvjetu.

Ne koristiti u zatvorenom prostoru.

SADRZAJ

Dobrodosli u Napoleon! 83

Sigurnost na prvom mjestu
Potpune znacajke sustava 84

Pocetak rada 85

1120p0JIq0Q

Dodatne sigurne radne prakse
Sigurne radne prakse za starter na

ugljen

Uporaba 86

Zapalite svoj smoker
Upute za rostiljanje
Kako koristiti Razanj

Kontrolni popis za iskustvo rostiljanja

Vodic¢ za dimljenje ugljenom 93

Drzite djecu i kuc¢ne ljubimce podalje. Upute zZa (‘fiééenje 94
Ovaj ce rostilj postati vrlo vru¢. Nemojte ga pomicati tijekom 5 )
rada. Odrzavanje
UPOZORENUJE! skiadistenje i neuporaba Rje$avanje problema 95
Cuvati na otvorenom u dobro prozra¢enom prostoru
daleko od djece i ku¢nih ljubimaca. Jamstvo 96
Nakon upotrebe, tekucinu za pokretanje ugljena treba zatvoriti i
pohraniti na sigurnoj udaljenosti od pusaca najmanje 25 stopa B”jeéke o) dim|jenju 98
(7,6 m).
[ Fay : :
2 \ X X X v | I
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Potpune znacajke sustava

ACCU-SONDA" Mjerac

temperature: Postignite
Zasuni za savr$ene temperature
zakljucavanje: kuhanja s pouzdanim i
Osigurajte svaki to¢nim ocitanjem svaki
dio tijekom put.
kuhanja ili ga
jednostavno
odvojite za
jednostavno
skladistenje i
transport.

g

~Y

Velika vrata

s izoliranim
ruckama:
Omogucdite laksi
pristup vasoj hrani
uz poboljsanu
sigurnost i
kontrolu.

i

Posuda za

vodu: Stabilizira
temperaturu
kuhanja i
osigurava vlazno
okruzenje za
kuhanje.

KoSara za ugljen:
sigurno drzi ugljen
i drvnu sjecku.

Podesiva kontrola dima:
Precizno prilagodite
protok dima za savrsSenu
ravnotezu okusa.

Kotacici s
zakljuc¢avanjem:

mobilnosti i sigurnom
zaklju¢avanju za

5 “S” kuka od
nehrdajuceg
Celika:
Jednostavno
dimite karike
kobasica, reSetke
rebaraivise.

2 reSetke za
kuhanje: Za
kuhanje vise
namirnica
odjednom.

Cvrste rucke:
za jednostavno
slaganje i
skidanje.

Prikljucci
temperaturne
sonde
zapecaceni
silikonom: Dobijte
to¢na ocitanja
temperature

uz sigurno
prianjanje koje
smanjuje curenje.

uzivajte u jednostavnoj

stabilnost kada vam je

najpotrebnije.

' Pusaci prikazani u ovom korisni¢kom priru¢niku mogu se razlikovati od modela koji ste kupili. Istaknuti model: AS22
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PocCetak rada

OPASNOST! Obavjestava o opasnosti koja bi
mogla rezultirati pozarom, eksplozijom, smrcu ili
ozbiljnom tjelesnom ozljedom.

UPOZORENUJE! Obavjestava o opasnosti koja
bi mogla dovesti do manjih fizickih ozljeda ili
materijalne Stete.

Wﬂ Nosite zastitne rukavice.

DODATNE SIGURNE RADNE PRAKSE

- Ovaj smoker mora biti pohranjen na otvorenom u dobro
prozracenom prostoru i ne smije se koristiti unutar zgrade,
garaze, na trijemu, sjenici ili bilo kojem zatvorenom
prostoru.

« NEMOJTE koristiti ovaj smoker ispod bilo kakvih nadzemnih
konstrukcija kao $to su krovni pokrivaci, nadstresnice ili
nadstresnice.

« Smoker bi cijelo vrijeme trebao biti na sigurnom, ravhom
terenu.

«  NEMOJTE paliti ugljen sa zatvorenim poklopcem.

- Drzite poklopac zatvorenim tijekom razdoblja
predgrijavanja.

- NEMOJTE ostavljati smoker bez nadzora dok je u upotrebi.
- Drzite djecu i ku¢ne ljubimce dalje od vru¢eg smokera.

- NEMOJTE dopustiti djeci da se penju po smokeru.

- Odrzavanje treba provoditi samo kada se pusnica ohladi.

« Uvijek pustite da se smoker potpuno ohladi prije rukovanja.

« Sve elektri¢ne kablove drzite dalje od vode ili zagrijanih
povrsina.

@ Nosite zastitne naocale.

OPREZ! Vruca povrsina.

Vazna informacija

epeJ »e1e20d

Ventilirane otvore na kucistu uvijek drzite slobodnima i
Cistima od otpadaka.

Redovito Cistite pepeo i masnocu s dna pusnice kako
biste izbjegli nakupljanje koje moze dovesti do pozara
masnoce.

Uklonite ugljen i pepeo iz smokera i pohranite u
nezapaljivu metalnu posudu napunjenu vodom.
Ostavite da odstoji u metalnom spremniku 24 sata prije
odlaganja.

Kako biste sprijecili pojavu plijesni, ostavite gornje i
donje otvore za zrak malo otvorene kada ga skladistite
na duze vrijeme.

NEMOJTE koristiti vodu za kontrolu plamena ili gasenje
ugljena. To moze ostetiti vasu zavr$nu obradu.

Lagano zatvorite ventilacijske otvore na smokeru kako
biste kontrolirali plamenove. Potpuno zatvorite sve
ventilacijske otvore i poklopac kako biste ugasili ugljen/
vatru.

Uvijek odrzavajte minimalnu udaljenost od zapaljivih
materijala od 3 stope (0,9 m) straga i sa strane pusaca.

SIGURNE RADNE PRAKSE ZA STARTER NA UGLJEN

. Samo za vanjsku upotrebu.

- Nemojte koristiti starter na ugljen osim ako nije postavljen
na ¢vrstu, ravnu reSetku za ugljen, a smoker za ugljen nije
na ¢vrstoj, ravnoj, nezapaljivoj povrsini.

- Ne stavljajte starteru na ugljen na bilo koju zapaljivu
povrsinu osim ako je starteru na ugljen potpuno hladan.

- Nemojte koristiti tekucinu za upaljace, benzin ili
samozapaljivi ugljen u starteru na ugljen.

. Smokeru ugljena preporucujemo starter na ugljen za
paljenje drvenog ugljena.

- Uvijek nosite zastitne rukavice kada rukujete starter na
ugljen.

Drzite djecu i kucne ljubimce podalje od starter na
ugljen cijelo vrijeme.

Nemojte koristiti starter na ugljen pri jakom vjetru.

Ne ostavljajte starter na ugljen bez nadzora dok je u
upotrebi.

Nikada nemojte koristiti starter na ugljen osim za
predvidenu upotrebu.

Nemojte koristiti starter na ugljen za pripremu hrane.

Budite iznimno oprezni kada izlijevate vrudi ugljen iz
starter na ugljen.

UPOZORENUJE! Tekudina za pokretanje drvenog ugljena nikada se ne smije dodavati vrucem ili toplom ugljenu.

UPOZORENUJE! Ne uklanjajte pepeo iz puSnice dok sav drveni ugljen potpuno ne izgori i ugasi se. Ostavite

dovoljno vremena da se ohladi.

UPOZORENJE! Nemojte pomicati pusSnicu dok radi i vruca je.

napoleon.com | Apollo® Smoker Na Ugljen i Vodu
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Uporaba

ZAPALITE SVOJ SMOKER

Je li to prvi put? lIzvrsite Burn-off

Dodajte gorivo u pusnicu i drzite je vruc¢u 30 minuta s potpuno otvorenim poklopcem
i otvorima na dnu. Normalno je da smoker ispusti miris kada se prvi put zapali.

Ovaj miris je uzrokovan "izgaranjem" unutarnjih boja i maziva koristenih u procesu
proizvodnje i nece se viSe pojaviti.

Koristite ili startera na ugljen (nije ukljucen) i slijedite upute u nastavku, ILI:

1. Drveni ugljen stavite u stozastu hrpu u srediste kosare za ugljen.

2
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2. Oko hrpe ugljena stavite svjetlije kocke ili zguzvane novine.

3. Dugom Sibicom ili upaljacem za rostilj zapalite kockice upaljaca ili novine. NE
preporucuje se koristenje obi¢nih Sibica. Obi¢ne Sibice moze biti teSko koristiti
kada posezete u pusnicu.

4. Drveni ugljen trebao bi biti spreman za kuhanje nakon §to gori otprilike 15-20
minuta ili kada ugljen ima lagani sloj sivog pepela. Ravhomjerno rasporedite
ugljen po kosari za ugljen pomocu hvataljki za kuhanje otpornih na toplinu s
dugom drskom.

BILJESKA: Tekudina za pokretanje moze se koristiti za paljenje drvenog ugljena, ali
to nije poZeljna metoda. Moze biti neuredan i moze ostaviti kemijski okus na hrani ako
u potpunosti ne izgori prije kuhanja.

Kako koristiti starter na ugljen

1. Vidjeti “Sigurne radne prakse za starter na ugljen” za najbolju praksu o tome kako
koristiti startera na ugljen na siguran nacin.

2. Okrenite startera na ugljen naopako.
3. Zguzvajte dva puna lista novina i stavite ih na dno startera na ugljen.

4. Okrenite Charcoal Starter desnom stranom prema gore i stavite ga u sredinu koSare za
ugljen.

5. Dodajte odgovarajucu koli¢inu drvenog ugljena, ali nemojte prepuniti. Pogledajte
“Koristenje ugljena” za preporuke.

6. Zapalite Sibicu i umetnite je u jedan od donjih otvora za zrak kako biste zapalili novine.

7. Stavite zastitne rukavice (minimalna toplinska zastita Klasa I, DIN EN 407). Kada gornji
sloj drvenog ugljena ima lagani sloj sivog pepela, pazljivo ulijte vruci ugljen u kosaru za
ugljen.

8. Nakon §to stavite vruci ugljen u pusnicu, ravhomjerno rasporedite ugljen po kosari za
ugljen pomocdu hvataljki za kuhanje otpornih na toplinu s dugom drskom.

Dodaijte iverje

Dodajte suhe iverice tvrdog drveta izravno na vrh vruceg ugljena. Po¢nite s malom
koli¢inom drva za stvaranje dima u prvih nekoliko pokusaja, jer je hranu lako
prepusiti. Da biste dobili lijep okus dima, sve §to vam treba je tracak dima, previse
dima Cesto Ce ostaviti Cadave naslage na hrani koja nema dobar okus. Pogledajte
“Upute za pecenje na rostilju” za preporuke za drvnu sjecku.

UPOZORENJE! Nemojte se naginjati nad smoker kada palite ugljen.

UPOZORENJE! Nikada nemojte koristiti drvo koje je tretirano ili izlozeno kemikalijama.
UPOZORENJE! Uvijek nosite zastitne rukavice kada koristite starter na ugljen za vas smoker. Wﬂ
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Posuda za vodu

Posuda za vodu omogucuje pecenje na nizim temperaturama radi sporijeg kuhanja i djeluje
kao meduspremnik izmedu vase hrane i vruceg ugljena kako bi se sprijecilo da hrana
zagori. Vru¢om vodom napunite posudu za vodu do kapaciteta. To ¢e omoguciti da se
smoker brze zagrije.

Provjerite razinu vode svaka 3 - 4 sata, ako je temperatura u pusnici previsoka, dodajte jos

vruée vode. O
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Rukovanje ventilacijskim otvorima GORNUJI
Ventilacijski otvori omoguduju reguliranje topline unutar smokera. VENTILACIJSKI
Gornji otvor se koristi za kontrolu unutarnje temperature pusnice. Ovo OTVOR

se obi¢no ostavi otvoreno kako bi dim izlazio i kako bi se fino podesila
temperatura smokera kada je poklopac zatvoren.

Donji otvori kontroliraju temperaturu gorenja ugljena, otvaranje otvora
povecava temperaturu, a zatvaranje otvora smanjuje temperaturu.
Potpuno zatvaranje svih ventilacijskih otvora ¢e ugasiti ugljen.

DONJI VENTILACIJSKI OTVOR

VAZNO! Nemojte gasiti
ugljen vodom jer biste mogli
oStetiti porculanski emajl.

POTPUNO = POTPUNO
OTVOREN ZATVOREN

Prikljucci temperaturne sonde

Priklju¢ci temperaturne sonde zabrtvljeni silikonom sigurno drze
termometre za kuhanje za to¢na ocitanja i smanjen gubitak topline.

4 il
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UPOZORENJE! Nemojte locirati u vjetrovitim uvjetima. Jaki vjetrovi nepovoljno utjecu na ucinkovitost kuhanja u
pusnici i mogu biti opasni ako pusnicu koristite kao loziSte.

UPOZORENJE! Jednom kada se upali, nikada nemojte dodavati tekucinu za pokretanje u smokeru. Drzite bocu
najmanje 25 stopa (7,6 m) od puSaca dok radi. Nakon §to se ugljen zapali, viSe nije potrebna tekucina.
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UPUTE ZA ROSTILJANJE

KorisStenje 5 u 1 smokera s ugljenom vodom
«  Preporuc¢amo prethodno zagrijavanje smokera sa zatvorenim poklopcem otprilike 20 minuta.
« Ugljen je spreman kada ima lagani sloj sivog pepela.
« Kuhanje sa zatvorenim poklopcem osigurava viSe i ujednacenije temperature koje ¢e skratiti vrijeme kuhanja i
ravhomjernije kuhati hranu.

NAPOMENA: Kako biste smanijili gubitak topline pri provjeravanju temperature hrane, upotrijebite prikljucke sonde za
temperaturu koji se nalaze na boc¢noj strani smokera.

- Kod pecenja vrlo nemasnog mesa kao §to su pileca prsa ili nemasna svinjetina, reSetke se mogu nauljiti prije zagrijavanja
kako bi se smanijilo lijepljenje.

Rostiljanje s drvenim ugljenom

Drveni ugljen je tradicionalni nacin kuhanja koji daje nevjerojatne okuse. Svjetleci
briketi emitiraju infracrvenu energiju hrani koja se kuha, Sto ima vrlo mali u¢inak
susenja. Svi sokovi ili ulja koji iscure iz hrane kapaju na drveni ugljen i isparavaju

u dim dajuci hrani izvrstan okus pecenja na zaru. Kada koristite svoj Apollo® 5 u 1
uredaj za pusenje vode na ugljen kao kotao za kuhanje na ugljen, imajte na umu ove
savjete:

- Hrana koja se kuha kratko vrijeme, poput ribe i povréa, moze se peci na rostilju s
otvorenim poklopcem.

- Kuhanje mesa s visokim udjelom masti moze izazvati upale. Ili odrezite masnocu
ili smanjite temperaturu da to sprijecite.

« Ako dode do plamena, maknite hranu od plamena i smanjite toplinu (smanjite
otvor za ventilaciju). Ostavite poklopac otvorenim dok se plamen ne zaustavi.

Kao opce pravilo, planirajte koriStenje oko 50 briketa za kuhanje 1kg (2 Ib.) mesa
ili 100 briketa za kuhanje 2 kg (4 Ib.) mesa. Ako kuhate dulje od 30 do 40 minuta,
na vatru je potrebno dodati dodatne brikete. Kad je vrijeme hladno, trebat ¢e vam
viSe briketa kako biste postigli idealne temperature kuhanja. Duze vrijeme kuhanja
zahtijeva dodatni ugljen.

Upotreba drvenog ugljena

Preporuke za ugljen su priblizne.

Dulje vrijeme kuhanja zahtijeva dodatni ugljen.

Preporuka
Preporuka za za brikete od Lo
Model tezinu d d ii Dodatni ugljen
ode ezinu C rvenog rvenog ug jena. +1sat PROFESIONALNI
ugljena (MAKSIMALNIbroj SAVJET ZA
komada)
GRILANJE!
AS18 1.0 kg 40 8 po strani
Pomocu termometra
AS22 1.2 kg 50 8 po strani provjerite unutarnju
............................................................................................................................................... temperaturu mesa kako biste

bili sigurni da je savrSeno
peceno.

N J

UPOZORENUJE! Budite oprezni pri dodavanju drvenog ugljena ili drva u smoker. Plamen moze buknuti kada
ugljen dode u dodir sa svjezim zrakom. Odmaknite se na sigurnu udaljenost i koristite hvataljke za kuhanje s
dugom drSskom otporne na toplinu da dodate jo$ drvenog ugljena ili drva.

UPOZORENUJE! Ne stavljajte ugljen izravno na dno smokera, uvijek ga stavite u koSaru za ugljen. '
[ ]
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Rostiljanje s smokerom

Jos vise poboljSajte okus i teksturu svoje hrane koristenjem vodenog smokera.
Dimljenje se tradicionalno koristilo kao sredstvo za o¢uvanje hrane, posebice mesa,
ali danas se sve vrti oko okusa. Usporavanje procesa kuhanja moze cak i ostre
komade mesa uciniti mekima. Kada koristite Apollo® 5 u 1 smoker na ugljen i vodu

kao pusac, imajte na umu ove savjete:

BILJESKA: Temperature ce varirati ovisno o hrani koja se dimi. Za vrijeme dimljenja

Uvijek kuhajte s poklopcem na smokeru.

Izbjegavajte podizanje poklopca tijekom kuhanja. Uklanjanje poklopca moze

produziti vrijeme kuhanja za 15 do 20 minuta.

MozZete kuhati na obje reSetke istovremeno.

Koristite kuke za vjeSanje za ravhomjerno kuhanje hrane poput povezanih

kobasica.

Hranu mozZete u potpunosti kuhati na svom smokeru (vruce dimljenje) koji

istovremeno kuha i aromatizira vasu hranu.

U hranu mozete unijeti okus dima bez kuhanja (hladno dimljenje) koje se

uglavnom koristi za aromu i konzerviranje, a ne za kuhanje.

i preporuke za sigurnu unutarnju temperaturu pogledajte “Vodi¢ za dimljenje
ugljenom.”

Prijedlozi za drvnu sjecku

Drvo za dimljenje dolazi u razli¢itim oblicima, komadima, iverjima, prahu i peletima, takoder dolazi u mnogim varijantama
(okusa) od jabuke do mesquita, od kojih svaka daje drugaciji okus.

BILJESKA: Koristite samo tvrdo drvo za koje znate da nije tretirano, izbjegavajte kori$tenje mekog drva poput cedra, bora ili
jasike. Obratite se svom ovlastenom Napoleon distributeru za detalje.

VRSTA
PROFIL OKUSA PRIJEDLOZI HRANE
DRVETA
joha Njezan s daskom slatkoce. Riba, svinjetina, perad i lagana pernata divljac.
Badem Blagog, slatkog i oraSastog okusa, laganog pepela. Sve vrste mesa.
Jabuka Blago sa suptilnim vo¢nim okusom, blago slatko. Perad i svinjetina.
Tresnja Neki kazu da je ovo najbolje drvo za dimljenje s blago Perad, svinjetina, govedina, janjetina i sir.

slatkim, voénim okusom dima.

Kralj Sume koja se dimi! Slatko do jako s jakim okusom
slanine.

Kraljica Sume koja se dimi! Slatko i zadimljeno s
primjesama vanilije.

Crveno meso, svinjetina, riba ili teSka divljac.
Crveni hrast je odli¢an za rebra!

UPOZORENJE! Nemojte udisati dim iz smokera na drveni ugljen i izbjegavajte kontakt dima s o¢ima.

UPOZORENJE! Nikada ne ostavljajte ugljen i pepeo bez nadzora u smokeru. '
[ ]
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Presten raznja

Vas smoker se moze koristiti s dodatnim priborom za pecenje
kako biste dobili rezultate poput profesionalaca. Prsten za
pecenje omogucuje ravhomjernije pecenje vecih komada mesa
poput pecenja ili cijelih pilica. Neprestano okretanje hrane ¢ini
je samostalnom cijedenjem, zadrZavajuci sokove, istovremeno
sprje¢avajuci vruce tocke i neravnomjerno pougljenje.

Razgovarajte sa svojim ovlastenim Napoleon trgovcem za pribor za
rostilj koji odgovara vasem pusacu.

Vatrena jama

Vas smoker takoder se moze koristiti kao loziste u dvoristu. Kada
koristite svoj Apollo® 5 u 1 smoker na ugljen i vodu kao loziste,
provjerite je li u skladu s lokalnim, pokrajinskim, drzavnim i
nacionalnim propisima. Provjerite s lokalnim vlastima potrebne
dozvole za pozar u vaSem podrudju.

f DALI SI |||||||
ZNAO?

Mozete ukloniti
reSetke za kuhanje
kako biste objesili
hranu poput
povezanih kobasica ili
resetki rebara.

-

PROFESIONALNI
SAVIJET ZA
GRILANJE!

Eksperimentirajte s vrstom

i koli¢inom koristenog drva.
Dodajte razli¢ite zac¢ine drvenom
ugljenu za dodatnu aromu, ne
zaboravite voditi evidenciju o
svojim eksperimentima kako
biste mogli ponoviti svoje
uspjehe.

N /

OPASNOST! SAMO ZA VANJSKU UPOTREBU. Spaljivanje drva oslobada uglji¢ni monoksid koji se moze

nakupljati u zatvorenim prostorima i uzrokovati gusenje.

OPASNOST! Siroku odjecu i kosu drzite podalje od otvorenog plamena kada smoker koristite kao loziste.

UPOZORENJE! NEMOJTE pokretati, paliti ili koristiti smokler na ugljen blize od 15 stopa (4,6 m) od

zidova, struktura ili zgrada kada se koristi kao loziste.
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KAKO KORISTITI RAZANJ

Sastavljanje vaseg dodatnog pribora za pecenje

1. Ugradite motor rotisserie na stranu pusnice pomocu
montaznog nosaca(a). Nakon §to ste drzac pric¢vrstili na
pusnicu, gurnite motor rotisseriea na nosac.

2. Gurnite prvu vilicu za pecenje tik iza sredine Sipke za
raznju i zategnite je na mjesto. Nataknite meso na Sipku
za raznju i gurnite meso u vilicu. Gurnite drugu vilicu za
pecenje na suprotni kraj Stapa za raznju i gurnite vilicu u
meso dok se ne ucvrsti. Zategnite vilicu na mjesto, zatim
gurnite protuuteg na Sipku za pljuvanje.

3. Pazljivo umetnite Siljati kraj Sipke za raznju kroz

0.9
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Savjeti o koristenju raznja:

«  Pomocdu termometra provjerite unutarnju temperaturu
mesa.

. Pecenjeiperad trebaju biti smediizvana i ostati mekani
iznutra.

- Upotrijebite kapljice za podlijevanje i pripremu umaka.

- Piletini od 3 funte potrebno je otprilike 1i pol sat na
srednjoj do visokoj temperaturi.

- Vodite racuna o kapacitetu motora vaseg rostilja. Nikada
nemojte preopteretiti svoju opremu.

- Pazite da uvijek postavite ravnomjerno izbalansirano
opterecenje na vasem rostilju.

otvor donje zdjele i u motor raznja. Postavite suprotni
kraj preko vjesalica. Teza strana mesa c¢e prirodno
visjeti prema dolje, stoga prilagodite protuuteg kako
biste uravnotezili teret. Zategnite protuuteg s rukom
okrenutom prema gore.

4. Gurnite zaustavnu ¢ahuru na Sipku za pljuvanje dok ne
prode unutarnju stranu nape. Ovo c¢e osigurati bo¢no
pomicanje Sipke za raznju.

5. Zategnite grani¢nu Cahuru i ruc¢ku Sipke za pljuvanje.
Ispod mesa stavite metalnu posudu za skupljanje
kapljica.

‘ OPREZ! Uvijek nosite rukavice kada rukujete
W dijelovima dimilice.

Kako pedi vise pili¢a
1. Zavezite ili nabodite krilca na tijelo pilica.
2. Gurnite vilicu za pecenje na Sipku za raznju.
3. Prvo pile navucite na Sipku za razanj dok ga vilica za
pecenje ne drzi na mjestu. Zategnite.
4. Navucite sljedeca 2 pileta na raznju tako da svi pilici

budu blizu jedno drugom.
5. Gurnite drugu vilicu za pecenje na raznju i gurnite je u
piletinu dok se sva 3 pileta ¢vrsto ne stisnu. Zategnite.

VAZNO! Rastavite dijelove roétilja kada zavrsite
s kuhanjem, operite toplom vodom i sapunicom i
pohranite u zatvorenom prostoru.

UPOZORENUJE! Koristite rukavice za rostiljanje otporne na toplinu kada rukujete vru¢im komponentama

rostilja.

UPOZORENUJE! Uvijek nosite zastitne rukavice i zastitne naocale kada cistite smoker.

UPOZORENJE! Nakupljena mast je opasnost od pozara.
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KONTROLNI POPIS ZA ISKUSTVO ROSTILJANJA

Pogledajte ovaj popis svaki put kada rostiljate

[] pro¢itajte korisniéki priruénik

Svakako procitajte korisni¢ki priru¢nik i sve sigurnosne upute.
|:| Ispraznite pepeo iz baze

Prije pecenja na rostilju uvijek ocistite pepeo iz smokera kako biste izbjegli
pozare i rasplamsavanja.

|:| Paljenje ugljena

Potpuno otvorite otvor na poklopcu i postolju svaki put kad zapalite smoker.
Upotrijebite starter na ugljen (nije ukljucen) ili slijedite upute u odjeljku
"Paljenje vaseg smokera" u priru¢niku. Nemojte se naginjati nad rostilj kada
palite ugljen.

[] zagrijte i o¢istite resetke

Premazite cijelu povrSinu resetki biljnim mastima NE slanim masnocama
poput maslaca ili margarina. Prethodno zagrijte rostilj kako biste sagorjeli
viSak ostataka. Ocistite reSetke Cetkom od mesingane zZice. Pogledajte
“Upute za cisc¢enje”. NAPOMENA: Resetke za kuhanje od nehrdajuceg
Celika su izdrzljive i otporne na koroziju te zahtijevaju manje zacinjavanja i
odrzavanja od reSetki od lijevanog zeljeza.

|:| Pripremno podrucje

Pobrinite se da sve $to vam je potrebno tijekom pecenja na rostilju, kao Sto
su pribor, zacini, umaci i jela, bude na dohvat ruke. Ne ostavljajte hranu bez
nadzora jer bi mogla zagorjeti.

[] Nemojte jednom zaviriti i okrenuti

Pokus$ajte ne otvarati poklopac i previse viriti, inace ce toplina izaci i smanijiti
temperaturu i vrijeme kuhanja. Okrenite hranu samo jednom, osobito
odrezak i piletinu.

[[] ostavite prostor

Ostavite malo prostora na rostilju i izmedu hrane, tako da imate mjesta za
pomicanje hrane ako je potrebno.

[] Koristite termometar

Koristite termometar kako biste bili sigurni da je hrana dobro kuhana.
Pridrzavajte se smjernica o odgovarajuc¢im temperaturama za sve vrste
mesa, osobito za perad.

napoleon.com
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PROFESIONALNI
SAVIJET ZA
GRILANJE!

Inspirirajte se za stvaranje
ukusna jela iz recepti i
rostiljanje tehnike kod
www.napoleon.com i
Napoleonove kuharice.

N J

J

PROFESIONALNI
SAVIJET ZA
GRILANJE!

Uvijek prethodno zagrijte
pusnicuponovno kuhajte kako
biste sagorjeli ostatke i sprijecili
lijepljenje hrane za resetku.

N J

s

PRIJEDLOG ULJA
| MASTI!

« Ulje sjemenki grozda

« Suncokretovo ulje

« Sojino ulje

- Ekstra djevi¢ansko
maslinovo ulje

- Canola ulje

Ako nije dostupno, odaberite

ulje ili mast s visokom tockom

dimljenja. Nemojte koristiti

slane masnoce poput maslaca

ili margarina.

N J
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Vodic¢ za dimljenje ugljenom

UNUTARNJA
HRANA IZREZATI VRIJEME ZA KUHANJE
TEMPERATURA/GOTOVOST
Srednje peceno 63 °C (145 °F)
Pecenje 3-4 sata. Srednje 71°C (160 °F)

H Dobro obavljeno 77°C (170°F)

Govedina [
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Odrezak 5 -15 minuta Srednje 71°C (160 °F)
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Svinjetina Slabin 4 - 5 sati 71°C (190 °F)
Rebra 5.6 sati Mes_o se pocinje odvajati od
kosti.
w Cijeli losos 2 - 3 sata. 70 °C (158 °F)
Riba Filet lososa 30 - 40 minuta 70 °C (158 °F)
kozice 10 - 15 minuta Kuhajte dok ne porumene.
‘ Rame 8 - 9 sati Srednje peceno 63 °C (145 °F)
L. Noga 8 - 9 sati Srednje 71°C (160 °F)
Janjetina [ e
Rebra 2-3 sata Dobro obavljeno 77°C (170°F)

BILJESKA: Unutarnje temperature temelje se na preporukama Kanadskog vodi¢a za sigurnost hrane. Vrijeme kuhanja
procijenjeno je na pusnici koja radi na 110 °C (230 °F). Stvarna vremena kuhanja varirat ¢e ovisno o rezovima i debljini hrane,
koli¢ini ugljena, Zeljenoj pecenosti i cimbenicima okoline kao $to su vanjska temperatura ili vjetar.
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Upute za Ciscenje

Prvo koristenje

1. Operite resetke ru¢no vodom i blagim deterdZzentom za sude kako biste
uklonili sve ostatke iz proizvodnog procesa. NE perite u perilici posuda.

2. Temeljito isperite vrucom vodom i potpuno osusSite mekom krpom.

Celi¢ne resetke

. Celi¢ne reetke za kuhanje mogu se odistiti prethodnim zagrijavanjem
rostilja i Celicnom ¢etkom za uklanjanje ostataka. Preporucujemo
Napoleon troredna cetka za rostilj bez dlacica s valjanim nehrdajuéim
celikom.

. Celi¢ne reéetke trajno ¢e promijeniti boju zbog redovite uporabe zbog
visokih temperatura tijekom pecenja.

Unutar smokera-
1. Uklonite reSetke za kuhanje i posudu s vodom.

2. Upotrijebite mjedenu zi¢anu Cetku da ocistite ostatke sa strana i ispod
poklopca.

3. Ostruzite svu caklinu plasti¢nim nozem ili strugalicom. Koristite Zi¢anu
¢etku za uklanjanje pepela.

4. |spraznite pepeo s dna smokera. Vidjeti “Odlaganje drvenog ugljena i
pepela.”

5. Operite unutrasnjost smokera i posudu s vodom blagim sredstvom za
pranje posuda i vodom.

6. Dobro isperite ¢istom vodom i obriSite.

VAZNO! Nemoijte koristiti abrazivna sredstva za ¢iséenje ili ¢eli¢nu vunu
na obojenim, porculanskim ili nehrdajucim ¢eli¢nim dijelovima vase
pusace.

Odlaganje drvenog ugljena i pepela

UPOZORENUJE! PaZljivo slijedite ove sigurnosne mjere kako biste zastitili
sebe i svoju imovinu od ostecenja.

« Provjerite jesu li ugljen i pepeo potpuno ugaseni prije uklanjanja. DALI SI

- Koristite metalnu lopaticu ili lopaticu za uklanjanje ugljena i pepela iz dimnjaka. ZNAO?

« Ugalji pepeo stavite u nezapaljivu metalnu posudu i potpuno natopite vodom 24
sata prije odlaganja.

Umak za rostilj i sol
mogu biti korozivni
i uzrokovat ce

brzo propadanje

0 DRZAVANJE komponenti jedinice
. . . v . L .. . ako se ne ciste
- Nikada nemojte oblagati unutrasnjost smokera aluminijskom folijom, pijeskom redovito.

ili bilo kojim drugim materijalom. To ce sprijeciti rad ventilacijskih otvora.
. Pazljivo rukujte komponentama porculanskog emajla.

« Zapeclena emajlirana zavrSna obrada je poput stakla i puknut ¢e se ako se
udari. Dotjerani emajl dostupan je kod vaseg Napoleon Grill prodavaca.

UPOZORENUJE! Provjerite je li smoker hladan prije ¢is¢enja. Nemojte koristiti sredstvo za c¢isc¢enje pecnice za
¢iséenje bilo kojeg dijela dimilice. Ne stavljajte reSetke za kuhanje ili bilo koje druge dijelove dimilice u pecnicu
koja se sama Cisti radi ¢iScenja. Ocistite smoker na podrucju gdje otopina za CiSc¢enje nece ostetiti palube,
travnjake ili terase.

UPOZORENJE! Nemojte koristiti visokotlacni perac ili crijevo za ¢is¢enje bilo kojeg dijela dimilice.

UPOZORENUJE! Ci$éenje treba provoditi samo kada je smoker ohladen kako bi se izbjegla
mogucnost opeklina.
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RjeSavanje problema

Zapaljenja i neujednacena toplina
«  Smoker nece zapaliti.

- Niska temperaturaili slab plamen.

Moguci uzroci RijeSenje

Nepravilno predgrijavanie. (z)gt:q\i/:jt;gljen da gori dok ga ne prekrije svijetlosivi pepeo. (Otprilike

Prekomjerna masnoca i pepeo nakupljaju se na Ocistite bazu nakon svake uporabe. Nemojte oblagati dno aluminijskom
dnu osnovnog sklopa. folijom.
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Guljenje boje

. Cini se da se boja ljusti unutar poklopca ili haube.

Moguci uzroci RijeSenje

Ovo nije nedostatak. Zavrsna obrada na poklopcu i poklopcu je
porculanska i nece se ljustiti. LjuStenje je uzrokovano stvrdnutom
masnocom, koja se susi u komadice nalik boji, koji se ljuste.
Redovito Ciséenje e to sprijeciti.

Nakupljanje masnoce na unutarnjim povrSinama.

i} [({]))
ZELIMO ((."]

PomocCl!

Napoleon je tu kako

bi vase iskustvo
pecenja na rostilju

bilo nezaboravno.
Kontaktirajte nas ako
trebate dodatnu pomod.

N J

napoleon.com | Apollo® Smoker Na Ugljen i Vodu Rjesavanje problema | 95



JAMSTVO N PROIZVOD PROIZVODACA NAPOLEON

—,
10 GODINA

OGRANICENO

ZA SERIJU OKRUGLIH ROSTILJA NA UGLJEN | PUSNICU APOLLO®
10-godisnje ograni¢eno jamstvo na rostilje i pusnice na ugljen Napoleon

NAPOLEON jamci da ce dijelovi vaSeg novog proizvo-
da NAPOLEON ostati bez nedostataka u materijalima i

JAMSTVO

©)]
>
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)]
=
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Poklopac i posuda s porculanskim premazom ......
ResSetke za kuhanje od nehrdajuceg celika ............

Sustav za reguliranje dovoda zraka ........cccceeeveuennee.

izradi od datuma kupnje u razdoblju od:

........................................................................ 10 godina
........................................................................ 10 godina

................................................................... 5 godinaPus?

ReSetke za peclenje od lijevanog zeljeza s porculanskim premazom ........ccccceeevevennen. 5 godina Plus

Kromirane reSetke rostilja .....ccccooeeeeveeeeeceeeeeeereenne.

SVi drugi diJelOVi ..o

Plus v.t. odnosi se na produzeni jamstveni rok
tijekom kojeg kupcu isporucujemo rezervne dijelove
po 50% aktualne maloprodajne cijene tijekom vijeka
trajanja* rostilja.

Plus 15 odnosi se na produzeni jamstveni rok tijekom
kojeg kupcu isporucujemo rezervne dijelove po 50%
aktualne maloprodajne cijene tijekom dodatnih 15
godina.

Plus 10 odnosi se na produzeni jamstveni rok,
tijekom kojeg kupcu isporucujemo rezervne dijelove
po 50% aktualne maloprodajne cijene tijekom
dodatnih 10 godina.

UVJETI | OGRANICENJA JAMSTVA

NAPOLEON jamci iskljucivo izvornom
kupcu da su njegovi proizvodi bez
nedostataka i samo ako se kupnja obavila
preko ovlastenog zastupnika proizvodaca
NAPOLEON. Primjenjuju se sljedeci uvjeti i
ogranicenja:

Ovo jamstvo proizvodaca ne moze se ni pod
kojim okolnostima prenositi ili produljivati niti
to mogu uciniti nasi predstavnici.

Rostilj mora postaviti licencirani, ovlasteni
serviser ili izvodac. Instalacija se mora
obaviti u skladu s prilozenim uputama za

................................................................. 3 godine Pus™

......................................................................... 2 godine

*Cjelozivotno jamstvo i vijek trajanja rostilja
odnose se na razdoblje jamstva u trajanju od 30
godina.

Ovo jamstvo vrijedi u: Europskoj uniji, Svicarskoj,
Andori, San Marinu, Norveskoj, Islandu i Lihtenstajnu.

Ovo jamstvo ne utjece, ne ograni¢ava i ne mijenja
prava kupca u slu¢aju nedostataka u skladu s
Direktivom (EU) 2019/771. Zakonska prava ostvaruju
se besplatno.

montazu, kao i svim lokalnim i nacionalnim
gradevinskim i protupozarnim propisima.

Ovo ograniceno jamstvo ne pokriva Stetu
uzrokovanu nepravilnim rukovanjem,
neodrzavanjem, zapaljenim uljem,
izlozenoscu vanjskim utjecajima,

nesrecama, preinakama, zlouporabom ili
zanemarivanjem. Ugradnja rezervnih dijelova
drugih proizvodaca poniStava ovo jamstvo.
Promjena boje plasti¢nih dijelova zbog
primjene kemijskih sredstava za ciscenje ili
izlaganja suncevoj svjetlosti nije obuhvacena
ovim jamstvom.

96 | Jamstvo
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Ovo jamstvo takoder iskljucuje sljedece:
ogrebotine, udubljenja, nedostatke boje,
premaze, koroziju ili promjenu boje
uzrokovane izlaganjem toplini ili abrazivnim
i kemijskim sredstvima za cCiscenje, kao i
oStecenja na dijelovima s porculanskim
premazom i svim dijelovima koristenima pri
instalaciji rostilja.

Ako se dio pokvari do tocke u kojoj postane
neispravan (zbog hrde ili izgaranja) unutar

jamstvenog roka, kupcu se izdaje zamjenski dio.

Prema ovom jamstvu (ogranic¢eno

doZivotno jamstvo proizvodaca, 15-godisnje
ogranic¢eno jamstvo, 10-godisnje ograni¢eno
jamstvo, 3-godisnje ograni¢eno jamstvo),
nakon prve godine NAPOLEON ima ovlast
odredi se, prema vlastitom nahodenju, bilo
koje obveze jamstva povratom vrijednosti
odgovarajuceg neispravnog dijela
pokrivenog jamstvom izvornom kupcu po
veleprodajnoj cijeni.

NAPOLEON ne prihvaca nikakvu
odgovornost za ugradnju, utroseno vrijeme
ili druge troskove ili izdatke povezane s
ponovnom ugradnjom dijela pokrivenog
jamstvom. Troskovi ove prirode nisu
pokriveni ovim jamstvom.

Neovisno o odredbama u ovom jamstvu
(ograniceno dozivotno jamstvo proizvodaca,
15-godisnje ogranic¢eno jamstvo, 10-godisSnje
ogranic¢eno jamstvo, 3-godisnje ograni¢eno
jamstvo), odgovornost proizvodaca
NAPOLEON prema ovom jamstvu definirana
je prethodno navedenim i ni u kojem slucaju

JAMAC:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Nizozemska

Q +31(0) 88 588 66 55

X4 eu.info@napoleon.com

ne pokriva nikakve slucajne, posljedicne ili
neizravne Stete.

Ovim jamstvom definiraju se duznosti i
odgovornost proizvodaca NAPOLEON u
odnosu na rostilf NAPOLEON.

NAPOLEON ne preuzima nikakvu dodatnu
odgovornost u vezi s prodajom ovog
proizvoda niti ovlascuje bilo koju trecu stranu
da preuzme bilo kakvu drugu odgovornost u
njegovo ime.

NAPOLEON ne preuzima nikakvu
odgovornost za: pregrijavanje, gasenje
plamena zbog okolisnih ¢cimbenika kao Sto
su jak vjetar ili neodgovarajuca ventilacija.

NAPOLEON ne prihvaca odgovornost za
bilo kakvu Stetu na rostilju uzrokovanu
vremenskim prilikama, tucom, grubim
rukovanjem, agresivnim kemikalijama ili
sredstvima za cCiscenje.

Jamstveni zahtjevi moraju biti popraceni
dokazom o kupniji ili njegovom preslikom s

navodenjem serijskog broja i broja modela.

NAPOLEON zadrzava pravo da njegov
predstavnik pregleda proizvod ili bilo
koji njegov dio prije ispunjenja bilo koje
jamstvene obveze.

NAPOLEON ne snosi troSkove dostave,
utrosenog vremena ili izvozne carine.

napoleon.com | Apollo® Smoker Na Ugljen i Vodu
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Biljeske o dimljenju

Hrana | Temperatura dimljenja | Vrijeme kuhanja | Vrsta drveta
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| Temperatura dimljenja

| Vrijeme kuhanja

| Vrsta drveta

napoleon.com
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NAPOLEON - SLAVIMO VISE od 40 GODINA
PROIZVODA ZA UDOBNOST U DOMU

%)
NAPOLEON

Proizvodi NAPOLEON" zasti¢eni su
jednim ili vise americkih i kanadskih i/ili

stranih patenata ili patenata na ¢ekanju.

Wolf Steel Ltd.

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada
De Riemsdijk 22, 4004 LC,
Tiel, The Netherlands

10-12 Home Farm, Meriden
Road, Berkswell, CV7 7SL,
United Kingdom

103 Miller Drive, Crittenden,
Kentucky, 41030 USA

7200 Trans Canada Highway,
Montreal, Québec H4T 1A3
Canada

Zadnja revizija | B-0

o

Telefon

&

Sjeverna Amerika
866-820-8686
Europa

+31(0) 88 588 66 55

Online
¥ grills@napoleon.com
M eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com

napoleon.com

N415-0836-E

Apollo® Smoker Na Ugljen i Vodu



NAPOLEON

Instrukcja obstugi

AS18K, AS22K

Wedzarnie przedstawione w niniejszej instrukcji moga
roznic sie od zakupionego modelu.

Chcemy poznaé Twoja opinie!
Odwiedz strone Napoleon.com , aby napisac recenzje.

* %k k k

Zastosuj numer seryjny



GRATULUJEMY ZAKUPU WEDZARNI
WEGLOWEJ NAP OLLO {5W1!

Wtasnie ulepszytes swa

CHCEMY, ABY GRILLOWANIE BYLO NIEZAPOMNIANE | BEZPIECZNE.

Przed rozpoczeciem uzytkowania wedzarni nalezy zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi, aby unikng¢ uszkodzenia
mienia, obrazen ciata lub smierci.

Przed uzyciem nalezy usunac¢ wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i karty z wedzarni.
UZYWAC NA ZEWNATRZ W DOBRZE WENTYLOWANYM POMIESZCZENIU.
NIE DZIALAJA W BUDYNKU, GARAZU LUB INNYM ZAMKNIETYM OBSZARZE.

4 N\ )

NIEBEZPIECZENSTWO! OSTRZEZENIE!
- Spalanie wegla drzewnego wydziela tlenek wegla. Nie prébuj rozpalac tego urzadzenia bez przeczytania
. Nie wolno spalaé wegla drzewnego ani uzywac sekeji "ROZPALANIE" w niniejszej instrukcji.
grilla w pomieszczeniach zamknigtych i/lub Nie przechowuj ani nie uzywaj benzyny lub innych
mieszkalnych, takich jak domy, garaze, namioty, tatwopalnych cieczy lub oparéw w poblizu tego lub
pojazdy, przyczepy kempingowe, kampery lub innego urzadzenia.

todzie. Niebezpieczenstwo Smiertelnego zatrucia
tlenkiem wegla.

« Zgasic otwarty ptomien.

Jesli informacje zawarte w niniejszej instrukcji nie beda
doktadnie przestrzegane, moze dojs¢ do pozaru lub
wybuchu, co moze spowodowac uszkodzenie mienia,
obrazenia ciata lub Smierc.

. b\ A

Ostrzeganie dorostych i dzieci o zagrozeniach zwigzanych z wysokimi temperaturami powierzchni. Nadzoruj mate dzieci w
poblizu wedzarni.

UWAGA DLA INSTALATORA: Niniejszg instrukcje nalezy pozostawic¢ wtascicielowi grilla do wykorzystania w przysztosci.
UWAGA DLA KONSUMENTA: Niniejsza instrukcje nalezy zachowac na przysztos¢.
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Witamy w Napoleon!

BEZPIECZENSTWO PRZEDE WSZYSTKIM

OSTRZEZENIE Informacje ogine

Do rozpalania lub ponownego rozpalania wegla
drzewnego nie nalezy uzywac spirytusu, alkoholu, benzyny ani
innych ptynéw o wysokiej lotnosci. Nalezy uzywac WYLACZNIE
podpatek zgodnych z norma EN 1860-3. Przed rozpaleniem wegla
drzewnego nalezy upewnic sie, ze wszelkie ptyny, ktére wyciekty
przez dno wedzarni, zostaty usuniete.

OSTRZEZENIE! instalacja i montaz

Zmontuj wedzarnie doktadnie tak, jak opisano w instrukcji
montazu. Jesli wedzarnia zostata zmontowana w sklepie, nalezy
zapoznac sie z instrukcja montazu, aby upewnic sie, ze zostata
prawidtowo zmontowana.

Wedzarni nie wolno instalowac w pojazdach rekreacyjnych i/lub
todziach.

Pod zadnym pozorem nie wolno modyfikowac wedzarni.

OSTRZEZENIE! Dziatanie
Przed uruchomieniem wedzarni nalezy przeczytac cata

instrukcje obstugi.

NIE uzywaj urzadzenia pod jakimikolwiek palnymi konstrukcjami.
Nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji dotyczacych oswietlenia.
Nie uzywac w pomieszczeniach.

Trzymac z dala dzieci i zwierzeta domowe.

Grill bedzie bardzo goracy. Nie ruszaj go podczas pracy.

OSTRZEZENIE! Przechowywanie i nieuzywanie

Przechowywac na zewnatrz w dobrze wentylowanym
miejscu, z dala od dzieci i zwierzat.

Po uzyciu ptyn do rozpalania wegla drzewnego nalezy zamknac i
przechowywac w bezpiecznej odlegtosci od wedzarni, co najmniej
25 stép (7,6 m).

AROA
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Funkcje produktu

Zatrzaski
blokujace:
Zabezpieczaja
kazda sekcje
podczas
gotowania.

Duze drzwi z
izolowanymi
uchwytami:
Zapewniaja
tatwiejszy dostep
do zywnosci

oraz wieksze
bezpieczenstwo i
kontrole.

Pojemnik na
wode: Stabilizuje
temperature
wedzenia

i zapewnia
wilgotne
sSrodowisko
wedzenia.

Kosz na wegiel
drzewny:
Bezpiecznie
przechowuje
wegiel drzewny i
zrebki.

104 | cCechy
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ACCU-PROBE" Termometr
temperatury: Osiggnij idealna
temperature gotowania
dzieki niezawodnemu i
doktadnemu odczytowi za
kazdym razem.

Regulowana kontrola
dymu: Precyzyjnie
dostosuj przeptyw dymu,
aby uzyskac idealna
rownowage smaku.

sie tatwa mobilnoscia
i bezpieczna blokada

gdy jej najbardziej
potrzebujesz.

' Wedzarnie przedstawione w niniejszej instrukcji obstugi moga réznic sie od zakupionego modelu.
=) Wyrdzniony model: AS22

5 haczykdéw na
akcesoria ze stali
nierdzewnej:
tatwe wedzenie
kietbasek,
zeberek i nie
tylko.

2 ruszty do
gotowania:
Do gotowania
wielu potraw
jednoczesnie.

Solidne uchwyty:
utatwiaja
uktadanie i
wyjmowanie.

Uszczelnione
silikonem
porty sondy
temperatury:
Doktadne
odczyty
temperatury
dzieki
bezpiecznemu
dopasowaniu,
ktére ogranicza
wycieki.

Blokowane kdtka: Ciesz

zapewniajaca stabilnosc,

Napoleon.com | WEDZARNIA WEGLOWA APOLLO SMOKER



Pierwsze kroki
NIEBEZPIECZENSTWO! Informuje o zagrozeniu,
N

ktdre moze spowodowac pozar, wybuch, Smierc
lub powazne obrazenia ciata.

OSTRZEZENIE! Informuje o zagrozeniu, ktdre
moze skutkowacd niewielkimi obrazeniami ciata
lub uszkodzeniem mienia.

Nosi¢ rekawice ochronne.

DODATKOWE PRAKTYKI BEZPIECZNEJ OBSLUGI

Ta wedzarnia musi by¢ przechowywana na zewnatrz w
dobrze wentylowanym miejscu i nie moze byc uzywana
wewnatrz budynku, garazu, ostonietej werandy, altany lub
innego zamknietego obszaru.

NIE uzywaj tej wedzarni pod zadnymi konstrukcjami
napowietrznymi, takimi jak pokrycia dachowe, wiaty,
markizy lub nawisy.

Urzadzenie powinno zawsze znajdowac sie na
bezpiecznym, réownym podtozu.

NIE rozpala¢ wegla drzewnego przy zamknietej pokrywie.

Podczas podgrzewania pokrywa powinna by¢ zamknieta.

NIE pozostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania.

. Dzieciizwierzeta domowe nalezy trzymac z dala od
goracego urzadzenia.

« NIE WOLNO pozwala¢ dzieciom wspinac sie do srodka lub
na urzadzenie.

. Konserwacja powinna by¢ wykonywana tylko wtedy, gdy
wedzarnia jest chtodna.

«  Przed przystapieniem do obstugi nalezy zawsze odczekad,
az wedzarnia catkowicie ostygnie.

. Wszystkie przewody elektryczne nalezy trzymac z dala od
wody lub rozgrzanych powierzchni.

®
&

Nosic¢ okulary ochronne.

UWAGA! Gorgca powierzchnia.

Wazne informacje

Otwory wentylacyjne obudowy powinny by¢ zawsze
wolne od zanieczyszczen.

Regularnie usuwaj popidt i ttuszcz z dna wedzarni, aby
uniknac¢ gromadzenia sie, ktére moze prowadzic¢ do
pozardw ttuszczu.

Usun wegiel i popidt z wedzarni i przechowuj je w
niepalnym metalowym pojemniku wypetnionym woda.
Pozostawi¢ w metalowym pojemniku na 24 godziny
przed utylizacja.

Aby zapobiec rozwojowi plesni, nalezy pozostawic
gdrne i dolne otwory wentylacyjne lekko otwarte
podczas przechowywania przez dtuzszy czas.

NIE uzywaj wody do kontrolowania ptomieni lub
gaszenia wegli. Moze to uszkodzi¢ wykoriczenie
wedzarni.

Lekko zamknij otwory wentylacyjne wedzarni, aby
kontrolowac ptomienie. Catkowicie zamknac wszystkie
otwory wentylacyjne i pokrywe, aby ugasic¢ wegiel/
ogien.

Zawsze zachowuj minimalng odlegtos¢ od materiatéw
palnych wynoszaca 3 stopy (0,9 m) z tytu i po bokach
wedzarni.

ZASADY BEZPIECZNEJ KOMINA DO ROZPALANIA NA WEGIEL DRZEWNY

«  Tylko do uzytku na zewnatrz.

« Nie uzywaj przystawki do wegla drzewnego, jesli nie jest
ona umieszczona na stabilnym, réwnym ruszcie na wegiel
drzewny, a wedzarnia nie znajduje sie na stabilnej, rownej,
niepalnej powierzchni.

« Nie nalezy umieszczac rozpatki na wegiel drzewny na
zadnej tatwopalnej powierzchni, chyba ze rozpatka jest
catkowicie zimna.

- Nie uzywaj ptynu do zapalniczek, benzyny ani
samozapalajgcego sie wegla drzewnego w urzadzeniu
Charcoal Starter.

- Zalecamy stosowanie przystawki do rozpalania wegla
drzewnego w wedzarniach na wegiel drzewny.

- Podczas obstugi komina do rozpalania weglowego nalezy

zawsze nosic rekawice ochronne.

Dzieci i zwierzeta domowe nalezy zawsze trzymac z
dala od przystawki na wegiel drzewny.

Nie nalezy uzywac rozrusznika na wegiel drzewny przy
silnym wietrze.

Nie pozostawiac¢ komina do rozpalania na wegiel
drzewny bez nadzoru podczas uzytkowania.

Nigdy nie uzywaj przystawki na wegiel drzewny
niezgodnie z jej przeznaczeniem.

Nie uzywaj przystawki na wegiel drzewny do
przygotowywania zywnosci.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc podczas
wysypywania rozzarzonych wegli z przystawki na wegiel
drzewny.

OSTRZEZENIE! Ptyn do rozpalania wegla drzewnego nigdy nie powinien by¢ dodawany do rozzarzonych lub

cieptych wegli.

OSTRZEZENIE! Nie usuwaj popiotu z wedzarni, dopdki caty wegiel drzewny nie zostanie catkowicie wypalony i

catkowicie wygaszony. Pozostawic¢ do ostygniecia.

OSTRZEZENIE! Nie nalezy przenosi¢ wedzarni, gdy jest ona uruchomiona i goraca.
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Dziatanie

ROZPALANIE WEDZARNI

Czy to pierwszy raz? Wykonywanie wypalania

Dodaj paliwo do wedzarni i utrzymuj ja w czerwonej temperaturze przez 30 minut
przy catkowicie otwartej pokrywie i otworach wentylacyjnych w podstawie. To
normalne, ze wedzarnia wydziela nieprzyjemny zapach przy pierwszym rozpaleniu.
Zapach ten jest spowodowany "wypaleniem" wewnetrznych farb i smaréw
uzywanych w procesie produkcyjnym i nie pojawi sie ponownie.

Uzyc komina do rozpalania do wegla drzewnego (brak w zestawie) i postepowac
zgodnie z ponizszymi instrukcjami LUB:

QD
-
©

——

©
N

o)

1. Umiesc¢ wegiel drzewny w stosie w ksztatcie stozka na srodku kosza na wegiel
drzewny.

2. Umiesc rozpatke wokot stosu wegla drzewnego.

3. Uzywajac dtugiej zapatki lub zapalniczki do grilla, podpal rozpatke. NIE zaleca
sie uzywania zwyktych zapatek. Zwykte zapatki moga byc trudne w uzyciu, gdy
siegasz do wedzarni.

4. Wegiel drzewny powinien by¢ gotowy do gotowania po okoto 15-20 minutach
palenia lub gdy wegle pokryja sie lekka warstwa szarego popiotu. Roztdz wegiel
rownomiernie na koszu na wegiel za pomoca zaroodpornych szczypiec z dtuga
raczka.

UWAGA: Do rozpalenia wegla drzewnego mozna uzy¢ ptynu startowego, ale nie
jest to preferowana metoda. Moze byc brudny i pozostawia¢ chemiczny posmak na
zywnosci, jesli nie zostanie catkowicie spalony przed gotowaniem.

Jak uzywac rozpatki do wegla drzewnego

1. Patrz "Zasady bezpiecznej obstugi rozrusznika na wegiel drzewny" aby zapoznad
sie z najlepszymi praktykami dotyczacymi bezpiecznego korzystania z komina do
rozpalania na wegiel drzewny.

. Odwroéc¢ komin do rozpalania na wegiel drzewny do géry nogami.
. Zgniec dwa petne arkusze gazet i umiesc je na dnie startera weglowego.

. Obrdc¢ rozpatke prawa strong do gory i umiesc ja na srodku kosza na wegiel drzewny.

a A W N

. Dodaj odpowiednia ilos¢ wegla drzewnego, ale nie przepetniaj kosza. Zalecenia
znajduja sie w czesci "Uzycie wegla drzewnego" .

6. Zapal zapatke i wtdz jg do jednego z dolnych otwordw wentylacyjnych, aby zapalic¢
gazete.

7. Zatdz rekawice ochronne (minimalna ochrona termiczna klasy I, DIN EN 407). Gdy
gdrna warstwa wegla drzewnego pokryje sie lekkg warstwa szarego popiotu,
ostroznie wsyp goracy wegiel drzewny do kosza na wegiel drzewny.

8. Po umieszczeniu rozzarzonego wegla drzewnego w wedzarni roztéz wegiel
rdwnomiernie na koszu na wegiel drzewny za pomoca zaroodpornych szczypiec z
dtuga raczka.

Dodaj wiéry drewniane

Dodaj suche widry drewna lisciastego bezposrednio na wierzch rozzarzonych wegli.
Zacznij od niewielkiej ilosci drewna, aby wytworzy¢ dym podczas kilku pierwszych
préb, poniewaz tatwo jest przesadzi¢ z wedzeniem zywnosci. Aby uzyskac przyjemny
dymny smak, wystarczy odrobina dymu, zbyt duza ilos¢ dymu czesto pozostawia

na zywnosci osad sadzy, ktdry nie smakuje dobrze. Zalecenia dotyczgce widrow
drzewnych znajduja sie w "Instrukcji grillowania" .

OSTRZEZENIE! Nie pochylac sie nad urzadzeniem podczas rozpalania wegla drzewnego.

OSTRZEZENIE! Nigdy nie uzywaj drewna, ktére zostato poddane obrébce lub narazone na dziatanie
chemikalidw.

OSTRZEZENIE! Podczas korzystania z komina do rozpalania wegla drzewnego nalezy zawsze W
nosi¢ rekawice ochronne. il
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Miska wodna

Patelnia wodna umozliwia wedzenie w nizszych temperaturach w celu wolniejszego
gotowania i dziata jako bufor miedzy jedzeniem a rozzarzonymi weglami, aby zapobiec
przypaleniu jedzenia. Napetnij miske na wode do petna goracg woda. Pozwoli to na
szybsze nagrzewanie sie wedzarni.

Sprawdzaj poziom wody co 3 - 4 godziny, jesli temperatura w wedzarni jest zbyt wysoka,
dodaj wiecej goracej wody.
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Obstuga otworéw wentylacyjnych GORNY OTWOR

Otwory wentylacyjne pozwalajg regulowac ciepto wewnatrz wedzarni. WENTYLACYJNY

Gorny otwdr wentylacyjny stuzy do kontrolowania wewnetrznej
temperatury wedzarni. Zwykle pozostawia sie go otwartego, aby dym
madgt sie wydostac i dostroic temperature wedzarni, gdy pokrywa jest
zamknieta.

Dolne otwory wentylacyjne kontrolujg temperature spalania wegli,
otwierajgc otwory wentylacyjne zwiekszajg temperature, a zamykajac
otwory wentylacyjne zmniejszaja temperature. Catkowite zamkniecie
wszystkich otwordw wentylacyjnych spowoduje wygaszenie wegli.

DOLNY OTWOR WENTYLACYJNY

WAZNE! Nie nalezy gasic¢
wegli wodg, poniewaz
moze to spowodowac
uszkodzenie emalii
porcelanowej.

CALKOWICIE <= = CALKOWICIE
OTWARTY ZAMKNIETY

Porty sondy temperatury

Uszczelnione silikonem porty sondy temperatury bezpiecznie utrzymuja
termometry do gotowania, zapewniajac doktadne odczyty i zmniejszajac
straty ciepta.

OSTRZEZENIE! Nie umieszczaé w wietrznych miejscach. Silny wiatr negatywnie wptywa na wydajnos¢
wedzarni i moze byc¢ niebezpieczny w przypadku uzywania wedzarni jako ogniska.
OSTRZEZENIE! Po rozpaleniu nigdy nie dodawaj ptynu startowego do wedzarni. Butelke nalezy przechowywacd

w odlegtosci co najmniej 25 stép (7,6 m) od wedzarni podczas pracy. Po rozpaleniu wegla drzewnego nie jest
juz potrzebny zaden ptyn. '
°
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INSTRUKCJE DOTYCZACE GRILLOWANIA

Korzystanie z wedzarni na wegiel drzewny 5 w 1

« Zalecamy wstepne podgrzewanie wedzarni przy zamknietej pokrywie przez okoto 20 minut.

«  Wegle sa gotowe, gdy pokryja sie lekka warstwa szarego popiotu.

. Gotowanie z zamknietg pokrywa zapewnia wyzsza i bardziej rownomierng temperature, ktéra skraca czas gotowania i
gotuje jedzenie bardziej rownomiernie.
UWAGA: Aby zminimalizowac straty ciepta podczas sprawdzania temperatury zywnosci, nalezy uzy¢ portéw sondy
temperatury znajdujacych sie z boku wedzarni.

. Podczas gotowania bardzo chudego miesa, takiego jak piers z kurczaka lub chuda wieprzowina, ruszty mozna naoliwic
przed wstepnym podgrzaniem, aby zmniejszy¢ przywieranie.
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Grillowanie na weglu drzewnym

Wegiel drzewny to tradycyjny sposéb gotowania, ktéry zapewnia wspaniate smaki.
Zarzace sie brykiety emitujg energie podczerwong do gotowanej zywnosci, co

ma bardzo niewielki wptyw na suszenie. Wszelkie soki lub oleje, ktdre wydostaja
sie z zywnosci, kapia na wegiel drzewny i odparowuja, nadajac potrawom pyszny
grillowany smak. Podczas korzystania z wedzarni na wegiel drzewny Apollo® 5 w 1
jako kociotka na wegiel drzewny nalezy pamietac o ponizszych wskazéwkach:

- Zywnos¢ grillowana przez krétki czas, taka jak ryby i warzywa, mozna grillowac z
otwarta pokrywa.

« Grillowanie miesa o wysokiej zawartosci ttuszczu moze powodowac zaostrzenia.
Przyciac ttuszcz lub obnizyc temperature, aby temu zapobiec.

. Jesli dojdzie do zaptonu, nalezy odsuna¢ zywnosc od ptomieni i zmniejszyc
ciepto (zmniejszy¢ otwdr wentylacyjny). Pozostawi¢ pokrywe otwartg do
momentu opanowania ptomienia.

Zasadniczo nalezy zaplanowac uzycie okoto 50 brykietéw do przyrzadzenia 1kg
miesa lub 100 brykietdw do przyrzadzenia 2 kg miesa. Jesli gotowanie trwa dituzej niz
30-40 minut, do ognia nalezy dodac¢ dodatkowe brykiety. Gdy jest zimno, potrzeba
wiecej brykietow, aby osiggnac idealna temperature gotowania. Dtuzszy czas
gotowania bedzie wymagat dodatkowego wegla drzewnego.

Uzycie wegla drzewnego

Zalecenia dotyczagce wegla drzewnego sg przyblizone.

Dtuzszy czas grillowania wymaga dodatkowego wegla drzewnego.

Zalecane Dodatkow
Zalecana waga brykiety wegla . y
Model wegiel drzewny
wegla drzewnego | drzewnego(MAKS. +1 godzina
sztuki) PROFESJONALNA
AS18 1.0 kg 40 8 na strone ‘IglgﬁCZng:I(AA
GRILLOWANIA!
AS22 1.2 kg 50 8 na strone

Uzyj termometru do
sprawdzenia wewnetrznej
temperatury migsa, aby upewnié
sig, ze jest idealnie ugotowane.

N )

OSTRZEZENIE! Zachowaj ostrozno$é podczas dodawania wegla drzewnego lub drewna do wedzarni.
Ptomienie moga wybuchnadé, gdy wegle wejda w kontakt ze Swiezym powietrzem. Odsun sie na bezpieczna
odlegtosc i uzyj zaroodpornych szczypiec z dtuga raczka, aby dodac¢ wiecej wegla drzewnego lub drewna.

OSTRZEZENIE! Nie umieszczaj wegla drzewnego bezposrednio na dnie wedzarni, zawsze umieszczaj go w
koszu na wegiel drzewny. '
°
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Grillowanie przy uzyciu wedzarki

Uzywajac wedzarki, mozna jeszcze bardziej wzmocni¢ smak i teksture potraw. Wedzenie
byto tradycyjnie stosowane jako Srodek do konserwacji zywnosci, zwtaszcza miesa,

ale obecnie chodzi przede wszystkim o smak. Spowolnienie procesu wedzenia moze
sprawic, ze nawet twarde kawatki miesa stana sie delikatne. Podczas korzystania z
wedzarni Apollo® 5 w 1 na wegiel drzewny jako wedzarni nalezy pamietac o ponizszych
wskazdwkach:
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. Zawsze wedZ z pokrywa na wedzarce.

- Unikaj podnoszenia pokrywy podczas wedzenia. Zdjecie pokrywy moze wydtuzyc
czas wedzenia 0 15 do 20 minut.

- Mozna wedzi¢ na obu rusztach jednoczesnie.

. Uzyj hakéw do zawieszania, aby réwnomiernie uwedzic¢ jedzenie, takie jak potaczone
kietbaski.

«  Mozesz w petni gotowac jedzenie na wedzarce (wedzenie na goraco), co
jednoczesnie gotuje i aromatyzuje jedzenie.

olue

. Zywnosé mozna nasyci¢ aromatem dymu bez gotowania (wedzenie na zimno), ktére
stuzy gtédwnie do aromatyzowania i konserwowania, a nie gotowania.
UWAGA: Temperatury beda sie rézni¢ w zaleznosci od wedzonej zywnosci. Czas
wedzenia i zalecenia dotyczace bezpiecznej temperatury wewnetrznej mozna znalezé w
"Przewodnik wedzenia weglem drzewnym"

Sugestie dotyczace wiéréw drzewnych

Drewno do wedzenia wystepuje w réoznych formach, kawatkach, widrach, pyle i peletach, a takze w wielu odmianach
(smakach) od jabtka po mesquite, z ktérych kazda nadaje inny smak.

UWAGA: Uzywaj tylko twardego drewna, o ktérym wiesz, ze nie zostato poddane obrébce, unikaj uzywania miekkiego
drewna, takiego jak cedr, sosna lub osika. Szczegdtowe informacje mozna uzyskac u autoryzowanego sprzedawcy
produktéw Napoleon.

RODZAJ ;
PROFIL SMAKOWY SUGESTIE ZYWIENIOWE
DREWNA
Olcha Delikatny z nuta stodyczy. Ryby, wieprzowina, drob i lekkie ptactwo
towne.
Migdat tagodny, stodki i orzechowy smak, lekki popiét. Wszystkie miesa.
Apple tagodny z subtelnym owocowym posmakiem, lekko stodki. | Dréb i wieprzowina.
Cher Niektdrzy twierdza, ze jest to najlepsze drewno do Dréb. wienrzowina. wotowina. iagniecina i ser
Yy wedzenia o lekko stodkim, owocowym smaku dymu. ’ P ’ -Jagnie ’
Winorosl Cierpki. Zapewnia duzo dymu, bogatego i owocowego. | Dréb, czerwone mieso, dziczyzna i jagniecina.
. o )
Hickory Kr'ol drewna do wedzenia! Od stodkiego do mocnego, Wieprzowina, szynka i wotowina.
z intensywnym aromatem bekonu.
Klon Dymny, tagodny i lekko stodki. Wieprzowina, dréb, ser i mate ptactwo towne.
Mesquite Mocny,/zlemlsty smak. Jeden z najgoretszych Wotowina, kurczak, jagniecina i dziczyzna.
rodzajéw drewna.
Krélowa drewna wedzarniczego! Stodki i dymny z nuta Cz‘erwone mi€so, W|epr20\/,v|rTa, ryby Iub.cu—;‘.zka
Dab . dziczyzna. Czerwony dab sSwietnie nadaje sie
wanilii. .
do zeberek!
Pekan Stodki, orzechowy i bogaty smak, podobny do hikory. | Dréb, wotowina, wieprzowina i sery.
Sliwka Subtelna, stodka i owocowa, Swietna do Izejszych mies. | Kurczak, indyk, wieprzowina, ryby i warzywa.

OSTRZEZENIE! Nie wdychaj dymu z wedzarni na wegiel drzewny i unikaj kontaktu dymu z oczami.
OSTRZEZENIE! Nigdy nie zostawiaj wegla i popiotu w wedzarni bez nadzoru.
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Pierscien do rozna

Twoja wedzarnia moze byc¢ uzywana z opcjonalnym zestawem

do rozna, aby uzyskac wyniki jak profesjonalisci. Pierscien rozna
pozwala na bardziej réwnomierne gotowanie wiekszych kawatkow
miesa, takich jak pieczenie lub cate kurczaki. Ciggte obracanie

sie zywnosci sprawia, ze piecze sie ona samoczynnie, blokujac
soki, jednoczesnie zapobiegajac powstawaniu goracych punktéw i
nieréwnomiernemu zwegleniu.

Porozmawiaj z autoryzowanym sprzedawca Napoleon, aby uzyskac
zestaw do rozna odpowiedni dla Twojego wedzarni.
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Palenisko

Wedzarnia moze byc réwniez uzywana jako ognisko na podwadrku.
Uzywajgc wedzarni wodnej na wegiel drzewny Apollo® 5 w 1

jako paleniska, nalezy upewnic sie, ze jest to zgodne z lokalnymi,
regionalnymi, stanowymi i krajowymi przepisami. Skontaktuj

sie z lokalnymi wtadzami w sprawie wymaganych pozwolen
przeciwpozarowych w Twojej okolicy.

\_4
PROFESJONALNA Y
czy (I WSKAZOWKA
\z/\gfsz, DOTYCZACA
0 GRILLOWANIA!

Mozesz zdjac ruszty

do gotowania, aby Eksperymentuj z rodzajem i iloscig

powiesi¢ jedzenie, uzywanego drewna. Dodawaj rézne

takie jak potaczone przyprawy do wegla drzewnego, aby
KeIbaekillbzebaTR e uzyskac dodatkowy smak, pamietaj o
zapisywaniu swoich eksperymentéw,

\ / aby méc powtérzyc swoje sukcesy.

/NIEBEZPIECZENSTWO! TYLKO DO UZYTKU NA ZEWNATRZ. Podczas spalania drewna wydziela sie tlenek

wegla, ktéry moze gromadzic¢ sie w zamknigtych pomieszczeniach i spowodowac uduszenie.

NIEBEZPIECZENSTWO! Podczas uzywania wedzarni jako paleniska nalezy trzymacd luzna odziez i wtosy z dala
od otwartego ognia.

OSTRZEZENIE! NIE WOLNO obstugiwad, rozpala¢ ani uzywac wedzarki na wegiel drzewny w odlegtosci
mniejszej niz 15 stop (4,6 m) od scian, konstrukcji lub budynkéw, gdy jest uzywana jako palenisko.

-
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JAK KORZYSTAC Z ROZNA

Montaz opcjonalnego zestawu do rozna

1. Zamontuj silnik rozna z boku wedzarni za pomoca
uchwytéw montazowych. Po przymocowaniu wspornika
do wedzarni, wsun silnik rozna na wspornik.

2. Wsun pierwszy widelec rozna tuz za srodek preta rozna
i dokre¢ go. Natéz mieso na rozen i wepchnij je do
widelca. Wsun drugi widelec do rozna na przeciwlegty
koniec preta rozna i wepchnij widelec w mieso, az
bedzie dobrze zamocowany. Dokrec widelec, a
nastepnie wsun przeciwwage na pret rozna.

3. Ostroznie wtdz zaostrzony koniec rozna przez otwoér w

817

Wskazéwki dotyczgce korzystania z rozna:
« Uzyj termometru, aby sprawdzi¢ wewnetrzna
temperature miesa.

. Pieczen i dréb powinny zrumienic sie na zewnatrz i
pozostac delikatne w Srodku.

« Uzy¢ skroplin do podsmazenia i przygotowania sosu.

. Kurczak o wadze 3 funtdéw potrzebuje okoto 1,5 godziny
na srednim lub wysokim ogniu.

- Nalezy pamieta¢ o wydajnosci silnika rozna. Nigdy nie
przeciazaj sprzetu.

. Pamietaj, aby zawsze ustawiac¢ rownomiernie wywazony
tadunek na roznie.

dolnej misie do silnika rozna. Ustaw przeciwlegty koniec
w poprzek wieszakéw. Ciezka strona miesa bedzie
naturalnie zwisa¢ w doét, dlatego nalezy odpowiednio
wyregulowac przeciwwage, aby zrownowazyc
obcigzenie. Dokrec przeciwwage z ramieniem
skierowanym do gory.

4. Wsun tuleje oporowa na pret spustowy, az znajdzie sie
poza wewnetrzna czesciag pokrywy. Zabezpieczy to ruch
preta spluwaczki na boki.

5. Dokrecic tuleje oporowa i uchwyt drazka spluwaczki.
Umiesc¢ metalowe naczynie pod miesem, aby zebrad
kapiacy ttuszcz.

m UWAGA! Podczas obstugi elementéw
i wedzarni nalezy zawsze nosic rekawice.

Jak ugotowac wiele kurczakéw

1. Przywiaz skrzydetka do korpusu kurczaka.

2. Wsun widelec do rozna na pret rozna.

3. Natéz pierwszego kurczaka na rozen, az zostanie
przytrzymany przez widelec rozna. Dokrecanie.

4. Natozyc kolejne 2 kurczaki na rozen, tak aby wszystkie

kurczaki byty blisko siebie.

5. Wsun drugi widelec do rozna na pret rozna i wcisnij
w kurczaka, az wszystkie 3 kurczaki zostang mocno
Scisniete. Dokrecanie.

' WAZNE! Po zakoriczeniu gotowania nalezy

. ) zdemontowac elementy rozna, umyc je ciepta
woda z mydtem i przechowywad w zamknietym
pomieszczeniu.

OSTRZEZENIE! Podczas obstugi gorgcych elementdw rozna nalezy uzywacd rekawic odpornych na wysoka

temperature.

OSTRZEZENIE! Podczas czyszczenia wedzarni nalezy zawsze nosi¢ rekawice ochronne i ok

OSTRZEZENIE! Nagromadzony ttuszcz stanowi zagrozenie pozarowe.

ary ochronne.
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LISTA KONTROLNA GRILLOWANIA
Lista ta jest przydatna przy kazdym grillowaniu
|:| Przeczytaj instrukcje obstugi

Upewnij sie, ze zapoznates sie z instrukcjg obstugi i wszystkimi
instrukcjami bezpieczenstwa.

|:| Oprdznij podstawe z popiotu

Zawsze upewnij sie, ze usunates popidt z wedzarni przed grillowaniem,
aby unikna¢ pozardw i ptomieni.

[] Rozpalanie

Catkowicie otwdrz otwdr wentylacyjny na pokrywie i podstawie za
kazdym razem, gdy rozpalasz wedzarnie. Uzyj rozpatki do wegla
drzewnego (brak w zestawie) lub postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w sekcji "Rozpalanie wedzarni" w instrukcji obstugi. Nie
pochylaj sie nad grillem podczas rozpalania wegla drzewnego.

[[] Rozgrzewanie i czyszczenie rusztéw

Posmaruj catag powierzchnie rusztéw skrobia roslinng, a NIE solonymi
ttuszczami, takimi jak masto lub margaryna. Rozgrzej grill, aby wypalic
nadmiar pozostatosci. Wyczys¢ kratki za pomoca mosieznej szczotki
drucianej. Patrz "Instrukcja czyszczenia".

UWAGA: Ruszty ze stali nierdzewnej sa trwate i odporne na korozje oraz
wymagajg mniej sezonowania i konserwacji niz ruszty zeliwne.

|:| Obszar przygotowania

Upewnij sie, ze wszystko, czego potrzebujesz podczas grillowania, takie
jak przybory kuchenne, przyprawy, sosy i naczynia, jest w zasiegu reki.
Nie zostawiaj jedzenia bez nadzoru, bo moze sie przypalic.

[] Nie zerkaj i odwré¢ raz

Staraj sie nie otwierac pokrywy i nie zagladac zbyt czesto, w przeciwnym
razie ciepto ucieknie, a temperatura i czas gotowania ulegna zmianie.
Odwracaj jedzenie tylko raz, zwtaszcza steki i kurczaki.

[] Pozostawi¢ miejsce

Pozostaw troche miejsca na grillu i miedzy potrawami, aby w razie
potrzeby mozna byto je przesuwac.

|:| Uzyj termometru

Uzyj termometru, aby upewnic sie, ze jedzenie jest doktadnie ugotowane.
Przestrzegaj odpowiednich temperatur dla wszystkich rodzajow miesa,
zwtaszcza drobiu.

Napoleon.com
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PROFESJONALNA
WSKAZOWKA
DOTYCZACA
GRILLOWANIA!

Zainspiruj sie do tworzenia
pysznych positkéw z przepiséw

i technik grillowania na stronie
www.napoleon.com oraz ksigzek

kucharskich Napoleona.

K /

J

PROFESJONALNA
WSKAZOWKA
DOTYCZACA
GRILLOWANIA!

Zawsze podgrzewaj wedzarnie
przedgotowaniem, aby wypali¢
resztki i zapobiec przywieraniu
zywnosci do rusztu.

_ J

JAb

SUGESTIA
DOTYCZACA
OLEJU | TLUSZCZU!

« Olej z pestek winogron

« Olejek z kwiatéw stonecznika

« Olej sojowy

« Oliwa z oliwek z pierwszego
ttoczenia

« Olej rzepakowy

Jesli nie jest dostepny, wybierz

olej lub ttuszcz o wysokim punkcie

dymienia. Nie uzywaj solonych

ttuszczow, takich jak masto lub

margaryna.

N J
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Przewodnik palenia weglem drzewnym

o
=
N
2
TEMPERATURA (@)
ZYWNOSC CIECIE CZAS GOTOWANIA WEWNETRZNA / %
WYSMAZENIE =
- N
Srednio wysmazony 63 °C (145 ()
°F) —
Pieczen 3-4 godziny. Sredni 71°C (160 °F) %
H Dobrze wysmazone 77°C o
(170°F) =)
Wotowina o
Mostek 6+ godz. 85 °C (190 °F)
Srednio wysmazony 63 °C (145
°F)
Stek 5 -15 minut Sredni 71°C (160 °F)
Dobrze wysmazone 77°C
(170°F)
cig Kurczak w catosci 31/2 -4 godz. 82 °C (180 °F)
j Piers / udo kurczaka 25 - 35 minut 74 °C (165 °F)
IO e e
Indyk w catosci 6 - 8 godz 82 °C (180 °F)
ﬂ Ramie 12+ godz 71°C (190 °F)
Wieprzowina Schab 4-5godz 71°C (190 °F)
Zeberka 5-6 godsz MIQ’S-O zaczyna odchodzic od
kosci.
w Caty tosos 2-3 godz 70 °C (158 °F)
Ryba Filet z tososia 30-40 minut 70 °C (158 °F)
Krewetki 10 - 15 minut Glgtowac do uzyskania
réozowego koloru.
Ramie 8-9 godz °SFr)ednlo wysmazony 63 °C (145
! ll Udko 8-9godz Sredni 71°C (160 °F)
Baranek | b
. Dobrze wysmazone 77°C
Zeberka 2-3 godz (170°F)

UWAGA: Temperatury wewnetrzne sa oparte na zaleceniach Kanadyjskiego Przewodnika Bezpieczeristwa Zywnosci. Czasy
gotowania sg szacowane dla wedzarni pracujacej w temperaturze 110°C (230°F). Rzeczywiste czasy gotowania beda sie
rézni¢ w zaleznosci od kawatkdw i grubosci zywnosci, ilosci wegla drzewnego, pozadanego stopnia wysmazenia i czynnikéw
Srodowiskowych, takich jak temperatura zewnetrzna, wysokos¢ lub wiatr.
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Instrukcje czyszczenia

Pierwsze uzycie

1. Umyj kratki recznie woda i tagodnym ptynem do naczyn, aby usunac
wszelkie pozostatosci po procesie produkcyjnym. NIE my¢ w zmywarce.

2. Doktadnie sptucz gorgca woda i osusz miekka sciereczka.

Siatki stalowe

. Stalowe ruszty wedzarnicze mozna czysci¢ poprzez wstepne podgrzanie
grilla i uzycie stalowej szczotki do usunigcia pozostatosci. Zalecamy
Napoleon Tréjrzedowa szczotka do grilla bez wtosia z walcowanga stalg
nierdzewna.

. Stalowe ruszty trwale odbarwiaja sie podczas regularnego uzytkowania z
powodu wysokich temperatur podczas grillowania.

Whnetrze wedzarni
1. Zdejmij ruszty do gotowania i miske na wode.

2. Za pomoca mosieznej szczotki drucianej oczysc boki i spod pokrywy z
luZnych zanieczyszczen.

3. Zeskrob resztki z emalii za pomoca plastikowej szpachli lub skrobaka. Uzyj
szczotki drucianej, aby usunac popiodt.

4. Oprdznij popidt z dna wedzarni. Zobacz "Usuwanie wegla drzewnego i
popiotu"

5. Umyj wnetrze wedzarni i miske na wode tagodnym ptynem do naczyn i
woda.

6. Dobrze sptucz czystg woda i wytrzyj do sucha.

WAZNE! Nie uzywaj $ciernych srodkéw czyszczacych ani wetny
stalowej na malowanych, porcelanowych lub wykonanych ze stali
nierdzewnej czesciach wedzarni.

Usuwanie wegla drzewnego i popiotu

OSTRZEZENIE! Nalezy doktadnie przestrzegac ponizszych srodkéw
ostroznosci, aby chronic siebie i swoje mienie przed uszkodzeniem.

«  Przed wyjeciem upewnij sie, ze wegiel i popidt s catkowicie wygaszone. CZY @
- Uzyj metalowej topatki lub szufelki, aby usunac¢ wegiel i popiét z wedzarni. WIESZ,
. Umiesc¢ wegiel i popiét w niepalnym metalowym pojemniku i catkowicie ZE?

nasgcz woda na 24 godziny przed utylizacja.

Sos barbecue
i s6l moga by¢

KONSERWACJA e
szybkie zniszczenie
« Nigdy nie wyktadaj wnetrza wedzarni folig aluminiowa, piaskiem ani zadnym e'e'“:“‘éf'v e
. . . e . . . . urzadzenia, jesli
mnym matengh_am. Unlemq?llwl to dziatanie gtworow”wentylacyjnyc_h. e oo Tt
- Nalezy ostroznie obchodzic sie z elementami z emalii porcelanowej. czyszczone.
«  Wykoriczenie z wypalanej emalii przypomina szkto i odpryskuje w przypadku \ /

uderzenia. Emalia uzupetniajaca jest dostepna u dealera Napoleon Grill.

OSTRZEZENIE! Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze wedzarnia jest chtodna. Nie uzywaj srodka do

czyszczenia piekarnikdw do czyszczenia jakiejkolwiek czesci wedzarni. Nie wktadaj rusztow do gotowania ani
zadnych innych czesci wedzarni do samoczyszczacego sie piekarnika w celu wyczyszczenia. Wedzarnie nalezy
czysci¢ w miejscu, w ktérym roztwdr czyszczacy nie uszkodzi taraséw, trawnikéw ani patio.

OSTRZEZENIE! Nie uzywaj myjki cisnieniowej ani weza do czyszczenia jakiejkolwiek czesci wedzarni.

OSTRZEZENIE! Czyszczenie powinno by¢ wykonywane tylko wtedy, gdy wedzarnia jest
chtodna, aby unikngc¢ mozliwosci poparzenia.
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Rozwigzywanie problemow

Rozbtyski i nieréwnomierne ciepto

- Wedzarnia nie rozpala sie.
« Niskie ciepto lub niski ptomien.

Mozliwe przyczyny Rozwigzanie

Pozostawic¢ wegiel do wypalenia, az pokryje sie jasnoszarym popiotem.
(Okoto 20 minut).

Nieprawidtowe podgrzewanie.
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MOWIS

Nadmierne gromadzenie sie ttuszczu i popiotuw |[Wyczysc podstawe po kazdym uzyciu. Nie wyktadaj dna follag
dolnej czesci podstawy. aluminiowa.

tuszczaca sie farba

- Farba wydaje sie tuszczy¢ wewnatrz pokrywy lub maski.

Mozliwe przyczyny Rozwigzanie

To nie jest wada. Wykoriczenie pokrywy i kaptura jest
porcelanowe i nie tuszczy sie. Luszczenie jest spowodowane
stwardniatym ttuszczem, ktdry wysycha, tworzac odtamki
przypominajace farbe, ktdre sie tuszcza. Zapobiegnie temu
regularne czyszczenie.

Nagromadzenie smaru na powierzchniach
wewnetrznych.

[({]))
CHCEMY((.]

POMOC!

Napoleon jest

tutaj, aby zapewnic
niezapomniane
wrazenia z grillowania.
Skontaktuj sie z nami,
jesli potrzebujesz
dodatkowej pomocy.

N J
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GWARANCJA NA PRODUKTY MARKI NAPOLEON

—,
10 LAT

OGRANICZONA
GWARANCJA

W PRZYPADKU SERII GRILLOW WEGLOWYCH | WEDZAREK APOLLO®
10-letnia ograniczona gwarancja na grille weglowe i wedzarki marki
Napoleon

Firma NAPOLEON gwarantuje, ze komponenty nowego produktu
marki NAPOLEON beda pozbawione wad materiatowych i
wykonania od daty zakupu przez nastepujacy okres:

©
o
-
©
e
©
=
O

Pokrywa i miska z pOWIOKG POICEIANOWE .....oiciiieiriiieieeeeteetstete ettt st et se st sseseesans 10 lat
Ruszty do gotowania ze stali NIErdZEWNE] .....c.cccveirrirneirrcreee et saene 10 lat
SyStemM KONTIOIi POWIETIZA ......ovovvieieieeeeeeeeteteeeee ettt ettt ettt s et s ettt s s s nesenas 5 lat plus10
Ruszty zeliwne pokryte emalig POrCEIANOWE .....c.ccveieirieieieeee ettt 5 lat Plus10
Chromowane rUSZLY GrilIOWE ......ccueeiiiiiiecceetee et b bbb s s s sssanenens 3 lata Pus™©
WSZYStKIE POZOSLAIE CZESCI eovvieiiceieeteeete ettt ettt ettt s et eb st esesseseseasesens 2 lata
Dozywotnia plus odnosi sie do przedtuzonego *Dozywotnia gwarancja odnosi sie do okresu 30 lat.
okresu gwarancji, podczas ktorego dostarczamy

nabywcy czesci zamienne w cenie 50% aktualnej Niniejsza gwarancja jest wazna w: Unii

ceny detalicznej przez caty okres uzywalnosci* grilla. Europejskiej, Szwajcarii, Andorze, San Marino,

Plus 15 odnosi sie do przedtuzonego okresu Norwedgii, Islandii i Liechtensteinie.

gwarancji, podczas ktérego dostarczamy nabywcy

czesci zamienne za 50% aktualnej ceny detalicznej Niniejsza gwarancja nie narusza, nie ogranicza,
przez dodatkowe 15 lat. ani nie zmienia ustawowych uprawnien klienta w
Plus 10 odnosi sie do przedtuzonego okresu przypadku wystapienia wad zgodnie z dyrektywa
gwarancji, podczas ktérego dostarczamy nabywcy w sprawie niektorych aspektow umow sprzedazy
czesci zamienne za 50% aktualnej ceny detalicznej towarow - (UE) 2019/711). Realizacja uprawnien
przez dodatkowe 10 lat. ustawowych odbywa sie nieodptatnie.

WARUNKI | OGRANICZENIA GWARANCIJI

Firma NAPOLEON gwarantuje, ze jej produkty serwisowego lub wykonawce. Instalacja musi
sa wolne od wad wytacznie wobec pierwotnego  byc przeprowadzona zgodnie z dostarczong
nabywcy i tylko wtedy, gdy zakup zostat instrukcja instalacji oraz wszystkimi lokalnymi
dokonany za posrednictwem oficjalnego i krajowymi przepisami budowlanymi i
sprzedawcy firmy NAPOLEON. Obowiagzuja przeciwpozarowymi.
nastepujace warunki i zastrzezenia: Niniejsza ograniczona gwarancja nie obejmuje
uszkodzen spowodowanych niewtasciwa
Niniejsza gwarancja producenta jest obstuga, brakiem konserwacji, zapaleniem sie
niezbywalna i nie podlega przedtuzeniu w ttuszczu, narazeniem na dziatanie czynnikow
zadnym wypadku ani przez zadnego z naszych srodowiskowych, wypadkami, modyfikacjami,
przedstawicieli. naduzyciami lub zaniedbaniami. Montaz czesci
zamiennych innych producentéw powoduje
Grill musi byc¢ zainstalowany przez uniewaznienie niniejszej gwarancji. Odbarwienie
licencjonowanego, autoryzowanego technika elementow plastikowych spowodowane
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zastosowaniem chemicznych srodkdow
czyszczacych lub wystawieniem na dziatanie
promieni stonecznych nie jest objete niniejsza
gwarancja.

Niniejsza gwarancja wyklucza rowniez wszelkie
ponizsze przypadki: zadrapania, wgniecenia,
wady farby, powtoki, korozje lub odbarwienia
spowodowane dziataniem wysokiej temperatury
lub sciernych i chemicznych srodkow
czyszczacych, a takze odpryski czesci pokrytych
porcelang oraz wszelkich komponentéw uzytych
podczas instalacji grilla.

Jezeli w okresie gwarancji czesc ulegnie
zniszczeniu do tego stopnia, ze stanie sie
niezdatna do uzytku (z powodu zardzewienia lub
przepalenia), klient otrzyma czesc¢ zamienna.

Po uptywie pierwszego roku firma NAPOLEON
jest uprawniona na mocy niniejszej gwarancji (
Dozywotniej ograniczonej gwarancji Prezesa,
15-letniej ograniczonej gwarancji, 10-letnigj
ograniczonej gwarancji, 3-letniej ograniczonej
gwarancji) do odstgpienia od wszelkich
zobowigzan gwarancyjnych wedtug wtasnego
uznania poprzez zwrot pierwotnemu nabywcy
kwoty rownej cenie hurtowej odpowiednich
wadliwych czesci objetych gwarancja.

Firma NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialnosci
za instalacje, roboczogodziny lub inne koszty i
wydatki zwigzane z ponowna instalacja czesci
objetej gwarancja. Tego typu koszty nie sa
objete niniejsza gwarancja.

Niezaleznie od wszelkich regulacji zawartych
w niniejszej gwarancji (Dozywotniej
ograniczonej gwarancji Prezesa, 15-letnig]
ograniczonej gwarancji, 10-letniej ograniczonej

GWARANT:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Netherlands

Q +31(0) 88 588 66 55

X eu.info@napoleon.com

gwarancji, 3-letniej ograniczonej gwarancji),
odpowiedzialnosc firmy NAPOLEON w
ramach niniejszej gwarancji jest okreslona
przez powyzsze i nie obejmuje zadnych
przypadkowych, wynikowych lub posrednich
szkod w jakimkolwiek przypadku.

Niniejsza gwarancja okresla obowiazki i
odpowiedzialnosc firmy NAPOLEON w
odniesieniu do grilla marki NAPOLEON.
Firma NAPOLEON nie ponosi zadnej dalszej
odpowiedzialnosci w zwiazku ze sprzedaza
tego produktu, ani nie upowaznia zadnej
strony trzeciej do przyjecia jakiejkolwiek innej
odpowiedzialnosci w jej imieniu.

Firma NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialnosci
za: przedrzanie, zgaszenie ptomienia przez
czynniki srodowiskowe, takie jak silny wiatr lub
nieodpowiednia wentylacja.

Firma NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialnosci
za uszkodzenia grilla spowodowane przez
warunki atmosferyczne, grad, nieostrozne
obchodzenie sie z urzadzeniem, agresywne
srodki chemiczne lub czyszczace.

Do roszczen gwarancyjnych musi byc dotgczony
dowdd zakupu lub jego kopia z podaniem
numeru seryjnego i numeru modelu.

Firma NAPOLEON zastrzega sobie prawo do
przeprowadzenia inspekcji produktu lub jego
czesci przez jednego z jej przedstawicieli
przed wypetnieniem wszelkich zobowigzan
gwarancyjnych.

Firma NAPOLEON nie pokrywa kosztow wysytki,
roboczogodzin ani cet eksportowych.

Napoleon.com | WEDZARNIA WEGLOWA APOLLO SMOKER
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Uwagi dotyczace wedzenia

Zywnosé | Temperatura wedzenia | Czas gotowania | Rodzaj drewna
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Zywnosé

| Temperatura wedzenia

| Czas gotowania

| Rodzaj drewna

Napoleon.com
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NAPOLEON - PONAD 40 LAT PRODUKTOW
ZAPEWNIAJACYCH KOMFORT W DOMU

»

NAPOLEON

Produkty NAPOLEON® sg chronione
jednym lub wieksza liczbg patentéw
amerykariskich, kanadyjskich i/

lub zagranicznych lub patentéw
oczekujgcych na rozpatrzenie.

Wolf Steel Ltd.

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada

De Riemsdijk 22, 4004 LC,

Tiel, The Netherlands Q @
10-12 Home Farm, Meriden Telefon

Road, Berkswell, CV7 7SL,
United Kingdom

103 Miller Drive, Crittenden,

Ameryka Pétnocna

Kentucky, 41030 USA 866-820-8686
7200 Trans Canada Highway, Europa

Montreal, Québec H4T 1A3 43188 588 66 55
Canada

Ostatnia wersja | B-0

Online
¥ grills@napoleon.com
M eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com

Napoleon.com

N415-0836-E

WEDZARNIA WEGLOWA APOLLO SMOKER



NAPOLEON

Kullanici El Kitabi

AS18K, AS22K

Bu kilavuzda gosterilen smoker satin alinan modelden
farkli olabilir.

Geri Bildiriminizi istiyoruz!
Yorum yazmak icin Napoleon.com adresini ziyaret edin.

* % & Kk

Seri Numarasini Uygula
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Kilavuzunu okuyun ve uygulayin.

Kullanmadan 6nce tiim ambalaj malzemelerini, promosyon etiketlerini ve kartlarini smokerinizi ¢ikarin.
ACIK HAVADA iYi HAVALANDIRILMIS ALANDA KULLANIN.
BiNA, GARAJ VEYA BASKA BiR KAPALI ALANDA KULLANMAYIN.

[ N )
TEHLIKE! UYARI!

- Komir yakmak karbon monoksit aciga ¢ikarir. Bu kilavuzun "ATESLEME" talimatlari bolimunt
okumadan bu cihazi yakmaya ¢alismayin.

- Evler, garajlar, cadirlar, araclar, karavanlar,

motorlu evler veya tekneler gibi kapali ve/veya Bu veya baska bir cihazin yakininda benzin veya
yasanabilir alanlarda mangal kdmurd yakmayin diger yanici sivilar veya buharlar depolamayin veya
veya barbekuyu kullanmayin. Karbon monoksit kullanmayin.

zehirlenmesinden olum tehlikesi. Bu talimatlardaki bilgilere tam olarak uyulmazsa, bir

« Acik alevleri sondurun. yangin veya patlama meydana gelebilir ve maddi
hasara, kisisel yaralanmaya veya olime neden olabilir.

\ &K /A

Yetiskinleri ve cocuklari sicak yiizey sicakliklarinin tehlikeleri konusunda uyarin. Kiiciik cocuklari smokerin yakininda
gozetim altinda tutun.

MONTAJCININ DiKKATINE: Bu talimatlar ileride basvurmak iizere 1zgara sahibine birakin.
TUKETICIYE UYARI: Bu talimatlari ileride basvurmak iizere saklayin.

Hos geldiniz napoleon.com | Apollo® Kémirli Smokerlar



Napoleon'a hos geldiniz!

ONCE GUVENLIK

UYARI Genel Bilgiler

ICINDEKILER

Komiurt yakmak veya yeniden alevlendirmek icin ispirto, 1 Sl T
alkol, benzin, benzin veya diger yiuksek derecede ugucu sivilar Nap0|eon a h0§ geldlnlz. 123 (@)
kullanmayin. SADECE EN 1860-3 ile uyumlu ates yakicilar kullanin. Bres @iveriik L))
Mangal komurinu yakmadan dnce smokerin altindan akan sivilarin ce Luvenl (@)
temizlendiginden emin olun. . 50 . . ()

Tam Sistem Ozellikleri 124 o
UYARI! Kurulum ve Montaj Baslarken 125 5
Bu smoker tam olarak Montaj Kilavuzunda belirtildigi gibi il Gii li Kull U | |
monte edin. Smoker magazada monte edilmisse, dogru sekilde ave Luvenii Rullanim Lygulamatar
monte edildiginden emin olmak icin montaj talimatlarini inceleyin. TUTUSTURMA BACASI Guvenli
Bu smoker, eglence araclarinin ve/veya teknelerin igcine veya KULLLANIM Uygulamalari
tzerine kurulmamalidir.
Bu smokerda hicbir kosulda degisiklik yapmayin. Operasyon 126
‘f E UYARI! operasyon Smokerinizi Yakma
Bu smokeri calistirmadan 6nce bu Kullanim Kilavuzunun Pisirme Talimatlari

tamamini okuyun.
Uniteyi herhangi bir yanici yapi altinda CALISTIRMAYIN.

Atesleme talimatlarini dikkatle izleyin.

Cevirme nasil kullanilir

Pisirme Deneyimi Kontrol Listesi

I¢ mekanlarda kullanmayn. Kémurlii Tutstileme Kilavuzu 133
Cocuklari ve evcil hayvanlari uzak tutun.
Bu barbekii ¢ok sicak olacak. Galisma sirasinda hareket ettirmeyin. Temizlik Talimatlar 134

UYARI! Depolama ve Kullanim Disi Birakma Bakim

Acik havada, iyi havalandirilan bir yerde, cocuklardan ve

evcil hayvanlardan uzakta saklayin. Sorun Giderme 135

Kullanimdan sonra, tutusturma sivisi kapatiimali ve smokerdan en .

az 25 ft (7,6 m) uzakta giivenli bir mesafede saklanmalidir. Garanti 136
Tutsuleme Notlari 138

Anair. G
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Tam Sistem Ozellikleri

ACCU-PROBE" Sicaklik
Gostergesi: Her seferinde
guvenilir ve dogru okuma

Kilitleme ile miitkemmel pisirme

Mandallari: sicakliklari elde edin. 5 Paslanmaz
Pisirme sirasinda Celik "S" kanca:
her.bélt!mi,'l Sosis halkalarini,
sabitleyin veya pirzola raflarini
basit saklama ve daha
ve tasima igin fazlasini kolayca
kolayca ayirin. tutsdleyin.
Yalitimli Kulplu Izgafazlfzr;ri
Buylk Kapilar: anda birden fazla
Gelismis glvenlik iyecedi pisirmek
ve kontrol ile w grpis

yiyeceklerinize
daha kolay erisim
saglar.

Su Tepsisi:
Pisirme sicakhgini
dengeler ve nemli
bir pisirme ortami
saglar.

icin.

Saglam Kulplar:
Kolay istifleme ve
istiften ¢cikarma
icin.

Silikon Sizdirmaz

Sicaklik Probu
Portlari: Sizintilari
azaltan guvenli
bir uyum ile
dogru sicaklik
okumalari elde

R . edin.
Komir Sepeti:
Komurud ve odun
yongalarini
glivenli bir sekilde
tutar. ili
Ayarlanabilir Duman Kilitlenebilir Tekerlekler:
Kontroll: Mikemmel -
S En cok ihtiyag
lezzet dengesiicin g
duydugunuz anda
duman akisinizi hassas e
bir sekilde avarlavin stabilite icin kolay
Ir sekilde ayariayin. hareketliligin ve givenli
kilitlemenin keyfini
cikarin.
' Bu Kullanim Kilavuzunda gésterilen tiitsiileyiciler satin aldiginiz modelden farkli olabilir. One cikan model: AS22
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Baslarken

TEHLIKE! Yangin, patlama, 6liim veya ciddi
fiziksel yaralanma ile sonuclanabilecek bir
tehlikeyi bildirir.

UYARI! Hafif fiziksel yaralanma veya maddi
hasarla sonuclanabilecek bir tehlikeyi bildirir.

Wﬂ Koruyucu eldiven giyin.

ILAVE GUVENLI KULLANIM UYGULAMALARI

- Busmoker acik havada iyi havalandirilan bir alanda
saklanmali ve bina, garaj, perdeli sundurma, cardak veya
herhangi bir kapali alanda kullaniimamahdir.

- Busmoker cati kaplamalari, tenteler veya cikintilar gibi
herhangi bir st yapi altinda CALISTIRMAYIN.

«  Smoker her zaman guvenli ve diz bir zeminde olmahdir.

« Kapak kapaliyken komuri YAKMAYIN.

. Onisitma siiresi boyunca kapagi kapali tutun.

- Kullanim sirasinda smokeri gézetimsiz birakmayin.

« Cocuklari ve evcil hayvanlari sicak smokerdan uzak tutun.

- Cocuklarin smokerin icine veya Uzerine tirmanmasina izin
VERMEYIN.

- Bakim sadece smoker sogukken yapilimalidir.

+ Kullanmadan 6nce daima smokerin tamamen sogumasini
bekleyin.

- Tum elektrik kablolarini sudan veya isitilmis ylizeylerden
uzak tutun.

- Muhafazanin havalandirilan agikliklarini her zaman

@ Guvenlik gozlukleri takin.

DIKKAT! Sicak yiizey.

Onemli bilgiler

0
Q)
gl
)
)
=
D
-

birikintilerden arindiriimis ve temiz tutun.

Yag yanginlarina yol acabilecek birikimi 6nlemek igin
smokerin altindaki kil ve yagi duzenli olarak temizleyin.

Komiur ve kulleri smokerdan c¢ikarin ve suyla dolu
yanmaz metal bir kapta saklayin. Atmadan 6nce 24 saat
metal kapta kalmasina izin verin.

Kuf olusumunu 6nlemek icin, uzun sire saklarken ust ve
alt havalandirma deliklerini hafifce acik birakin.

Alevlenmeleri kontrol etmek veya komiurleri sondirmek
icin su KULLANMAYIN. Smokerin kaplamasina zarar
verebilir.

Alevlenmeleri kontrol etmek icin smokerin havalandirma
deliklerini hafifce kapatin. Kdmirleri/atesi sondirmek
icin tum havalandirma deliklerini ve kapagi tamamen
kapatin.

Yanici maddelerle aranizda her zaman en az 3 fit (0,9 m)
mesafe birakin.

TUTUSTURMA BACASI GUVENLI KULLLANIM UYGULAMALARI

. Sadece dis mekan kullanimi igindir.

«  Tutusturma bacasini saglam, diiz bir kdmdr 1zgarasi lzerine
yerlestiriimedikce ve komurld smoker saglam, diiz, yanici
olmayan bir ylizey lizerinde olmadikc¢a kullanmayin.

. Tutusturma bacasi tamamen sogumadan yanici bir ylizeye
yerlestirmeyin.

- Tutusturma bacasinda cakmak gazi, benzin veya
kendiliginden yanan odun komuri kullanmayin.

«  Smokerda komiri yakmak icin tutusturma bacasi
oneriyoruz.

« Tutusturma bacasi kullanirken daima koruyucu eldiven
giyin.

Cocuklari ve evcil hayvanlari her zaman Tutusturma
bacasindan uzak tutun.

Tutusturma bacasini siddetli riizgarlarda kullanmayin.

Kullanim sirasinda tutusturma bacasini gézetimsiz
birakmayin.

Tutusturma bacasini asla kullanim amaci disinda
kullanmayin.

Tutusturma bacasini yemek hazirlamak icin kullanmayin.

Sicak komiirleri tutusturma bacasindan disari dokerken
cok dikkatli olun.

UYARI! Tutusturma sivisi asla sicak veya ilik komurlere eklenmemelidir.

UYARI! Tim komir tamamen yanana ve tamamen sonene kadar killeri smokerdan ¢ikarmayin. Sogumasi igin

bolca zaman taniyin.

UYARI! Smokeri calisirken ve sicakken hareket ettirmeyin.
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Operasyon

SMOKERINIZI YAKMA

Bu ilk Defa mi? istenmeyen Malzemeyi Temizleyin

Smokera yakit ekleyin ve kapak ve taban havalandirmalari tamamen acik olarak 30
dakika boyunca sicak tutun. Smokerin ilk kez yakildiginda bir koku yaymasi normaldir.
Bu koku, Uiretim stirecinde kullanilan i¢ boyalarin ve yaglayicilarin "yanmasindan"
kaynaklanir ve bir daha olusmaz.

Tutusturma bacasi (Urlinle birlikte verilmez) kullanin ve asagidaki talimatlari izleyin
VEYA:

1. Komurl, kémiur sepetinin ortasina koni seklinde bir yigin halinde yerlestirin.
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2. Komdr yigininin etrafina cakmak kiipleri veya burusturulmus gazete kagidi
yerlestirin.

3. Uzun bir kibrit veya barbeki cakmagi kullanarak cakmak kiiplerini veya gazeteyi
tutusturun. Normal kibrit kullaniimasi tavsiye EDILMEZ. Normal kibritleri smokerin
icine uzanirken kullanmak zor olabilir.

4. Mangal komiirt yaklasik 15-20 dakika yandiktan sonra veya komiurler hafif bir gri
kul tabakasina sahip oldugunda pisirmeye hazir olmalidir. Kmdrleri uzun sapl
Isiya dayanikli pisirme masasiyla komur sepetinin Uzerine esit sekilde yayin.

NOT: Mangal komiriini yakmak igin tutusturma sivisi kullanilabilir, ancak tercih
edilen yontem bu degildir. Daginik olabilir ve pisirmeden dnce tamamen yakilmazsa
yiyecekte kimyasal bir tat birakabilir.

Tutusturma Bacasi Nasil Kullanilir

1. Tutusturma bacasinin givenli bir sekide nasi kullanilacagina iliskin en iyi uygulamalari
incelemek icin “Tutusturma Bacasi Giivenli Kullanim Uygulamalari” bashgini
inceleyin.

2. Tutusturma bacasini ters gevirin.
3. iki tam gazete yapragini burusturun ve tutusturma bacasinin altina doldurun.

4. Tutusturma bacasinin sag tarafi yukari gelecek sekilde ¢evirin ve komur sepetinin
ortasina yerlestirin.

5. Uygun miktarda kémiir ekleyin, ancak fazla doldurmayin. Oneriler igin "Kémiir
Kullanimi" bélimune bakin.

6. Bir kibrit cakin ve gazeteyi tutusturmak icin alt hava deliklerinden birine sokun.

7. Koruyucu eldiven giyin (minimum termal koruma Sinif Il, DIN EN 407). Komirln Ust
tabakasi hafif bir gri kil tabakasina sahip oldugunda, sicak komuru dikkatlice komur
sepetine dokun.

8. Sicak komur smokera yerlestirildikten sonra komdrleri uzun sapl i1stya dayanikh pisirme
masasiyla komir sepetinin tizerine esit olarak yayin.

Tutsiileme Parcalari Ekleyin

Kuru sert agac parcalarini dogrudan sicak kémiirlerin iistiine ekleyin. ilk birkag
denemenizde duman olusturmak icin az miktarda tutstyle baslayin, ¢linku yiyecekleri
gereginden fazla titstlememis olursunuz. Gizel bir dumanl lezzet elde etmek

icin ihtiyaciniz olan tek sey bir tutam dumandir, cok fazla duman genellikle yiyecek
Uzerinde tadi iyi olmayan isli bir tortu birakacaktir. Tlitstileme parcalari dnerileri icin
"lzgara Talimatlar " na bakin.

UYARI! Mangal komirint yakarken smokerin Gizerine egilmeyin.

UYARI! Asla islem gormis veya kimyasallara maruz kalmis odun kullanmayin.
UYARI! Smokeriniz icin tutusturma bacasi kullanirken daima koruyucu eldiven giyin. Wﬂ
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Su Tavasi

Su kabi, daha yavas pisirme icin daha diislik sicakliklarda 1zgara yapmanizi saglar ve
yiyeceklerin yanmasini onlemek icin yiyecekleriniz ile sicak kdmurler arasinda bir tampon
gorevi gorur. Su kabini sicak su kullanarak kapasitesine kadar doldurun. Bu, smokerin daha
hizli iIsinmasini saglayacaktir.

Su seviyesini her 3 - 4 saatte bir kontrol edin, smokerdaki sicaklik cok yliksekse, daha fazla
sicak su ekleyin.

uoAsesadQ

Havalandirma Deliklerinin Calistirilmasi UsT

Havalandirma delikleri, smokerin icindeki isiy1 diizenlemenizi saglar. HAVALANDIRMA

Ust havalandirma, smokerin i¢ sicakhigini kontrol etmek igin kullanilir.
Bu genellikle dumanin disari gcikmasi ve kapak kapaliyken smokerin
sicakhgini ayarlamak icin acik birakilr.

Alt havalandirma delikleri kdmurlerin yanma sicakligini kontrol eder,
havalandirma deliklerinin acilmasi sicakligi artirir ve havalandirma
deliklerinin kapatilmasi sicakhgi dustrur. Tum havalandirma deliklerinin
tamamen kapatilmasi komtirleri sondirecektir.

ALT HAVALANDIRMA

ONEMLI! Kémiirlerisu ile
sondirmeyin, porselen
emaye kaplamaya zarar
verebilir.

=3  TAM KAPALI

Sicaklik Probu Portlari

Silikon contali sicaklik probu portlari, dogru okumalar ve daha az isi
kaybi icin pisirme termometrelerini guivenli bir sekilde tutar.

4 il
ryz s VA
4 < 7 2
D [/D/%m/i/.{kl/”-

UYARI! Riizgarli ortamlarda konumlandirmayin. Siddetli rizgarlar smokerin pisirme performansini olumsuz
etkiler ve smokerinizi bir ates ¢cukuru olarak kullaniyorsaniz tehlikeli olabilir.

UYARI! Bir kez yandiktan sonra, smokera asla tutusturma sivisi eklemeyin. Calisirken siseyi smokerdan en az 2
ft. (7,6 m) uzakta saklayin. Komiur ateslendikten sonra daha fazla sivi gerekmez.
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PiSiRME TALIMATLARI

5'i 1 Arada Komiirlii Smoker Kullanimi
« Smokerin kapagi kapali olarak yaklasik 20 dakika dnceden isitmanizi dneririz.
- Komdrler hafif bir gri kil tabakasina sahip olduklarinda hazirdir.

- Kapak kapaliyken pisirme, daha ylksek ve daha esit sicakliklar saglayarak pisirme suresini kisaltir ve yiyecekleri daha esit
sekilde pisirir.
NOT: Yiyecek sicaklhgini kontrol ederken isi kaybini en aza indirmek icin, smokerin yan tarafinda bulunan sicaklik probu
baglanti noktalarini kullanin.

- Tavuk gogsu veya yagsiz domuz eti gibi cok yagsiz etleri pisirirken, yapismayi azaltmak icin izgaralar 6n i1sitmadan énce
yaglanabilir.
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Mangal Kémiirii ile Izgara

Kémur, muhtesem lezzetler Ureten geleneksel pisirme yontemidir. Yanan briketler,
pisirilen yiyecege kizilétesi enerji yayar ve bu da ¢ok az kurutucu etkiye sahiptir.
Yiyeceklerden kacan meyve sulari veya yaglar kdmdrtin Uzerine damlar ve dumana
donlserek yiyecege lezzetli 1zgara tadini verir. Apollo® 5'i 1 Arada Komrlu
Smokerinizi kdmirli smoker olarak kullanirken bu ipuclarini aklinizda bulundurun:

- Balik ve sebze gibi kisa streli pisirilen yiyecekler kapak acikken i1zgara yapilabilir.

« Etin yUksek oranda yag ile pisiriimesi alevlenmelere yol acabilir. Bunu
engellemek icin ya yagi kesin ya da sicakhgi dusurun.

- Biralevlenme meydana gelirse, yiyecekleri alevlerden uzaklastirin ve isiy1 azaltin
(havalandirma acikhgini azaltin). Alevienme kontrol altina alinana kadar kapagdi
acik birakin.

Genel bir kural olarak, 1kg (2 Ib.) et pisirmek icin yaklasik 50 briket veya 2 kg (4 1b.)
et pisirmek icin 100 briket kullanmayi planlayin. Eger 30 ila 40 dakikadan daha uzun
sure pisirilecekse atese ilave briketler eklenmelidir. Hava soguk oldugunda ideal
pisirme sicakliklarina ulasmak icin daha fazla brikete ihtiyaciniz olacaktir. Daha uzun
pisirme sureleri ilave komur gerektirecektir.

Komiir Kullanimi

Komir onerileri yaklasik degerlerdir.

Daha uzun pisirme streleri ilave komur gerektirir.

Parca Kémiir Mangal Kdmiirii ilave Kémiir
Model A'lrﬁk Snerisi Briket Onerisi +isaat
9 (MAKSIMUMAGdet)
AS18 1.0 kg 40 taraf basina 8
PROFESYONEL
AS22 1.2 kg 50 taraf basina 8 IZGARA IPUCU!

Miikemmel pistiginden emin
olmak igin etin i¢ sicakhgini
kontrol etmek lizere bir
termometre kullanin.

\_ J

UYARI! Smokera odun komiri veya odun eklerken dikkatli olun. Komdrler temiz hava ile temas ettiginde
alevler yikselebilir. Glvenli bir mesafede durun ve daha fazla komir veya odun eklemek icin uzun sapli, Isiya
dayanikli pisirme masasi kullanin.

UYARI! Mangal komirtnl dogrudan smokerin altina koymayin, her zaman mangal komturul sepetine
yerlestirin. '
[ ]
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Smoker ile Izgara Yapma

Smoker kullanarak yiyeceklerinizin lezzetini ve dokusunu daha da gelistirin.
Tutstileme geleneksel olarak gidalari, 6zellikle de etleri muhafaza etmek igin
kullanilirdl, ancak ginumuzde tamamen lezzetle ilgilidir. Pisirme surecini yavaslatmak
sert et parcalarini bile yumusatabilir. Apollo® 5'i 1 Arada Kémirlti Smokerinizi Smoker
olarak kullanirken bu ipuclarini aklinizda bulundurun:

- Daima kapagi smokerin lzerinde olacak sekilde pisirin.

« Pisirme sirasinda kapagi kaldirmaktan kacinin. Kapagi kaldirmak pisirme surenize
15 ila 20 dakika ekleyebilir.

« Her iki pisirme 1zgarasinda da ayni anda pisirme yapabilirsiniz.

uoAsesadQ

- Baglanmis sosisler gibi yiyecekleri esit sekilde pisirmek icin asma kancalarini
kullanin.

» Yiyeceklerinizi ayni anda pisiren ve tatlandiran smokerinizda (sicak tutstileme)
yiyecekleri tamamen pisirebilirsiniz.

« Yiyecekleri pisirmeden duman aromasi ile asilayabilirsiniz (soguk titstleme), bu
esas olarak lezzet ve koruma icin kullanilir, pisirme icin degil.

NOT: Sicakliklar titstilenen yiyecege bagli olarak degisecektir. Tutslileme slireleri ve
guvenli i¢ sicaklik &nerileri igin "Kémiirde Titslileme Rehberi."

Tiitsiileme Parcalar Onerileri

Tutstleme icin odun ¢esitli sekillerde, parcalar, yongalar, toz ve peletler halinde gelir, ayrica elmadan mesquite'e kadar her biri
farkli bir tat veren bircok cesitte (aromada) gelir.

NOT: Yalnizca islem gérmedigini bildiginiz sert ahsap kullanin, sedir, cam veya kavak gibi yumusak ahsaplari kullanmaktan
kacinin. Ayrintilar icin yetkili Napoleon bayinizle gorusun.

AHSAP TIPI LEZZET PROFILI YEMEK ONERILERI

Balik, domuz eti, kiimes hayvanlari ve hafif etli

Kizilaga¢ Bir parca tatlilik ile narin. av kuslari.

Bazilari bunun hafif tath, meyvemsi duman aromasi ile Kimes hayvanlari, domuz eti, sigir eti, kuzu eti
tutsuleme icin en iyi odun oldugunu soyler. ve peynir.

Kimes hayvanlari, kirmizi etler, av hayvanlari
ve kuzu eti.

Tutsllenen odunlarin krah! Agir pastirma aromasi ile
tathdan kuvvetliye.

Domuz eti, kiimes hayvanlari, peynir ve kiiclk

av kuslari.
Mesquite Gucli toprak tadi. En sicak yanan odunlardan biridir. Sigir eti, tavuk, kuzu eti ve av hayvanlari.
Tuten odunlarin kralicesi! Vanilya ipuclaryla tath ve Kirmizi et, domuz eti, balik veya agir av
Mese C )
dumanl. hayvanlari. Kirmizi mese kaburga icin harikadir!

Kimes hayvanlari, sigir eti, domuz eti ve
peynir.

UYARI! Smokerdan ¢ikan dumani solumayin ve dumanin goézlerinize temas etmesini 6nleyin.

UYARI! Komiirleri ve killeri asla gozetimsiz olarak smokerda birakmayin.
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Cevirme Halkasi

Smokeriniz, profesyoneller gibi sonuclar elde etmeniz icin istege
bagli pilic cevirme kitiyle birlikte kullanilabilir. Cevirme halkasi, rosto
veya butun tavuk gibi daha blylk et parcalarinin daha esit sekilde
pisiriimesini saglar. Yiyecegin sirekli donmesi, sicak noktalari ve
duizensiz kdmurlesmeyi onlerken, kendi kendini kizartmasini, meyve
sularini hapsetmesini saglar.

Smokeriniza en uygun ¢cevirme aksesuari icin yetkili Napoleon
bayinizle gorusun.
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Ates Cukuru

Smokeriniz arka bahgede ates cukuru olarak da kullanilabilir. Apollo®
5'i 1 Arada Komurli Smoker ates ¢ukuru olarak kullanirken yerel, il,
eyalet ve ulusal yasalara uygun oldugundan emin olun. Bélgenizdeki
gerekli yangin izinleriyle ilgili olarak yerel yetkililerinize danisin.

o [[[l]]] PROFESYONEL
BILIYOR PISIRME
MUYDUNUZ? iPUCUSU!

Bagl sosisler veya pirzola Kullanilan odun tiirii ve
raflani 9'"_3' ylye.ceklerl miktari ile denemeler yapin.
asmak icin pisirme Daha fazla lezzet icin odun
1zgaralarini ¢ikarabilirsiniz. kdmiiriine farkh baharatlar

ekleyin, basarilarinizi
K / tekrarlayabilmek icin
deneylerinizin kaydini
tutmayi! unutmayin.

J

TEHLIKE! SADECE DIS MEKANDA KULLANIM iCINDIR. Yanan odun, kapali alanlarda birikerek bogulmaya
neden olabilen karbon monoksit yayar.

TEHLIKE! Smokerinizi ates cukuru olarak kullanirken bol giysilerinizi ve sacinizi acik alevlerden uzak tutun.

UYARI! Ates cukuru olarak kullanilirken smokeri duvarlara, yapilara veya binalara 15 ft'den (4,6 m)
daha yakin bir mesafede CALISTIRMAYIN, YAKMAYIN veya KULLANMAYIN.
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CEVIRME NASIL KULLANILIR

Opsiyonel Cevirme Aksesuarinin Montaji

1. Cevirme motorunu, montaj braket(ler)ini kullanarak

smokerin yan tarafina takin. Braket iciciye sabitlendikten
sonra, doner motoru braketin lizerine kaydirin.

. Ik pilic cevirme catalini sis cubugunun tam ortasindan

gecirin ve yerine sikin. Eti sis cubuguna gegirin ve

eti catala dogru itin. ikinci pilic cevirme catalini sis
cubugunun diger ucuna kaydirin ve catali sabitlenene
kadar etin icine dogru itin. Catali yerine sikin, ardindan
karsi agirhgi sis cubugunun tzerine kaydirin.

3. Sis cubugunun sivri ucunu dikkatlice alt haznenin

Cevirme kullanimi hakkinda ipuclari:

Etin i¢c sicakhgini kontrol etmek icin bir termometre
kullanin.

Kizartmalarin ve kiimes hayvanlarinin disi
kahverengilesmeli ve ici yumusak kalmalidir.

Damlayan suyu yaglamak ve sos yapmak icin kullanin.

3 kiloluk bir tavuk orta ila yliksek sicaklikta yaklasik 12
saat surer.

Cevirme motorunuzun kapasitesine dikkat edin.
Ekipmaninizi asla asiri yiklemeyin.

Pilic cevirme makinenizde her zaman dengeli bir yuk
ayarladiginizdan emin olun.

4.

5.

acikhgindan gecirin ve doner motorun icine yerlestirin.
Karsi ucu askilarin karsisina yerlestirin. Etin agir tarafi
dogal olarak asagi sarkacaktir, bu nedenle yukui
dengelemek icin karsi agirhigi buna gore ayarlayin. Karsi
agirhgi kol yukar bakacak sekilde sikin.

Durdurma burcunu, kaputun i¢ kismini gecene kadar
sis cubugunun tzerine kaydirin. Bu, sis cubugunun bir
yandan diger yana hareketini givence altina alacaktir.

Durdurma burcunu ve sis cubugu kolunu sikin. Damlayan
sulari toplamak icin etin altina metal bir tabak yerlestirin.

‘ DIKKAT! Smokerin parcalarini tutarken
W daima eldiven giyin.

Birden fazla tavuk nasil pisirilir

. Kanatlari tavuklarin gévdesine baglayin veya sisleyin.
. Pili¢c cevirme catalini sis cubugunun tzerine kaydirin.
. Ik tavugu, pilic cevirme catali tarafindan yerinde tutulana

kadar sis cubuguna gecirin. Sikin.

. Sonraki 2 tavugu sis cubuguna gegirin, bdylece tim

tavuklar birbirine yakin olur.

. Ikinci pilic cevirme catalini sis cubugunun tizerine

kaydirin ve 3 tavuk da birbirine sikica yapisana kadar
tavugun icine itin. Sikin.

ONEMLI! Pisirme islemi bittiginde cevirme parcalarini
sokin, ilik sabunlu suyla yikayin ve kapali alanda

saklayin.

UYARI! Sicak cevirme bilesenlerini tutarken isiya dayanikli izgara eldivenleri kullanin.

UYARI! Smokerinizi temizlerken daima koruyucu eldiven ve koruyucu gozlik takin.

UYARI! Biriken yag yangin tehlikesi olusturur.

napoleon.com | Apollo® Komirli Smokerlar
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PISIRME DENEYIMI KONTROL LISTESI

Her 1zgara yaptiginizda bu listeye basvurun

|:| Kullanim Kilavuzunu Okuyun '

Kullanim kilavuzunu ve tim glvenlik talimatlarini okudugunuzdan emin olun.

[[] Tabandaki kiilii bosaltin PROFESYONEL
IZGARA IPUCU!

Yanginlari ve alevlenmeleri 6nlemek icin 1zgara yapmadan 6nce her zaman
smokerdaki kill temizlediginizden emin olun.

Yaratmak icin ilham alin
lezzetli yemekler yemek
tarifleri ve 1zgara teknikleri
www.napoleon.com ve
Napoleon'un yemek

c
o
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[] Atesleme kémiirii

Smokerinizi her yaktiginizda kapaktaki ve tabandaki havalandirma deligini

tamamen acin. Tutusturma Bacasi (Urlinle birlikte verilmez) kullanin veya kitaplari.

kilavuzun "SmokeriniziYakma" bélimundeki talimatlari izleyin. Kémuri yakarken K )

Izgaranin lzerine egilmeyin.

[] 1zgaralari 6nceden isitin ve temizleyin

Izgaralarin tiim yiizeyini tereyadi veya margarin gibi tuzlu yaglarla DEGIL bitkisel

yag ile kaplayin. Fazla kalintilari yakmak icin 1zgaranizi dnceden isitin. Izgaralari 4&

piring tel firca ile temizleyin. "Temizleme Talimatlari"boéliimiine bakin.

NOT: Paslanmaz celik pisirme 1zgaralari dayanikli ve korozyona direnclidir ve PROFESYONEL
IZGARA IPUCU!

dokme demir izgaralara gore daha az baharat ve bakim gerektirir.

|:| Hazirhik alani

Smoker her zaman 6nceden
lzgara yaparken ihtiyaciniz olan mutfak esyalari, baharatlar, soslar ve tabaklar

gibi her seyin elinizin altinda oldugundan emin olun. Yiyeceklerinizi gézetimsiz
birakmayin, yoksa yanabilir.

1sitin, kalan kalintilan yakmak
ve yiyeceklerin 1zgaraya
yapismasini 6nlemek igin
yeniden pisirin.

N J

|:| Go6z atmayin ve bir kez gevirin

Kapagi acip ¢cok fazla bakmamaya calisin, aksi takdirde 1si1 kacar ve sicaklik ve
pisirme sireleriniz degisir. Yemeginizi sadece bir kez ¢evirin, 6zellikle biftek ve
tavuk.

|:| Bosluk birakin

YAG VE YAG
ONERIsi!

lzgara uzerinde ve yiyecekler arasinda biraz bosluk birakin, boylece gerektiginde
yiyecekleri hareket ettirmek icin yeriniz olur.

|:| Termometre kullanin
. Uziim Gekirdegi Yag:
« Gilines Cicegi Yag:

132 | Operasyon

Yiyeceklerin iyice pistiginden emin olmak icin bir termometre kullanin. Basta

.. . .. . S .. . - Soya Yagi
kiimes hayvanlari olmak Uzere tim et tirleri icin uygun sicaklik yonergelerini > G e
izleyin. Kanola Yagi

napoleon.com

M

bi

N

dumanlanma noktasina sahip

Tereyagdi veya margarin gibi
tuzlu yaglar kullanmayin.

evcut degilse, yiiksek

r yag veya kati yag segin.

J
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Komurlu Tutsuleme Kilavuzu

iC SICAKLIK / PISME

YEMEK KESMEK PISIRME SURESI
DERECESI
Orta pismis 63 °C (145 °F)
Kizartma 3-4 saat. Orta 71°C (160 °F)

N
(@]
o))
—
Q)
A
D
-
O

H iyi Pismis 77°C (170 °F)

e

RIS

.

Biftek 5 -15 dakika Orta 71°C (160 °F)

Bltin Hindi 6 - 8 saat 82 °C (180 °F)

................................................................................... Omuz 12+saat 71°C(190F)
D‘”omuz !ti ......................... Bel ............................................... 4 BSaat ........................ 71°C(1900F) ......................................
.................... Kaburga 5-GSaat Etkemlktenayrllmayaba§lar
............................................................................ B Utunsomon 23saat 7OOC(158°F)
wBahk SomonF”eto ................................ 3 O4Odaklka ................... 7OC(158F) .....................................
..................... Kandes 10_15daklka Pembe|e§enekadarpl§mn
................................................................................... Omuz Sgsaat Ortapl§ml§63c(145|:)
H B S
KUZU e oo e

Kaburga 2 -3 saat iyi Pismis 77°C (170 °F)

NOT: i¢ sicakliklar Kanada Gida Giivenligi Kilavuzu'nun énerilerine dayanmaktadir. Pisirme siireleri 110 °C'de (230 °F) calisan
smokerda tahmin edilmistir. Gercek pisirme sureleri yiyecegin kesimine ve kalinhgina, komur miktarina, istenen pisme
derecesine ve dis sicaklik rakimi veya riizgar gibi cevresel faktorlere bagh olarak degisecektir.
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Temizlik Talimatlari

ilk kez kullanim

1. Uretim siirecinden kalan kalintilari temizlemek icin izgaralari su ve
yumusak bulasik sabunu ile elde yikayin. Bulasik makinesinde YIKAMAYIN.

2. Sicak suyla iyice durulayin ve yumusak bir bezle tamamen kurulayin.

Celik Izgaralar

«  Celik pisirme i1zgaralari, 1zgara dnceden isitilarak ve kalintilari gidermek igin
celik bir firca kullanilarak temizlenebilir. Sunlari tavsiye ederiz Napoleon
Kilsiz Uc Sirali Izgara Fircasi, Haddelenmis Paslanmaz Gelik.

- Celik 1zgaralar, 1zgara yaparken yuksek sicakliklar nedeniyle dizenli
kullanimda kalici olarak renk degistirecektir.

X
N
&
0

Smoker ici

1. Pisirme 1zgaralarini ve su kabini ¢ikarin.

2. Yanlardan ve kapagin altindan gevsek kalintilari temizlemek igin piring bir
tel firca kullanin.

3. Tum emayeyi plastik bir macun bicagi veya kaziyici ile kaziyin. Kilu
temizlemek igin tel firca kullanin.

4. Smokerin altindaki kil bosaltin. Bkz "Kémiir ve Kiiliin Atilmasi."
5. Smokerin icini ve su kabini yumusak bir bulasik sabunu ve suyla yikayin.

6. Temiz su ile iyice durulayin ve silerek kurulayin.

AONEMLI! Smokerin boyall, porselen veya paslanmaz celik parcalari
Uzerinde asindirici temizleyiciler veya celik ytnu kullanmayin.

Komiir ve Kiiliin Atilmasi

UYARI! Kendinizi ve malinizi hasardan korumak icin bu glivenlik dnlemlerini
dikkatle uygulayin.

« Cikarmadan 6nce kdmirlerin ve kiillerin tamamen sondiigiinden emin olun.

BiLiYOR
MUYDUNUZ?

- Komirleri ve killeri Smokerdan cikarmak icin metal bir spatula veya kepce kullanin.

« Komir ve killeri yanici olmayan metal bir kaba koyun ve atmadan 6nce 24 saat
boyunca suyla tamamen doyurun.

Barbekii sosu ve
tuz asindirici olabilir
ve diizenli olarak

BAKI M temizlenmedigi takdirde

tinite bilesenlerinin hizla

« Smokerin igini asla aliminyum folyo, kum veya baska bir malzeme ile bozulmasina neden olur.
kaplamayin. Bu, havalandirma deliklerinin calismasini engelleyecektir. \ J

- Porselen emaye parcalar dikkatli kullanin.

« Finnlanmis emaye kaplama cam gibidir ve vuruldugunda kirilir. Rotus emayesi
Napoleon Grill bayinizden temin edilebilir.

4 )

UYARI! Temizlemeden once smokerin soguk oldugundan emin olun. Smokerin herhangi bir parcasini
temizlemek icin firin temizleyici kullanmayin. Pisirme 1zgaralarini veya smokerin diger parcalarini temizlemek
icin kendi kendini temizleyen bir firina koymayin. Smokeri temizlik soltisyonunun glivertelere, cimlere veya
verandalara zarar vermeyecegi bir alanda temizleyin.

UYARI! Smokerin herhangi bir parcasini temizlemek icin basincli yikama makinesi veya hortum kullanmayin.

UYARI! Yanma olasiligini onlemek icin temizlik yalnizca smoker sogukken yapilmalidir.

-
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Sorun Giderme

Alevlenmeler ve Esit Olmayan Isi

«  Smoker yanmiyor g)
. Ddustuk isi veya dusuk alev. =
-
Olasi nedenler Coziim >
Yanlis &n 1sitma Komdrin acik gri bir kiille kaplanana kadar yanmasina izin verin. G)
........... e YaKIaSK 20 dakiKa), e Q
Yeterli hava akimi yok. Havalandirma deliklerini acin. (—2
DUSUKKOMUL. e KOmir tepsisine daha fazla kdmir ekleyin. o 3
Taban tertibatinin alt kisminda asiri yag ve kil Her kullanimdan sonra taban tertibatini temizleyin. Tabani aliminyum ()
birikmesi. folyoile kaplamayin. | e

Soyulan boya

- Kapak veya kaputun icinde boya soyuluyor gibi gortintyor.

Olasi nedenler Coziim

Bu bir kusur degildir. Kapak ve davlumbaz tizerindeki kaplama
porselendir ve soyulmaz. Soyulma, kuruyarak boya benzeri
parcalara donlsen ve pul pul dokllen sertlesmis yagdan
kaynaklanir. Duzenli temizlik bunu 6nleyecektir.

ic yiizeylerde yag birikmesi.

[({]))
varoiv T

ETMEK
iSTIYORUZ!

Napoleon, izgara
deneyiminizin
unutulmaz olmasini
saglamak icin burada.
Ek yardima ihtiyaciniz
varsa bizimle iletisime
gegin.

N J
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NAPOLEON URUN GARANTISI

N,
10 YIL

SINIRLI

GARANTI

olacagini garanti eder:

Porselen emaye kapak ve hazne: ......cocoveevvverrennee.
Paslanmaz celik pisirme 1zgaralari: .......ccoceceveveennene.
Hava kontrol Sistemi: .......ccccveevnevnecnncrnccnccnnes
Porselen emaye dokme demir pisirme i1zgaralari: .
Krom kapli izgara 1zgaralari: .........cneennencnnene.

Diger tUm parcalar: ...

Plus LD: Uzatilmis garanti stresini ifade eder; bu
stire boyunca, 1zgaranin dmri boyunca aliclya

yedek parcalari mevcut perakende fiyatinin %50’si
Uzerinden saglariz.

Plus 15: Uzatiimis garanti sdresini ifade eder; bu slre
boyunca, ekstra 15 yil boyunca aliclya yedek parcalari
mevcut perakende fiyatinin %50’si Uzerinden saglariz.
Plus 10: Uzatilmis garanti sUresini ifade eder; bu stre
boyunca, ekstra 10 yIl boyunca aliclya yedek parcalari
mevcut perakende fiyatinin %50’si Uzerinden saglariz.

GARANTI KOSULLARI VE SINIRLAMALAR:

NAPOLEON, Urtnlerinin kusursuz oldugunu,
yalnizca orijinal aliciya ve alisverisin resmi bir
NAPOLEON bayisinden yapildigr durumlarda
garanti etmektedir. Asagidaki kosullar ve
kisitlamalar gecerlidir:

Mevcut uretici garantisi, herhangi bir durumda
veya herhangi bir temsilcimiz tarafindan herhangi
bir sekilde transfer edilemez veya uzatilamaz.

Izgarasl, lisansli, yetkili bir servis teknisyeni
veya yuklenici tarafindan kurulmahdir. Kurulum,
saglanan kurulum talimatlarina ve tum yerel ve
ulusal bina ve yangin yonetmeliklerine uygun
olarak gerceklestiriimelidir.

KOMURLU KETTLE GRILL SERISi VE APOLLO® SMOKER iCiN
Napoleon Kémiirlii Mangallar ve Smokerlar icin 10 Yil Sinirh Garanti

NAPOLEON, yeni NAPOLEON drtnunuzin bilesenlerinin satin alma
tarihinden itibaren bir stre icin malzeme ve iscilik hatalarindan arinmis

................................................................................. 10 yil
................................................................................. 10 yil
........................................................................... 5 yi| au10
........................................................................... 5 yil at10
........................................................................... 3yl anio
.................................................................................. 2 yil

*Omiir boyu, 30 yil garanti siiresini ifade eder.

Bu garanti, Avrupa Birlidi, isvicre, Andorra, San
Marino, Norveg, izlanda ve Lihtenstayn’da gecerlidir.

Mdsterinin yasal haklari, mevcut garanti tarafindan
etkilenmez, kisittanmaz veya dedgistirimez. Yasal
haklarin kullanimi tcretsiz olarak gerceklestirilir.

Bu sinirli garanti, yanlis isletme, yetersiz bakim,
yagd yangini, cevresel maruziyet, kazalar,
degisiklik, kotiye kullanim veya ihnmal nedeniyle
olusan hasari kapsamaz. Diger ureticilerin
yedek parcgalarinin montaji, mevcut garantiyi
gecersiz kilar. Kimyasal temizlik maddelerinin
uygulanmasindan veya gunes 1sigina maruz
kalmanin plastik elemanlarin renk degistirmesi,
bu garanti kapsaminda degildir.

Bu garanti ayrica asagidakileri de kapsamaz:
Cizikler, centikler, boya kusurlari, kaplamalar,
Islya veya asindirici ve kimyasal temizleyicilere
maruz kalmanin neden oldugu korozyon veya
renk degisimi, porselen kapli parcalarda cgipler
ve 1zgarasinin kurulumunda kullanilan herhangi

136 | Garanti
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bir bilesenler. Bir parca garanti stresi icinde
paslanma veya delinme nedeniyle islevsiz hale
gelirse, musteriye bir yedek parca verilir.

Ik yilin ardindan, NAPOLEON bu garanti
(Baskanin Sinirli Omurlt Garanti, 15 Yil Sinirli
Garanti, 10 Yil Sinirl Garanti, 3 Yil Sinirli Garanti)
kapsaminda herhangi bir garanti yukumluligunt
istedigi takdirde serbestce iptal etme yetkisine
sahiptir ve ilgili hatali garanti parcalarinin toptan
fiyatini geri 6deyerek orijinal aliciya geri ddeme
yapabilir.

NAPOLEON, garanti parcasinin yeniden
kurulumuyla iliskilendirilen herhangi bir kurulum,
is saatleri veya diger maliyet veya masraflardan
sorumlu degildir. Bu tir maliyetler mevcut garanti
kapsaminda bulunmamaktadir.

Bu garantiye gore (Baskanin Sinirli Omiirli
Garanti, 15 Yil Sinirl Garanti, 10 Yil Sinirli Garanti,
3 Yil Sinirh Garanti), NAPOLEON’un sorumlulugu
yukaridakiler tarafindan tanimlanmis olup,
herhangi bir durumda herhangi bir tesadufi,
sonugsal veya dolayli hasar kapsamaz.

Bu garanti, NAPOLEON izgarasi ile ilgili
NAPOLEON’un gorevlerini ve sorumluluklarini
tanimlar. NAPOLEON, bu drtintn satisi ile

ilgili baska bir sorumlulugu kabul etmez ve

GARANTOR:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE BV.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q +31(0) 88 588 66 55
X4 eu.info@napoleon.com

Ucuncd bir tarafin adina baska bir sorumlulugu
devretmez.

NAPOLEON, asiri isinma, guclt rtzgarlar veya
yetersiz havalandirma gibi cevresel faktorler
tarafindan alevin sondurtlmesinden sorumiu
degildir.

NAPOLEON, hava kosullari, dolu, sert muamele,
agresif kimyasallar veya temizlik maddeleri
tarafindan izgarasina verilen herhangi bir
hasardan sorumlu dedgildir.

Garanti talepleri, satin alma kaniti veya seri ve
model numarasini belirten bir kopya ile birlikte
yapiimahdir.

NAPOLEON, herhangi bir garanti
yUukUmluligunin yerine getiriimesinden once
ardnun veya herhangi bir parcasinin bir temsilcisi
tarafindan incelenmesi hakkini sakli tutar.

NAPOLEON, nakliye maliyetlerinden, is
saatlerinden veya ihracat vergilerinden sorumliu
degildir.

napoleon.com | Apollo® Komirli Smokerlar
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Tutsuleme Notlari

Yemek | Smoker Sicakhgi | Pisirme Siiresi | Ahsap Tirii
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Yemek | Smoker Sicakligi

| Pisirme Siiresi

| Ahsap Tirii
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NAPOLEON - 40 YILI ASKIN EV KONFORU
URUNLERINi KUTLUYOR

NAPOLEON

NAPOLEON" iiriinleri bir veya daha
fazla ABD ve Kanada ve/veya yabanci
patent veya beklemede olan patentler

tarafindan korunmaktadir.

Wolf Celik Ltd.

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada
De Riemsdijk 22, 4004 LC,
Tiel, The Netherlands

10-12 Home Farm, Meriden
Road, Berkswell, CV7 7SL,
United Kingdom

103 Miller Drive, Crittenden,
Kentucky, 41030 USA

7200 Trans Canada Highway,
Montreal, Québec H4T 1A3
Canada

Son Revizyon [|B-0

Q

Telefon

&

Kuzey Amerika
866-820-8686
Avrupa

+31(0) 88 588 66 55

Cevrimigi
¥ grills@napoleon.com
M eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com

napoleon.com

N415-0836-E

Apollo® Kémurld Smokerlar



NAPOLEON

Eyxeipibio xpnong

AS18K, AS22K

Ta kamviotnpla Mou Armelkovi{ovTdl 0€ ALTO TO EYXELPISLO
evBEXeTal va SlAPEPOLY ATIO TO LOVTEAO TTOL AYOPACATE.

O&éAovpe Ta oxoAia cag!
EriokedBeite To Napoleon.com yia va yPAETE UIA KPLTIKY).

* %k & kK

E@appoyn osiplakoL apidpov



2YI'XAPHTHPIA T IA ' »NAFiOLEON
APOLLO® 52E 1 ME KAPBOYNA LIA TO
KAMNNIZT PIO "l '

MoAg avapdBpicate Tolf

©EAOYME H EMIMEIPIA ZAZ 2TO WHZIMO NA EINAI AZEXAZTH KAl AZ®PAANHEZ.

MapakaAoLpE SIaBACTE Kait AKOAOUBNOTE AUTO TO EYXEIPIBIO XPHONG TPV XPNOILOTIOGETE TO KATTVIGTHPL GG yia va
aArropUYETE UNIKEG CNIUEG, TPAVHATIOHOUG /) Oavaro.

APAPECTE ONO TO UAIKO CUCKELAGIAG, TIG SIAPMICTIKEG ETIKETEG KAl TIG KAPTEG ATTO TO KATTVICTAPLO TIPWV Ao Th Xpnon.
XP'HZH ZE EEQTEPIKO'YZ XQPOYZ ZE KANAA AEPIZOMENO X'QPO.
AEN NAEITOYPIO'YN ZE KTIPIO, FTKAPAZ H OMNOIONAHIMOTE AANO KAEIZTO XQPO.

4 N\ )

KINAYNOZ! MPOEIAOINOIHZH!
«  Hkadon EvhavBpaka ekAVEL LOVOEEISLI0 TOL AvBpaKa. Mnv TTpOOTIABNOETE Va AVAPETE AVTH T GUOKELH XWPIC va
< Mnv kaite kdpBouva Kat PNy Xpnotpomoleite Ty Pnotaptd SlaBaoete Ty evotnta 0dnylwv "ANAMMA" tou apévog
OE TIEPLOPIGHEVO N/KAL KATOIKNAGLHO XWPO, OTIWG oTitia, EYXeLpLGiov.
VKpriz, OKnYéC: ?X"]ll‘llm, TpoxooTIa, OPTOKIVOWSV“, Mnv amoBnkeLETE 1 Xpnotpomoleite Bevivn N AAAA eDGAEKTA LYPA
Tpoxoaita ) akagn. Kivbuvog Bavatneopou snAntnplacng 1] ATHOUG KOVTA OE AUTH [ OE OTTOLASHTOTE AAAN CLUOKELN.

amo HoVvoEEiSIo Tou avepaka. ) . . . ) )
Eav &ev tnpnBouv emakplBwe ot MANPOPOPIEG ALTWV TWV 08NyLWYV,

UTTOPEL Va TTPOKANBEL TUPKAYLA N EKPNEN Kal Va TTPOKANBOUV DAIKEC
{NUIEC, TPALUATIONOL I BAvaToc.

\ AK /A

Evnuepwote eVAAKEG Kat matdid yia tov Kivbuvo amo tig uPnAég Oppokpacieg Twv smeaveiwyv. EMPBAENETE Ta PIKPA TaLSIa KOVTA 6To
KATVIGTHPLO.

«  IBnote omoladnmoTe avolyTr AOya.

THMEIQZH I'lA TON KATAZKEYAZTH: ApRote Tig mapouosg odnyieg atov 18lokTTn TG Pnotaplag yia peAAovTikn avagopd.
ZHMEIQZH NPOX TON KATANAAQTH: ®uAagte auteg Tig 0dnyisg yia peAAOVTIKN avagopd.
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KaAwc npdats otn Napoleon!

Mpwta n acpaisia

MPOEIAOMNOIHZH revikéc mAnpopopieg

Mnv xpnotpomoleite owomvevpa, Beviivn N aAa idiaitepa ebEAKTA
Lypa yla va avagete kappouva. Xpnotpormoteite MONO avamtipeg mov
GLPHOPPWVOVTal e To TTpoTuTo EN 1860-3. BeBatwBeite 6Tt OAa Ta LYPA TTOL
£x0LV oTpayyiEeL amo Tov muBpEva Tou apollo €X0LV AMoUaKPLVOEL TIPLY
avayete ta kappouva.

MPOEIAONMOIHZH! Eykatdotacn & cuvappoAdynon

YUVAPOAOYAOTE AUTO TO KATVIOTPLO AKPLBWE COUPWVA LUE TIC
08nyieg Tov 06nyoL cuvappoAdynone. Eav To kamvioThpL cuvappoloynonKke
0TO KATAOTNUA, avatpEETe OTIC 08nyieC cuVappoAdYNoNG yla va BeBatwbeite
OTL GLVAPHOAOYHBNKE CWOTA.

AUTO TO KATIVIOTAPL SEV TIPETEL VA EYKATAOTAOEL HEGA ] TTAVW OE OXNUATA
avayuyng A/Kat okaen.

MnV TPOTTOTOLE(TE AVTO TO KATTVIOTAPL OE Kapia TEPITTWON.
MPOEIAOTMOIHZH! Acttoupyia
Am[}dma o)\évk)\r]po 10 napc')v £YXELPISIO XpNong mpwv
XPNOLLOTIOIOETE AVTO TO KATIVIOTAPL.
MHN A£(ToupyEite TN HovVASa KATW armd omoladAMoTe EVPAEKTH KATAOKELN.
AKONOLBNOTE TIPOCEKTIKA TIC 08NYIEC EKKIVAONG.
MnV TO XPrOIOTIOIEITE OE EOWTEPIKOVG XWPOUC.

Kpathote ta matdid Kat Ta Katotkidla pakpid.

AuTO TO PMAPUTTEKIOL Ba CeoTaBel TTOAD. MV TO METAKIVEITE KATA TN SIAPKEL
NG Asttovpyiac.

MPOEIAOMOIHEH! Aroérikeuon

AmoBnKe0OOTE T0 0 EEWTEPLKO Kal KANA AEPILOUEVO XWPO UAKPLA AT
TadLd Kat katowkidla wa.

META TN XPAON, TO LYPO EKKIVNGNG KAPPBOLVOL TIPETEL VA OGEAYIOTEL Kat va
AmoBNKELTEL 0€ AGPAAN AmOoTaAch Ao TOV KATVIOTH, TOLAdYIoTov 25ft (7,6m).

AnaAr. G

Q +31(0) 88 588 66 55 X eu.info@napoleon.com ® www.napoleon.com
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[MTANPEN XAPAKTNPLIOTIKA TOU CUCTNUATOC

ACCU-PROBE" OgppopeTpo
AxpiBeiac: EMTuyXAveTe TEAEIEC

Kheiotpa Aopaheiag: BEPLOKPAGLEC HAYELPENATOC HE ’ ’
Acgahifouv Kabe aELomoTn Kat akpLpr EVBelEn Kabe 5 yavtgo "S* amo
TUAUA KATA TN @opd. avoEEldwTo atodAL:
S1apKELd TOL KarmviZete eukoha

HayslpERaTog N
amooTIWVTaAl EDKOA
yla armin amoBnkevon
Kl HETAPOPA.

MeyaAeg MOPTEC

L€ LOVWHEVEC
Aapec: Mapeyouv
£UKOANOTEPN
npooBacn ota
TPOQIUA 0aG PE
ALENUEVN AOPANELT
Kat EAeyXo.

Tayi vepoo:
Y1adepormolel

N Osppokpaoia
HAYELPERATOC
Kal TIApEXEL Eva
LYPO TEPIBAANOY
UAYEIPENATOC.

Kahadt yia
Kappouva: Kpatdst
UE aopalela ta
Kappouva Kat ta
Euhotepayidia.

g

PuBuIOpEVOC ENEYXOC
Karvou: PuBpiote tn pon
Karmvou He akpipela yia tmy
TEAELQ LOOPPOTTIA YEVONC.

AouKAvIKa, Taidakia
Kat ToANG AAAQ.

2 OXAPEG
HAYEIPERATOC:

Ma o paysipepa
TIOAWV TPOPIUWY
TauToxpova.

TTBapég AaBéc: Na
€0OKoAo oTolBaypa
Kat Egotoifaypa.

0OupeC yla

BEPUOUETPO
KPEATOC JE

GLAIKOVI TIOU £X0LV
OQPAYIOTEL PE
OIAIKOVN: ATTOKTNOTE
AKPIPEIG HETPAOELS

Beppokpaociag pe
acpaln epappoyn
IOV HELWVEL TIG
SlappoEc.

Tpoyol pe podec
KAEBWHATOC: AToAavoTe
£0KOAN PETAKIVRON Kat
aoQaAEC KAEBwpa yla
0T1adepoTNTIa OTaVv T0
XPEIAEDTE TIEPLOOOTEPO.

1 | Oukamvioteg mou amewkoviovtal oe auté o eyxelpiSio xprong evééxeTal va Slagépouy amo To LovTENo oL ayopdoate.

=) MpoTevopEvVo povTiENo: AS22
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=EKIVWVTOC

A

KINAYNOZ! EvnuepWVEL Yia KivELVO TToL PrTopel va
08NYNOEL O£ TTLPKAYLA, EKPNEN, Bavato f coBapod
CWHATIKO TPALUATIONO.

MPOEIAOMOIHZH! Evnuepwvel yia £vav Kivéuvo

TTOL UITOPEL VA O8NYAOEL OE HIKPO CWUATIKO
TPALUATIOHO 1 LAIKEG CNUIEC.

®
&

®opdte yvahld acpaleiag.

MPOZOXH! Zsoth empavela.

()

DOpPECTE MPOOTATEVTIKA YAVTLA.

INUAVTIKEG TTANPOPOPLEC

MpPooOsTEG TTPAKTIKEG AGPAAOUG AEITOLPYIAG

«  AUTOG 0 KAMVIOTAG TPETEL VO PLAACOETAL O EEWTEPLKO Kal
agPI{OHEVO XWPO KAl SEV TTPETEL VA XPNOLLOTIOLEITAL HEGA OE KTIPLO,
YKAPAL, OKETAOTH BEPAVTQ, KIOOKL 1} OTIOLOVEATIOTE KAEIOTO XWPO.

« MHN A£ITOLPYEITE AUTO TO KATTVIOTPLO KATW QTTO OTIOLASHMOTE
UTIEPKEIPEVT KATAOKELN, OTIWC KAADUUATA OPOPAG Carports, TEVTEC N
TIPOEEOXEC.

« O KamvioTAG TpEMeL va BpiokeTal o aoQaAEc, emimedo £6apog ava
maoa oTiypn.

« MHN avaBete ta KapPouva P KAELOTO KATTAKL.

«  Kpatnote 10 Kamaki KAEIOTO Katd Tr SIApKELA TG TEPLOSOU
TIPOBEPUAVONC.

«  MHN a@nVeTE T0 KAMVIOTAPLO XWPIC EMPAEPN KATa TN XPrion Tou.

«  Kpatfote ta maidid Kat Ta Katotkidla Pakpid amo To Kavto
KATmvioTnpLo.

« MHN mTPEMETE 0T TTASIA VA OKAPPANWVOLV HEGQA A TTAVW OTO
KATIVIo TN PLO.

«  HouvtApnon mpemet va yivetal Hévo 0tav To KAmvieTipLo €ivat Kpoo.

«  AQNVETE MAVTA TO KATIVIOTAPLO VA KPLWOEL EVTIEAWG TTPLY TO
XEIPLOTEITE.

«  Kpatfote 0Aa ta AEKTPIKA KAAWSLA LaKPLd armo VEPO N
BEPUAVOUEVEC EMPAVELEC.

AGPaAEelg TIPAKTIKEG AELTOLPYIAG TG MIlag

« Movo yla sEwtepikn XpHon.

« Mnv XpNOILOTIOLEITE TOV EKKIVNTH KAPPBOLVWVY, EKTOC £QV EXEL
T0modeTNOEl 0E pia oTadepn, EMIMESN 0XAPA KAPBOLVWY Kal TO
KQrmvioTrpLo KapBouvwy BploKeTal o€ pia otadepn, emimedn, un
€0QAEKTN EMPAVELQ.

« Mnv TOMOBETEITE TOV EKKIVITH KAPBOLVWY GE OTIOLASHTOTE EDPAEKT
EMPAVELL, EKTOC EQV 0 EKKIVITTAG KAPPBOLVWV Elval EVIEAWE KPLOG.

< Mnv xpnotporoleite vypo avamtipa, Bevlivn f avToavapAeyOHEVO
KAPBOLVO GTOV EKKIVNTH KApBOLVOU.

. Yuviotoupe to Charcoal Starter yia to dvappa Tov KapBouvvou yia
KATVIOTEG PE KApBOLVO.

. ®opAte MAVTA TTPOCTATEVTIKA YAVTIA OTAV XEIPICEOTE TOV EKKIVNTA
KapBouvou.

Alatnpelte Ta agptlOpeva avolypata tov mepIBARpatog eAevBepa
Kat KaBapd amé okoumidia ava maoa oTiypn.

KaBapiZeTe TAKTIKA TN 0TAYTN KAt TO AMTo¢ amo Tov mubpéva

TOU KATIVIOTH Y1 VA amo@UYETE T GLGCWPELON TTOL UITOPEL Va
08MNyNOEL 0 TTUPKAYLG A0 ALTTOC.

AQalpEoTe TO KAPPBOLVO KAl TN OTAXTH A0 TO KATVIOTAPLO Kal
QAMOBNKEVOTE TA O AKAVOTO PETANAIKO SOXEID YEUATO HE VEPO.
A@noTe 10 va apapeivel o€ PETAANIKO S0XEI0 24 WPEG TIPLY ATTO
v anoppun.

Ma va ano@UYETE TNV AVATTTLEN HOLXAAG, APROTE TOUG EMTAVW

Kl KATW AEpaywyous EANapPWE avolytoug 0Tav anobnkeVETE yia
HEYANa XpoviKa Slacthpara.

MHN XpnolHOTIOLEITE VEPO Yia va EAEVEETE TIC AVAPAEEELG ) va
opnoste ta KapBouva. MIopel va KATaoTPEPEL TO GIVIPIOHA TOV
KQrmvioTr oag.

KAelote eEAa@pd TOLG AEPAYWYOLC TOL KATVIOTH 0ag Yid

va eEAEYEETE TIC avaPAEEELC. KAEloTE eVIEAWG OAOUG TOUC
AEPAYWYOULC KAL TO KATTAKL yLa Va OBROETE Ta KapBouva/tn gwTid.
Aatnpeite mavta pia eAaxLotn améotaon amo sOEAEKTaA VAKAG 0,9
m (3 mMO81a) TTPOG TO ToW HEPOC KAL TIC TAELPEG TOU KATIVIOTH.

Kappouvou

Kpatiote ta maidid Kat ta Katoikidia {wa HakpLd amo tov
EKKIVTA KAPBOLVOL ava TTACA GTLYWN.

MnVv XPNOLUOTIOLEITE TOV EKKIVITH KAPBOLVOU OF LoXUPOUG
QAVEHOUG.

MnV QQAVETE TOV EKKIVNTH KAPPBOLVOL XWPIG EMIBAEYN KATA TN
xpron.

IMOTE NV XPNOUHOTIOLEITE TOV EKKIVNTI KAPPBOUVOU EKTOC TNG
TIPOPAETIOEVNG XPNONG.

MnV XPrOLUOTIOLETE TOV EKKIVITH KAPBOLVOL yIa TV
TIPOETOILAGIA QpaynToL.

Na €l0Te 181alTEPA TTPOOEKTIKOL OTAV ASELATETE KAVTA KApBouva
Qaroé TOV EKKIVNTH KApBOLVOL.

MPOEIAOIMOIHZH! To LYPO EKKIVNONG KAPBOLVOL SEV TIPETTEL TIOTE VA TIPOCTIOETAL O KALTA ) {E0TA KapRouva.

MPOEIAOMOIHZH! Mnv a@alpeite TIG OTAXTEG ATTO TO KATTVIOTHPLO HEXPL VA KAOLV EVTEAWG OAA T KApRouva Kat va

oBAooLY TMANPWG. APAOTE APKETO XPOVO VA KPUWOEL.

MPOEIAOMOIHZH! Mnv LETAKIVEITE TO KATTVIOTAPLO OTAV AEITOLPYEL KAl VAL KALTO.
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AslTOLPYIA

EKKlvnNOn TOL KAmvIioThn oag

Eivai n mpwtn gopa ? EktéAson Burn-off

MPOCBEGTE KAVGIUO OTO KATIVIOTAPLO KAl KPATAOTE TO KAUTO Yia 30 AETITA [UE TO KATIAKL KAl TOUG
Agpaywyoug e Bacnc mMRpwe avolytolc. Eival uotoAoyIKO TO KATVIGTAPLO Va avadidel [ia oopn
TNV TPWTN POPA MOV avABEL. AUTH I 0CHN TIPOKAAELTAL ATTO TO "KAPIUO" TWV ECWTEPIKWY XPWHATWY
Kat AUTQVTIKWY TTOU XPNOLHOTOI00VTaAL KATA TN ladikacia Kataokeung Kat Sev Ba epgaviotei Eavd.

Xpnotpormolnote site o Starter yia kapBouva (5ev mepdapBaverarl) Kat akoAouBAGTE TIC TAPAKATW
odnytec, H:

1. TomoBstoTE Ta KApBoLVA OE VA CWPO O OXNAIA KWVOL OTO KEVTPO TOL KAAaBlov He Ta
Kappouva.
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2. TomoBeTNOTE KLBOLE AVATTTAPA | TOAAAKWHEVN EPNUEPISA YUPW ATTO TO CWPO TWV
KApPBOLVWV.

3. XPNoHOTOLVTAG £vVa HAaKpL OTHPTO 1 Evav avamthpa PMAPUITEKION, avayte Toug KOBOUC
avamtpa i v epnuepida. AEN cuvioTatal n XpRon Kavovikwy oTipTwy. Ta KAVOVIKA oTTpTa
pmopei va sivat 506KoAo va XpnotuoTon8oly 0Tav TAVETE HEGA 0TO KATIVIOTAPLO.

4. Ta kapPouva Ba MPEMEL Va glvat ETOLUA YL HAYEIPERA apoL KaoOV yia TrEpimou 15-20 Aemtd
1 0Tav Ta KAPBOLVA £X0LV HIA ENAPPLA ETOTPWOT YKPL OTAXTNC. ATAWOTE Ta KapRouva
OLOLOHOPPA TTAVW 0TO KAAABL e HaKpOoTEVN AaBida HayEIpENAToC avBeKTIKN 0T BEppoTnTa.

IHMEIQZH: To uypo ekkivnonc pumopel va xpnotpomotndei yia va avayet ta kapBouvva, alla dev
lvat n mpoTIHWHEVN HEB0SOC. MIopEl va slval BPWHIKO KAl VA a@rosL |ia XNHIKN YELON 0TO
QaynTo, av 6V KAl EVIEAWC TIPLV ATTO TO HAYEIPENAL.

Mw¢ va XpnOLHOTIO|GETE TOV EKKIVITH KapBouvou

1. BAéme "Ao@aleic mpakTikéG Asttovpyiag g pigag KapBouvou" yia BEATIOTEG TPAKTIKES OXETIKA LUE
TOV TPOTIO AGPANOVC XPONG TOL EKKIVITH KAPBOLVOU.

2. Avamo8oyupioTE TOV EKKIVNTH KapBouvou avamoda.
3. ToaAakwote 500 OAOKANPA PUANA EPNUEPISAC KAl YELIOTE TA GTOV TTUBPEVA TOL KAPBOLVOU.

4. TuPIOTE TOV EKKIVNTH KAPPBOLVWVY JLE Tr S£ELA TASLPA TTPOG T TIAVW KAl TOTTOBETAOTE TOV 0TO KEVIPO
TOU KaAaBIoL KAPBOLVWV.

5. MpooBEate TNV KATAAANAN TTOGOTNTA KAPBOLVWY, AANG NV TO TTAPAYEUIOETE. AVaTpEETE 0TNV
svotnta "Xpron KapBouvou" yia LOTACELC.

6. Avayrte €va omipTo Kal BANTE TO G€ £vav Ao TOUC KATW AEPAYWYOULE yla va ava@Aeyei n epnuepida.

7. ®OPEOTE MPOOTATELTIKA YAVTIA (EAAXLOTN Katnyopia Beppikng mpoataciag Il, DIN EN 407). Otav 1o
AVWTEPO OTPWHA KAPBOLVOL EXEL it EAAPPLA EMIOTPWON YKPIZAC OTAXTNG, PIETE TPOOEKTIKA Ta
KauTa KapBouva ato KaAdd!L pe ta kapBouva.

8. A@OU TOTIOBETAOETE TA KALTA KAPPBOLVA OTO KATIVIOTAPLO, AMAWOTE T KAPBOLVA OUOLOHOPPA TTAVW
0TO KAAGOL e HaKpOOTEV AaBida HayslpEPRATOC QVBEKTIKN 0T BEpUOTNTAL.

Mpoocd<ote EuhoTepayibia

MpocBEate ENpd KoppdTia okAnpoL EVAOL AMELBEIAC GTNV KOPLPN TWV KAUTWY KAPBOLVWV.
ZEKIVIOTE |UE KPR TTOoOTNTA EOAWVY YIa va SNUIOLPYNOETE KATVO OTIC TTPWTEG 0AC TTPOCTIABELEC,
KaBwg €ival EDKOAO VA KATVIGETE LTTEPBOAIKA TO GaynTo. MNa va ATTOKTAOETE MIa WAL KATTVIOT
yeLon, T HOVO TTOL XPEIALEDTE Elval [ia TIVOR Karmvou, VW 0 TTOADG KATTVOG GLXVA aprVeL Eva
Katahoumo at8aAng oTo epaynto, To omoio SV £xEL KAAN yebon. Avatpegte otig "08nyieg Ynoipatog
ot oXapa" yla GLOTACELC OXETIKA LE T TOUMC EAOU.

MPOEIAOMOIHZH! Mnv okVRETE TTAVW ATTO TO KATTVIOTAPLO OTAV avdaBeTe kapBouva.

MPOEIAOMOIHZH! [MoTE UnVv XpnolUoTToleite EDAA TTOL £XOLV LTTOOTEL eTTEEEPyasTia ) EXOLV EKTEOEL O XNUIKESG OLGIEC.

MPOEIAOIMNOIHZH! ®opdte MAVTA MPOCTATEVTIKA YAVTIA OTAV XPNOILOTIOLEITE TOV EKKIVNTH KAPBOLVOL
yld TO KATVIoTNPL 6ag.
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Tayi vepol

To tai vepol oag EMTPEMEL va PVETE O XAUNAOTEPEC BEPLOKPATLES YIa TTLO apyOd YOO Kat ASITOUpYEL
WG PLUBLIOTIKO OTOIXEID HETAED TOL PAYNTOL 0AG KAl TWV KAVTWY KAPBOLVWY YIa VA ATTOTPEPEL TO KAYI0
T0U QaynToL. MEIoTE To TaPi VEPOD HEXPL TN XWPNTIKOTNTA TOL UE {e0TO vEPO. AUTO Ba eMTPEYPEL 0TO
KamvioTnpLo va BsppavBel ypnyopotepa.

EAEyYETE TN OTABLN TOL VEPODL KABE 3 - 4 WPEC, EQV N BEPHOKPATIA 0TO KAMVIOTAPLO Elval TOAD LYNAN,

TTPOCOECTE TTEPIOTOTEPO LEGTO VEPO. -
>
M_
[®)
-
Q
-
Asttovpyia Twv agpaywywv MANQ
Ol agpaywyol 0ag EMTPETOLY va pUBMIZETE TN OEPUOTNTA OTO ECWTEPIKO TOL E=AEPIZMOZ
KamvioTn.

0 £MaAvw agpaywyoc XPotUOTTOLEITAL VIO TOV EAEYXO TNG E0WTEPLKNG BEPHOKPATIAG
TOL KAmVIoTNPiov. AVTOC CLVABWG APAVETAL AVOLYTOC TIPOKEIHEVOL VA SLaPEDYEL

0 Karmvog Kat va pudpietat n BEpPOKPATIa TOL KAMVIGTNPIOL OTAV TO KATIAKL Elval
KAELOTO.

Ol KATw agpaywyol EAEyxoLv T BEPHOKPATIA KAVGNC TWV KAPPBOLVWY, TO Avolyud
TWV AEPAYWYWY AVEAVEL T BEPLOKPATIA KL TO KAEIOIHO TWV AEPAYWYWY HELWVEL TN
Beppokpaocia. To MANPEC KAEIOIO OAWVY TwV agpaywywv Ba oBRost Ta kappouva.

KATQ EZAEPIZMOZ

IHMANTIKO! Mnv ofnvete ta
KapBouva E VEPO, PIopEl va
KATAOTPAPEL TO PVIPIOUa TOL
opdATou moposAavnc.

NAHPQZ = NAHPQZ
ANOIXTO KAEIZTOZ

OUPEG VLA OEPUOUETPO KPEATOG

01 B0PEC YIa BEPUOUETPO KPEATOG UE GLMKOVI GLYKPATOOV UE AcPANELa Ta
BEPUOHETPA UAYEIPEUATOC VIO AKPIPEIG EVOEIEELC KAl PEWWHEVN ATTWAELA BEPUOTNTAC.

MPOEIAOIMOIHZH! Mnv TomoB<sTeiTe OE TIEPLOXEG HE agpa. Ol loXLPOI AVEHOL ETTNPEACOLY APVNTIKA TNV armodoon
HAYELPEUATOG TOL KATTVIGTH KAl ITOPEL VA £ival ETTIKIVELVOL EQV XPNOLOTTIOLEITE TOV KATTVIOTH 0AG WG E0TIA PWTLAG.
MPOEIAOMOIHZH! Apol avayEsTs, PNV TTIPOCOETETE TTOTE LYPO EKKIVNONG OTO KATTVIOTHPL0. ATTOBNKEVLGTE TN GIAAN

OE ATTOOTAGCKN TOLAAXIOTOV 7,6 m (25 ft.) HaKPLA Ao TO KATVIOTNPLO KATA T ASITovpyid Tov. MOAIG avapAsyoLy Ta
kapBouva, dsv arratrteitat AAAo Lypo. '
°
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0O6nyleg Ynoipatog otn oxapa
Xpron tou Kamviotn vepoL pe kapBouvo 5 o< 1

«  JUVIOTOUWE VA TIPOBEPHUAVETE TO KATTVIOTAPLO PE TO KATTAKL KAELOTO yla Tepimou 20 Aemta.

«  TakapBouva sivat £TOLA OTaV £X0LV HIa EANAPPLA EMOTPWOT YKPIZAG 0TAYTNC.

. To uavsipsua ue K)\smt,é KATTAKL gancpaMZst LPNAGTEPEC KAL TTLO OHOIOUOPPEC BEPUOKPATIEC TTOU LELWVOLY TO XPOVO UAYEIPEUATOC Kal
HAYELPELOLY TO PAYNTO TTLO OUOLOHOPPA.
IHMEIQZH: MNa va sAay(oTomoLoETE TNV AmWAELA BEPUOTNTAG KATA TOV EAEYXO TNE BEPLOKPATLAC TOL PAYNTOV, XPNOIUOTIOOTE TIC BOPEC
TOL ALEBNTAPA BEppOKPATIAg oL BpiokovTal 6To TAAL TOU KATVIOTH.

« '0Otav payelpeLETE TOAD ATaY0 KPEAC, OTWE 6TNOOC KOTOTOLAOU 1 ATTAX0 XOLPIVO KPEAC, 0L OXAPES UITOPOLV Va AadwBoLV TIpLV ammod TNV
TIPOBEPHAVAN YIa VA HELWOEL TO KOANHA.

Wnolpo ot oxapa pe kapBouvo

Ta kappouva gival 0 mapadoolakog TPOTOC HAYEIPERATOC TTOL TIAPAYEL UTTEPOXEC YEVOELC. OL
TIUPAKTWHEVEG PITPIKETEG EKTIEUTTOLY LTTEPLOPI EVEPYELA OTO PAYNTO TTOL HAYEIPEVETAL, 1) OTTola
£XELTIOND pikpn emidpaon otnv ERpavan. Ot xupol 1] Ta Aata mou S1a@eVLYoLV amo To paynto
01alouv ota Kappouva Kat eEatpifovTal og Kamvo, SlvovTag 6To paynto Ty LITEPOXN YELGT TOU
PnTov. ‘Otav XpnotUoTOLEITE TO KarmvioThpLo vepoL Apollo® 5 og 1 e KapBouvo we Pnotaptd He
KAPPOLVO, EXETE LTTOPN OAG TIC TTAPAKATW CLUBOVAEC:

«  TpO@Ia TTOL HAYEIPELOVTAL VLA HIKPO XPOVIKO SIACTNUA, OTTWC PAPLA KAt AAXavIKd, Umopouy
va YnBolv 0TO YKPIA HE AVOLXTO KATTAKL.
«  To payeipepa KpEAtog Pe LPNAR TEPIEKTIKOTNTA OE MITOC HITOPEL VA TIPOKANEDEL
avalwmopwor. Eite kOYTE T0 NG, EITE PHEWWOTE TIG OEPHOKPATIES YIA VA TO TTAPEUTOSIOETE.
o JETIEPUTTWON AVAPAEENC, AMOUAKPVVETE TO PAYNTO ATTO TIC PAOYEC KAl HEIWOTE TN OEPUOTNTA
(LEWOOTE TO Avolyua TOL £EAEPIONOL). APNOTE TO KATIAKL AVOLYTO LEXPL VA EAEYXOEL N
avaQAEEn.
Katd yeviko kavova, LmoAoyioTe 0Tt Ba XPNOLUOTIOOETE TTEPIMOL 50 UMPLYKETEG yia va
payetpePeTe 1KINO Kpeag i 100 UIPIYKETEC yla va payelpePeTe 2 KNG KpEag. Eav to payeipepa
Slapkei meploootepo amd 30 Ewg 40 AETTTA, TTPEMEL VA TIPOOTEBODV ETIITAEOV UITPIKETEG 0T GWTLA.
‘0tav o Kapog eivat KPLOC, B XPEIACTEITE TIEPIOCOTEPEG UMPLYKETEC VLA VA ETITUXETE TIG IBAVIKEG
Beppokpacieg payslpepatoc. Ot peyaAOTEPOL XPOVOL HAYEIPEUATOC AMALTovY EMIMAE0V KapBouva.

Xpnon kapBouvou

Ol GLOTACELC YLa TO KAPBOLVO ElvaL KATA TTPOCEYYION.

Ot HEYAAUTEPOL XPOVOL HAYEIPEUATOC ATTALTOOV ETMAEOV KAPPBOLVO.

N “”";“;',' KTPIKETOY e EMAITEAMATIKH
, votaon Bapoug vAavepaka pOGOsTO
Movteho KapBouvou (METIZTO kappouvo +1 wpa 2YMBOYAH A
APIOMOTspayiwv) WHZIMO zTH
2XAPA!
AS18 1.0 kg 40 8 ava meupa
, . Xpnoipomouqote Eva
AS22 1.2kg 50 8 ava mevpd e::u;;m"vm va ShiyEers
................................................................................................................................................... '"]V Eothlel’] OEppoKpuuiu
TOU KPEATOG yla va
BeBaiwoeite ot £xet Yndei
TéAEla.

N J

MPOEIAOIMOIHZH! Na €loTe TTPOOEKTIKOL OTAV TTPOCBETETE KApBouva  EVAA 0TO KAMVICTAPLO. Ot PAOYEG UTTOpPEL
va avalwmupwBoLV otav Ta KapBouva EpBoLV GE ETTAPK HE KABapod agpa. ATTOHAKPLVBEITE 08 ACPAAR ATTOCTACN
KQl XPNOLLOTIOIOTE HAKPOOTEVN, AVOEKTIKN OTN BgppuoTnTa AaRiSa HAYEIPEUATOG YIA VA TIPOCBECETE TTEPIOCOTEPA
kapBouva n ELAA.

MPOEIAOMOIHZH! Mnv tomoBsTeite Ta KApBoLVA ATTELOEIAG OTOV TTUOUEVA TOL KATIVIOTH, TOTTOBETAOTE TA TTAVTA '
OTO KAAGBL e Ta KapBouva. :
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W0 GTN GXAPA HE TO KATTVIGTAPLO

BeATIWOTE TN YELON KAL TAV LPH TOL PAYNTOL CAG AKOWN TIEPIGGOTEPO XPNOILOTTOVTAG
TO KATVIOTAPLO VEPOL. To KATTVIOUA XPNOLUOTIONBNKE TTapadootakd we LECO Yia TN
OLVTAPNON TWV TPOPIHWY, IBIWGE TOL KPEATOG, AAAA OTIG HEPEC HAG EIVAL OAA OXETIKA LE
™ yevon. H emBpdduvon tng 8ladikaciag HaysipeNaTos HMOopEl va KAVEL akOpa Kal tTa
OKANPA KOUUATIA KPEATOG TPLPEPA. OTAV XPNOILOTIOIEITE TO KATIVIOTHPLO vEPOL Apollo®
5 o€ 1 HE KAPPBOLVO WC KATIVIOTAPLO, AABETE LTTOYN OAG AVTEC TIC CUPBOVAEG:

Mayelpe0ETE MAVTA E TO KATAKL 0TO KATVIGTAPLO.
ATTOQEVYETE VA ONKWVETE TO KATIAKL KATA T SIAPKELA TOV HAYEIPEUATOC. H apaipeon TOL KATTAKIOD

Uropel va mpooBEosl 15 £w¢ 20 ATTTA 0TO XPOVO HAYELPEUATOC.

MMOPE(TE va PayEIPEVETE Kat 0TI 500 OXAPEC HAYEIPEUATOC TAVTOXPOVA.
XPNOLLOTIOIAOTE TOLE KPERAGTOVE YAVTLOUE YL VA PHAYEIPEPYETE OHOIOUOPPA TA TPOPLUA, OTIWC Ta

oLVEESEUEVT AOLKAVIKA.

Mropeite va payelpePeTe MARPWE TO GAYNTO OTO KATVIOTAPL 0aC (BEppO KATVIONA), TO OTToi0

HAYEIPEVEL KAl APWHATICEL TAVTOXPOVA TO PAYNTO 0aC.

MTMOPEITE VA EUTOTIOETE TA TPOPIUA [E YEOON KATTVOU XWPIC va Ta HaYEIPEPETE (KPLO KATVIOUA), TO

0TT0(0 XPNOIUOTIOLEITAL KUPIWE YL YEVON KAl GLVTAPNON, OXL YIa HAYEIPEUA.

IHMEIQZH: Ot BgppoKPasieC TTOIKIAAOLY avaAoya He TO TPOPIHO oL KamviZetal. Na Toug Xpovoug

KATVIOPATOC KAl TIC 6UOTACELG A0PANODC EOWTEPIKNAC BEPHOKPaoIac avatpEEte otny evotnta "08nyog
Kamvioparog pe kappouvvo"

Mpotaocsig VAWV KATTVIGHATOG

To E0M0 yla KATIVIOHA EPXETAL OE SIAPOPEC HOPPEC, KOUUATIA, POKAVISLA, OKOVN KAl opalpidla, EpXETal £Miong o MOAEC TIOIKIALEG (YEVOELG) amo
UNAO PEXPL HEOKITN, N KABEpia TTPOGSISEL SlAPOPETIKN YELON.

IHMEIQZH: XpnolpomolEite Hovo okAnpd EVAA TTOL YVWPIZETE OTL SV EXOUV LTTOCTEL EMeEepyacia, AMOPOYETE Th XPNoN HAAAKWY EOAWY OTTWG
KEBPOC, TELKO N AeVKN. [a AeMTOpEPELEG, amevBLVOEiTe oTov £E0V01060TNUEVO avTipoowTo TG Napoleon.

TYNOZ =YAOY

MPO®IATEYZHZ

MPOTAZEIZ FNA ®ATHTO

NOoTIHO He pia vroia YAUKOTNTAG.

Oplopévol Aéve 6Tt elval To KaAOTEPO EVAO Yia KATIVIOUA [E
eAAPPWG YAUKLA, PPoLTwSN YEOON KAMVOU.

0 BactMag Twv EVAWV Karmviopatog! FALKO Ewg duvatod pe
£VTOVN YEOON UITEIKOV.

H BaciAiooa twv Kamviotwv EDAwV! FAUKO Kal KATVIOTO [E
vOTEC Bavilag.

Wapla, Xolptvo, TTOLAEPIKA Kat EAAPPL KPEAG TOUAWV.

KOKKIVO KpEag, xolpvo, Yapt i Bapd kuvAyt. H KOKKIvN
&pug sivat 1davikn yla maidaxial

MPOEIAOIMOIHZH! Mnv EI0TIVEETE TOV KATTVO ATTO TO KATTVIOTAPLO UE KAPpBouva Kal armopUYETE va EPOEL O KATTVOG OF
ETTAPN LE TA HATIA OAG.

MPOEIAOIMOIHZH! [MoTE UnV a@nVeTE Ta KAPBOLVA KAL TIG OTAXTEG XWPEIG ETIRAEYN OTO KATTVIOTAPLO.
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AayTulibL TTEPIOTPOPNG

To KAMVIOTAPL 0AG UITOPEL VA XPNOILOTOLNBEL [IE TO TIPOALPETIKO KIT
TTEPIOTPEPOHEVNC OXAPAC VLA VA EXETE ATOTEAEUATA OTTWGE Ol ETTAYYEAUATIEC.
0 8akTtOAIOG rotisserie emTPEMEL va PrBOLV TTI0 OHOIOHOPPA HEYANDTEPQ
KOUHATIA KPEATOG, OTIWG YNTA 1] OAOKANPA KOTOTOLAA. H GLUVEXAG TTEPLOTPON
TOL PAYNTOL TO KAVEL VA AUTOUACTIYWVETAL, KAEISWVOVTAC TOUC XUOUG, EVW)
AMOTPETEL TA KAUTA ONUELQ KL TNV QVOLOLOHOP®N ArTavepakwor.

MIAnoTe pe Tov EE0V01080TNHEVO avTimpoowTo e Napoleon yia to oeT
TIEPLOTPEPOUEVNC OXAPAC TTOL Elval KATAAANAO yLa TO KATVIGTAPL OaG.

NAKKOG pWTIAG

To KAMVIOTAPL 060G PITOPEL ETTIONG VA XPNOLHOTTONBEL W £0TIA pWTIAC 0TV
miow avAn. ‘0Tav XPNoIHOTIOLEITE TO KAMVIGTAPLO VEPOL Apollo® 5 og 1 e
KAPBOLVO WG £0TIA PWTIAC, BEPAIWBOEITE OTL ElVAL GOUPWVO LUE TOUE TOTIIKOVG,
ETMAPXLAKOVG, TIOMTEIAKOUC Kal EBVIKOUE KAVoVIoHoUG. EvnuepwOeite amo Tig
TOTTIKEG APXEC OXETIKA HE TIC AMTAUTOVHEVEG ASELEG PWTIAC GTNV TIEPLOXT] OCC.

ENATTEAMATIKH 5'<e

2YMBOYAHTTIA
WHEZIMO :TH
ZXAPA!
TO
=EPEIZ?
Mepapatiotsite pe To €606 Kat
TV moootnTa Tou §UAOL TV
Mriopsite va apaipéceTe Xpnoy ite. MpocBote Siapop
TG oXApeg Ynoiparog yia UIaxapika ota kappouva yia mpocBeTn
Va KPEPACETE TPOPIA yebon, BupnOsite va kpatate apyeio
6nwg ouvdedepiva TWV MEPARATWVY 6aG WOTE VA UTOPEITE
Aoukavika f) Taisakia. va emavalapete TG emrTuyicg oag.

/
KINAYNOZ! MONO A XPHzH SE EEQTEPIKO'YZ XQPOYZ. H kabvon ELAwV eKAVEL LOVOEEISI0 TOL AvBpaKa To OTTolo
LITOPEL VA OUOOWPEVTEL O KAEIOTOUG XWPOULG KAL VA TTPOKAAECEL AoPULEIA.

KINAYNOZ! Kpatrote Ta papdid polxa Kal Ta HAaAALd HAKPLA Ao TIG AVOLXTEG PAOYEG OTAV XPNOLUOTTIOLEITE TO
KATTVIOTAPL 604G WG £0TIA PWTIAG.

MPOEIAOMOIHZH! MHN A£ITOLPYEITE, NV AVABETE KAl [N XPNOLLOTIOLEITE TO KATTVIOTAPLO KAPBOLVWY OE ATTOCTAON
LUKPOTEPN TWV 4,6 LETPWV (15 ft.) Ao TOlXOLG, KATACKELEG N KTipla OTAV XPNOILOTOLETAl WG EOTIA

PWTLAC.
\C
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Mwg va xpnotpotroinoste tn Wnotapia

ZUVAPHOAOYNGH TOU TIPOALPETIKOU KIT Ynotaplag oag

1. EyKATAOTNOTE TO HOTEP TNG TTIEPLOTPOPIKAC OXAPAC OTO TAGL TOL
KQTmVIoTH XPNOHOTIOLWVTAC TOV/TOLG Bpayiova/ec TomoBETnaong.
A@oL 0TEPEWOEL TO OTAPLYIA OTO KATVIOTAPLO, CUPETE TO HOTEP
TIEPLOTPOPIKAG OXAPAC TTAVW OTO GTAPLYHA.

2. YUPETE TO MPWTO MPOLVL TNC PROTAPLAC Alyo HETA TN HEON TNE
pap&ov covPAAC Kat o@IETe 1o 0N BEon Tov. TomoBETNOTE TO
KPEAG oTn paBdo e 0oLBAAC KAl OTIPWETE TO KPEAC OTO TIPOULVL.
TomoBeTNOTE TO S£0TEPO TMPOLVL PNGIUATOC GTO AVTIBETO AKPO
MG PAPSOL GOLPAAG KAl OTIPWETE TO TIPOLVL HEGA OTO KPEAG
HEXPL VA aopaNOEL. ZQIETE TO TMPOLVL 0TN BE0N TOL Kal, 0TN
OLVEXELQ, CLPETE TO AVTIBAPO MAVW 0TN PABS0 coOBAAC.

0.9

),

&/

-

SUMBOUAEG GXETIKA ME TN XPNon Tng Wnotaplag:

«  XpnoloToIoTE Eva BEPUOUETPO YLa VA EAEYEETE TNV ECWTEPIKN
BEpOKPATIa TOL KPEATOC.

« Ta YnTta Kat ta moLAEPIKA TIPEMEL va podI oLV EEWTEPIKA Kal va
TIAPAUEVOLY TPUPEPA ECWTEPIKA.

«  XPnowoTolNoTe Ta UTTOAEIUUATA YA VA TA MTEPIXVOETE KAl Va
QTGEETE 0aATOa.

« 'Eva Kotomoulo 3 KIAWV XpelaZetal mepimou 1% wpa og PETpLa
mpoc LPNAR Beppokpacia.

«  TPoOEETE TN XWPNTIKOTNTA TOV HOTEP TNC PnoTapldg oag. Moté
LNV UTTEPPOPTWVETE TOV EEOMAIOUO 0aC.

. ®pOVTIOTE Va TOTOBETEITE MAVTA £VA OHOIOUOP(A LGOPPOTIHUEVO
(POPTIO 0TN OXAPQ 0aC.

3. El0GYETE TTPOOEKTIKA TO AIXUNPO AKPO NG pABSOL 6oLBAAG
LEGQ ArTo TO AVOLYWa TNG KATW AEKAVNG KAl LEGA OTO HOTEP TNG
TIEPLOTPOPIKNC 0XAPaC. TOMOBETAOTE TO AVTIBETO AKPO ATTEVAVTL
amo TIC KPEUAOTPEC. H Baptd MAeLPA TOL KPEATOC Ba KPEPETAL
(QUOIKA TIPOC TA KATW, EMOUEVWE PLBLIOTE TO avtiBapo avahoya
Yl va €El00PPOTINGETE TO POPTIO. LPIETE TO AVTIBAPO HE TOV
Bpayiova oTPApHEVO TTPOG T TTAVW.

4. YOpete TOV SAKTUALO TOL GTOM MAVW 0TN PABS0 GOLBAAC HEXPL
Va TTEPATEL ATTO TO E0WTEPIKO TOL Karmo. AuTo 8a Slacpahiost T
Kivnon g papdou coOBAAG amod T pia TAELPE 0TV ANAN.

5. Y@IEte 10 5aKTOALO TOL SAKTUAIOL GTOT Kat TN Aapn TE papdou
oouBAac. TormoBeTNOTE £va PETAMIKO TMIATO KATW AMO TO KPEAC yla
va PalEPETE Ta MEPITTWHATAL

m MPOZOXH! ®opdte mavta yavtia otav Xelpileots
i £EQPTALATA TOV KATIVIOTH.

Mwg va paysipePete TOAAATTAQ KOTOTTOUAG

1. A£0TE ) KAPPWOTE TIC PTEPOVYEG OTO OWHA TWV KOTOTTOUAWV.

2. TomoBEeTAOTE TO MPOLVL TNC PNOTAPLAC TTAVW 0T PABSO TNG
ooLBAaC.

3. MepAoTe TO MPWTO KOTOMOLVAO TTAVW 0T PAB&0 colBAAC PEXPL VA
OLYKPATNBEL Ao TO TMPOOVL TG PNoTAPIAG. TPIETE.

4. BAMTE Ta £MOpEVa 2 KOTOTIOLAA 0Tr 60VBAQ, £T0L WOTE OAa Ta

KOTOTIOUAQ Va £VaL KOVTA TO £va 6TO AAAO.

5. TomoBeTnoTe T0 H0TEPO MPOOVL PN GIUATOC TAVW 0T PARS0o
G0UBAAC Kal OTIPWETE TO HEGA GTO KOTOTOLAO HEXPL VA
OUUTIECTOLV OPIXTA KAl Ta 3 KOTOTOVAA. IQIETE.

ZHMANTIKO! Amocuvappoloynote ta sEapTiuata me
PnoTaplac otav TEAEIWOETE TO payelpepa, MAVVETE ta pe {E0TO
OQMOUVOVEPO KAl ATTOBNKEVOTE TA OE ECWTEPIKO XWPO.

MPOEIAOMOIHZH! XpnolHOTTOLEITE AVOEKTIKA 0T BEPUOTNTA YavTia PNoiuatog otav XEIPIJEOTE TA KALTA

eEaptApata tng PYnotaplac.

MPOEIAOIMOIHZH! ®opdte TAVTA MPOCTATELTIKA YAVTIA KAl YOAALA AcpAAEIAG OTAV KABAPIZETE TO KATTVIOTIPL 0AG.

MPOEIAOMOIHZH! To cLOCWPEVIEVO AITTOG ATTOTEAEL KIVELVO TTUPKAYLAG.
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O KatdaAoyog eAEYXOU TNG EUTTIEIPLIAG PNoIHaTog oTn oxapa

AvatpEETe 0 AUTOV TOV KATAAOYO KAOE popa TTov YRveTE

[] AwaBéote to eyxetpidio xprong
BeBawwBeite 0TI £xeTe S1ABACEL TO £YXELPLSLO XPAONG KAl OAEC TIC 06NYieg aopaleiac.
[] Asstdote tn otéytn amé  Baon

®povtilete MAvTa va KaBapileTe T 6TAXTN MO TO KATIVIOTAPLO TPV armo T0 YOLHo 0To YKEIA
Yl va amo@OYETE TUPKAYLEG KAl avalwmUPWOELC.

[] ®wtiopéc Eurdvepaka

AvolysTe MANPWC TOV €EAEPIONO OTO KATTAKL Kal Tr BAon KABE popa mov avapete 1o
KAMVIoTAPL 6ac. XpNnotpomotnoTe To Starter yia kapBouva (5sv mepthapfavetal) i
akoAoLBNROTE TIC 08Nyiec 0TV evoTnTa "Avapovtac to Smoker oac" tov yxelptdiov. Mnv
OKLBETE MAVW Ao TN oXapa otav avapete kapBouva.

[] npoeeppdvete kat kabapiote ta méypata

EmKkaAOPTe OAOKANPN TNV EMPAVELA TWV OXAPWY HE QUTIKO AtmavTiko OXI ahatiopéva
A 0mwe BouTuPO N papyapivn. MpoBepraveTe TN 0xXAPA 0AC yla Va KAYETE TA TTEPLTTA
vmoAsippata. KaBapiote ta mAéypata pe opelxaikivn cuppdtivn Bovptoa. AvatpeEte otiC
"08nyisg kabapiopou".

THMEIQIH: O oXdpeC payelpepatoc amod avoEeidwto atodAl eival avleKTIKEC KAl AVOEKTIKEC
0Tn S1ABPWON Kal AmaITtolV AlyOTEPO KAPVKEL A KAl GUVTAPNGN AT TIC OXAPEC ATTO
Xutoaoidnpo.

[] neproxn mpoctopasiag

BeBawwBeite 6TL OAa 60a XpelAleoTe KATA T S1APKEL TOL YNGOINATOC, OMWGE Ta OKELN, TA
KApUKELUATA, Ol 6AATOEG KAl Ta TATA, BploKovTal € amdoTacn avamvong. Mnv agnvete to
eaynto oac xwplic emBAswn, ylatl umopsi va Kae.

[ Mnv kpugokottdZete kat yupiote pia gopd

MPooTaBAOTE VA UMV AVOIYETE TO KATTAKL KAL VA UMV KPUQOKOITAZETE TIOAD, SLaPOPETIKA N
BeppotnTa Ba slapuyst Kal Ba avatpEPel T BEPUOKPAGIA KAL TOLE XPOVOUC HAYEIPERATOC.
FuploTe TO PaAyNTO 0aC HOVO [ia popd, EISIKA TN PIPICOAA Kal TO KOTOTTOLAO.

[] Agriote xopo

A@RoTe AMyo XWpo oTn oXapa Kal avapesa oTa ¢ayntd, WOTE va EXETE XWPO Yla va

UETAKIVAOETE TA GAYNTA AV XPEIACTEL.

[] Xpnowomowote 6eppdpetpo

XPNOLUOTIONOTE BEPUOUETPO YIa VA BEPALWBEITE OTL TO GAYNTO EXEL HAYEIPELTEL KAAAL.
AkolovBnote TG KATAANAEC 08nyieg Beppokpaciag yia oAa ta €idn kpEatoc, 1dlwg yia ta
TOLAEPIKA.

&

EMATTEAMATIKH
ZYMBOYAHTIA
WHZIMO zTH
ZXAPA!

Epnvevoteite va Snpovpynoste
VOOTIHA YEVHATA ATTO TO GUVTAYEG
Kat Yoo ot oXApa TEXVIKEG OF
www.napoleon.com kat Ta BiAia
payeipikng tov NamoAéovra.

N )

J

EMATTEAMATIKH
ZYMBOYAHTIA
WHZIMO zTH
ZXAPA!

Mavta va mpoBspuaivete To
KQrvIoTAPLO TIPIVTO paysipspa
yla va kaolv ta umoAsippata
IOV £X0UV ATTOMEIVEL KAL VA 1NV
KOMARGEL TO Paynto ot oxapa.

N y

MPOTAZH IA AAAI
KAI AINOZ!

«  Masi otapuliov

« Nadt AouAoudiwv fAtov

- Nadiooylag

« EEaipetiko mapOivo
ehaidAado

«  Aadi Canola

Eav 8gv umapyel, emAEETe €va

A1 fj Airmog pe vPnAS onpeio

0. Mnv xpnouy ite
ahatiopéva Airmn 6mwg Bovtupo
1 papyapivn.

N J
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OBNYyoC KATVICHATOC E KAPBOLVO

EZQTEPIKH ©EPMOKPAZIA /

TPODIMA KOWTE TO XPONOZ MArEIPEMATOZ
QPIMOTHTA
Metpia Pnpévn 63 °C (145 °F)
Wnto 3-4 wpsc. Metpia 71°C (160 °F)

H Kahoynuévn 77 °C (170 °F)
O

MmpLZoAa 5-15 Aemta Metpia 71°C (160 °F)

TIOUREPUKEL | el
OAOKANPN yahommoOAa 6 - 8 wpeC 82°C (180 °F)
ﬂ QuomAdtn 12+ wpeg 71°C (190 °F)
Xolpvo Kotoi6dk 4-5 (hpeg 71°C (190 °F)

To kpgag apyiCel va EskoAAdsL amo
T0 KOKaAo.

Wapa ®IAETO GONOPOD 30 -40 Aemtd 70 °C (158 °F)
rapideg 10 - 15 Aemrtd Mayetp€te HEXpL va podioouv.
QuormAdrn 8-9 wpec Metpila Ynpeévn 63 °C (145 °F)
ll ll nost 8 -9 wpec Metpia 71°C (160 °F)
APV e el
Ribs 2 -3 WPEG Kahoynuévn 77 °C (170 °F)

IHMEIQIH: Ol sowTepIKEG BEpOKPaTieC Baoifoval 0TI oLOTATELS Tou 08nyoL Acpalelac Tpo@itwy Tov Kavadd. Ot xpovol HayelpERaTod
EKTIHWVTAL JLE TO KATVIOTAPLO va Aettoupyel aToug 110 °C (230 °F). Ot Tpaypatikol XpOvol HAYEIPEUATOC B SIaPEPOLV AVAAOYQ HE T KOMHATIA KAl
T0 TIAYOC TOL PAYNTOV, TNV MOCOTATA TOL KAPBOLVOUL, TV EMBLUNTH TOLOTNTA YNOIRATOS Kal TIEPLBANAOVTIKOUC TTAPAYOVTEG, OMWG N EEWTEPIKNA
Beppokpaocia, T0 LYOUETPO 1] 0 AVEHOC.
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Odnyleg KABAPLOUOU

Mpwtn popa xpnon
1. TINOVETE TIC OXAPEC OTO XEPL |UE VEPO KAL IO GATTOLVL TILATWV YLA VA ATTOHAKPOVETE
TUXOV LTTOAglppata amd T Sladikaoia kataokevAc. MHN mAéVETE 6TO TALVTAPLO
MATWV.

2. ZemAOVETE KAAQ e (E0TO VEPO KAl OTEYVWOTE EVIEAWC JUE £VA HAAAKO TIAVL.

XaAuBSsiva TAEypata

« OLaToAMVEC OXAPEC HAYEIPEUATOC UTTOPOLVY VA KaBAPLoTOLV PoBeppaivovTag
oXapa Kat XprnotuomolwvTac |ia atoaAvn BoupToa yia va apapECETE Ta UTTOAEIHpATA.
yuviotoupe to Napoleon Bristle-free tpumAng osipag Bovptoa Pnoipatog pe
KUAWVEpIKO avogeidwto xaiuBa.

« OLatoaMveg oXApeg Ba amoypWHATIGTOLY HOVIIA ATTO TNV TAKTIKN Xpron Aoyw Twv
LPNAWY BEPHOKPAGIWY KATA TO YOO OTO YKPIA.
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EcwTEPIKO TOU KATTVIOTH

1. AQQIPEDTE TIC OXAPEG LAYELPEUATOC KAl TN AEKAVN VEPOD.

2. XPnOoLUOTIONNOTE Pia OPEIKAAKIVY CLPHATIVI BOLPTOA YIa VA KaBaplosTe Ta XaAapa
LTTOAEIUUATA ATTO TIG TAEVPEC KAl KATW ATTO TO KATIAKL.

3. Z00Te OO TO OPAATO e Eva TAAOTIKO paxaipt i E00TPA. XpnOLHOTIOOTE [ia CUPRATIVN
BoLpToa yla va apaIpECETE T OTAXTH.

4. AS£lQ0TE TN OTAXTN ATTO TOV TTUBUEVA TOU KamviaTh. BAEme "Anmoppidn touv Kappouvvou
Kat g otaymg"

5. MAOVETE TO E0WTEPIKO TOL KATIVIOTH KAl TN ASKAV VEPOU LLE £Va ATILO 0ATTOVVL TATWY
Kat vepo.

6. ZemAOVETE KaAd pe KaBapo VEPO Kal OKOUTTIOTE.

ZHMANTIKO! Mnv xpnotpormoleite ASlavTiKa KaBaploTiKa | atoaAoparlo o
Bappéva, moposAdviva f avoEeidwta pépn ToL KamvioTr oag.

Amoppupn tou EuAavBpaka Kat TG TEPPG

MPOEIAOMOIHZH! AKOAOULBHOTE TIPOTEKTIKA AVTEG TIC TTPOPUAAEELC
aopaAelag yla va TpooTATEYPETE TOV EALTO 0AG KAl TV TIEPLOLCIA oag armo

TnUIEC. -
e o , , , TO ZEPEIE?
« MBeBaiwbelte 0TI Ta KApBouvVa Kal OL OTAXTEG EXOLV OPRNOEL EVIEAWG TTPLV TNV ATTOUAKPULVOH.

«  XpNOILOTIONOTE Mia METAMALKE OTIATOUAA ] GECOLAX YL VA APAIPETETE TA KAPBOLVA KAl TN
OTAYTN Ao TO KArmvIoTAPLO. H odihton prdppmeKIon
«  TomoBEeTNOTE TO KAPBOLVO KAl TIC OTAXTEC OE AKAVOTO PETAMAIKO SOXEIO Kat SlammoTioTeE Ta LR e
TARPWC KE VEPO YIa 24 WPEC TIPLY TA TTETAEETE tvau Buafipuwika kat
npwe | poy pecTp : 0a mpokalécouv tayeia
@Bopd TwV eEapTNUATWV

Z UVT I"] p rl (o} rl TWV HoVadwv, av Sev

kaBapifovral TaKTIKA.

«  TI0TE PNV €MEVOVETE TO ECWTEPIKO TOL KATTVIOTH UE AAOUUIVOXAPTO, QIO F] OTIOLOSNTIOTE

AAO LAIKO. AUTO Ba PTOSIOEL TN AEITOLPYIA TWV AEPAYWYWV. -
- NaxelpiCeote ta sEaptnuata amd oparto mopoeAAvnG e TPOGOXT.
. To qwiptopa amd Pnpévo opAATo Hotalel Pe yuaAi kat Ba omacel av xturnOsi. To opdAto

elval S1aBéatpo otov avurmpoowro tng Napoleon Grill.

e

MPOEIAOIMOIHZH! BeBalwBs(TE OTL TO KATTVIOTAPLO EXEL KPVWOEL TIPLV ATTO TOV KABAPLIOKO. MNV XPpNOILOTTIOLEITE
KABAPLOTIKO (POVPVOUL YId TOV KABAPIOWO OTTOIOLSATIOTE HEPOLG TOL KATIVIOTH. MV TOTTOBOETEITE OXAPEG
LAYEIPEUATOG 1 AAAA HEPN TOL KATIVIOTH O pOLPVO AuToKABApPIoHoU Yia va ta kabapioste. Kabapiote to
KATTVIOTAPLO OE XWPO OTTOL TO SIAALUA KABAPIoHOL 8V Ba BAAYEL KATACTPWHATA, YKAZOV I BEPAVTEG.

MPOEIAOMOIHZH! Mnv XpnolUOTIOLEITE TTAUVTAPLO TTIEECNG I AACTIXO YIA VA KAOAPIOETE OTTOIOSNTIOTE HEPOG TOL
KATVIOTA.

MPOEIAOMOIHZH! O KaBaplopog TTPETTIEL VA YIVETAL HOVO OTAV TO KATTVIOTAPLO ival KpLO yia
\va ATTOPUYETE TNV MOAVOTNTA EYKALUATWV.
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AVTILETWTIION TTPOBANUATWV

AvalwTTUPWOELG KAl AVOHOLOHoP PN OsppoTnTa
. Tokamviotiplo dgv Ba avayel.
o XapnAn ewtid f xapnAn eAGya.

Méaveg attieg Noon
Apnote Ta KapBouva va KaoLV PEXPL VA KAAL@BOULY armo pia avolyth ykpida otayt.
(Mepirou 20 Aemtd).

AkatdAAnAn mpoBEppavan.

:
:
é

YrepBOAIKA 6LGGWPELON AITOUC KAt GTAYTNG OTO KATW KaBapiote 10 GLYKPOTNUA BAGHC HETA A6 KABE Xpron. Mnv 6TPWVETE Tov MuBuEVa
HEPOG TOU OUYKPOTANATOS BTG, HEQNOUHVOXAPTO. | e

Ze@AOUSIGHEVO XpWHaA
- HPaen eaivetal va EspAoudilel 6TO ECWTEPIKO TOL KATIAKIOV 1} TOL KATTO.

Moavég artieg Aoon

Auto bev amoteAel eAdTTwuA. To GVIPIOHA OTO KATIAKL KAl TOV
amoppoPNTAPA slvat amd mopoehavn Kat 5ev EepAovdiel. To Esplovdiopa
YUOOWPELON AITOVC OTIC EOWTEPIKEC ETPAVELEC. TipoKaAE(Tal amd okANPLKEVO ATTOC, TO 0Tol0 OTEYVWVEL o€ Bpadopata
oL HOLAoLV PE Xpwa Kal EepAovdicouv. O TAKTIKOC KaBAPIoPOE Ba To
amotpPel auto.

-
OEAOYME .

NA
BOHOHZOYME!

H Napoleon givat 5w
yia va Stac@aliost 6t n
gpmEelpia oag oTo Yoo
0a sivat agexaotn.
Emkowvwvrote padi pag
£av xpeladeote mpoodeTn
Bondsia.

N J
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EMTYHZH NMPOIONTON NAPOLEON

=
10 XPONIA

MEPIOPIZMENH
EFMYHZH

A TH ZEIPA WHZTAPIQN KETTLE ME KAPBOYNA KAI TA
KATNIZTHPIA APOLLO®

Meploplopevn syyvnon 10 sTwv yia Pnotapleg U Kappouva Kat
karrviotnpta Napoleon

H NAPOLEON gyyodtat 0Tt ta €EQPTAHATA TOL VEOL OAC TTPOIOVTOC

NAPOLEON 8a sival anmaAayHeVa arod eAATTWHATIKA DAKA Kal
KATAOKELN ATTO TNV NUEPOUNVIA ayopdc, yia TNV akoAoLen Tieplodo:

Kamakt Kat KA80G UE ETTIOUAATWON TTOPTEACVIG .e.vuvevereeierereseeseeses s ssssssssessesaessssassassassassesssssssseneas 10 €tn
AVOEEIBWTEG OXUPEG HAYEIDEHATORC ...eerveveeeereceeeessesaeesssseessseseesesessssssessssssssssssssessssessssssssessssssessssssssens 10 €1
TOOTNHA EAEYXOU CEPT weveeevevereeeeeeceeseteeeseeesaesesesassesesssassesssassssssssssessssssessssssessassesassssssesassssssssssssans 5 gtn *
MavTepEVIEG ZXAPEG WNOIUATOG UE ETTIOUANTWON TTOPOEAAVNG evoeveveerenrererersssressesseseesasens 5 €tn *
ETTXPWHIWHUEVEG OXAPEG WNOTAPIAG «veveverevreceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesesessesassesassssessssssesssesssssessssassssssasasssses 3 gTn K0
O TC AOITTA LEPI weveveevreeeeeeeeeaetesesaesesesesseseses st ssssesssassessassssesasassesssassesasassesasassssssasssssassssesasassesassssssasanes 2 €In

H &v8elEn plus Id avapepeTal os L EKTETAUEVN
eplodo eyyvNone, KATA TNV OTTola TIPOHNBEVOVLE
QAVTAMOKTIKA OToV ayopaotr) oto 50% e
TPEXOLOAC AAVIKNE TILAC Yia TN StapKela Cwngk e
Ynotaplac.

H £v8elEn kat 15 avapEPETal O [UA EKTETAREVN
eplodo eyyvNone, KATA TNV OTTola TIPOHNBEVOVLE
QAVTAMOKTIKA OToV ayopaotr) oto 50% e
TPEXOLOAC AAVIKAC TG Yia TIAEoV 15 £1n.

H £v8elEn kat 10 avapEPETAL O A EKTETALEVN
eplodo eyyvNone, KATA TNV OTTola TIPOHNBEVOVLE
QAVTAMOKTIKA OToV ayopaotr) oto 50% e
TPEXOLOAC AAVIKAC TING Yia ermrAgov 10 €1n.

OPOI KAI MEPIOPIZMOI EIMMYHZHZ

H NAPOLEON gyyudtal 0Tl Ta Tpolovta

NG elval ArmaAAaypEVa armo EAATTWHATA
ATTOKAEIOTIKA YIA TOV APXIKO AYOPaOTH) KAl UOVO
OTOV BaBuO TTOL N AyoPA TIPAYUATOTTONONKE
HEOW eTmionpoL avtimpoowttou Tng NAPOLEON.
loxLOLV Ol AKOAOLBOL OPOL KAL TIEPLOPICHOL:

H mrapoloa yyLNoN KATACKELAOTH &gV
peTaBiBadstal o0Te slval BIWOIUN YIa ETTEKTACN
OE KAWla TTEPITTWOoN 1 Armd OTTOIOVENTTOTE
EKTTPOOWTTIO AG.

H {noTapld MpEMeL va eyKATaoTadsl amo
EYKEKPIUEVO, EEOLCIOSOTNIEVO TEXVIKO N
OLVEPYATN OEPPIG. H eykaTAoTaoN TTPEMEL va

H €v8eIEN *e’ 6pOL TWNG AVAPEPETAL OF Ia
meplodo syyvnong 30 Twv.

H rrapovoa syybnon oxvel otnv Evpwraikn Evwon,
v EABetia, v Av8opa, Tov Aylo Mapivo, Tn
NopBnyia, Tnv loAavdia kat To AXTeVoTALy.

T VOLIKA SIKAUWUATA TOL TIEAATN OFE TTEPITTWON
ENATTWHATWY COUPUVA HIE TOV Kavoviopo WKRL
(EU) 2019/711) &ev ermpesddovtal, Ssv Tieplopifovral
1 SEV TPOMOTOLOVLVTAL ATTO TNV TTIAPOoLOd £yyLNON.
H AoknNon TwV VOLILWY SIKAWHATWY TTPETIEL VA
TTPAYHATOTTOETAL BWPEAV.

TTPAYLATOTIOLEITAL CUUPWVA HE TIC TTAPEXOUEVEG
08NYIEG EYKATACTAONG, KABWC KAl UE OAOLC
TOUC TOTTIIKOUC KAl EBVIKOUC OIKOSOUIKOUG KAl
TTUPOCRECTIKOVC KAVOVIGLIOUVG.

H mapouoa epLopLopeEVn yybnon 8ev KAALTTTEL
CNUIEG TTOL TTPOKAAOLVTAL ATTO AKATAANAN
Asltovpyla, EMNeln cuvTENONG, TTIVEKAYLA ATTO
A, €kBgon og TEPIBANMOVTIKOUG KIVEVOVOUCG,
ATLXNUATA, TEOTIOTTOINGN, KATAXENON N ALEAELC.
H eyKaTAoTAoN AVIAANAKTIKWY Ao AANOULG
KATAOKELAGTEG AKVPWVEL TNV TTAPOoLOA £yyLNoN.
O aAMmoXPWUATIOUOC TWV TTAACTIKWY OTOIKEIWV
AOYW TNG EPAPHOYNG XNHUIKWY KABAPIOTIKWY 1 TNG
€kBE0ONG 0TNV NAIAKN AKTIVOBOAIQ gV KAAUTTTETAL
aro TNV apoLoa gyyvnon.
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H mapovoa eyyvnon eEalpel emiong omolodnmoTe
armo Ta akOAOLBA: YPATOOLVIES, BABOLAWLATA,
EAATTWHATA BAPNC, EMOTPWOELS, SIARPWoN N
QAMOXPWHATIOHO TTOL TIPOKAANOLVTAL ATTO EKOEDN
0€ BEPUOTNTA N ASIAVTIKA KAl XNUIKA KABAPLOTIKA,
KABwe Kal EepAoLSIopATA O EQPTNATA UE
OHGATO TTOPOEAAVNC Kal TUXOV EEQPTAUATA

TTOL XPNOCIUOTIOIOVVTAL OTNV EYKATACTACN TNC
Pnotaplac.

Edv éva avTaMaKTIKO (pBapel o onpelo Tou
8ev Aeltoupyel (NOyw oKoLPLAC N KAPIUATOC)
EVTOC TNG TIEPLOBOL £yyLNONC, O TIEAATNC Ba
AABEL EVa AVTANAKTIKO.

MeTd To TpwTo £10¢, N NAPOLEON éxel

v €€ovoia BACEL TN TTAPOLOAC EYYLNONC
(ATTOKAEIOTIKN TIEPLOPICUEVN €yYLNON P’
0poL CwNc, Meploptopgvn eyyvnon 15 etwy,
Meploptopgvn eyyvnon 10 etwy, MNeploplopevn
gyyvnon 3 eTwv) va mapattndsi aro
OTTOIASATIOTE LTTOXPEWGN £YYLNONG, CLHUPWVA
LLE TN SIAKPITIKN TNG ELXEPELQ, EMIOTPEPOVTAG
TA XPNHATA OTOV APXIKO AyopaoTr) 0TO

OPOC TNG XOVOPIKNC TIUNAG TWV OXETIKWV
EAATTWHATIKWY AVTAAMAKTIKWY £yYONONG.,

H NAPOLEON &gv pgpel kapia euBvvn yia
OTTOIASATIOTE EYKATAOTAON, WPEC EPYACIAC 1)
AA\a KOOTN N €£06a TTOL OXETICOVTAL HIE TNV
ETTAVEYKATAOTAON EVOC EEQPTAHATOC EYYLNONC.
Ta KOOTN ALTOL TOL £60LCE BEV KAALTTTOVTAL
aro TNV apoLoa yyvnon.

AVEEGPTNTA ATTO TLXOV KAVOVIOHOUC BACEL
NG TTAPOLOAG £YYVLNONG (ATTOKAEIOTIKN
TTEPLOPIOUEVN EYYLNON £’ OPOL CWNG,
Meploptopgvn eyyovnon 15 etwy, MePLOPICUEVN
gyyvnon 10 eTwy, MNeplopLopEVn eyyvnon

3 etwv), n €0BLVN TN NAPOLEON Bdoel

EFTYHTHZ:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Netherlands

Q +31(0) 88 588 66 55

X4 eu.info@napoleon.com

¢ mapoLOAC £yyvLNOoNG opldeTal ano Ta
TpoavagpepBevTa Kal eV KAALTITEL TUXAIEC,
TTAPETOLEVEC N EUUECEC CNUIEC O KABE
meplrmTwon.

H mrapovoa yyLNon opILZEL TIC LTTOXPEWOELC
kal tnv evBLVN Tng NAPOLEON o€ oxgon

e tnv Ynotaptd NAPOLEON. H NAPOLEON
8ev avalapBAavel Kapia mepaltepw evBLVN O
OXEON E TNV TTWANCN ALTOV TOL TIPOIOVTOC,
oUTE €E0LOIOSOTEL OTTOIOBNTIOTE TPITO HEPOC
va avaAdBeL omoladnmote AN ebBLvN yld
AOyaplacpo tnc.

H NAPOLEON 8gv avahapBavel kapia subovn
yla LTTEPBEPUAVAN, OBNOIUO TNG PAOYAC ATTO
TEPIBANOVTIKOUC TTAPAYOVTEC OTTWC IOXLPOVC
QVEHOULC I AVETTIAPKI EEAEPIOHO.

H NAPOLEON &gv pgpel evBLVN YL TLXOV
NG otV PYnotapia TTou TIPOKAAELTAL ArTo
KALPIKEC OLVONKEC, XAAALL, ATTPOCEKTO XEIPIOUO,
LOXLEA XNHIKA 1) KABAPLIOTIKA.

Ol AEIWOELC £yyLNONC TIPETIEL VA cuvodevovTal
ano TNV anodelEn ayopdc rn avilypapo e mou
AVAPEPEL TOV OEIPLAKO APIOUO Kal ToV apldpo
LLOVTENOUL.

H NAPOLEON &iatnpet 1o dikalwpa va {nNTtnost
aro &vav ano ToLE AVTITPOOWTTIOLC TNE TOV
EAEYXO TOL TIPOIOVTOC | OTTOIOLENATTOTE HEPOLC
TOUL TIPWV ATTO TNV EKTTANPWON OTTOIACSATIOTE
LTTOXPEWONC £YYLNONC.

H NAPOLEON &gv emBapuvetal e €£08a
ATTOCTOANC, WPEC £pYACIAC I EEAYWYIKOUC
daopolc.

napoleon.com | Apollo® Charcoal Water Karviotrpla
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> NUELWOELC VIO TO KATTVIoHA

Tpogiua | OcpHoKPAGIT KATIVIOHATOG | Xpovog paysipépatog | Toumog E0Aov
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Tpogiua | OgppoKpAGIa KATIVIOHATOG | Xpovog Haysipépatog | Tomog E0Aov
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Tpopiua | OcpHoKPAGIT KATIVIGHATOG

| Xpovog paysippatog

| Torog E0Aov
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NAPOLEON - NOPTAZONTAZ NMANQ AITO 40
XPONIA NMPOIONTQN OIKIAKHZ ANEzZHZz

)
NAPOLEON

Ta mipoiévta NAPOLEON®
TpooTatevovTaAL Ao va f MePLocOTEPA
Sumwpata supeottexviag Twv HMA

kal Tou Kavadd f/kat Tou eEwTepIkoL

1 a6 SIMAWHATA EVPECITEXVIAG TTOL
EKKPEUOLV.

Wolf Steel Ltd.

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada
De Riemsdijk 22, 4004 LC,
Tiel, The Netherlands

10-12 Home Farm, Meriden
Road, Berkswell, CV7 7SL,
United Kingdom

103 Miller Drive, Crittenden,
Kentucky, 41030 USA

7200 Trans Canada Highway,
Montreal, Québec H4T 1A3
Canada

TeAsutaia ava®swpnon | B-0

e

TnAépwvo

Bopela Apepikn
866-820-8686
Eupwrin

+31(0) 88 588 66 55

Online
¥ grills@napoleon.com
M eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com

N415-0836-E
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NAPOLEON

AS18K, AS22K

KonTunbHi, NpointocTpoBaHi B LbOMY NOCIOHUKY, MOXYTb
Bigpi3HATUCSA Big npuabaHoi Mmogerni.

Ham noTpiOHi Bawi Biarykum!
Bigsionante Napoleon.com , w06 HanucaTu Bigryk.

* % Kk Kk G

BBepnitb cepinHmMmn Homep



MU XOYEMO, LLOB BALL AOCBIA NMPUTOTYBAHHA HA FrPUJ1I BYB HEBABYTHIM | BE3MNEYHUM.

Byab nacka, npouuntaiTe i OTPUMYITECH LibOro NOCIGHMKa KOPUCTYBaYa nepea novaTkom ekcnayatauii, o6 YHUKHYTU
MOLUKOAYKEeHHA MaiiHa, TpaBM a6o CMepTi.

Mepen BUKOPUCTAaHHAM BUAAMITb BCi NaKyBa/lbHi MaTepianuy, pek/1aMHi eTMKETKM Ta KApTKU 3 KONTU/IbHI.
BUKOPUCTOBYWTE HA BIAKPUTOMY MOBITPI B JOBPE MPOBITPIOBAHOMY MNMPUMILLIEHHI.
HE BUKOPUCTOBYWTE B BYAIB/I, FAPAXKI ABO BYb-AKOMY IHLLOMY 3AKPUTOMY MPUMILLEEHHI.

4 N\ )

HEBE3INEKA! He Hamarantecs sananvTu Len npunag, He
npoyntaBm po3ain "3SAMAJIIOBAHHA" uboro
NoCiGHMKa.

« [lpwn cnantoBaHHI BYrinng BUAINAETbCS YaaHUN ras.

« He cnantonte Byrinaga ta He BUKOPUCTOBYMNTE
rPUb y 3aKpUTMX Ta/abo NpuaaTHUX ANS
NPOXWBAHHA MPUMILLEHHAX, TAKUX 9K OYANHKN,
rapaxi, HaMmeTn, TPAHCMOPTHI 3acobun, KapaBaHW,

He 36epirante 1a He BUKOPUCTOBYMTE 6EH3NH ab0
iHLWi Nerko3anMucTi pignHy1 Ym napu No6a13y Lboro
ab0 6yab-9KOro iHWOoro npuiagy.

OyanHKM Ha Kosecax abo 4YoBHU. Hebe3neka HeBUKOHaHHSA LUMX iIHCTPYKLUIA MOXE NPU3BECTU A0
OTPYEHHS YagHUM ra3om 3i CMepTeNbHUM noxexi abo BnOyXy, L0 CIPUYNHUTL MaTepianbHi
Hacnigkom. 361TKKN, TPaBMM ab0 CMepTb.
H H ' . . - ..
- [Noracitb OyAb-sike BigKpuTE NONYM's. MonepeabTe AOPOCAUX i AiTei Npo He6e3MneKy BUCOKOI
YBATIA! TeMnepartypuv noBepxHi. Harnsapaiite 3a ManieHbKMMHU

\ AK /A

AiTbMU, AKi Nnepe6yBatoTb MOPYY 3 KONTU/IbHEIO

YBAIA YCTAHOBHMUKY: 3anuwTe Lio iHCTPYKLUilO Y BlaCHUKA FPUA A9 NOAA/bLLUOINO BUKOPUCTAHHA.
YBAIA CMTOXXUBAYEBI: 36epiraiTe Lo iHCTPYKLilo A/1IA NOAANbLUONO BUKOPUCTAHHS.
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JlackaBo npocumo oo HanoneoHa!

be3neka noHap yce

MOMNEPEAXXEHHS 3aransHa inpopmauis

He BuKopuctoByiTe CNUPT, ankorosnb, 6€H3uH, ras abo
iHLWIi Nnerko 3aMMuCTI PignHN AN\ po3nastoBaHHA abo MOBTOPHOIO
po3nantoBaHHA Byrinnsa. Bukopucrosynite JIMLLE 3ananbHu4ku,
wo BignosigatoTb ctaHaapty EN 1860-3. Nepen Tum, gk
nignantoBaTtu Byrifinga, NnepekoHanTecs, Wo BCi PiaVHN, AKi
NMPOCOYNTNCA KPi3b AHO KOMTU/bHI, BUAANEHI.

MONEPEOXXEHHS! BcranoenenHs ta 36ipka

36€epiTb L0 KONTU/IbHIO TOYHO BiANOBIAHO 40 IHCTPYKLIl,
HaBefeHux y MNocibHMKY 3i 36MpaHHA. AKLWOo KoNTUAbHa Oyna
3ibpaHa B MarasuHi, nepernsHeTe iHCTpyKLito no 36ipui, woob
MepeKoHaTUCH, Lo BOHa 3ibpaHa npaBu/bHO.

Llto KoNTUbHIO HE MOXHa BCTaHOBMtOBATM B @60 Ha pekpeauiiHnX
TPaHCMOPTHMUX 3acobax Ta/abo YoBHaX.

3a o0aHMx o6CTaBMH He MOANDIKYNTE Lelr KONTUBbHIO.

MNOMEPEAXXEHHSA! onepauis

Mepen noyatkoM ekcnyaTtauii npoynTanTe Len nocioHmnK
KOpUCTyBa4ya MoOBHICTIO.

HE BukopuctoByrTe NpUCTPIin Nifg Oyab-AKOK0 roploYvoto
KOHCTPYKUIEIO.

YBa>HO OOTPUMYMNTECH IHCTPYKLIN LOAO OCBITNEHHS.
He BnkopuctoBynTe B NPUMILLLEHHI.
TpvmaniTe aiten Ta fOMaLLHIX TBapUH nogani.

Lle 6ap6ekio cTaHe ayxe rapsaymm. He pyxante 1Moro nig 4ac
po6oTu.

YBATA! 36epiranns ta yrunizauis

36epirante Ha BigKpUTOMY NOBITPi B fO6pe
NPOBITPIOBAHOMY MPUMILLEHHI, NoAani Big AiTen Ta 4OMaLLHIX
TBapPWH.

Micnga BUKOPUCTaHHA pPiAMHY ANA pOo3nantoBaHHA BYTinna cnig
3aKpUTK KpULLKOLO i 36epiratn Ha 6e3neyHin BigcTaHi Big
KONTWUNbHI, WoHanmMeHwe 25 ¢yTiB (7,6 m).

AnaAl €

Q +31(0)885886655 X eu.info@napoleon.com ® www.napoleon.com
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PosnantoBaHHA KONTUbHI
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[TOBHA XapaKTepPUCTUKA CUCTEMMU

ACCU-PROBE BumiptoBay
Temnepatypu: Jocsraite
ineanbHoi Temneparypu
NPUroTyBaHHA Xi 3
HaAinHNMMN Ta TOYHUMN
MOKa3HNKaMM Lopasy.

BnokyBanbHi
3acyBku: 3adikcyinte
KOXHY CeKLito nig
4ac rotyBaHHs abo
NEerko 3HimiTb anga
3py4YHOro 30epiraHHs
Ta TPAHCNOPTYBAHHSA.

5 S-nopfibHMx raukis
3 Hepxas.itoyol
cTani: Jlerko
KONTMTU KoBbGacH,
pebepus Ta barato
iHWoOro.

-
O
o
s}
~
=
O
o
o
o

Benuki nBepusdra
3i30/1bOBaHUMU
pyykamu:
3abesneuyioTb
nerwun goctyn
[0 NPOAYKTIB,
nifBULLYIOUN
6e3neky Ta
KOHTPO/b.

2 pewitkun: Ans
0JHOYaCHOro
MPUroTyBaHHS
KiNnbKox CTpaB.

MiuHi pyykn: gnsa
NErkoro CKnafaHHs
Ta po3KnafaHHs.

Kactpyna ons
Boau: Crabinisye
Temneparypy Ta
3abe3neyye Bosore
cepepoBuLLe ans
NPUroTYBaHHS IXi.

CunikoHoBi oTBOpYH
ANS Tepmollyna:
Otpumyiite

TOYHi NOKa3HUKM
Temnepatypm
3aBASAKM HafiiHOMY
KpinnexHto,

LU0 3MEHLUYE
NPOTIKaHHS.

Kowwk pns Byrinns:
HagpinHo yTpumye
[epeBHe Byrinng 1a
TpicKy.

PerynboBaHuin KOHTPONb
anmy: ToyHo peryntoiTe
noTiK ANMY AN8 iAeanbHOro
6anaHcy cmaky.

BnokyBaHHS KONILWATOK:
Haconopxyirtecb nerkoto
MOOGINbHICTIO Ta HAdiAHUM
610KyBaHHAM ANs
cTabinbHOCTI, KON BOHa BaM
HaiibinbLe notpibHa.

KonTunbHi, NpointocTpoBaHi B LLbOMY NOCIOHUKY KOPUCTyBa4a, MOXYTb BiAPIi3HATUCSA Big MoAeni, aky Bn npuabanu.
PekomeHngoBaHa mogenb: AS22
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HEBE3IMEKA! Monepenyxae Npo He6esneky, sika OpsraiiTe 3axucHi okynapu.
A MO>Ke NPU3BECTM [0 MOXEXI, BUGYXY, cCMepTi a60

CEePNO3HUX Pi3NYHUX TPaABM. =
MONEPEAXKEHHA! NMonepenxae npo Hebe3neky, YBATA! Mlapsiya noBepxHs. Q
Ka MOXe NPU3BECTU A0 NErknx TinecHmnx (o))
YLWKOAXEHb ab60 NOLIKOAXEHHSA ManHa. =
' Baxnuea iHpopmauia ~
L]
Wﬂ HociTb 3axXMUCHI pyKaBUYKHN. i ®)
o
(@)
OopaTtkoBi npasuna 6e3nevyHoi eKcnayartaull E
« Lo konTnnbHIO HeobXigHO 306epiratv Ha BiogKpUTomy «  TpumanTe BEHTUNSALINHI OTBOPM KOPMYCY 3aBXAun
MoBITPi B 4OOPE NPOBITPIOBAHOMY MPUMILLEHHI | HE MOXHAa BiIbBHUMW Ta YNCTUMMU Bif CMITTS.
BMKOPUCTOBYBATM BCepeanHi OyaiBNi, rapaxa, Ha BEPaHi, .  PerynspHo ouuwaiiTe AHO KOMTU/bLHI Big noneny
B a/bTaHLui abo B OyAb-AKOMY 3aKPUTOMY MPUMILLLEHHI. Ta XUPY, WOG YHUKHYTH X HAKOMUYEHHS], sIKe MOXe
» HE BukopucToByITE KONTUNbHIO Nif OyAb-AKUMHK MPU3BECTU OO 3aliMaHHS XUpy.
HA3€MHMMM KOHCTPYKUISMM, TAKUMW K HaBICW, TEHTM @60 . Bujimitb BYrinAs | NONIN 3 KONTUABLHI | 36epiraiiTe B
KO3MPKM ANA aBTOMOGINIB, LLO NOKPUBAIOTL AaX. HEroploYoOMy MeTasieBOMY KOHTEMHepI, HanmoBHEHOMY
«  KontunbHA 3aBXAM NOBMHHA 3HAXOAMTUCA Ha 6e3NeyYHil, Bofoto. lNepepn yTunisauieto BUTpMMaTN B MeTaIeBOMY
PiBHI NOBEPXHI. KOHTEeNHepI 24 roanHu.
« HE nignantonte Byrinns npun 3akpuTin KpuLLi. «  Llo6 3anobirtm yTBOPEHHIO LBIMi, Npu TpUBanomMy
. TpuMaiitTe KPULLKY 3aKpUTOIO Nif Yac nonepeaHboro 36epiraHHi 3anmwante BepPXHil i HYKHIN BEHTUAAUINHI
HarpiBaHHS. OTBOPMU 3/1€rka BiAKpUTUMMU.
« HE 3anuwaiite KoNTubHIO 6€3 Harnsay nifd vac + HE BukopuctoBsyiiTe BoAy AN15 KOHTPO/IIO cCnanaxis
BUKOPUCTaHHSI. abo raciHHg Byrinns. Lle Mmoxe nowkoanTn NoKpUTTS

- TpumanTe giten Ta AOMAaLUHIX TBApWH nogani Big rapsayol KOMTMAIBHI.

KOMTUBHI. + 3/71erka 3akpunte BeHTUNALIMHI OTBOPU Ha KOMTU/IbHI,
06 KOHTpoONtoBaTK cnanaxu. [MoBHICTIO 3akpuite
BCi BEHTUALINHI OTBOPU Ta KPULLKY, 06 3aracutu
BYrinNa/noxexy.

+  3aBXAW AOTPUMYNTECb MiHIManbHOT BiACTaHi A0
roptoumx matepianis - 3 ¢yt (0,9 M) 33aay Ta 3 60KiB
KOMTU/TBHI.

- HE po3BonanTe aitam 3ana3utn BcepeaunHy abo Ha
KOMTUMBHIO.

. O6cnyroByBaHHA CMif NPOBOAUTU TiSIbKW TOAI, KON
KOMTU/TbHA OXO/TOHE.

« 3aBXAW AaBanTe KOMTU/bHI MOBHICTIO OXOOHYTU Nepea
TUM, IK BUKOHYBaTK Oyab-aKi onepadlil.

- TpumaliTe BCi eNneKTpUYHi WHypwn nogani Big Boan abo
HarpiTMx NOBEPXOHb.

MpaBuna 6e3neyHoi ekcnayaTtauii piAMHN Ana po3nantoBaHHA BYrinns

«  TifbKy AN BUKOPUCTAHHA Ha BIiAKPUTOMY MOBITPI. - 3aBXAM HOCITb 3aXMCHIi pyKaBWUKM Mig Yac po6oTu 3
« He BukKopucTOoByITE NPUCTPIN ANA PO3nantoBaHHA BYrinns, MPWUCTPOEM A/151 PO3NatoBaHHsS BYrins.
SAKLLO BiH HE PO3MILLEHUI Ha TBEPAIN, PiBHIM peLwiTui . TpumaiiTe gite Ta 4OMALLHIX TBApWH noaani Big
ONS BYTiNAS, @ KONTUIbHSA He CTOITb Ha TBEpAild, piBHii, NPUCTPOIO ANS PO3NatoBaHHSA BYiNNA.
Heroptouiid noBepxHi. «  He BUKOPUWCTOBYNTE NPUCTPIN ANA PO3MaOBAHHS
« He knapite npucTpii ANa po3nantoBaHHA BYTiNNa Ha BYTiNIS NPU CUTBHOMY BITPI.

roptody NOBEPXHIO, AOKK BiH MOBHICTIO HE OXO/IOHE. «  He 3anvwaiite npucTpii 415 po3naioBaHHs BYrifs

« He BukopucToByiiTe piguHy ANs 3anantoBaHHA, OEH3UH 6e3 Harnsay nig Yac BUKOPUCTaHHSA.
abo camosananmsgane BYTiNA9 B NPUCTPOI ANs . Hikonn He BMKOPUCTOBY/iTe NPUCTPIt ANs
po3nantoBaHHA BYTINNA. pO3MasnioBaHHSA BYFiNNA He 3@ MPU3HAYEHHSAM.
«  Mu pekomMeHayeEMO BUKOPUCTOBYBATN NPUCTPIN ANa
po3nantoBaHHA BYTiNAs (CTaptep) 4Na po3nasntoBaHHA
BYTiN9 B KONTU/bHI.

« He BukopucToBynTE NPUCTPIN AN PpO3natoBaHHSA
BYFiNAa N8 NpUroTyBaHHA Ki.

« bByabTre 0co6mBo 06epexHi, BUCUnatoumn rapaye
BYFiNAA 3 NPUCTPOIO 47151 PO3MNaitoBaHHA BYTinAg.

MOMNEPEAXKEHHA! PionHy onga po3nantoBaHHA BYrifiNA HIKOWM He CNid AofaBaTh Ao rapsvyoro abo Tenioro
BYrinng.

MOMNEPEOXKEHHSA! He Bugansaiite nonin 3 KONTW/bHI, MOKM BCE BYFiNIA MOBHICTIO HE NMPOropuThb i He 3racHe. [Janite
[OCTaTHbO Yacy A1 OXONTOOXKEHHS.

MOMEPEAXXEHHA! He nepecyBaiTe KONTUNbHIO Mifd Yac po6oTK Ta Nig Yac po3nasitoBaHHSA. !
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Onepauis

Po3nantoBaHHA KONTU/IbHI

Lle nepwuin pa3? BukoHaiTe po3nasiloBaHHSA

[JopanTe nanvMBo B KONTU/BHIO | TpMMaiTe i1 po3neyeHoto npotarom 30 XBUINH

3 NOBHICTIO BIAKPUTUMW KPULLKOIO i BEHTUNALIMHUMIW oTBOpamu. Lle HopmMarbHO,
AKLLO MPW NepLIoMy 3anantoBaHHI KONTW/IbHA BUAaBaTUME HEMPUEMHMNIA 3anax.
Llen 3anax cnpuymnHeHnn "BUropssHHAM" BHYTPILLHIX NakodapOoBMxX MaTepianis, Wo
BMKOPUCTOBYIOTbCA Yy Mpoueci BUpOOGHULTBA, i OislblLe HE MOBTOPUTBLCA.

BukopucTtoByiite abo NpuCTpin ANa po3nantoBaHHS BYrinAa (He BXOAUTb 4O KOMMNEKTY) i
OOTPUMYNTECh IHCTPYKLUIN, HaBeAeHUX Hux4ye, ABO:
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1. MoknagiTe BYrinns KOHYConoAibHO Kynoto B LEHTP KoLIMKa A4 BYTinas.

2. Moknagitb Ky6ukn gnga posnany abo 3iM'aTy rasety HaBKOMO Kynu BYrinas.

3. 3a gonoMorot JOBroro CipHuka abo 3ananbHUYKK ana 6ap6ekio nignanite Kyo6ukun
ans posnany abo rasety. HE pekomeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBATHN 3BUYaHI CIPHUKMN.
3BUYAHUMU CipHUKaMUN MOXe By TN BaXXKO KOPUCTYBATUCS, KOMIU BU TATHETECS A0
KOMTU/IBHI.

4. Byrinng ma€ 6yTn roTOBMM A0 NPUrOTYBAHHA 1XXi NiC/IS FOPIHHA NPOTArom
npnoan3Ho 15-20 xBUANH ab0 KOMM BYTiNNA BKPUETLCA NE€MKUM LLApPOM Ciporo
nonesny. PIBHOMIpHO pO3noAiniTh BYrinaga B KOWWKY A1 BYTiNA4 3a 4OMOMOroto
XKapPOMILHUX WMALUIB 3 AOBIMMU PyYKamu.

MPUMITKA: [1na po3nantoBaHHA BYTiNsg MOXHa BUKOPUCTOBYBAaTW piavHy ANd
po3nasntoBaHH4A, ane e He Hankpawmi cnoci6. BoHa moxe 6yTn 6pygHOLo | MOXe
3a7IMWNTU XiIMIYHMIN NPUCMaK Ha Xi, AKLWO He MOBHICTIO BUrOPITU Nepen NpuroTyBaHHAM.

Ak KopucTyBaTUCA po3nasitoBayeM Byrinns

1. Oue "MpaBuna 6e3ne4Hoi ekcnslyaTalil ByriibHOro posnanioBa4a" e onucaHi —
HanKpalLLli NPakTMKM 6€3MNeYHOro BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO A1 PO3NantoBaHHA
[epeBHOro BYrinAg.

2. MepeBepHiTb NPUCTPI 4NA po3nantoBaHHS BYTiNA 4OrOpU AHOM.
3. 3iMHIiTb ABa NOBHMX apKyLUi razeTu i NOKNaAiTb X Ha AHO BYTiNIbHOrO cTapTepa.

4. TepeBepHITb NPUCTPIN AN9 pO3nantoBaHHSA BYriNAg 4OrOPU i MOMICTITb MO0 B LEHTP
KOLUMKa ANsa BYrinns.

5. [dopanTte BiANOBIAHY KiNbKiCTb BYrinas, ane He nepenoBHonTe. PekomeHaauii ave. y 1
po3aini "BukopucTtaHHa Byrinna ". =

6. 3ananitb CipHUMK i BCTaBTe MOro B OAMH 3 HUXHIX BEHTUNSLINHMX OTBOPIB, W06 3anaintn
rasery.

7. OpArHiTe 3aXMCHI pykaBuYkmy (MiHiManbHnin knac Tepmo3axucTty I, DIN EN 407). Konu
BEPXHill LIap BYriNNA BKPUETLCS NNEFKMM LWAPOM Ciporo noneny, o6epexHo 3acunte
rapsiye Byrinag B KOWWK ANSA BYTinAs.

8. Micnga Toro, gk rapsye Byrinas 6yae NomileHo B KOMNTU/bHIO, PIBHOMIPHO PO3MN0oAiNniTe
BYriNAA NO KOWWKY ANS BYTiNAA 3@ LOMNOMOI O XXapOMiLHUX WKNLUIB 3 4OBIMMU
pyykamu.

[JopaBaHHSA Tpicku

[JopanTe cyxy AepeBHy TpicKy 6e3nocepeHbO Ha BEPXHIO YaCTUHY rapavyoro Byrinas.
[MOYHITb 3 HEBEINKOT KiIbKOCTI AEPEBUHU, OO CTBOPUTM OUM Mif Yac nepLunx cnpoo,
OCKINIbKW fy>e Nerko nepekonTuTtu ixxy. g oTpuMaHHa NPUEMHOINO ANMYACTOro
apomaTy [OCTaTHbO HEBEMUKOI KiNIbKOCTI AMMY, HaAMIpHa KiNbKiCTb AWMY HYacTo 3anuLlace
Ha DKi KiNTABY, iKa HEMPUEMHO CMaKye. PekomeHgauii Woao AepeBHOI TPICKW AMB. B
po3aini "IHcTpyKUii 3 npuroTyBaHHs Ha rpuni ".

MOMEPEOXEHHA! He HaxunanTeca Hag KONTUbHEIO Nig Yac nignantoBaHHA BYrinag.

MOMNEPEAXKEHHSA! Hikonn He BUKOPUCTOBYNTE AepeBuUHY, aka 6yna obpobneHa abo nigaaBanacs BNANBY XiMikaTiB.

MOMNEPEAXXEHHSA! 3aBXAn HOCITb 3aXMCHI pyKaBUYKW, KON BUKOPUCTOBYETE NPUCTPIN ANA
po3nantoBaHHA BYriNASa 4719 BaLWOro KOMTU/bHI.
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MipaoH ana Boaun

MioooH ong Boav AO3BOMSAE FrOTyBaTU HA FPUTi MPY HUXYMX TeMnepaTtypax Ang
MOBINbHILLIOro NPUroTyBaHHSA i cyrye 6ydepom Mix DKeto Ta rapayumm Byrinaam, woob
3ano6irTv NnpuropaHHio ki. HanoBHITb NigAOH ANA BOAM rapsayoto BOAOK 40 MOBHOMO
06'eMy. Lle 003BONNTL KONTWUABHI WBWALLE HArpiBaTUCS.

MepeBipanTe piBeHb BOAW KOXHI 3-4 roanHu, KO TemnepaTtypa B KONTWU/IbHI 3aHaATO
BMCOKa, foaanTe Ginblue rapayoi Boau.

o
=
D
©
Q)
=
on

YnpaBniHHA BEHTUNALIMHUMN OTBOPaMM BEPXHIN

BeHTUNALIHI OTBOPW A03BONAIOTL PerynioBaT TeMnepaTtypy BEHTUNALINHUIA

BCEPEAVHi KONTUbHI. OTBIP

BepxHin BEHTUNALIRHWI OTBIP BUKOPUCTOBYETLCS A1A KOHTPO/TO
BHYTPILIHbOI TEMNEpaTypun B KONTWU/bHI. 3a3BMYain NOro 3anuatoTb
BiAKPUTUM A/19 BUXOAY AMMY | TOYHOIO perynioBaHHA TeMnepatypu B
KOMTUMNbHI NPU 3aKPUTIN KPULLILL.

HVKHI BEHTUAALIVHI OTBOPU KOHTPO/IOIOTL TEMMEpPAaTypy roOpiHHSA
BYTiNA4, BiAKpMBatouu ix, BU NigBULLYETE TeMnepaTypy, a 3akpuBatoymn
- 3HMXKYETe. [ToBHE 3aKPUTTA BCiX BEHTU/ALIMHUX OTBOPIB MOracutb
BYrinag.

HW)XHIN BEHTUNSLIMHUWA OTBIP

BAXXJIMBO! He racitb
BYrinNa BOAOIO, Lie MOXe
NOLWKOANTM eMasiboBaHe
NOKPUTTHA NOPLIENAHN.

MOBHICTIO <<= =l MOBHICTIO
BIOKPUTUN 3AKPUTUN

OTBOpM ANA Tepmollyna

CunnikoHOBI OTBOPW A9 TEPMOLLYMIB HAAINHO YTPUMYIOTb Ky/liHapHi
TEPMOMETPU AN OTPUMaHHA TOYHMX MOKa3aHb i 3MEHLLEHHSA BTpaT
Tenna.

MOMNEPEAXXEHHSA! He po3sTtawoByiTte rpub y BiTPSHUX Micuax. CUNbHUI BiTEp HEFaTMBHO BMN/IMBAE Ha ePEKTUBHICTb
NMPUroTyBaHHSA DKi B KONTU/bHI | MOXe By TN HEOE3NEeYHMM, AKLLO BUKOPUCTOBYBATN KOMTU/IbHIO 9K BOFHULLE.
MOMNEPEAXKEHHA! MNicna po3nantoBaHHA HIKOMM He AONMBaNTE B KONTUIbHIO PiAMHY ANSA po3nantoBaHHs. 30epirante
NASLWKY Ha BiACTaHi He MeHLwe 25 ¢yTiB (7,6 M) Bia KONTU/BHI Nig Yac po6oTu. lNicns Toro, 9k Byrinas po3roputbes,
piavHa 6inblie He NoTpibHa.

°
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IHCTPYKUiT 3 NPUroTyBaHHSA Ha rpui
BukopuctaHHsA BOASHOI BYrinbHOI KONTU/bHI 5 B 1

+  Mwu pekoMeHAyEMO NonepeaHbo PO3irpiTM KONTUIBHIO i3 3aKPUTOIO KPULLIKOK NPOTArom NpuoinsHo 20 XBUAKH.

« Byrinna rotose, Kon Ha HbOMY 3'ABNAETLCA NIEFKUI LLIApP Ciporo noneny.

« [lpuroTyBaHHS 1Xi i3 3aKPUTOO KPULLKOLO 3abe3neyye 6inbll BUCOKY i PIBHOMIPHY TeMnepaTypy, Lo CKOPOUYyE Yac
NPUroTyBaHHSA i pOOUTb XY GiNlbLl PIBHOMIPHOIO.
MPUMITKA: LLLo6 miHiMi3yBaTK BTpaTy Tenna npu nepesipui Temnepatypu iXXi, BUKOPUCTOBYWTE OTBOPK A8 TEpMOLLyna,
po3TalloBaHi 360Ky KOMTU/bHI.

«  [lpun NnpurotyBaHHI Ay>e HEXUPHOro M'Aca, HaNpuUKNaa, Kyps4ol rpyakn abo HEXUPHOT CBUHUHM, PELUITKY MOXHAa
3MacTUTK ONi€ED Nepen NonepeaHiM posirpisom, Woo6 3MEHLLNTU NPUIUNAaHHS.
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CMa)XeHHs Ha Byrinni

[epeBHe Byrinng - ue TpaguuiiHnin cnocid NpuroTyBaHHS i, AK1in 3abesnedye
Ka3koBuI apomar. BpukeTun, aki po3naneHi, BUNMPOMIHIOTb iHbpayYepBOHY eHeprito
Ha DKy, Lo FOTYETbCA, IKa Ma€ Ay>e He3HauyHni epekT cywiHHa. Coku Ta onil, Wwo
BUAINATLCA 3 1XKi, CTiKaOTb Ha BYTi/IN19 | BUNApOBYIOTbCA B AWM, Ha4alo4m cTpaBam
BULUYKaHOIro cMakKy rpuns. BukopuctoBytoun BOAAHY ByTifbHY KoNTuabHO Apollo® 5
B 1 9K BYFi/IbHUI Fpuab, Nam'atanTe Npo Ui nopaau:

«  [MpoayKTu, WO roTyoTbCs NPOTArOM KOPOTKOro nepiody vacy, Taki sk puba ta
OBOYi, MOXHa roTyBaTh Ha rpuii 3 BiAKPUTOIO KPULLKOIO.

« [NpurotyBaHHSa M'ACa 3 BUCOKMM BMICTOM XNPY MOXE NPU3BECTU OO
npuropaHHs. LLLlo6 3anobirtn ubomy, abo o6pixTe Xnp, abo 3MeHLWiTb
Temneparypy.

+  $KWo crnanax cTtaBcs, BiACYHbTe DXy nogani Big NoNyMm'a i SMEHLiTb BOrOHb
(3MEHLWIiTb BEHTUNALINHWIA OTBIP). 3anMwTe KPULWKY BiOKPUTOIO, AOKU HE
BAACTbCS KOHTPO/IOBATU NPOLLEC FOPIHHSA.

Ak npaBuno, ANa NpUroTyBaHHA 1 Kr (2 dyHTIB) M'Aca NOTPIOHO NPUGIN3HO

50 6pwukeTiB, @ ANA NpurotyBaHHA 2 Kr (4 ¢yHTiB) M'Aca - 100 6pukeTiB. AKLO
npurotyBaHHa TpuBace 6inbwe 30-40 XBUAVH, y BOrOHb HEOOXiAHO Ao4aT A0AATKOBI
OpuKeTn. ¥ XoNnoaHy norogy Bam 3Hagobutbcs Ginblie 6punkeTis, o6 JOCATTH
ineanbHoOl TemMnepatypu NnpurotyBaHHs. a4 6inbLl TpBanoro NpuUroTyBaHHA
3HagobUTbLCA AoAaTKOBE BYriNAs.

BuKopucTaHHA AepeBHOro Byrinns

PekoMeHaauil LWoao BUKOPUCTAHHSA BYTiNAA € NPUOIN3HUMMU.

[nsa 6inbw TpMBaNOro Yyacy NpUroTyBaHHs NOTPiGHO Ginblue BYrinAg.

PekomeHpauii PekomeHpauii wopno OopaTtkoBe
Mopgenb wopo Baru 6puKeTiB AepeBHOro Byrinna Byrinnsa +1
KyckoBoro Byrinna | (MAKCUMAJIbHAKInbKicTb) roguHa
AS18 1.0 k 40 8 Ha koxHy LSt
~ g CTOpOHy MPO®ECIOHAJIA!
AS22 1.2 kg 50 8 Ha KoxHy
CTOpOHy ............ BukopucroByiite TepMomMeTp

ANA NepeBipKy BHYTPILIHbOT
TeMnepaTypu mM'sca, o6
rnepeKoHaTUCS, WO BOHO
ineanbHo npuroToBaHe.

o /)

MOMNEPEAXXEHHA! Bynbre o6epexHi, gogatoun Byrinag abo gpoBa B KONTUbHIO. [Mpu KOHTaKTI BYFinag 3i CBiXMUM
NOBITPSAM MOXe cnanaxHyTu nosym's. Biginaite Ha 6e3neyHy BiACTaHb | BAKOPUCTOBYMTE XXaPOMILHi KYXOHHI WML 3
OOBrMMM pyykaMu Ans gogaBaHHS Byrinns abo opos.

YBATA! He knagitb Byrinna 6e3nocepeAHbo Ha AHO KOMTW/IbHI, 3aBXAW KNaA4iTe MOro B KOWKK ANSA BYTiNAs. '
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FoTyBaHHSA BOASIHIN BYri/IbHi KONTU/MbHI

BukopuctoBytoum BoAAHY KONTU/bHIO, BU 3MOXeTe e Oinblie NigcunmMTn cMak i
TEKCTYpY Ki. Kon4yeHHs TpaanuinHO BUKOPUCTOBYBANOCS K 3aci6 36epexeHHsA

ki, 0cO6/IMBO M'Aca, ane B Hall Yac MOBa e Npo cMak. YNoBifIbHEHHS npouecy
MPUroTyBaHHA MOXe 3pOOUTN HaBITb XXOPCTKI LUMATKK M'aca HXKHUMU. BukopuctoBytoumn
BOASAHY BYTiNbHY KONTUAbHIO Apollo® 5 B 1 4K KONTUbHIO, Mam'aTante Npo Ui nopagu:

. 3aBxau roTymnTe, 3aKPMBLUN KONTUNBbHIO KPULLKOIO.

+ He nmigHiManTe KpULLKY Nif Yac roTyBaHHA. 3HATTA KPULLKKN MOXe 36iNbLlUnTK Yac
npuroTyBaHHs Ha 15-20 XBUANH.

. Bu MoxeTe rotyBati Ha 060X peLliTkax 0gHOYacHO.

« BukopucToBynTe NigBiCHI ra4ykun A\ PiIBHOMIPHOMO NPUrOTYBaHHA NPOAYKTIB,
Hanpuvkiag, nepes'a3aHnX COCUCOK.

«  Bun MoxeTe NOBHICTIO NPUroTyBaTh PKY B KOMNTU/IbHI (FapaYe KONYeHHS), aka
OJHO4YaCHO roTyE i apomMaTm3ye iXKy.

«  Bu MoxeTe HaNOBHUTK XXy apomMaToM AnMY 6e3 MPUroTyBaHHS (XONOAHE KOMYEHHS),
sike B OCHOBHOMY BMKOPWUCTOBYETbLCS ANA apomaTm3aLii Ta KoHCcepBaLil, a He ans
NPUroTyBaHHS TXi.

MPUMITKA: TemnepaTtypa MOXe 3MiHIOBATUCA 3a/1€XHO Bif MPOAYKTIB, LLO KOMTATLCS.
Ona oTpymaHHg iHGopMaLii Npo Yac KONYeHHN Ta 6e3MneYHy BHYTPILLHIO TeMnepaTypy
3BepHiTbcs A0 "MociGHMK 3 KONYEeHHS Ha AepeBHOMY ByTrinni"

Mpono3uuii woao AepeBHOI TPiCcKK
OepeBunHa anga konyeHHa 6yBac€ pisHOI dopMu, y BUMIAAI LUMATKIB, TPICOK, MUY Ta rpaHy/, a TakoX Pi3HMX COPTIB
(apomaTtunzatopis) Big A6/1yKa 4O MECKUTY, KOXKEH 3 AKUX Ma€E CBili BlaCHUI CMak.

MPUMITKA: BukopucTtoByiiTe TilbKW TBEPAY OEPEBUHY, SKa, 1K B 3HAETE, He Oyna o6pobneHa, yHnKanTe BUKOPUCTaHHSA
M'SIKMX MOPIA, TaKMX K Keap, COCHa abo ocuka. 3BEPHITbLCA 4O BaLWOro aBTopnsosaHoro ansepa Napoleon gnga otpumaHHa
petanbHol iHGopMmalil.

T™n _ .
CMAKOBUMU MPO®I/Ib XAPYOBI PEKOMEHAOALII
OEPEBUHUA
. . U . Pu6a, cBMHMHA, NTULA Ta HEXWPHE M'ACO NepHaTol
Binbxa [enikaTHuii 3 BIATIHKOM CONOAKOCTI.
LNUVHY.
Mwurganb M'siknia, CONoaKyBaTO-ropixoBMi CMaK, Nerkui nonin. [o Bcix BuAiB M'Aca.
A6nyko M'SKuit 3 TOHKUM GPYKTOBUM apoOMaToM, 371erka conoakysaTtnid. | Mtuus Ta CBUHKMHA.
KaxyTb, W0 Le Hallkpalla AepeBnHa ANS KONYEHHS 3 TPOXM
BuwwHa yTb, o U pauia Aep A P MT1us, CBUHMHA, AN0BNUYNHA, BapaHuHa Ta cup.
€0N0AKyBaTUM, GpPyKTOBMM apomMaToM Anmy.
BuHorpagHa nosa | Tepnkuii. [lae 6arato fumy, HaCUUEHOTO | PPYKTOBOrO. MTnus, yepBoHe M'ACo, ANYMHa Ta GapaHuHa.
. . Koposnb kontunbHoro aepesa! Big conoakoro fo MiLHoro 3
Fikopi P Aep A A Ao CBMHMHa, LWIMHKA Ta SNI0BUYMHA.
BaXKUM apomMaToM GEeKOHy.
KneH [vMHUIA, M'SKWUI | 3nerka CoNnoaKyBaTui. CBMHMHa, NTMLSA, CUp i ApiOHa ANYMHA.
CunbHui 3eMngHnii apomat. OfMH 3 Halrapsayillmx CopTiB
Meckur flnoBnumMHa, Kypka, bapaHuHa Ta An4unHa.
LEepeBuHN.
[ly60Buit Koponesa gumnsayoro nicy! Conogkui i BUMHNI 3 BiATIHKaMM YepBoHe M'Aco, CBUHMHA, pnba abo Baxka AnYnHa.
Y BaHini. YepBoHuit gy6 uynoso nigxoautb ons pebepeub!

MONMEPEAXKEHHA! He Banxarite oMM 3 BYriNbHOT KONTU/IbHI Ta YHUKANTE NOTPan/ISgHHA UMY B OYi.

MOMEPEAXXEHHA! Hikonn He 3anuwante Byrinnsa 1a nonin y KONTUNbHi 6e3 Harnsay. '
[ ]
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Kinbue gnsa rpunsa

Baluy KonTuabHIO MOXHa BUKOPUCTOBYBaTK 3 4OAATKOBMM HabopoMm
PO>XHa, o6 oTpuMaTtu pelsynbTtatu, aK y npodecioHanis. PoxeH ans
rpunsa 4o3BosIS€ OiNbll PIBHOMIPHO NPOXapoBaTN BEMKI LWMATKK
M'Aca, Taki 9K neveHda abo uini kypyarta. 3aBagku 6esnepepBHOMY
ob6epTaHHIO MPOAYKTIB BOHN CAMOOOCMaXYOTbCS, YTPUMYO4M
COKMW, 3anobiratoym yTBOPEHHIO rapaymx TOHOK i HEPIBHOMIPHOMY
06BYI/IOBaHHIO.

MopagbTecs 3 Bawnm odiuinHum aunepom Napoleon wopgo Habopy
POXHa, SKUM Niginge came ons Bawol KONTU/bHI.

BorHaHa ama

Bally KONTubHIO TaKOX MOXHa BUKOPUCTOBYBATU K BOTHULLLE HA
3aAHboMy ABOPI. [1py BUKOPUCTaHHI BOASHOT BYTiNIbHOI KONTUbHI
Apollo® 5 B 1B 9KOCTi BOrHULLa NepekoHanTecs, o BiH BignoBigae
MiCLEeBMM, NPOBIHLUiINHNM, AEPXXaBHUM i HaLiOHa/IbBHUM HOpMaMm

i npaBunam. NPOKOHCYNbTYNTECHA 3 MiCLLeBOIO BM1AA00 WOAO0
HEeOoOXiAHWX AO3BO/IB HA PO3BEAEHHS BOMHIO Y BaLli MiCLLEBOCTI.

\_/
um [ MOPAZA >

3HAETE MPODECIOHAJIA!
BWU?

EKcrnepuMeHTyiTe 3 TUMOM i
By MOXETe 3HATU KiNbKiCTIO BUKOPUCTOBYBaAHUX
peLwiTky, o6 ApoB. [lopnaBsaiite Ao BYrinns pisHi
nigeicuTN NpoaykTH, cneuii ANs 4OAaTKOBOro apomary,
HanpuKnag, KoB6acku He 3abyBaliTe 3anuMcyBaTu CBOI
a6o pebepus. €KCMepUMEHTH, o6 NOBTOPUTH

— U /

HEBE3MEKA! TI/IbK/ /19 BUKOPUCTAHHA HA BIAKPUTOMY MOBITPI. Mpw cnantoBaHHi AepeBUHU BUAINAETLCS
YyagHWUNM ras, SKMn MoXKe HaKoMMYyBaTUCS B 3aKPUTUX MPUMILLEHHSX | BUKNKATN 3aQyXy.

HEBE3IMEKA! TpumaiiTe BiflbHUIA OAAT Ta BOIOCCA NoAani BiA BiAKPUTOrO BOrHIO, KOIM BUKOPUCTOBYETE KOMTU/IbHIO
SIK BOTHULLE.

YBATA! HE ekcnnyaTyiTe, He 3anantonTe i He BUKOPUCTOBYMTE KOMNTUbHIO 6imxkye 15 ¢yTiB (4,6 M) Big

CTiH, cnopya a6o 6yaisesib, KON BOHA BUKOPUCTOBYETLCH SK BOMHULLE.

-
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Sk KOpMCTYBaTUCA POXXHOM

36MpaHHF| AO0QATKOBOINo KOMM/IEKTY pOXXeHa

1. BCTaHOBITb ABUT'YH POXHa 360KY KOMNTU/bHI 3@ 3. O6epexHo BCTaBTe 3aroCTpPeHnin KiHeLb poXHa vepes
O0MOMOTrO0 MOHTaXXHOIO KPOHLUTENHA (KPOHLUTENHIB). OTBIp HMXXHbLOT Yalli B ABUIYH POXKHa. BCTaHOBITb
[Micna Toro, 9K KPOHLWTENH Oyae 3aKpinaeHui Ha NPOTUNEXHUI KiHEeLb Yepes Biwanku. Baxknn 6ik m'aca,
KOMTU/bHI, BCTAHOBITb ABUIYH POXHA Ha KPOHLUTENH. npupoaHo, 6yae 3BMCaTN BHU3, TOMY BigperynomnTte

npoTuMBary BignoBigHMM YMHOM, WOO6 36anaHCcyBaTH

2. MNpocyHbTe nepLuy BUAKY POXHa TPOXWU Aani cepeanHun .
) S o , HaBaHTaXeHHA. 3aTArHiTb NPOTUBAry pPykoto,
CTPWKHSA | 3aKpiniTh T Ha micui. HaHn3aTtn m'aco Ha
. , . CNPSIMOBAHOLO Bropy.
POXEH i NPOLITOBXHYTWN M'ACO Ha BUAeNKY. HaHunsywte
APYry BUIKY POXHA Ha NPOTUMEXHUI KiHELb CTPVKHS 4. HacyHbTe o6MexyBasbHY BTY/IKY Ha CTPUXKEHb Tak, LWoob
i NpocyHbTe 11 B M'iCO 0 ynopy. 3aTArHiTb BUAENKY Ha BOHa OMWHM/IACH 3@ BHYTPILLHbOIO CTOPOHOLO KoXYyXa. Lle
MiCLji, @ NOTiM HaAiHbTe NPOTMBAry Ha CTPUXEHb POXKHaA. 3abe3neuntb 6e3neKky pyxy poxkHa 3 60Ky B GiK.

5. 3aTarHitb ynopHy BTY/IKY Ta py4dky poxHa. [Migknagite nig
M'ACO MeTaneBy Tapinky, Wob 30mpaTti CTikatouy pPianHy.

M YBATA! 3aBxaun oaarante pykaBu4iku npu
m pPOO6OTi 3 KOMMOHEHTAMW KOMTU/IbHI.

Mopaau Woao BUKOPUCTaHHA Frpuns: flk NpuroTyBaTH Kisibka Kypyat

- BukopucrtoBynTte TepMomMeTp, WoO NepeBipnTH 1

. Mpus'axite a6o oni a pgo 6a ar.
BHYTPILLHIO TEMMNepaTypy M'sca. PUBSXITE a0 NPUKONITL Kpina Ao Tynyoda Kypdar

- , . 2. BcraBTe BUAKY WaMnypa Ha POXEH.
« [leyeHs Ta NTMLSA NOBUHHI NIAPYM'AHUTUCS 330BHI Ta

3aNUWATUCA HXKHAMU BCepeanHi 3. HaHuzanTe neplly KypKy Ha CTPUXEHb, JOKN BOHA He

«  BWKOPUCTOBYWTE XUPW ANIA NaHipyBaHHS Ta 3aKPINNTLCS Ha BULIL 3aTATHYTU.
NPUroTyBaHHA NigMBMU. 4. HaHu3aTu HaCcTynHMX 2 Kyp4aT Ha CTPUXEHb Tak, LWo6

- Kypka Baroto 3 KifilorpamMu rotyeTtbcs npnéamsHo 1,5 BCi KypyaTa 6ynu 61M3bKo OANH [0 OAHOrO.
rOAMHW Ha cepeiHbOMYy ab0 BUCOKOMY PiBHI. 5. HapgarHite opyry BUIKY POXHa Ha CTPUXKEHD i

«  TMam'aTaiiTe Npo NOTY>HICTb ABMIYyHa BALIOrO WPOXHA. npocyHbTe 11 B KYPKY, MOKW BCi 3 KypKu He GyayTb
Hikonu He nepeBaHTa)KyﬁTe obnagHaHHS. LWLITbBHO MPUTUCHYTI OAHa OO0 O4HOI. 3aTF|rHyTV|.

« 3aBXAau BCTaHOB/ONTE PIBHOMIPHO 36anaHcoBaHe | BAXKJTUBO! MNicna 3akiHYeHHs roTyBaHHsS po36epiTb
HaBaHTaXXeHHS Ha POXEH. o ) KOMMOHEHTU POXHA, BUMUITE IX TEMTO MUTbHOLO

BOAO0 i 36epirante B NpUMILLEHHI.

MOMNEPEOXKEHHA! BukopuncToBynTe TEPMOCTINKI PyKaBUYKW OAA FPUMS, KON NpaLoeTe 3 rapsaummm
KOMMOHEHTaMU rpus.

MOMNEPEOXKEHHS! 3aBXxan oaaranTte 3axncHi pykaBUYKK i 3aXMCHI OKYNAPY Nif Yac YNLWEHHSA KQOIW/bHI.

YBATA! HakonnyeHuin XXnup € noxexxoHebesneyHum.
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KOHTpONbHMI CNUCOK AOCBiAY NPUrOTYBaHHA Ha rpuni
3BepTaiTecs A0 LbOro CrUCKY Lopasy, KOMu roTyeTe Ha rpuni

|:| MpouuTaiiTe NOCiGHUK KOpUCTYBa4da

MepekoHanTecs, WO BN NPpOYNTaNm NOCIOHNK KOPMUCTyBaya Ta BCi IHCTPYKLUiT 3
6e3nekun.

D BupaneHHa noneny 3 ocCHOBM

3aBxau o4nwante KONTUAbHIO BiA noneny nepej NnpuroTyBaHHAM rpung,
o6 YHUKHYTU MOoXeX i cnanaxis.

[] PoznanioBanus Byrinns

[MoBHiCTIO BiaKpuBanTe BEHTUNALINHUIA OTBIP Ha KPULLULI Ta OCHOBI KOXHOIO
pa3y, Ko/au BU 3ana/lloeTe KoNTUabHI0. BukopuctoBynTte npucTtpini ons
po3nasntoBaHHA BYrinaga (He BXoAUTb A0 KOMMNIEKTY) abo AOTPUMYMNTECH
iHCTPYKUIil, HaBedeHMX y po3aini "Po3nantoBaHHA KONTUMbHI" LbOro
nocibHuka. He HaxunanTeca Hag rpuaeM nig vyac nignantoBaHHS BYrinns.

|:| PoszirpiBaHHS Ta OYMLLEHHSA peLiToK

MokpunTe BCO NMOBEPXHIO PELLITKU POCIMHHOIO O/TIEID, @ HE CONTOHUMMU
XUpamu, TaKUMKN 9K BEpPLUKOBe Macno abo maprapuH. Posirpinte rpunb, Wwoob
cnanuTn 3amBi 3aNuLWKN XXnpy. OUNCTITb PELWiTKy 3a AONOMOro NaTyHHOT
WiTKK. 3BepHiITbCA A0 "IHCTPYKLIA3 ounLEeHHA".

MPUMITKA: Pewitku 3 HepyaBitoyol cTani 4OBroBiYHi, CTiliki 4O KOpO3il Ta
noTpebyloTb MeHLWe AOrNAAY, HiXK YaBYHHI peLwiTku.

|:| 30Ha nNiaroToBKM

[MepekoHanTecs, Wo BCe HeOoOXigHe ANS NPUroTyBaHHSA Xi Ha rpui,
Hanpwukag, Nnocya, NpunpaBun, COycu Ta NOCYA, 3HAXOAUTbLCA B MeXax Ballol
[OCSXHOCTI. He 3anmwante i xy 6e€3 Harnagy, iHaklwe BoHa MOXe Niaropitu.

|:| He nigrnapaiite i He nepeBepTaTe 3aiiBUIA pas

HamaranTtecsa He BioKpuBaTK KPULLKY i HE 3arnsggatM 3aHaAAToO 4acTo, iHaKLWwe
TENnao BUTEYe i 3MiHUTb TemnepaTtypy i 4ac npurotyBaHHsA. [lepeBepTtante
XY nvwe oauH pas, ocobNMBO CTENK i KYPKY.

|:| 3anuwanTe micue

3anuvwanTte TPOXM MiCLs Ha pewiTui Ta MiXk cTpaBamu, Wo6 y Bac O6yno micue
ANSA NepeMmilleHHs cTpaB, SKLWOo BaM Le NoTpibHo.

[[] Bukopucroeyiite repmometp

BukopucToByiite TepMomMeTp, WOO6 nepekoHaTncs, Wo ika gobpe
npurotosaHa. JoTpumyntech BigNOBIAHUX TEMMeEpPATYPHUX peKoMeHaauin
ONa BCiX BUAiB M'dca, 0cob6nMBO NTuLi.
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NMOPAOA
MPO®ECIOHAJIA!

Hapuxaiitecs Ha CTBOpeHHs
CMa4YHMX CTPaB 3 peuenTun Ta
TEXHIKM NPUroTyBaHHSA Ha rpuni
TEXHIKU MPUroTyBaHHSA Ha rpui
Ha caiTi www.napoleon.com Ta
KyniHapHux kHur HanoneoHa.

_ J

NOPAOA s
NMPODECIOHA/JIA!

3aexau nonepeaHbLo
posirpiBaiite KONTU/IbHIO
rnepeanpuroTyBaHHe i, Wo6
CnasnTy 3a71LWKKN BYrinns i
3ano6irTm NpunnaHHIo i Ao
peLiTku.

N J

‘Ab

norPAAM LLIOAOO ONIi
TA XXUPIB!

« BwuHorpapHa onis

« Onisa coHsILLHMKA

« Coesa onis

«  OnuBKoBa O/l NEPLUIOro BiMKUMY
- Pancosa onia

SIKLLO HEMAE TaKol MOXX/IMBOCTI,
o6upaiiTe onito abo XXMpP 3 BUCOKOIO
TemnepaTypoto AuMeHHs. He
BUKOPUCTOBYWTE COMOHI XXUPWU, TaKi
SIK BEepLUKOBe Mac/1io a6o MaprapuH.

N J

BYT1/1IbHO-BOAAHA KOMTWJIbHA Apollo®
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[TOCIOHUMK 3 KYPiHHA Ha OepeBHOMY BYriffi

BHYTPILUHA TEMMNEPATYPA
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NMPOOYKTU XAPYYBAHHSA YACTUHA YAC NMPUIOTYBAHHSA g
/ CTYMNIHb TOTOBHOCTI o)
=
CepefHili npoxaptoBaHHs 63 8
°C (145 °F) Q
CMaXxeHH$ 3-4 roguHu. CepepgHin 71°C (160 °F) §
-
................................................................ 35
[No6pe npocmaxenun 77°C I
(170 °F) 2
..................................................................................................................................................................................... -O
AnoBnumnHa >
MpyanHkKa 6+ roguH. 85 °C (190 °F) =,
CepepfHilt npoxaptoBaHHs 63
°C (145 °F)
Crelik 5 - 15 xBuNuWH CepepgHin 71°C (160 °F)

Pu6a

KpeBeTku

10 - 15 xBUNUH

[Jo6pe npocmaxenun 77°C
(170 °F)

M'aco noynHae BigpmBaTUCA
Bif KiCTKW.

CepepfHilt npoxaptoBaHHs 63
°C (145 °F)

Lob6pe npocmaxkerHuin 77°C
(170 °F)

MPUMITKA: BHyTpilHA TeMnepaTypa BKa3aHa BiAnNoBiAHO A0 pekoMeHAaLlih KaHagcbkoro nocCibHmKa 3 6e3nekn xapyoBux
npoayKTiB. Yac NpuroTyBaHHA po3paxoBaHO A/ KOMTU/bHI, Wwo npautoe npu temnepaTtypi 110 °C (230 °F). DakTUYHUI Yac

NPUroTyBaHHS 3a/1€XUTb Bif HAPi3KM Ta TOBLUMHW NPOAYKTIB, KiIbKOCTI BYrifAfA, 6@aXxaHoro cTyneHs roToBHOCTI Ta GakTopiB
HaBKO/IMLLHbLOIO CepeaoBuLLa, TAaKMUX K BUCOTa Haf piBHEM MOpHA abo BiTep.

napoleon.com |
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I[HCTPYKUIT 3 YALLEHHS

I'IepLue BUKOPUCTaHHSA

1. BumuiiTe peLliTkn Bpy4YHY BOAOI 3 M'AKUM FrOCMogapCbKnuM MUIOM, LWo6
BUAANNTM 3aN1LLKN BUPOOHMYOro npouecy. HE Mutn B nocyaoMuiHin
MaLUWVHi.

2. PetenbHO NnpomMuinTe rapayoto BOAOK i MOBHICTIO BUCYLUITb M'AKOO
TKa@HWHOIO.

Cranesi pewitku

« Cranesi peLwiTkm MOXHa YNCTUTK, NonepeaHbO PO3irpiBLLM FPUb
i BUKOPUCTOBYIOYM CTANEBY LUITKY ANS BUAANEHHA 3anu1LwKiB. Mu
pPeKOMeHOYEMO BMKopucToByBaTh TpupsaHy witky ana rpuna Napoleon
6e3 LWeTUHU 3 PYNIOHHOT HepXXaBitlo4ol cTani.
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« Cranesi pewwiTku NOCTiNHO 3He6aPBIOIOTLCA Bif PperynsapHoro
BWKOPWUCTaHHA Yepe3 BUCOKi TeMnepaTtypu Nig Yac NpurotyBaHH:A DKi Ha
rpuni.

YcepeauHi KONTU/bHI
1. 3HIMiTb peLwiTkn Ta NigaoH ANA BOAMW.

2. 3a [ONOMOroto NaTyHHOI WiTKW BUAANITb 3aN1LWLKKN Xi 3 60KIB i Mg
KPULLKOHO.

3. 3iwkpebiTh BClO eManb N1acTMKoBUM LWnaTenem abo ckpebkom. Buaganite
nonis 3a 4ONOMOT O APOTAHOT LLITKMN.

4. BucunaTtuv nonin 3 gHa KonTuabHi. Aue "YTunisauia Byrinna ta noneny"

5. BumuiiTe BHYTPILLHIO YaCTUHY KONTWU/bHI Ta NiAAOH 4715 BOAW M'SKUM
MWIOM i BOOOIO.

6. [Jo6pe npoMuniiTe YNCTOK BOAOLO i BUTPITb HACYXO.

BAXXJIUBO! He Bukopuctosyinte abpasnBHi 4NCTadi 3acobm abo
cTaneBy rybky ansa ¢apboBaHux, NOpLeNsIHOBUX abo BUrOTOB/IEHUX 3
Hep>KaBitoyol cTani getanen KONTUAbH.

Y1unisauia Byrinna ta noneny

&VBAFA! PetenbHO goTpuMynTECh LMX 3axoaiB 6e3neku, Wwob 3axnctutn cebe Ta CBOE

MarHO Bif MOLIKOAXKEHb. um
« [lepekoHanTech, WO BYriNg Ta MOMiN MOBHICTIO MOrac/auv nepea BUAaneHHSaM. 3HAETE
- [N BuaaneHHs BYrinag 1a noneny 3 KONTUAbHI BUKOPUCTOBYMTE MeTaneBy nonaTtky abo BU?
COBOK.
« [loMicTiTb Byrinag Ta NONiN Yy HEropoYnin MeTaneBnin KOHTENHEP | NOBHICTIO 3aniTe
BOAOIO Ha 24 roanHu nepes ytunisaui€to. Coyc ans 6ap6ekio
Ta Cinb MOXyTb 6yTH
OGCHVFOByBaHHH TAKMMM | CIPUMMHUATH
WBUAKE PYWHYBaHHA
« Hikonu He BUCTMNaNTE BHYTPILWHIO YaCTUHY KOMNTWU/bHI antoMiHIEBOLO KOMMOHeHTIB
. 606 . . MPUCTPOIO, AKLLO iX He
donbroto, nickom abo 6yab-AKMM iHLWKMM MaTepianoM. Lle nepelwkogxatume T BRI
QYHKLIOHYBaHHIO BEHTUNSALIMHUX OTBOPIB.

. 06epe>KHo noBoAbTeCHA 3 KOMMOHEHTaMM 3 NOpUENAHOBOT eMani. \ /

+ 3aneyeHa emasib CXOXa Ha CK/O i B pa3i yaapy MoXe pPO3KONOTUCS.
MiondbapbyBatn emanb MoxHa y Baworo gunepa Napoleon Grill.

-

YBArA! [Mepepn uneHHAM NnepekoHanTecs, Wo KONTU/IbHA NpoxosiogHa. He BuKopuctoByiTe 3acib ANs YMLLEHHS
AYyXOBOK AN6 YNLLEHHA OyAb-AKUX YACTUH KOMTUbHI. He knaaitb pewwiTku A1 NpurotyBaHHa ki abo 6yAb-AKi iHLWi
YaCTUMHU KONTWU/IbHI B CAMOOYMLLYBaNbHY MiY ANS YMLWEHHS. YNCTiTb KONTUNBHIO B MiCLi, A€ PO3YUH O/19 YULLEHHA HE
3awKoAnTb Nanyoi, ra3oHy abo BHYTPILLIHbOMY ABOPUKY.

MOMNEPEOXKEHHSA! He BukopucToBynTe MUNKY Nid TMCKOM @60 LWAAHE A9 YNLLEHHS OyAb-AKUX YaCTUH KOMTU/IbHI.

YBATA! LLI06 YHVMKHYTK OMiKiB, YMLLEHHS CNig NPOBOANUTYU TiNIbKW TOAI, KO/ KONTUBHSA
\ox01'|0He.
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YCYHEeHHS HecnpaBHOCTEN

Cnanaxv Ta HepiBHOMipHe HarpiBaHHSA

«  KontunbHsa He 6yae 3anantoBaTucs.
«  Hwusbkuii HarpiB abo cnabke nonym's.

MoXxnuBi NpuyYnHU PileHHs

[avite Byrinao Nnporopitn, NOKM BOHO HE MOKPUETLCS CBIT/10-CipuM
nonenom. (MpnbénunsHo 20 XBUNWH).

HenpaBunbHUN nonepegHini Harpis.

HepocTtaTtHin NoTik NnoBiTps
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HagmipHe HakonMYeHHN Xupy Ta noneny B OuuLLaiiTe OCHOBY MiCNA KOXHOIO BUKOPUCTaHHA. He BUCTUnainTe gHo )
HUXHIA YaCTUHI OCHOBM. antoMiHIEBOIO PONbIroto.

O6nynneHHs papbu

«  3paetbeq, Wo dapba BioWAPOBYETLCA BCEPEAMHI KPULLKM @00 KOMNTUbHI.

MoXXnuBi NpUYNHU PiweHHs

Lle He € pedekTOM. NMOKPUTTS KPULLKU Ta KOMTU/bHI -
nopuenaHoBe, BOHO He BifLapoBYETLCA. JlyLeHHSa CNpUuiYnHeHe
HakonnyeHHs Xu1py Ha BHYTPILLHIX MOBEPXHAX. 3aTBEPAINTMM XUPOM, KNI BUCUXAE, NEPETBOPIOIOYNCE Ha CXOXI
Ha dapOy WMaTouKW, WO BigLapoByOTbCSA. PerynapHe unweHHa
3anobirae Lbomy.

[({]))
w g
XOYEMO
AOOornomorTit!

Napoleon Tyt ans

Toro, o6 Bal AocBiA
NpUroTyBaHHSA Ha rpuni
3anaM'aTaBcs HagoBro.
3BepHITbCA A0 Hac, AKLLO
BaM NoTpi6Ha goAaTkoBa

aonomora.

J
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FAPAHTIA HA NMPOAYKLIKO NAPOLEON
N,

AN8 CEPIi BYTI/IbHUX YAMHUKIB-TPUNIB TA KOMTUNEHb APOLLO®

10 POKIB 10 pokiB o6MeXxeHOoi rapaHTii Ha ByrinbHi rpuni Ta kontunbHi Napoleon
OBMEXEHA

FAPAHTIS NAPOLEON rapaHTy€, o KOMMOHEHTI BaLLOro HOBOro BMPOOY
NAPOLEON He matnmyTb gedekTiB MaTepianiB Ta BUrOTOBNEHHA 3
nat npuadaHHa NPOTAroM nepioay:
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MNopuensiHoBa eMaNbOBAHA KPULLKA TA HALLA ...cceeveeceerrerreereeeesessesseeseessessessessesssessessessesssessessessenses 10 pokiB
PELLITKN 3 HEPIXKABIKOUOT CTAI.ueuieuietiieieeietiiesierietesteseesessesseseesessesseseesassassessessssessessesessessessesessesessesessen 10 pokiB
Cucrtema peryntoBaHHS MOOAUI MOBITPS cvccveieirierieieririeteeeresseteeesessessesessessesseseesessessessssessenes 5 pokig ™Moc 10
YaByHHi peLwiTKy 3 MOPLENTAHOBUM MOKPUTTAM ...couirririeniriirienienteeesessenteeesessessesessesseseesessessenes 5 pokip ™oc10
XPOMOBaHI PELLITKU OJTA TPUIIN .ovvveeeereeeeereteteteeeeesesesesetessasseseseseseseasssesesesesesessssessesesesesessasesans 3 poky Mecto
BCi THLLI HACTUHM ettt ettt et ettt ettt st e st eabesteessessesbestaessessensastaeseessensantaessessensasanes 2 pOKun
Plus Id: ro3Havyae nogoBXeHun rapaHTinHnin TEPMIH, *OoBiyHa: 03Ha4vae rapaHTiiHuii Tepmid 30 pokis.
NPOTArOM SIKOro MW HaAaEMO NOKYMNUEBi 3anacHi

yacTnHu 3a 50% Big NOTOYHOI PO3APIOHOT LIiHK Lia rapaHTisa gie B: €8ponelicbkomy Cotosi,
NPOTArOM YCbOro TEPMIHY CNy>Ou* rpuns. LLsenuapii, AHooppi, CaH-MapuHo, Hopgerii, lcnanair
Plus 15: 03Ha4a€ NOAOBXEHWI rapaHTInHNI TEPMIH, Ta JliXTEeHLTEeNHI.

NPOTArOM IKOr0O MW HaAaEMO NOKYMNUEBi 3anacHi

yacTnHu 3a 50% Big NOTOYHOI PO3APIOHOT LIiHK Lla rapaHTia He 3adinag, He OOMEXYE i HE 3MIHIOE
npoTtaromMm gogatkoeux 15 pokis. 3aKOHHI NpaBa 3aMOBHWKa B pa3i BUAB/IEHHA
Mntoc 10: 03Ha4Ya€e NOAOBXEHNN rapaHTinHWIA TEPMIH, nedexriB BignosiaHo Ao WKRL - (EU) 2019/711).
NPOTArOM IKOro MW HaAaEMO NOKYMNUEBi 3anacHi Peanizauis nepegbadyeHnx 3aKkOHOM NpaBs

yactnHu 3a 50% Big NOTOYHOI PO3APIOHOT LIiHK 3M0iMCHIOETBCA OE@3KOLLUTOBHO.

NpOTAroM AoaaTkosux 10 pokiB.

FAPAHTIHI YMOBUW TA OBMEXEHHS

KomnaHia NAPOLEON rapaHTtye BiACYTHICTb  YCiX MiCUEBUX | HALLIOHaNbHUX OYAIBETbHNX |
aedeKTiB CBOEI MPOAYKLUiT BUKTIOUHO MPOTUMOXEXHNX HOPM.

NepBUHHOMY MOKYMNUEBI, | TINbKKN B TOMY
BUNAAKY, AKLWO NokKynka Oyna 3aincHeHa
yepes ooiuinHoro aunnepa NAPOLEON.
[itoTb HACTYMNHI yMOBM Ta OOMEXEHHS:

Lls oO6MexeHa rapaHTig He NOLUMPIOETLCH Ha
MOLIKOAXEHHSA, CPUYMHEHI HENPaBU/IbHOK
eKcnyartauieto, BiACYTHICTIO TEXHIYHOIrO
00CNYroByBaHHS, 3aroOpPAHHAM XNPY,
CnpaByHA rapaHTia BUPOOHMKa He MOXe BM/IMBOM HaBKO/IMLLHbOIO CepenoBnLLa,
Oyt nepenaHa abo NPOAOBXEeHa 3a XOAHUX  HELACHUMK BUNagKamu, Moadikaui€eto,
OOCTaBMWH i XXOOHMM 3 HalLUMX NPeacTaBHUKIB.  3/10BXMBaHHAM abo HeabanicTio.

[PWNb MOBUHEH BCTAHOB/IKOBATUCA BcTaHOBNEHHA 3aNaCHUX YaCTUH iHLLNX
NiLEH30BaHNM, YIOBHOBAaXEHWM CEPBICHMM  BMPOOHMKIB aHY/MOE IO rapaHTito. [apaHTia
TEXHIKOM ab0 NigpaaHnKom. BctaHOBNEHHA HEe MOLUMPIOETLCH Ha 3MiHY KO/TbOPY
NOBWMHHO BiAOYBaTUCA BIAMNOBIAHO A0 MIACTUKOBUX €N1eMEHTIB BHACNIO0K

HaJaHWX IHCTPYKLIA 3 MOHTaXYy, @ TakOX 3aCTOCYBAHHS XiMIYHUX MUIOUMX 3aC06iB abo
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BMMBY COHAYHNX MPOMEHIB.

Lis rapaHTia TakoX He MOLUMPIOETbCA Ha
HaCTynHi BUnaaku: NoapanvHn, BM aTUHN,
gedektn papbu, MoKpUTTS, KOpo3ia abo
3MiHa KO/TbOPY, CMPUYMHEHI BMN/IMBOM
Tenna abo abpasmBHUX | XIMIYHUX YUCTAYMX
3aco0iB, a TAKOX BiAKONW AeTanemn 3
NOPLENFHOBUM MOKPUTTAM i OYAb-AKUX
KOMMOHEHTIB, LLLIO BUKOPUCTOBYIKOTLCH NP
BCTAHOB/IEHHI FPU/Ib.

AKLIO MPOTArOM rapaHTInHOro TePMiHy
aetanb NoripwmTbCa A0 Takol Mipy, LLO
CTaHe HenpuaaTHO A0 ekcnyaTaLil (Yepes
ip>Ky ab0 NpOropaHHs), KNieHTy dyae BnaoaHa
3aMiHa getani.

[icng nepuoro poky KoMnaHia

NAPOLEON mae npaBO 3a i€t rapaHTieto
(Mpe3ngeHTCbka obmexeHa AOBIYHa
rapaHTiq, 15-piuHa oOMexeHa rapaHTis,
10-piyHa obMexeHa rapaHTid, 3-piyHa
obmexeHa rapaHTid) BiAMOBUTUCA Bif Oyab-
AKNX rapaHTinHNX 3060B’A3aHb Ha BTACHWIA
pO3Cy, NOBEPHYBLUM NEPBUHHOMY MOKYNUEBI
KOLUTM B PO3MIpi ONTOBOI LiHM BIANOBIAHMX
OedeKTHUX rapaHTInHKX OeTanen.

KomnaHris NAPOLEON He Hece
BiANOBIAANbHOCTI 3a OyaAb-AKi BUTPATK Ha
BCTAHOB/IEHHY, POOOYI roanHKM abo iHLLI
BUTPATK, MOB'A3aHi 3 NepeBCTaHOBNEHHAM
rapaHTinHOI getani. Butpatu Takoro poay He
NMOKPMBAKOTLCA LIEIO rapaHTIEto.

Hesgaxatoun Ha Oyab-AKi MONOXEHHS Liel
rapaHTil (Mpe3ngeHTcbka obMexeHa AoBiYHa
rapaHTia, 15-piyHa o6MexeHa rapaHTiq,
10-piyHa oO6MexxeHa rapaHTid, 3-pivHa
oOMeXeHa rapaHTis), BianoBiganbHiCTb
komMnaHii NAPOLEON 3a wjieto rapaHTieto

FAPAHT:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE BV.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q +31(0) 88 588 66 55
X4 eu.info@napoleon.com

BM3HAYAETbCA BMLLE3a3HAYESHMMM
MNONOXEHHAMM | HE MOLUVPIOETLCA Ha Oyab-
AKi BUNagKoBi, N06iYHi abo HenpaMi 30UTKN B
OyOb-gKOMY BUMNAOKY.

Ll rapaHTia BM3Ha4Yae 0O60OB’A3KM Ta
BianoBiganbHicTb koMmnaHil NAPOLEON
wono rpuns NAPOLEON.

KomnaHis NAPOLEON He 6epe Ha cebe
>KOLAHOT O4ATKOBOI BiAMOBIAAbHOCTI Y
3B'A3KY 3 MPOAaXKem Lboro BMpooby, a
TAKOX He YNMOBHOBAXYE XOOHY TPETIO
CTOPOHY 6patn Ha cebe Oyab-AKY iHLY
BignoBigaNbHICTb Bif 1T iMEHI.

KomnaHia NAPOLEON He Hece
BiAMNOBIAaNbHOCTI 3a: [leperpis,

3racaHHga nosym’s nig BnMBoM GakTtopiB
HaBKO/MMLLIHBbOrO cepenoBuLLa, Takux gK
CUNBbHWI BiTep ab0 HeQOCTaTHA BEHTUAALIA.

NAPOLEON He Hece BianoBigabHOCTI 3@
OyaOb-SKi MOLKOOAXEHHS FPU/b, CIPUYMHEHI
NOrOAHUMW YMOBaAMU, TPaaoM, rpyoum
MOBOOXKEHHAM, arpeCcrBHUMU XiMIYHUMMN
pedyoBMHaMM abo 3acobamMn ONS YNLLEHHA.
[0 rapaHTinHux NnpeTeHsin HeoOXigHO
004aTV AOKYMEHT NpOo MOKYnKy abo 1Moro
KOMItO i3 3a3HAaYEHHAM CEPIMHOIo HOMEpPaA
Ta HoOMepa Moaeni.

KomnaHia NAPOLEON 3anuwiae 3a coboto
npaBo Ha ornga BMpoby abo Oyab-AKOoT Moro
4aCTUHW OHWMM i3 CBOIX NPeacTaBHMKIB

00 BUKOHAHHA OyAb-AKUX rapaHTinHMX
3000B’A3aHb.

KomnaHia NAPOLEON He Hece BuTpaT
Ha QOCTaBKy, oniaty pobo4voro yacy abo
EKCIMOPTHI M1TA.
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3ayBaXKeHHS LLOAO KYPiHHS

MpoaykTn xapuyBaHHS | TemnepaTtypa KOn4yeHHs | Yac npurotyBaHHS | Tun aepeBuHU
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npOHyKTI/I Xap4yyBaHHSA | TeMﬂepaTypa KOM4YeHHsA | Yac npuroTtyBaHH4 | Tun AepeBUHU
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MpoaykKTn xapyyBaHHS

| TeMmnepaTtypa KOM4YeHHA

| Yac npurotyBaHHSA

| Tun pepeBuHU

MILINKAY |
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NAPOLEON - CBATKYE NOHAA 40 POKIB
NPOAYKTIB ANd AOMALLUHBOIO 3ATULLKY

»

NAPOLEON

Mpoaykuis NAPOLEON® saxuweHa
ofiHUM abo AekinbKoMa naTeHTamm
CLUA Ta KaHagu Ta/a6o iHO3eMHUMK
naTeHTamm a6o naTeHTamu, Lo
3HaxoAATbCA Ha Po3rnaai.

Wolf Steel Ltd.

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada
De Riemsdijk 22, 4004 LC,
Tiel, The Netherlands

10-12 Home Farm, Meriden
Road, Berkswell, CV7 7SL,
United Kingdom

103 Miller Drive, Crittenden,
Kentucky, 41030 USA

7200 Trans Canada Highway,
Montreal, Québec H4T 1A3
Canada

OcTaHHA pegakuia | B-0

AN
TenedoH

MieHiuHa AMepuka
866-820-8686
€spona

+31(0) 88 588 66 55

OHnaiiH
¥ grills@napoleon.com
M eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com

napoleon.com

N415-0836-E
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