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Bedienungsanleitung

F425, F425SB, FP425SIB, FP425DSIB-PHM,
F365, F365SB, FP365SIB

Die in diesem Handbuch abgebildeten Grills

konnen vom gekauften Modell abweichen.
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UNSER ZIEL IST ES, IHR KOCHERLEBNIS
SOWOHL UNVERGESSLICH ALS AUCH SICHER ZU MACHEN.

& Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung, & Entfernen Sie vor der Verwendung samtliches
bevor Sie das Gerat benutzen, um Verpackungsmaterial, Werbeetiketten und
Sachschaden, Verletzungen oder Todesfalle Karten vom Grill.

Zu vermeiden.
NUR IM FREIEN IN EINEM GUT BELUFTETEN BEREICH VERWENDEN.

GEFAHR! A WARNUNG! A

WENN SIE GASGERUCH WAHRNEHMEN: Versuchen Sie nicht, dieses Gerat
.. zu entziinden, ohne den Abschnitt
* Drehen Sie das Gas am Gerat ab. »ZUNDUNG*“ in diesem Handbuch gelesen
.. .. zu haben.
* Loschen Sie jede offene Flamme. . . .
.. . Lagern oder verwenden Sie kein Benzin
* Offnen Sie den Deckel. oder andere brennbare Fliissigkeiten oder

« Wenn der Geruch weiterhin besteht, Dampfe in der Ndhe dieses oder eines

halten Sie sich vom Gerit fern und anderen Gerts.

rufen Sie sofort Ihren Gasanbieter oder Eine nicht angeschlossene L.P. (Propan)-
die Feuerwehr an. Flasche darf nicht in der Nahe dieses oder

eines anderen Geréts gelagert werden.

Wenn die Informationen in dieser Anleitung
nicht genau befolgt werden, kann es
zu Feuer oder Explosionen kommen,
die Sachschdden, Verletzungen oder
Todesfalle verursachen konnen.

Weisen Sie Erwachsene und Kinder auf die Beaufsichtigen Sie kleine Kinder in der
Gefahr heiBer Oberflachen hin. Nahe des Girills.

HINWEIS FUR DEN INSTALLATEUR: Ubergeben Sie diese Anleitung dem Grillbesitzer zur spateren
Verwendung. HINWEIS FUR DEN VERBRAUCHER: Bewahren Sie diese Anleitung fiir spatere Zwecke auf.
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Willkommen bei Napoleon!

Sicherheit zuerst

&\ ACHTUNG!

&\ ACHTUNG!

Allgemeine Informationen

Dieser Grill sollte gemaB den ortlichen
Vorschriften installiert werden. Wenn ein
DrehspieBmotor verwendet wird, muss dieser
gemaB den ortlichen Vorschriften elektrisch
geerdet sein. Wenn eine externe Stromquelle
verwendet wird, muss das Gerat ebenfalls geman
den ortlichen Vorschriften geerdet werden.

A\ ACHTUNG!

Installation & Montage

Bauen Sie diesen Grill genau nach den
Anweisungen in der Montageanleitung zusammen.
Wenn der Grill im Geschaft montiert wurde,
uberprifen Sie die Montageanleitung, um
sicherzustellen, dass alles korrekt durchgefiihrt
wurde.

Darf nichtin oder auf Freizeitfahrzeugen und/oder
Booten installiert werden.

Flihren Sie den erforderlichen Dichtheitstest durch,
bevor Sie den Grill in Betrieb nehmen.

Verandern Sie diesen Grill unter keinen Umstanden.

Verwenden Sie nur den mit diesem Grill gelieferten
Druckregler und Schlauch oder von Napoleon
ausdricklich empfohlene Ersatzteile.

Betrieb

Lesen Sie dieses gesamte Benutzerhandbuch,

bevor Sie den Grill in Betrieb nehmen. Fihren
Sie vor dem ersten Gebrauch, nach jedem
Austausch/Nachflllen der Gasflasche, nach
jeder WiederanschlieBung oder Wartung
eines Gasanschlusses sowie immer dann,
wenn Sie Gas riechen oder Beschadigungen
feststellen, eine Dichtheitspriifung des
Gassystems durch. Befolgen Sie die
Anziindanweisungen sorgfaltig.

&\ ACHTUNG!

A\ ACHTUNG!

Lagerung & Nichtbenutzung

Schalten Sie das Gas am Ventil der Gasflasche aus.
Trennen Sie den Schlauch zwischen Gasflasche
und Grill. Entfernen Sie die Gasflasche und lagern
Sie sie im Freien in einem gut bellfteten Bereich
auBerhalb der Reichweite von Kindern.

Lagern Sie Gasflaschen NICHT in einem
Gebdaude, einer Garage, einem Schuppen oder
einem anderen geschlossenen Raum. Trennen
Sie das Gerat von der Versorgung, wenn Sie den
Grillim Innenbereich lagern.

VorschriftsmaBige Entsorgung des Produkts

Diese Kennzeichnung zeigt

an, dass dieses Produkt in der

gesamten EU nicht mit dem

Hausmull entsorgt werden darf. Um
B mnogliche Schaden fur Umwelt oder

Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln
Sie das Produkt verantwortungsvoll, um
die nachhaltige Wiederverwendung von
Materialressourcen zu fordern. Um lhr
gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen
Sie bitte die Ruckgabe- und Sammelsysteme
oder wenden Sie sich an den Handler, bei
dem das Produkt gekauft wurde. Sie konnen
dieses Produkt flir eine umweltgerechte
Wiederverwertung entgegennehmen.

napoleon.com | FREESTYLE®
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Komplette Systemfunktionen

ACCU-PROBE™
Temperaturanzeige

zum einfachen Ablesen
der Temperatur flr

Porzellanbeschichtete
WAVE™ Grillroste
flr charakteristische

e Grillstreifen und

perfekte Ergebnisse.

GroBRes Edelstahl-
Warmregal flr o
mehr Kochflache.

gleichmaBiges Garen.

Edelstahl-

Bratplatten fir
gleichmaBige
Erhitzung und

Infrarot-
SIZZLE ZONE™
Seitenbrenner
oder Flammen-
Seitenbrenner flr
perfekt gegrillte
Steaks.

Z / —,/.!/”7% A IR

i

/

e

Integrierter 2
&2
7

Flaschenoffner
in unmittelbarer

Nahe zum
Grillbereich.

Sofortige
JETFIRE™
Zundung o
flr einen
schnellen und
einfachen

Start.

1

Leicht zugangliche
Fettauffangschale
fur effiziente  ©
Wartung.

e Verdampfung
von Bratenfett fir
schmackhaftere
Speisen.

—=o Pulverbeschichtete,
klappbare
Seitenablagen

mit integrierten
Werkzeughaken.

A, ¥ Starke

i Edelstahlbrenner

fur langlebige
Qualitat.

GrofB3e
77-Rader flr
das Befahren
jedes
Gelandes.

Gasflaschen-
Haltering
fur stabile

e Lagerung der

Flasche.

@ Die in diesem Benutzerhandbuch abgebildeten Grills kdnnen von dem von lhnen gekauften

Modell abweichen. Vorgestelltes Modell: FREESTYLE PROSIB

napoleon.com | FREESTYLE®
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Erste Schritte

GEFAHR!

Weist auf eine Gefahr hin, die zu
Brand, Explosion, Tod oder schweren
Verletzungen fihren kann.

& WARNUNG!

Weist auf eine Gefahr hin, die
zu leichten Verletzungen oder
Sachschaden fuihren kann.

Rauchen Sie nicht wahrend der

; Durchfiihrung eines Gaslecktests.
Funken oder Flammen kdénnen einen
Brand, eine Explosion, Sachschaden,

schwere Verletzungen oder den Tod
verursachen.

@ Verwenden Sie niemals eine offene

Flamme, um nach Gaslecks zu suchen.
Funken oder Flammen kdénnen einen
Brand, eine Explosion, Sachsch&aden,
schwere Verletzungen oder den Tod
verursachen.

& VORSICHT! HeiBe Oberflache.

Schalten Sie die Gaszufuhr sofort ab
und trennen Sie die Verbindung.

. Schutzhandschuhe
Schutzbrille tragen. ‘ tragen. |

Wichtige
. Informationen.

Zusatzliche sichere Betriebspraktiken

6

Fihren Sie den Schlauch nicht unter der
Fettauffangschale entlang. Halten Sie
ausreichend Abstand zwischen Schlauch und
Unterseite des Gerats.

Stellen Sie sicher, dass die Aromaschienen
gemaB den Installationsanweisungen korrekt
positioniert sind.

Die Brennerregler missen ausgeschaltet sein,
wenn das Ventil der Gasflasche gedffnet wird.

Zinden Sie die Brenner nicht bei
geschlossenem Deckel an.

SchlieBen Sie den Deckel des Seitenbrenners
nicht wahrend des Betriebs oder wenn er heil3 ist.

Frittieren Sie keine Speisen auf dem
Seitenbrenner.

Verstellen Sie die Grillroste nicht wahrend des
Betriebs oder wenn sie hei3 sind.

Bewegen Sie das Gerat nicht wahrend des
Gebrauchs.

| Erste Schritte

Drehen Sie nach dem Gebrauch die Gaszufuhr
an der Quelle ab.

Verandern Sie das Gerat nicht.

Wartungsarbeiten durfen nur durchgefuhrt
werden, wenn der Grill abgekdhlt ist.

Lagern Sie keine Feuerzeuge, Streichhdlzer
oder andere brennbare Materialien im
Gehause oder in der Gewlirzablage.

Halten Sie alle Stromkabel und
Kraftstoffschlauche von heiBen Oberflachen fern.

Reinigen Sie die Fettauffangschale,
Tropfschale und Aromaschienen regelmaBig,
um Ablagerungen und Fettbrande zu
vermeiden.

Halten Sie den Infrarotbrenner und die
Venturirohre des Hauptbrenners frei von
Spinnweben und anderen Verstopfungen,
indem Sie sie regelmaBig inspizieren und
reinigen.

napoleon.com | FREESTYLE®



Lassen Sie kein kaltes Wasser (Regen,
Sprinkler, Schlauch usw.) mit dem erhitzten
Grill in Kontakt kommen. Ein plotzlicher
Temperaturwechsel kann das Porzellan
absplittern lassen und die Keramikbrenner
beschadigen.

Verwenden Sie keinen Hochdruckreiniger zur
Reinigung von Grillteilen.

Stellen Sie den Grill nicht an Orten auf,
an denen er starkem Wind ausgesetzt ist,
insbesondere wenn der Wind direkt von
hinten kommt.

Betreiben Sie das Gerat nicht unter
brennbaren Uberdachungen oder
Konstruktionen.

Decken Sie niemals mehr als 75 % der
Kochflache ab.

Dieses Gerat muss wahrend des Betriebs von
brennbaren Materialien ferngehalten werden.

Halten Sie stets einen Abstand von 24” (610
mm) zur Rickseite und 7” (178 mm) zu den
Seiten zu brennbaren Materialien ein.

Ein zusatzlicher Abstand von 24” (610 mm)
wird in der Nahe von Vinylverkleidungen oder
Glasscheiben empfohlen.

Die minimale Umgebungstemperatur fiir den

sicheren Betrieb des Gerats betragt O °F (-17,8 °C).

&WARNUNG!

« Der Anschluss und die
Installation der Gas- und
Schlauchverbindung miissen werden.
von einem zugelassenen
Gasinstallateur durchgefuhrt

und vor dem Betrieb des Grills
auf Undichtigkeiten gepruft

- Stellen Sie sicher, dass die
Schlauche keine heien

Oberflachen des Grills
berthren.

« Zugangliche Teile konnen sehr
heiB sein. Halten Sie kleine
Kinder fern.

napoleon.com | FREESTYLE®
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Aufstellung lhres Grills

Stellen Sie sicher, dass der Standort lhres Gasgrills
alle Abstandsanforderungen zu brennbaren
Materialien erflllt. Dieses Gerat ist fur die
Verwendung auf einer Terrasse im Freien oder in
Ihrem Garten vorgesehen.

- Verwenden Sie das Gerat nur an einem
Uberirdischen, offenen Ort mit natlrlicher
Bellftung und ohne stehende Luftbereiche.
Stellen Sie sicher, dass Gaslecks und
Verbrennungsprodukte durch Wind und
natlrliche Konvektion schnell verteilt werden.

« Verwenden Sie das Gerat nicht in einem
Gebéaude, einer Garage oder einem anderen
geschlossenen Raum.

« Integrieren Sie das Gerat nicht in eine Einbau-
oder Einschubkonstruktion.

« Blockieren Sie keine Liftungso6ffnungen im
Zylindergehause.

Jede Umhausung, in der das Gerat verwendet
wird, muss eine der folgenden Anforderungen
erftllen:

« Das Geréat gilt als im Freien installiert, wenn
es sich in einem Unterstand mit Wanden an
drei Seiten, aber ohne Uberdachung befindet.
(Abb. 1).

. Ein Geréat gilt als im Freien installiert, wenn es
sich in einem Unterstand mit Uberdachung
und hochstens zwei Seitenwanden befindet.

» Die Seitenwande kdnnen parallel, wie
in einem Durchgang, oder rechtwinklig
zueinander stehen. (Abb. 2 & Abb. 3).

« Ein Geréat gilt als im Freien installiert, wenn es
sich in einem Unterstand mit drei
Seitenwanden und einer Uberdachung
befindet, solange mindestens 30 % des
horizontalen Umfangs der Umhausung
dauerhaft offen sind. (Abb. 4 & Abb. 5).

Beide Enden
i
Abb. 2 orten Abb. 3
Mindestens
30 % der

verbleibenden
Wandflache sind
insgesamt offen
und ungehindert.

Die offene Seite mus
mindestens 25 % der
Wandfléche betragen. Abb. 4

| | WICHTIG!

« Alle Offnungen miissen dauerhaft offen sein.

« Schiebetliren, Garagentore, Fenster oder
vergitterte Offnungen gelten nicht als
dauerhafte Offnungen.

8 | Erste Schritte

Mindestens

30 % der
verbleibenden
Wandflache sind
insgesamt offen
und ungehindert.

Die offene Seite
mindestens 25 % dexr
Wandflache betragen. Abb. 5

napoleon.com | FREESTYLE®



Gasanschliisse

An einen Gaszylinder: Option 1

Verwenden Sie eine Propangasflasche mit
mindestens 6 kg oder eine Butangasflasche mit
13 kg, die gemaB den nationalen und regionalen
Vorschriften gebaut und gekennzeichnet ist.
Stellen Sie sicher, dass die Gasflasche gentigend
Brennstoff fiir den Betrieb des Geréats liefern kann.
Im Zweifelsfall wenden Sie sich an Ihren drtlichen
Gasanbieter.

Verwenden Sie einen von Napoleon gelieferten
Gasdruckregler und Schlauch; falls nicht enthalten,
verwenden Sie einen Regler und Schlauch, die
den nationalen und regionalen Vorschriften
entsprechen. Die empfohlene Schlauchlange
betragt 0,9 m. Der Schlauch darf niemals l[anger als
1,5 m sein.

Fir Stdafrika muss ein SANS 1237-zertifizierter
Regler verwendet werden.

Hinweis: Der Schlauch sollte vor dem

aufgedruckten Ablaufdatum ausgetauscht werden.

Stellen Sie Zylinder nur innerhalb der maximalen
Breite und Hohe im Gehause auf das untere
Regal. Zylinder, die die maximalen Abmessungen
Uberschreiten, missen auBerhalb des Gehauses
auf ebenem Boden aufgestellt werden. Beziehen
Sie sich auf das untenstehende Diagramm fur
spezifische Mal3e.

Anschluss und Installation
. Uberpriifen Sie den Zylinder auf Dellen

oder Rost und lassen Sie ihn von lhrem
Propangaslieferanten inspizieren.

« Verwenden Sie niemals einen Zylinder mit
einem beschadigten Ventil.

. Stellen Sie den Zylinder in den dafir
vorgesehenen Bereich auf das untere Regal.

- Stellen Sie sicher, dass der Gasschlauch des
Reglers keine Knicke aufweist.

- Entfernen Sie die Kappe oder den Stopfen
vom Kraftstoffventil des Zylinders.

Stellen Sie sicher, dass der Schlauch nicht

mit der Fettauffangschale oder heil3en
Oberflachen des Grills in Kontakt kommt, da er
sonst schmilzt und einen Brand verursachen
kann.

Stellen Sie sicher, dass der Zylinder
nicht extremer Hitze oder direkter
Sonneneinstrahlung ausgesetzt ist.

Priifen Sie alle Verbindungen auf
Undichtigkeiten, bevor Sie den Grill in Betrieb
nehmen. Siehe ,Dichtheitsprifung®.

&WARNUNG!

» Lagern Sie keine Ersatz-Gasflasche unter dem
Grillkopf oder den Seitenbrennern.

« Verwenden Sie niemals eine Gasflasche, die zu
mehr als 80 % gefiillt ist.

napoleon.com | FREESTYLE®
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An eine Hausgasleitung: Option 2

+ Leitungen und Ventile vor dem
Schnelltrennstiick sind nicht im Lieferumfang
enthalten.

« Das Gasrohr muss entsprechend der auf dem
Typenschild angegebenen kW/h und der
Lange der Rohrleitung dimensioniert sein.

- Siehe ,WARNUNG! Allgemeine
Informationen“ in diesem Handbuch fir
Installationsvorschriften.
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1. Der Anschluss an die Gasleitung muss
von einem zugelassenen Gasinstallateur
durchgeflihrt und vor Inbetriebnahme des
Grills auf Dichtheit gepruft werden.

2. Fuhren Sie den Schlauch nicht in unmittelbarer
Nahe zur Fettauffangschale oder Uber die
Rickwand.

3. Stellen Sie sicher, dass der Schlauch keine
heiBen Oberflachen berlhrt.

Schnelltrennstiick

Mit zwei Schraubenschllisseln festziehen.
Verwenden Sie kein Gewindedichtmittel oder
Dichtpaste.

- Installieren Sie das Schnelltrennstiick nicht .
nach oben gerichtet.

- Ein leicht zugangliches manuelles

Absperrventil muss vor dem Schnelltrennstlick
und so nah wie moglich daran installiert
werden.

Prifen Sie alle Verbindungen vor
Inbetriebnahme des Gasgrills auf
Undichtigkeiten. Siehe Abschnitt

- Verbinden Sie das gebodrdelte Ende des »Dichtheitspriifung™

Schlauchs mit dem Anschluss am Ende des
Verteilerrohrs oder Flexrohrs (falls zutreffend).

&WARNUNG!

- Befolgen Sie alle Spezifikationen
und Anweisungen genau, um
Feuer, Explosionen, Sachschaden,

« SchlieBen Sie das separate
Absperrventil, um den Grill wahrend
jeglicher Druckpriifung mit 2
psi (3,5 kPa) oder weniger vom

r——\

Verletzungen oder Todesfalle zu SEIEN SIE
vermeiden. Gasversorgungssystem zu isolieren. VORSICHTIG!
« Trennen Sie den Grill und « Uberpriifen Sie den Schlauch auf Der Deckel des Grills

Anzeichen von libermaBiger Abnutzung,
Schmelzen, Schnitten oder Rissen.
Wenn der Schlauch beschadigt ist, muss
er durch eine von Napoleon speziell
empfohlene Baugruppe ersetzt werden.

sein separates Absperrventil
wahrend jeglicher Druckprufung
uber %2 psi (3,5 kPa) vom
Gasversorgungssystem.

und der gesamte
Feuerraum konnen
wdhrend des
Betriebs sehr hei

werden.
\_ J

10 | Erste Schritte napoleon.com | FREESTYLE®



Technische Daten

Die folgende Tabelle zeigt die Brutto-Warmezufuhr, Gasverbrauchswerte und Disendurchmesser fur
jeden Brenner je Gaskategorie:

WARMEZUFUHR GASVERBRAUCH
INFRAROT- INFRAROT-
GESAMT HAUPT FLAMMSEITE GESAMT HAUPT FLAMMSEITE
SEITE SEITE
F(P)365(D)PXX-YY 12.0 kW | 12.0 kW - - 873 g/h | 873 g/h - -
F(P)365(D)SBPXX-YY [ 15.0 kW | 12.0 kW | 3.0 kW - 1091g/h | 873g/h | 218 g/h
F(P)365(D)SIBPXX-YY | 15.0 kW | 12.0 kW - 3.0kwW | 1091g/h | 873 g/h - 218 g/h
F(P)425(D)PXX-YY | 13.6 kW | 13.6 kw - - 990 g/h | 990 g/h - -
F(P)425(D)SBPXX-YY | 16.6 kW | 13.6 kW [ 3.0 kw - 1208 g/h | 990 g/h | 218 g/h -
F(P)425(D)SIBPXX-YY | 16.6 kW | 13.6 kW - 3.0kW |[1208 g/h | 990 g/h - 218 g/h
.. .. HAUPT FLAMMSEITE INFRAROT-SEITE
DUSENGROSSE
| 1] | 1] | 1]
F(P)365(D)PXX-YY 0.99mm #66 (0,84 mm) - - - -

Die folgende Tabelle listet alle zertifizierten Gase und Driicke auf. Uberpriifen Sie, ob die Angaben auf
dem Typenschild mit dieser Liste libereinstimmen. Hinweis: Verwenden Sie nur Druckregler, die den hier
angegebenen Druck liefern.

Gaskategorie

3B/P(30) 3+(28-30/37) 3P(37) 3B/P(50)
Diisengr6Ben | | | Il
Gase / Driicke Butan 30 mbar Butan 28-30 mbar Proban 37 mbar Butan 50 mbar
Propan 30 mbar Propan 37 mbar P Propan 50 mbar
AELE ||3:IIEFCRYCSBZ(?II; BE, CH, CY, CZ, ES, BE, CH, CZ, ES, FR,
. oo T " 7 | FR,GB, GR, IE, IT, LT, | GB, GR, HR, HU, IE,
Lander AR, HU IS IT LTy 'y L P sl sk, | I, LT NL, PL, PT RO, | AT €H: DE.SK
LU, MT, NL, NO, PL, TR Sl SK TR
RO, SE, SI, SK, TR T

napoleon.com | FREESTYLE®
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Dichtheitstest

Warum und wann sollte ein Dichtheitstest
durchgefiihrt werden?

Ein Dichtheitstest bestatigt, dass nach dem
Anschluss des Schlauchs an die Gasversorgung
kein Gas austritt. Jedes Mal, wenn der Tank
nachgeflllt und wieder eingebaut wird, stellen
Sie sicher, dass keine Undichtigkeiten an der
Verbindung bestehen, an der der Druckregler
am Tank angeschlossen ist. Fihren Sie einen
Dichtheitstest an diesem Grill vor der ersten
Benutzung, jahrlich und nach jedem Austausch
von Gaskomponenten durch.

Schritte zum Dichtheitstest

—_

Rauchen Sie wahrend des Tests nicht.
Entfernen Sie alle Ziindquellen.
. Drehen Sie alle Brennerregler in die Aus-Position.

Drehen Sie das Gasversorgungsventil auf.

oo w N

Bestreichen Sie alle Verbindungen und
Anschlisse des Reglers, Schlauchs, der
Verteiler und Ventile mit einer halb-halb
Mischung aus Flissigseife und Wasser.

6. Blasen deuten auf ein Gasleck hin.

12 | Erste Schritte

Wenn Sie ein Leck finden

1. Ziehen Sie alle losen Verbindungen fest.

2. Wenn das Leck nicht gestoppt werden kann,
schlieBen Sie sofort die Gaszufuhr und trennen
Sie den Grill ab.

3. Lassen Sie den Grill von einem zertifizierten
Installateur oder Handler Uberprifen.

4. Verwenden Sie den Grill nicht, bis das Leck
behoben ist.

napoleon.com | FREESTYLE®



Betrieb

Den Grill anziinden

Erstmalige Verwendung? Fiihren Sie einen P
Ausbrennprozess durch.

dl

Entfernen Sie das Warmhalterost und lassen Sie = =
die Hauptbrenner 30 Minuten lang auf hochster
Stufe laufen. Es ist normal, dass der Grill beim
ersten Anziinden einen Geruch abgibt. Dieser =
Geruch entsteht durch das ,,Ausbrennen®von
inneren Lacken und Schmierstoffen, die im
Herstellungsprozess verwendet wurden, und tritt

nicht erneut auf. @ \%%%%%\\%%@V///f//f/ / .

{to)
(to)

&WARNUNG! 10000

‘ - Betreiben Sie wahrend des Ausbrennens

weder den Heck- noch den Seitenbrenner.

Abb. 7

Hauptbrennerziindung

1. Grilldeckel 5ffnen (Abb. 7). ionre — by

2. Driicken und drehen Sie einen
Hauptbrennerknopf langsam gegen den
Uhrzeigersinn auf die Stellung HIGH, bis die
Zundflamme brennt. Drlicken Sie weiterhin
den Bedienknopf, bis der Brenner zlindet, und
lassen Sie dann los (Abb. 7-A, Abb. 8).

HIGH

3. Wenn die Zundflamme nicht ztindet — drehen
Sie den Bedienknopf sofort im Uhrzeigersinn
in die Stellung AUS. Wiederholen Sie Schritt 2.

R MAIN BURNER (BLANK)
4. Wenn die Zundflamme und der Brenner

innerhalb von 5 Sekunden nicht zlinden —
drehen Sie den Bedienknopf im Uhrzeigersinn OFF
in die Stellung AUS. Warten Sie 5 Minuten, @_

LOW

= IR SIDE BURNER

. . .. . . FLAME SIDE BURNER
damit das Gas sich verfliichtigt. Wiederholen SYMBOL

Sie die Schritte 2 und 3 oder siehe ,Alternative
Zundanweisungen®. Abb. 8

QO @ A\ ceFanHr:

. Verwenden Sie niemals eine Sachschaden, schwere und Schlauch oder einen, der
offene Flamme, um nach Verletzungen oder den Tod den ortlichen Vorschriften
Gaslecks zu suchen. Funken verursachen. entspricht.

oder Flammen kénnen . Verwenden Sie nur den mit dem
einen Brand, eine Explosion, Grill gelieferten Druckregler

napoleon.com | FREESTYLE® Betrieb | 13



Seitenbrennerziindung (falls vorhanden)

1. Brennerabdeckung 6ffnen (Abb. 9).

2. Dricken und drehen Sie den
Seitenbrennerknopf langsam gegen den
Uhrzeigersinn auf die Stellung HIGH, bis der
Funke den Brenner ziindet. (Abb. 7-B, Abb. 8).

3. Dricken Sie weiterhin den Bedienknopf, bis
der Brenner ziindet, und lassen Sie dann los.

4. Wenn der Brenner nicht ziindet — drehen
Sie den Brennerregler im Uhrzeigersinn in
die Stellung AUS. Warten Sie 5 Minuten.
Wiederholen Sie die Schritte 2 und 3 oder
siehe ,Alternative Zundanweisungen®.

Infrarot-Seitenbrennerziindung (falls vorhanden)

1. Brennerabdeckung 6ffnen (Abb. 10)

2. Dricken und drehen Sie den
Seitenbrennerknopf langsam gegen den
Uhrzeigersinn auf die Stellung HIGH (Abb. 7-B,
Abb. 8).

3. Driicken und halten Sie die Ziindtaste, bis
der Brenner zlindet, oder ziinden Sie ihn mit
einem Streichholz an (Abb. 7-C).

4. Wenn der Brenner nicht zlindet — drehen
Sie den Brennerregler im Uhrzeigersinn in
die Stellung AUS. Warten Sie 5 Minuten.
Wiederholen Sie Schritt 2 und 3.

Alternative Ziindanweisungen

1. Brenner-/Grilldeckel 6ffnen. (Abb. 11, Abb. 12)

2. Zunden Sie ein langes Streichholz oder ein
Butanfeuerzeug an und halten Sie es nahe an
die Brenneroffnungen.

3. Drehen Sie den entsprechenden
Brennerknopf gegen den Uhrzeigersinn auf
die Stellung HIGH, bis er zlindet.

Hauptbrenner Seitenbrenner

[N\ WARNUNG!
- Stellen Sie sicher, dass sorgfaltig. « Reinigen Sie regelmaBig ®
alle Brennerregler in der . Stellen Sie sicher, dass der Fett aus dem gesamten
Stellung AUS sind, bevor Grilldeckel beim Ziinden Gerat, einschlieBlich @
Sie das Gasventil langsam OFFEN ist. der Fettauffangschale
offnen. « Verstellen Sie die Grillroste und der Sear-Platten,
- Befolgen Sie die nicht, wahrend der Grill um Ablagerungen und
Anziindanweisungen heiB ist oder in Betrieb ist. Fettbrénde zu vermeiden.
14 | Betrieb napoleon.com | FREESTYLE®




Grill-Anweisungen

Verwendung des Hauptbrenners

« Heizen Sie den Grill vor dem Anbraten des
Grillguts vor, indem Sie alle Hauptbrenner bei
geschlossenem Deckel etwa 10 Minuten lang
auf hochster Stufe betreiben.

« Speisen, die nur kurz gegart werden, wie Fisch
und Gemtse, konnen bei gedffnetem Deckel
gegrillt werden.

« Grillen mit geschlossenem Deckel sorgt flir
hohere und gleichméaBigere Temperaturen,
wodurch Fleisch gleichmaBiger gegart wird
und die Garzeit verkurzt werden kann.

« Die Grillroste konnen vor dem Vorheizen
eingeodlt werden, um das Anhaften beim Grillen
von magerem Fleisch wie Hahnchenbrust oder
Schweinefleisch zu reduzieren.

« Speisen, die langer als 30 Minuten bendtigen,
wie Braten, konnen indirekt gegart werden,
indem der gegenliberliegende Brenner
eingeschaltet wird. Siehe Indirektes Grillen.

« Schneiden Sie Uberschussiges Fett vom
Fleisch ab, um Stichflammen zu vermeiden,
oder reduzieren Sie die Temperatur des Grills.

« Stichflammen — bewegen Sie das Grillgut von
den Flammen weg und reduzieren Sie die
Hitze. Lassen Sie den Deckel offen.

Direktes Grillen

Diese Methode ist ideal zum scharfen Anbraten
oder schnellen Garen von Speisen wie
Hamburgern, Steaks, Hahnchen oder Gemiuse.
Legen Sie das Grillgut direkt Uber die Hitze auf

die Grillroste. Braten Sie das Fleisch zuerst scharf
an, um Safte und Geschmack einzuschlieBen, und
senken Sie dann die Grilltemperatur, um das Garen
nach Ihrem Wunsch abzuschlieBen (Abb. 13).
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Indirektes Grillen

Bei dieser Methode werden niedrigere
Temperaturen und indirekte Hitze verwendet,

um Speisen langsam und gleichmaBig zu garen.
Sie ist ideal fur groBere Fleischstiicke oder
Lebensmittel, die zu Flammenbildung neigen, wie
Braten, ganze Hahnchen oder Truthahne.

Schalten Sie einen oder mehrere Brenner ein
und legen Sie das Grillgut auf den Grillrost,
wo keine Flamme ist. Langsames Garen bei
niedrigen Temperaturen sorgt flir zartere und
geschmackvollere Ergebnisse (Abb. 14).
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Abb. 14

GRILL-PROFI-TIPP!

Verwenden Sie ein
Thermometer, um
die Innentemperatur
des Fleisches zu
Uberprifen und
sicherzustellen, dass
es perfekt gegart ist.

GRILL-PROFI-TIPP!

Fligen Sie lhrem
Grill ein Napoleon-
Raucherzubehor
hinzu, um lhr Fleisch
zu aromatisieren.

 Abb. 13
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Flammen-Seitenbrenner (falls vorhanden)

Der Flammen-Seitenbrenner funktioniert wie ein
Herd und ist ideal zum Zubereiten von SofBen,
Suppen oder Saucen. Verwenden Sie Topfe oder
Pfannen mit einem Durchmesser von maximal 25
cm (10%). Fur optimale Leistung betreiben Sie den
Brenner an einem windgeschitzten Ort.

Infrarot-Seitenbrenner (falls vorhanden)

Um den Seitenbrenner zu verwenden, siehe
»infrarot-Seitenbrenner-Ziindung (falls
vorhanden)“ auf Seite 14 fiir Anweisungen.
Bei hoher Einstellung sorgt die Infrarothitze

fur eine gleichmaBige Oberflache zum
Anbraten. Einige Modelle verfligen Uber einen
hohenverstellbaren Grillrost flir mehr Kontrolle.

| | WICHTIG!

« Decken Sie nicht mehr als 75 % der
Infrarotbrennerflache mit Grillplatten oder
Pfannen ab — Sie bendtigen ausreichend
offene Flache fir eine ordnungsgemafe
Verbrennung und einen guten Warmefluss.

‘GEFAHR!

- Grillen Sie niemals
Speisen direkt auf dem
Flammen-Seitenbrenner.
Er ist ausschlieBlich fiir die
Verwendung mit Topfen und
Pfannen vorgesehen.

« SchlieBen Sie den Deckel des

Seitenbrenners nicht, wahrend
er in Betrieb oder heiB ist.
Lassen Sie Speisen auf
eingeschalteten Brennern
niemals unbeaufsichtigt.
Frittieren Sie keine Speisen auf
dem Seitenbrenner. Das Kochen

mit Ol kann gefahrlich sein.
Reinigen Sie regelmaBig

Fett aus dem gesamten

Gerat, einschlieBlich der
Fettauffangschale und der Sear-
Platten, um Ablagerungen und
Fettbrande zu vermeiden.

16 | Betrieb
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Verwendung des DrehspieB3es

Montage lhres DrehspieB-Sets (falls vorhanden)

HINWEIS: Entfernen Sie den Warmhalterost,
bevor Sie den DrehspieB verwenden.
Extreme Hitze beschadigt den
Warmhalterost.

. Montieren Sie den DrehspieBmotor an der

Seite des Grills mit den Halterungen. Bei
einigen Modellen sind die Halterungen
vormontiert.

. Sobald die Halterung am Grill befestigt ist,

schieben Sie den DrehspieBmotor auf die
Halterung.

. Schieben Sie die erste DrehspieBgabel knapp

Uber die Mitte des SpieBes und ziehen Sie sie
fest. Stecken Sie das Fleisch auf den Spie
und driicken Sie es in die Gabel. Schieben
Sie die zweite DrehspieBRgabel auf das
gegeniberliegende Ende des SpieBes und
driicken Sie die Gabel ins Fleisch, bis sie fest
sitzt. Ziehen Sie die Gabel fest.

. Flhren Sie das spitze Ende des SpieBes

vorsichtig in den DrehspieBmotor ein und legen
Sie das andere Ende auf die Halterungen. Die
schwere Seite des Fleisches wird von selbst
nach unten hdngen, um die Last auszugleichen.

. Schieben Sie die Anschlagbuchse auf den

SpieB, bis sie sich hinter der Innenseite der
Haube befindet. Dadurch wird die seitliche
Bewegung des SpieBes verhindert.

. Ziehen Sie die Anschlagbuchse und den

SpieBgriff fest. Stellen Sie eine Metallschale
unter das Fleisch, um die Bratensafte
aufzufangen.

Tipps zur Verwendung des DrehspieBes:

Betreiben Sie die Brenner auf hoher Stufe, bis
das Fleisch gebraunt ist. Reduzieren Sie die
Hitze. Halten Sie den Deckel geschlossen.

Verwenden Sie ein Thermometer, um die
Innentemperatur des Fleisches zu Uberprifen.

Braten und Geflligel sollten auBen gebraunt
und innen zart bleiben.

Verwenden Sie die Bratensafte zum Begiel3en
und zur Herstellung von SoBe.

Ein 3-Pfund-Hahnchen bendtigt etwa 12
Stunden bei mittlerer bis hoher Hitze.

Achten Sie auf die Kapazitat lhres
DrehspieBmotors. Uberladen Sie Ihr Gerét
niemals.

Stellen Sie sicher, dass Sie immer eine
gleichmaBig ausbalancierte Last auf Ihrem
DrehspieB (Abb. 15) platzieren.

WICHTIG!

- Tragen Sie immer Handschuhe, wenn Sie
Komponenten des Grills anfassen.

@ &WARNUNG!

Abb. 15

+ Nehmen Sie die
DrehspieBkomponenten nach dem
Kochen auseinander, wenn sie

gefullt ist.
- Verwenden Sie hitzebestandige

WUSSTEN SIE
SCHON?

Sie konnen die
Grillroste entfernen,
wenn sie das

abgekuhlt sind, waschen Sie sie mit
warmem Seifenwasser und lagern
Sie sie im Innenbereich.

Verwenden Sie niemals eine
Gasflasche, die zu mehr als 80 %

Grillhandschuhe, wenn Sie die
heiBen DrehspieBkomponenten
anfassen.

Ziehen Sie den DrehspieBstecker
aus der Steckdose, wenn der Grill
nicht in Gebrauch ist.

Garen groBerer
Fleischstlicke
behindern, aber
stellen Sie sicher, dass
sie vor dem Anfassen
abgekdhlt sind.

napoleon.com | FREESTYLE®
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Wie man mehrere Hahnchen zubereitet

1. Binden oder stecken Sie die Flligel an den
Korper der Hahnchen.

2. Schieben Sie die DrehspieBgabel auf den
SpieBstab.

3. Stecken Sie das erste Hahnchen auf den
SpieBstab, bis es von der DrehspieBgabel
gehalten wird. Festziehen.

4. Stecken Sie die nachsten 2 Hahnchen auf
den SpieBstab, sodass alle Hahnchen eng
beieinander sind.

5. Schieben Sie die zweite DrehspieBgabel
auf den SpieB3stab und driicken Sie sie in
das Hahnchen, bis alle 3 Hahnchen fest
zusammengedruckt sind. Festziehen (Abb. 16).

Abb. 16

EMPFOHLENE OLE UND FETTE
KOCH-PROFI-TIPP!
« Avocadoodl Wenn diese nicht Heizen Sie den
. Distels| verfligbar sind, wéhlen Grill vor dem Kochen
Sie ein anderes Ol vor, um
+ Sonnenblumendl mit einem hohen Riickstande zu
. Rindertalg Rauchpunkt. Verwenden verbrennen und zu
Sie keine gesalzenen verhindern, dass das
Fette wie Butter oder Essen am Rost kleben
Margarine. bleibt.
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Checkliste fiir das Kocherlebnis
Beziehen Sie sich bei jedem Kochen auf diese Liste

|:| Lesen Sie die Bedienungsanleitung |:| Vorbereitungsbereich

=]

Stellen Sie sicher, dass Sie die
Bedienungsanleitung und alle
Sicherheitshinweise gelesen haben, bevor
Sie lhren Grill benutzen.

Fettauffangschale reinigen

Reinigen Sie die Fettauffangschale immer vor
dem Kochen, um Brande und Aufflammen zu
verhindern.

Schlauch uberprifen

Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet
und abgekiihlt ist. Uberpriifen Sie den
Schlauch auf ibermaBigen Verschleif,
Abschirfungen oder Schnitte. Tauschen Sie ihn
bei Beschadigung sofort aus — verwenden Sie
keinen beschadigten Schlauch.

Auf Undichtigkeiten priifen

Verwenden Sie eine Seifenwasserlosung,
um vor der ersten Benutzung und danach
regelmaBig auf Gaslecks zu priifen. Blasen
deuten auf ein Leck hin, das sofort repariert
werden muss.

Gerat vorheizen

Bestreichen Sie die Grillroste mit Pflanzenfett
oder einem Ol mit hohem Rauchpunkt. Heizen
Sie den Grill vor, um Rlickstande zu verbrennen
und Anhaften zu verhindern

- Edelstahlroste: Verwenden

Sie eine Edelstahlblrste. Siehe
»Reinigungsanweisungen* fiir weitere
Details.

« Gusseisenroste: Mit einer
Messingdrahtburste reinigen.

HINWEIS:

Edelstahl-Grillroste sind korrosionsbestandig
und bendtigen weniger Wartung als
Gusseisenroste.

napoleon.com | FREESTYLE®

Halten Sie Utensilien, Gewdlrze, SoBBen
und Serviergeschirr griffbereit. Ein gut
organisierter Kochbereich reduziert Stress
und verhindert Unfalle.

Lassen Sie Speisen niemals unbeaufsichtigt

Unbeaufsichtigte Speisen kénnen schnell
anbrennen. Bleiben Sie in der Nahe,
besonders beim Grillen von fetthaltigen
Lebensmitteln.

Nur einmal wenden und Deckel
geschlossen halten

Zu haufiges Offnen des Deckels lasst
Hitze entweichen und beeinflusst Garzeit
und Temperatur. Flr beste Ergebnisse

— besonders bei Steaks und Hahnchen —
wenden Sie das Grillgut nur einmal.

Lassen Sie Platz zwischen den Speisen

Lassen Sie auf der Grillplatte oder dem Grill
genugend Platz flir Luftzirkulation und ein
einfacheres Wenden oder Umplatzieren der
Speisen.

Verwenden Sie ein Thermometer

Verwenden Sie immer ein
Lebensmittelthermometer, um die richtigen
Innentemperaturen sicherzustellen. Dies ist
besonders wichtig fur Gefliigel, Hackfleisch
und Meeresfrichte.

Uberfiillung vermeiden

Wenn Sie zu viel auf einmal garen, sinkt
die Temperatur und das Ergebnis ist eine
ungleichmaBige Garung.

Betrieb | 19




So brennen Sie Gusseisen-Grillroste ein

@VORSICHT!

» Dieses Verfahren MUSS vor der ersten
Verwendung durchgefihrt und alle 3-4
Anwendungen wiederholt werden, damit die
Roste wie neu aussehen.

Warum Gusseisenroste einbrennen?

Rostschutz: Gusseisen ist poros und
rostet leicht — das Einbrennen schafft eine
schiitzende Barriere.

Antihaftwirkung: Polymerisierte Olschichten
bilden eine natlrliche, lebensmittelfreundliche
Oberflache.

Geschmack & Langlebigkeit: Verbessert das
Anbraten und den Grillgeschmack, verlangert
die Lebensdauer durch Korrosionsschutz.

Schritt-flir-Schritt-Anleitung

1.
2.

6.

Nehmen Sie die Gusseisenroste vom Grill.

Waschen Sie sie mit warmem Seifenwasser
und einem weichen Tuch. Abspltlen und
trocken tupfen. Lassen Sie die Roste
vollstandig trocknen.

. Verwenden Sie ein Ol mit hohem Rauchpunkt.

Tragen Sie mit einem Pinsel oder Tuch eine
diinne, gleichmaBige Schicht auf alle Flachen auf.

. Legen Sie die Roste bei 176-204 °C (350-400

°F) wieder auf den Grill. Erhitzen Sie sie fir
30-60 Minuten.

. Tragen Sie 1-2 weitere Schichten auf und

erhitzen Sie sie jedes Mal erneut flr beste
Ergebnisse.

Die Roste sind nun eingebrannt und
einsatzbereit.

g“ HINWEIS:

Wenn sich Rost auf den Gusseisenrosten bildet,
diesen mit einem Scheuerschwamm oder einer
Messingburste entfernen und anschlieBend
den Einbrennvorgang wiederholen.

Best Practices beim Einbrennen

Tragen Sie nur diinne Olschichten auf Zu
viel Ol kann klebrige Riickstande hinterlassen.
Uberschissiges Ol vor dem Erhitzen abwischen.

Wiederholen Sie das Einbrennen regelmaBig.
Machen Sie dies alle 3—4 Anwendungen,

um eine glatte, antihaftende Oberflache zu
erhalten und Rost zu vermeiden.

Verwenden Sie Ole mit hohem Rauchpunkt
Gute Optionen: Avocadodl, Disteldl,
Sonnenblumendl, Rindertalg. Vermeiden Sie
Butter oder Margarine.

Vermeiden Sie Antihaft-Sprays. Diese
enthalten oft Zusatze, die die Oberflache
verkleben kdénnen.

Seife ist in Ordnung — 6len Sie nach dem
Waschen einfach nach Milde Seife zerstort
die Patina nicht. Vollstandig trocknen und nach
dem Waschen Ol auftragen

Rost entfernen Wenn sich Rost bildet,
entfernen Sie ihn mit einem Scheuerschwamm
oder einer Messingblirste und brennen Sie die
Roste sofort erneut ein.

Vor dem Einbrennen vorheizen. Wenn Sie
den Grill vor dem Eindlen leicht vorheizen,
haftet die Schicht besser.

Vermeiden Sie das Einbrennen auf einem
kalten Grill. Kalter Stahl nimmt das Ol nicht
richtig auf — warmen Sie ihn zuerst auf, um
beste Ergebnisse zu erzielen.

Uberpriifen Sie Ihre Roste vor jedem
Gebrauch. Wenn die Oberflache stumpf oder
trocken aussieht, tragen Sie vor dem Kochen
eine diinne Olschicht auf.

An einem trockenen Ort aufbewahren. Bei
langerer Lagerung eine diinne Olschicht
auftragen und den Grill abgedeckt halten, um
Feuchtigkeitsansammlungen zu vermeiden.

&_&WARNUNG!

- Reinigen Sie regelmaBig Fett aus
dem gesamten Gerat, einschlieBlich
der Fettauffangschale, um
Ablagerungen und Fettbrande zu
vermeiden.

- Lassen Sie Speisen nicht

unbeaufsichtigt.

- Kleiden Sie sich sicher. Vermeiden
Sie beim Kochen tiber offener
Flamme weite Kleidung, lange
Armel und baumelnde Accessoires.

KOCH-PROFI-TIPP!

Entdecken Sie
inspirierende Rezepte
und Grilltechniken
in Napoleons
Kochbiichern
oder unter
www.napoleon.com

20 | Betrieb
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Infrarot-Grillratgeber

Lebensmittel

Reglerstellung

Empfehlungen

Steak
1Zoll (2,54 cm) dick.

HOCH 2 Minuten pro
Seite

Blutig — 4 Minuten

- HOCH bis MITTEL Hohe
Hitze 2 Minuten pro Seite,

dann auf mittlere Hitze
stellen.

Durchgebraten — 8
Minuten

- Fragen Sie nach

. marmoriertem Fett
Medium — 6 Minuten ~im Schnitt. Fett ist ein
. natlrlicher Zartmacher
~und hélt das Fleisch

 saftig.

L

Hamburger
Y2 Zoll (1,27 cm) dick

HOCH 2 Minuten pro
Seite.

Blutig — 4 Minuten

HOCH 2 %> Minuten pro
Seite.

HOCH 3 Minuten pro
Seite.

Durchgebraten 6
Minuten

. Halten Sie die Patties alle
- gleich dick fiir gleiche

: . Garzeiten. Patties mit

. Medium - 5 Minuten

: . oder mehr sollten mit

- indirekter Hitze gegrillt
- werden.

einer Dicke von 1 Zoll

Q

auf mittlere bis niedrige

HOCH, MITTEL, NIEDRIG
- 2 Minuten pro Seite, dann

20 — 25 Minuten

- Schneiden Sie das

. Gelenk zwischen Keule

- und Schenkel zu % durch,
- damit das Fleisch flach

Hihnchen Hitze stellen. } auf.dem“Brenner liegt und
- gleichmaBig gart.
~ Wahlen Sie dicke Stiicke
ﬂ - flr zarteres Fleisch.
MEDIUM 6 Minuten pro Seite

Schweinekoteletts

- Uberschiissiges Fett
. abschneiden.

»

Spareribs

" HOCH bis NIEDRIG Hoch o .
20 Minuten pro Seite, . Grillen, bis sich das
- Fleisch leicht vom

_ Knochen I&st.

fur 5 Minuten, dann
niedrig bis fertig.

haufig wenden

Wahlen Sie magere,
- fleischige Rippchen.

58

Lammkoteletts

HOCH bis MITTEL Hoch

_ fir 5 Minuten, dann mittel

bis fertig.

~ Wihlen Sie dicke Stiicke
. . flr zarteres Fleisch.
15 Minuten pro Seite  (jperschiissiges Fett

- abschneiden.

4

Hotdogs

MITTEL bis NIEDRIG

4 — 6 Minuten

- Waéhlen Sie groBere

- Wirstchen und

. schneiden Sie sie der
- Lange nach ein, bevor
- Sie sie grillen.

Dies sind allgemeine Richtlinien. Bitte beachten Sie die Empfehlungen der Gesundheitsbehdrden fur detailliertere

Informationen.

napoleon.com | FREESTYLE®
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Reinigungsanweisungen

Erstgebrauch

1. Waschen Sie die Grillroste von Hand mit
warmem Wasser und mildem Splilmittel,
um eventuelle Produktionsriickstande zu
entfernen. Legen Sie die Roste nicht in die
Spulmaschine.
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2. Spulen Sie mit heiBem Wasser ab und
trocknen Sie grundlich mit einem weichen
Tuch, um Rost zu verhindern (Abb. 17).

. Abb. 17
Gusseisenroste

« Behandeln Sie die Roste vor der Verwendung,
um eine Schutzschicht zu erzeugen, die
Rostbildung verhindert. Fir Anweisungen siehe
»S0 wiirzen Sie lhre Gusseisen-Grillroste®,

Edelstahlroste

« Zum Reinigen den Grill vorheizen und mit
einer Drahtburste Speisereste entfernen (Abb.
18, 19, 20).

- Verfarbungen sind normal. Edelstahlroste
werden mit der Zeit durch hohe
Grilltemperaturen dauerhaft nachdunkeln.

Infrarot-Seitenbrenner

- Die meisten Tropfen und Speisereste
verbrennen sofort durch die starke Hitze des
Brenners.

- Reinigen Sie die Keramikoberflache nicht
mit einer DrahtbUrste — dies kann Schaden
verursachen.

« Verwenden Sie kein Wasser oder andere
Flissigkeiten zur Reinigung des Brenners.
Plotzliche Temperaturanderungen konnen die
Keramikplatte zum Reif8en bringen.

. Zum Reinigen: Schalten Sie den Brenner ein
und lassen Sie ihn 5-10 Minuten auf hochster
Stufe laufen, um Rickstande zu verbrennen.

GEFAHR!

- Tragen Sie beim Reinigen lhres « Gesammeltes Fett stellt eine der Grill abgekiihlt ist, um
Grills immer Schutzhandschuhe Brandgefahr dar. Verbrennungsgefahr zu
und eine Schutzbrille. . Die Reinigung sollte nur vermeiden.

durchgefiihrt werden, wenn
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Innenraum des Grills

1. Entfernen Sie die Grillroste.

2. Verwenden Sie eine Messingdrahtburste,
um lose Riickstande von den Seiten und der
Unterseite des Deckels zu entfernen.

3. Schaben Sie die Sear Plates mit einem
Spachtel oder Schaber ab. Entfernen Sie
Asche mit einer Drahtblirste.

4. Entfernen Sie die Sear Plates und birsten
Sie Ruckstande von den Brennern mit einer
Drahtblrste ab.

5. Fegen Sie alle verbleibenden Riickstande im
Grill in die Fettauffangschale (Abb. 21, 22).

Porzellanemaille

Vermeiden Sie Absplitterungen oder Kratzer

in der Porzellanbeschichtung der Sear Plates

und der Fettauffangschale, da dies die
Korrosionsbestandigkeit beeintrachtigen kann.
Verwenden Sie beim Reinigen von Porzellanteilen
Kunststoffspachtel oder -schaber.

Auffangschale

Jeder Grillkopf, Seitenbrenner und Einbaubrenner
verflugt Uber eine eigene Fettauffangschale,

die durch die Schranktliren oder vorgesehene
Offnungen zuganglich ist.

« Fett und Tropfen sammeln sich in der
Fettauffangschale unter dem Grill und kénnen
in eine darunterliegende Einweg-Fettschale
flieBen (falls vorhanden).

« Verwenden Sie nur von Napoleon zugelassene
Einsatze in der Fettauffangschale. Verwenden
Sie keine Aluminiumfolie, keinen Sand oder
andere nicht zugelassene Materialien, da dies
den Fettfluss behindern kann.

« Reinigen Sie die Fettauffangschale alle 4-5
Benutzungen, um Fettansammlungen zu
vermeiden (Abb. 23).

Bunbiulay

Abb. 23
[N\ WARNUNG!
. Stellen Sie sicher, dass alle « Legen Sie Grillroste oder andere Hofe beschadigt.

Brenner ausgeschaltet und der Teile des Grills nicht in einen . Grillsauce und Salz kénnen

Grill abgekuhlt ist, bevor Sie selbstreinigenden Ofen zur korrosiv wirken und fiihren zu

mit der Reinigung beginnen. Reinigung. Reinigen Sie den einem schnellen VerschleiB

Verwenden Sie keinen Grill in einem Bereich, in dem der Grillteile, wenn sie nicht

Backofenreiniger, um Teile des die Reinigungslésung keine regelmé&Big gereinigt werden.

Grills zu reinigen. Terrassen, Rasenflachen oder
napoleon.com | FREESTYLE® Reinigung | 23



Reinigungsschritte:

1. Ziehen Sie die Fettauffangschale heraus, um
Zugang zur Einweg-Fettschale zu erhalten oder
um sie zu reinigen.

2. Entfernen Sie Fett mit einem Spachtel oder
Schaber.

3. Tauschen Sie die Einweg-Fettschale alle 2—4
Wochen aus, je nach Nutzung (falls zutreffend).

o
c
S
2
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4. FUr Zubehor wenden Sie sich an lhren
Napoleon-Handler.

Bedienfeld

Reinigen Sie nur mit warmem Seifenwasser und
einem weichen Tuch. Vermeiden Sie scheuernde
Tucher oder aggressive Reiniger, da diese den
Aufdruck abnutzen kénnen. Testen Sie zunéchst Abb. 24
an einer kleinen, verdeckten Stelle , um eine

sichere Reinigung zu gewahrleisten.

- Edelstahlteile verfarben sich mit der Zeit
durch Hitze und nehmen einen goldenen
oder braunen Farbton an. Dies ist normal und
beeintrachtigt die Grillleistung nicht (Abb. 24).

Aluminiumguss

Reinigen Sie mit warmem Seifenwasser. Obwohl
Aluminium nicht rostet, kann es durch hohe Hitze
und Witterungseinflisse zu Oberflachenoxidation
kommen, die sich als weiBe Flecken zeigen kann.
Siehe ,,Wartungsanweisungen® fiir Tipps zur
Vermeidung von Oxidation.

AuBenflache des Grills

« Verwenden Sie nur einen nicht scheuernden
Reiniger. Scheuernde Produkte oder
Stahlwolle konnen die Oberflache zerkratzen.

»  Wischen Sie immer in Richtung der Maserung.

« Gehen Sie vorsichtig mit porzellanemaillierten
Komponenten um.

« Die Emaillebeschichtung ist glasartig und kann
bei StoBen absplittern.

—@)—

SICHERHEIT
‘ GEFAHR! ZUERST!
. Vermeiden Sie den Kontakt mit lackierten, porzellanbeschichteten Tragen Sie bei
heiBen Oberfldchen. oder Edelstahlteilen. Diese Wartuggﬁérbe'ten
. 72 ke Materialien zerkratzen und am it immer
Ve'r\A./enden Sle keine scheuernden alis i I Schutzhandschuhe
Reinigungsmittel oder Stahlwolle auf besché&digen die Oberflache.

und eine Schutzbrille.
\. y,
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Insektenschutz und Brenneroffnungen

Spinnen und Insekten werden von kleinen,
geschlossenen Raumen angezogen. Obwohl
Napoleon-Brenner ein Insektenschutzgitter am
Luftregler haben, um Nester zu verhindern, wird
das Risiko nicht vollstandig ausgeschlossen.
Nester oder Spinnweben kénnen dazu fuhren,
dass die Flamme gelb oder orange brennt und
es zu Feuer oder Riickziindungen am Luftregler
unter dem Bedienfeld kommt.

Befolgen Sie diese Schritte, um den Brenner zu
reinigen und zu warten:

1. Entfernen Sie den Brenner:

« Schrauben Sie den Brenner von der Riickwand
des Grills ab. Schieben Sie den Brenner nach
hinten und oben, um ihn zu entfernen.

2. Reinigen Sie den Brenner:

« Reinigen Sie das Innere des Brenners mit
einer flexiblen Venturirohrblrste oder, fiir
empfindliche Bereiche, mit einer weichen
Birste, um vorsichtig Schmutz zu entfernen
(Abb. 25).

« Schutteln Sie lose Verschmutzungen durch
den Gaseinlass heraus.

- Uberpriifen Sie die Brenneréffnungen und
Ventildisen auf Verstopfungen. Schmutz und
Korrosion konnen sie mit der Zeit verstopfen.

Abb. 25

A\ GEFAHR!

« Stellen Sie beim Wiedereinbau des Brenners nach
der Reinigung sicher, dass das Ventil oder die
Dise vollstdandig in das Brennerrohr eingesetzt ist.
Wenn dies nicht beachtet wird, kann es zu einem
Brand oder einer Explosion kommen.

s“ HINWEIS:

Dieser Bohrer ist nur flir Brennerdffnungen
geeignet. Verwenden Sie ihn nicht fur
Messingdusen.

napoleon.com | FREESTYLE®

WICHTIG!

- Biegen Sie den Bohrer beim Bohren nicht—
dies kann zum Bruch fiihren. VergroBern Sie
die Offnungen nicht.

3. Verstopfte Offnungen freimachen

+ Verwenden Sie eine aufgebogene
Blroklammer oder den mitgelieferten
Wartungsbohrer, um verstopfte
Brenneroffnungen zu reinigen.

+ Falls erforderlich, bohren Sie verstopfte
Offnungen vorsichtig mit dem mitgelieferten
Bohrer und einem kleinen Akkubohrer frei.

4. Uberpriifen Sie das Insektenschutzgitter:

. Stellen Sie sicher, dass das Gitter sauber,
sicher befestigt und frei von Fusseln oder
Schmutz ist.

5. Brenner wieder einbauen:

+ Stellen Sie beim Einbau sicher, dass das
Ventil in den Brenner eingefihrt wird.

« Bringen Sie die Halterung der Sear-Platte
wieder an und ziehen Sie die Schrauben
fest, um die Wiedermontage abzuschlieBen.

Reinigung | 25
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Wartungsanweisungen

Empfehlungen
Dieser Grill sollte jahrlich von einer qualifizierten
Fachkraft griindlich tGberpriift und gewartet werden.

» Blockieren Sie nicht die Luftzufuhr flr
Belilftung oder Verbrennung.

« Halten Sie die Luftungsoffnungen frei von
Schmutz. Diese befinden sich an den Seiten
des Wagens oder Geh&duses sowie an der
Vorder- und Riickseite des unteren Regals.

Verbrennungslufteinstellung

| | WICHTIG!

« Dies muss von einer qualifizierten Fachkraft
durchgefuhrt werden.

« Der Luftschieber ist werkseitig eingestellt
und erfordert unter normalen Bedingungen in
der Regel keine Anpassung. Eine Einstellung
ist moglicherweise nur unter extremen
Bedingungen erforderlich.

« Bei korrekter Einstellung sollte die Flamme
dunkelblau mit hellblauen Spitzen erscheinen
und gelegentlich gelbe Flackern aufweisen.

« Zu wenig Luft fihrt zu gelben, ruBigen, tragen
Flammen (siehe Abb. 26).

« Zuviel Luft kann dazu fuhren, dass die
Flamme abhebt oder ausgeblasen wird, was
zu Zundproblemen fuhrt.

Gelber
Dunkelblau Hellblau Hinweis
Brenneroff-
nung
Nl V1 1% 171
Abb. 26
&WARNUNG!

« Halten Sie den Grill frei von brennbaren
Materialien sowie allen entziindlichen
Flissigkeiten oder Dampfen, einschlieBlich Benzin.

26 | Wartung

Einstellung des Luftschiebers

1. Entfernen Sie die Grillroste und die Sear-Platten.
Lassen Sie den Deckel zur Beliftung offen.

2. Offnen Sie die Schranktiir oder entfernen Sie
die obere Schublade (falls vorhanden), um an
die Luftschieber-Schraube am Brennerzugang
zu gelangen. Bei hinteren Réhrenbrennern
entfernen Sie die Rlickabdeckung, um Zugang
zum Luftschieber zu erhalten.

3. Entfernen Sie die Riickabdeckung, um den
Luftschieber des hinteren R6hrenbrenners
einzustellen.

4. Losen Sie die Feststellschraube des
Luftschiebers. Offnen oder schlieBen Sie
den Luftschieber nach Bedarf, um eine
ordnungsgemaBe Flamme zu erzielen.

5. Zunden Sie die Brenner und stellen Sie
sie auf héchste Stufe. Uberpriifen Sie die
Flamme. Eine ordnungsgemaéaBe Flamme sollte
Uuberwiegend blau mit einer kleinen gelben
Spitze sein.

6. Schalten Sie die Brenner aus. Ziehen Sie
die Feststellschraube an. Bauen Sie alle
entfernten Teile wieder ein. Stellen Sie sicher,
dass die Insektenschutzgitter ordnungsgeman
installiert sind.

%“ HINWEIS:

Fur Infrarotbrenner gibt es keine
Lufteinstellung.

—@)—

SICHERHEIT
ZUERST!

Bedecken Sie
niemals mehr als 75
% der Kochflache
eines Haupt- oder
Seitenbrenners mit
festem Metall (z.
B. Grillplatten oder
Pfannen).

napoleon.com | FREESTYLE®



Edelstahl in rauen Umgebungen

Edelstahl oxidiert oder verfarbt sich in Gegenwart
von Chloriden und Sulfiden, insbesondere in
Kistenregionen, warmen und sehr feuchten
Gebieten sowie in der Nahe von Pools

und Whirlpools. Diese Flecken sehen aus

wie Rost, konnen aber leicht entfernt oder
verhindert werden. Reinigen Sie Edelstahl- und
Chromoberflachen alle 3—4 Wochen. Reinigen Sie
mit warmem Seifenwasser.

Brennwartung

Extreme Hitze und eine korrosive Umgebung
konnen zu Oberflachenkorrosion flihren,
selbst wenn der Brenner aus dickwandigem
304-Edelstahl besteht.

Wartung und Schutz von Infrarotbrennern

Ihre Infrarotbrenner sind fur eine lange
Lebensdauer ausgelegt, aber Sie miussen darauf

achten, dass die Keramikoberflachen nicht reiBen.

Risse fihren dazu, dass die Brenner nicht richtig
funktionieren.

WICHTIG!

« Schéaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Anweisungen entstehen, sind NICHT durch
lhre Grillgarantie abgedeckt.

Freiraumbeliiftung fiir heiBe Luft

« HeiBe Luft muss aus dem Grill entweichen
kdnnen, damit die Brenner ordnungsgeman
funktionieren.

« Die Brenner kdnnen mit Sauerstoff
unterversorgt werden, wenn die heiBe
Luft nicht entweichen kann, was zu
Rickzlindungen fuhrt. Die Keramik kann
reiBen, wenn dies wiederholt geschieht.

MaBnahmen zur Vermeidung von Schaden an
Keramikoberflachen

1. Loschen Sie niemals eine Flamme und
kontrollieren Sie keine Aufflammungen mit
Wasser (Abb. 27)

2. Lassen Sie kein kaltes Wasser (Regen,
Sprinkler, Schlauch usw.) mit heiBen
Keramikbrennern in Kontakt kommen. Ein
plotzlicher Temperaturwechsel fihrt zum
ReiBen der Keramikplatte.

3. Ein Keramikbrenner, der vor der Benutzung nass
wird, erzeugt beim spéateren Betrieb Dampf und
Druck, der die Keramik zum ReiBen bringt.

4. Wiederholtes Durchnassen der Keramik kann
dazu fuhren, dass sie sich ausdehnt und Druck
entsteht, der die Keramik zum ReiBen und
Zerbrockeln bringt.

5. Uberpriifen Sie die Keramik auf mégliche
Durchfeuchtung, wenn Sie stehendes Wasser
im Grill finden. Entfernen Sie den Brenner,
wenn die Keramik nass ist. Drehen Sie ihn
um, um dberschiissiges Wasser ablaufen zu
lassen. Bringen Sie die Keramik ins Haus, um
sie vollstandig zu trocknen.

6. Lassen Sie keine harten Gegenstande auf
den Brenner treffen. Seien Sie vorsichtig beim
Einsetzen oder Entfernen der Grillroste und
beim Verwenden von Zubehor.

@ A\ GEFaHR!

- Drehen Sie das Gas an der Quelle
ab und trennen Sie das Gerat vor
Wartungsarbeiten ab.

- Wartungsarbeiten sollten nur
durchgefuhrt werden, wenn
der Grill abgekuhlt ist, um

napoleon.com | FREESTYLE®

Abb. 27
Verbrennungsgefahr zu vermeiden.
- Eine Dichtigkeitspriifung muss
jahrlich sowie nach dem Austausch
eines Teils der Gasleitung oder bei
Gasgeruch durchgefiihrt werden.
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Fehlerbehebung

Ziindprobleme

- Haupt-, Riick- oder Seitenbrenner ziinden nicht mit dem Zinder, aber mit einem Streichholz.

« Brenner ziinden sich nicht gegenseitig.

Maogliche Ursachen Lésung

- JETFIRE™- - Reinigen Sie den
- Auslass ist - JETFIRE™-Auslass
E’ verschmutzt mit einer weichen
$ oderverstopft. = Zahnbdrste.
.-“i-. - Verschmutzte
s . oder korro- C o .
:ccu dierte Quer- Bei Bedarf reinigen oder
- zindhalterun- | ersetzen.
gen. |
- SchlieBen Sie die
- Luftklappe gemaB
- dem Abschnitt
: - ,Wartungsanweisungen“
2 . Einstellung der
Abhebende Verbrennungsluft
: Flammen am indieser
: Brenner. - Bedienungsanleitung.
- WICHTIG! Dies muss
o von einem qualifizierten
s . Gasinstallateur
£ - durchgefiihrt werden.
§ : . Stellen Sie sicher, dass
T - das Elektrodenkabel
2 fest auf den Anschluss
S Lockeres - auf der Riickseite des
x Elektrodenka-  Ziinders gesteckt ist.
;;:’ - bel oderlose | Uberpriifen Sie, ob die

. Schalteran-
schlusskabel.

- Anschlusskabel vom
Modul zum Zindschalter
. (falls vorhanden) fest
aufihren jeweiligen

- Anschliissen sitzen.

Leere Batterie
- oder falsch
- eingesetzt.

Ersetzen Sie durch
_ eine hochwertige
- Hochleistungsbatterie.

28 | Fehlerbehebung
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REGISTRIEREN SIE
IHREN GRILL!

Gehen Sie zu
napoleon.com
oder zu lhrer
Montageanleitung
flir Anweisungen zu
Ersatzteilen.

Abb. 28

—(®)—

WIR MOCHTEN
HELFEN!

Napoleon ist hier,
um sicherzustellen,
dass lhr Grillerlebnis
unvergesslich
wird. Kontaktieren
Sie uns, wenn
Sie weitere Hilfe

bendtigen.
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Gerausche und Aufflammen

« Summender Regler.

- UbermaBiges Aufflammen und
ungleichmaBige Hitze.

Mogliche Ursachen

Normales Summgerdausch an heiBen Tagen.

- Dies ist kein Defekt. Es wird durch interne

- Vibrationen im Regler verursacht und

- beeintrachtigt weder die Leistung noch die

- Sicherheit des Grills. Summende Regler werden
- NICHT ersetzt.

Das Flaschenventil wurde zu schnell gedffnet.

Offnen Sie das Flaschenventil langsam.

Grillplatten falsch eingebaut.

 Stellen Sie sicher, dass die Grillplatten mit den
. Lochern nach vorne und den Schlitzen nach unten
- eingebaut sind. Siehe Montageanleitung.

Unzureichende Erwdrmung.

Heizen Sie den Grill mit allen Hauptbrennern auf
hochster Stufe fur 10 bis 15 Minuten vor.

UbermaBige Fett- und Ascheablagerungen auf
den Grillplatten und in der Auffangschale.

- Reinigen Sie Grillplatten und Auffangschale
regelmaBig. Legen Sie die Auffangschale

. nicht mit Aluminiumfolie aus. Siehe

. sReinigungsanweisungen“ fiir Details.

Gasfluss

- Niedrige Hitze oder Flamme, wenn das Ventil
auf HOCH gestellt ist.

- Brenner brennen mit gelber Flamme, begleitet
von Gasgeruch.

« Flammen heben sich vom Brenner ab,

begleitet von Gasgeruch und moéglichen
Zundschwierigkeiten.

Brennerleistung auf HOCH, aber Einstellung
ist NIEDRIG. Drohnendes Gerausch

und flackernde blaue Flamme an der
Brenneroberflache.

Mogliche Ursachen

Propan — falsches Ziindverfahren

- Stellen Sie sicher, dass das Zundverfahren

- sorgfaltig befolgt wird. Alle Gasventile miissen

- in der AUS-Position sein, wenn das Tankventil

- geodffnet wird. Drehen Sie das Tankventil langsam
- auf, damit sich der Druck ausgleichen kann.

: Siehe Betrieb — ,,Zlindanweisungen* fiir

- Einzelheiten.

Zu kleine Zuleitung.

- Das Rohr muss gemaR den
- Installationsvorschriften dimensioniert sein.

Undichte Dichtung um die Keramikplatte oder ein
SchweiBnahtfehler im Brennergehause.

- Lassen Sie den Brenner abkiihlen und tiberpriifen
- Sie ihn sorgfaltig auf Risse. Kontaktieren Sie

“ Ihren autorisierten Napoleon-Handler, um ein

‘ Ersatzbrenner-Set zu bestellen, falls Risse
 festgestellt werden.

napoleon.com | FREESTYLE®
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UnsachgemaRes Vorheizen.

Mogliche Ursachen Lésung

Heizen Sie den Grill mit beiden Hauptbrennern auf
- HOCH fiir 10 bis 15 Minuten vor.

Mogliches Spinnennetz oder andere
Verschmutzungen.

Reinigen Sie das Brennerloch griindlich von

: Nestern oder Spinnweben, indem Sie es

- entfernen und den Anweisungen in diesem

- Handbuch folgen. Siehe ,Insektenschutz und
- Brennerdffnungen® fiir Einzelheiten.

Falsche Einstellung der Luftklappe.

Offnen oder schlieBen Sie die Luftklappe

. leicht gemaR diesem Handbuch. Siehe

- .Wartungsanweisungen*.

- WICHTIG! Dies muss von einem qualifizierten
- Gasinstallateur durchgefiihrt werden.

Kein Gas vorhanden.

Uberpriifen Sie den Gasstand in der Gasflasche.

Versorgungsschlauch ist eingeklemmt.

- Positionieren Sie den Versorgungsschlauch bei
- Bedarf neu.

Gasdruckregler im Niederdurchflusszustand.

: Schalten Sie die Brenner aus und schlieBen Sie

- das Tankventil, warten Sie 5 Minuten, bevor Sie

- das Ventil vollstandig wieder &ffnen, lassen Sie

- einige Sekunden den Druck ausgleichen, bevor

- Sie den Zundanweisungen zum Starten des Grills
. folgen. Stellen Sie sicher, dass das Zundverfahren
. bei jedem Grillen sorgfaltig befolgt wird. Alle
Gasventile missen AUS sein, wenn das Tankventil
- gedffnet wird. Offnen Sie das Tankventil immer

- langsam.

Abblatternde Farbe

« Die Farbe scheint sich im Inneren des Deckels

oder der Haube abzulosen.

Mogliche Ursachen Lésung

Fettablagerungen auf den Innenflachen.

- Dies ist kein Mangel. Der Deckel und die Haube

- sind mit Porzellan oder Edelstahl beschichtet,

. die nicht abblattern. Was wie abblatternde Farbe
- aussieht, ist in Wirklichkeit verhartetes Fett, das

- zu farbahnlichen Flocken trocknet. RegelmaRige
- Reinigung verhindert diese Ablagerungen.

Siehe ,,Reinigungsanweisungen* fiir Einzelheiten.
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Infrarotbrenner schlagt zuriick

- Wahrend des Betriebs macht der Brenner plotzlich ein lautes Zischgerdusch, gefolgt von einem
kontinuierlichen Brennergerausch, und wird schwacher oder hat beim Start eine gro3e Flamme.

Mogliche Ursachen Losung

Schalten Sie den Brenner AUS und lassen Sie ihn

Keramikplatten sind mit Fettablagerungen und
Tropfen iberladen. Offnungen sind verstopft.

- mindestens 2 Minuten abkiihlen. Ziinden Sie den
. Brenner erneut und lassen Sie ihn mindestens
- 5 Minuten auf HOCH brennen oder bis die

- Keramikplatten gleichmaBig rot gliihen.

Stellen Sie sicher, dass nicht mehr als 75 % der

Brenner Gberhitzt aufgrund von oder wegen
Bellftung. Zu viel Grillflache ist durch eine
Grillplatte oder Pfanne abgedeckt.

Grillflache von Gegenstanden oder Zubehor bedeckt
. sind. Schalten Sie den Brenner AUS und lassen Sie
- ihn mindestens 2 Minuten abkihlen. Erneut ziinden.

- Lassen Sie den Brenner abkiihlen und tberpriifen

Undichte Dichtung um die Keramikplatte oder
ein SchweiBnahtfehler im Brennergehause.

Sie ihn sehr genau auf Risse. Kontaktieren Sie
- lhren autorisierten Napoleon-Héandler, um ein
- Ersatzbrenner-Set zu bestellen, falls Risse festgestellt

- werden.

Unzureichende Erwarmung.

Heizen Sie den Grill mit beiden Hauptbrennern auf
- hoch fiir 10 bis 15 Minuten vor.

UbermaBige Fett- und Ascheablagerungen auf
den Sear-Platten und in der Auffangschale.

' Reinigen Sie Grillplatten und Auffangschale
' regelmaBig. Legen Sie die Auffangschale nicht mit
- Aluminiumfolie aus. Siehe "Reinigungsanweisungen".

napoleon.com | FREESTYLE®
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PRODUKTGEWAHRLEISTUNG VON NAPOLEON®

—,
10 JAHRE

EINGESCHRANKTE
GARANTIE

Aluminiumgussteile/EdelstahlfuB...........c.ccooevevennnnnn.
Edelstahlhaube ...
Porzellanisierte Haube.........ccoovveeieieeneeiceeee
Lackierte Stahlhaube........ccoevieiiieicieeeee
Rohrbrenner aus Edelstahl .......cccocoevvevevinieciieneee,
Flammschutzeinsatze aus Edelstahl..........................
Porzellanisierte Grillroste aus Gusseisen.................
Keramik-Infrarotbrenner (ohne Schutz) .....................
Porzellan- Flammenschutzeinsatze.........cccovenenenee.
Alle anderen Teile ...

Plus Id. bedeutet eine erweiterte Garantiefrist,
wonach das Ersatzteil dem Kaufer fiir die
Lebensdauer* des Grills zu 50% des aktuellen
Einzelhandelspreises zur Verfugung gestellt wird.
Plus15 bedeutet eine erweiterte Garantiefrist, wonach
das Ersatzteil dem Kaufer flur zusatzliche 15 Jahre

zu 50% des aktuellen Einzelhandelspreises zur
Verfiigung gestellt wird.

Plus10 bedeutet eine erweiterte Garantiefrist, wonach
das Ersatzteil dem Kaufer fur zuséatzliche 10 Jahre

zu 50% des aktuellen Einzelhandelspreises zur
Verfigung gestellt wird.

FUR FREESTYLE UND TRAVELQ" 285 SERIEN
(EINSCHLIESSLICH PRO285)
10 Jahre Napoleon® Gasgrills Eingeschrankte Garantie

Die Firma NAPOLEON® garantiert, dass ab Kaufdatum an den
Komponenten Ihres neuen NAPOLEON®-Produkts weder Material-
noch Verarbeitungsmangel fur die folgende Dauer auftreten:

*Lebensdauer bedeutet eine Garantiefrist von 30
Jahren.

Diese Garantie gilt fiir: die Européische Union, die
Schweiz, Andorra, San Marino, Norwegen, Island und
Liechtenstein.

Die gesetzlichen Ansprliche des Kunden bei Mangeln
gemal WKRL - (EU) 2019/711) werden durch diese
Garantie nicht berihrt, eingeschrankt oder verandert.
Die AusUbung der gesetzlichen Anspriche hat
unentgeltlich zu erfolgen.

BEDINGUNGEN UND BESCHRANKUNGEN DER GARANTIE

NAPOLEONE® garantiert ausschlieBlich
gegentber dem Erstkaufer und unter der
Voraussetzung, dass der Kauf Gber einen
offiziellen NAPOLEON®-Vertragshandler
erfolgt ist, eine Mangelfreiheit seiner Produkte.
Dabei gelten die folgenden Bedingungen und
Beschrankungen:

Die vorliegende Herstellergarantie ist nicht
ubertragbar und kann auf keinen Fall von einem
unserer Vertreter verlangert werden. Der Gasgrill
muss von einem lizenzierten, autorisierten

Servicetechniker oder Vertragspartner installiert
werden. Die Installation muss gemal den
mitgelieferten Installationsanweisungen sowie
samtlichen regionalen und nationalen Bau- und
Brandschutzvorschriften erfolgen.

Diese beschrankte Garantie umfasst

keine Schaden, die durch unsachgemale
Bedienung, mangelhafte Wartung, Fettbrand,
Umwelteinfllsse, Unfalle, Modifikationen,
missbrauchliche Verwendung oder
Nachlassigkeit verursacht werden.

32 | Garantie
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Im Falle der Installation von Ersatzteilen anderer
Hersteller erlischt die vorliegende Garantie.
Verfarbungen von Plastikteilen durch den
Einsatz von chemischen Reinigungsmitteln oder
die Einwirkung von Sonnenlicht sind in dieser
Garantie nicht abgedeckt.

Von dieser Garantie sind ferner

ausgenommen: Kratzer, Dellen, Lackschaden,
Beschichtungen, Korrosion oder Verfarbungen
durch Hitzeeinwirkung oder scheuernde

und chemische Reinigungsmittel sowie
Absplitterungen auf porzellanbeschichteten
Teilen und Komponenten, die bei der Installation
des Gasgrills verwendet werden.

Sollte sich der Zustand eines Teils innerhalb

der Garantiefrist so sehr verschlechtern
(Durchrosten oder Durchbrennen), dass es nicht
mehr funktionstlchtig ist, wird dem Kunden ein
Ersatzteil zur Verfligung gestellt.

Nach dem ersten Jahr ist NAPOLEON® gemaf
der vorliegenden Garantie (President’s Limited
Lifetime Warranty, 15 Jahre eingeschrankte
Garantie, 10 Jahre eingeschrénkte Garantie,

3 Jahre eingeschrankte Garantie) befugt,

sich nach eigenem Ermessen von samtlichen
Garantieverpflichtungen zu entbinden, indem
sie dem Erstkaufer den GroBhandelspreis eines
mangelhaften Garantieteils rlckerstattet.

NAPOLEON® Ubernimmt keine Verantwortung
fur Installations-, Arbeits- oder andere Kosten
bzw. Ausgaben, die im Zusammenhang mit der
Neuinstallation eines Garantieteils entstehen.
Diese Kosten sind von der vorliegenden
Garantie ausgenommen.

Ungeachtet der in dieser der vorliegenden
Garantie (President’s Limited Lifetime
Warranty, 15 Jahre eingeschrankte Garantie,
10 Jahre eingeschrankte Garantie, 3 Jahre

GARANTIEGEBER:

NAPOLEON® EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q +3188 588 66 55
X eu.info@napoleon.com

eingeschrankte Garantie) enthaltenen
Bestimmungen entspricht die Haftung von
NAPOLEON® gemal dieser Garantie dem
oben Dargelegten und erstreckt sich in keinem
Fall auf etwaige Neben-, Folge- oder indirekte
Schaden.

Die vorliegende Garantie definiert die
Verpflichtung und Haftung von NAPOLEON®

im Hinblick auf den NAPOLEON®-Gasgrill.
NAPOLEON® Ubernimmt im Zusammenhang mit
dem Verkauf dieses Produkts keine weiteren
Haftungen und befugt auch Dritte nicht

dazu, in ihrem Namen weitere Haftungen zu
Ubernehmen.

NAPOLEON® Ubernimmt keine Verantwortung
fir: Uberhitzung, Ausblasen durch
Umwelteinfllisse wie starke Winde oder
inadaquate Bellftung.

Etwaige Schaden am Gasgrill durch
Wettereinfllisse, Hagel, grobe Behandlung,
aggressive Chemikalien oder Reinigungsmittel
liegen nicht in der Verantwortung von
NAPOLEONE®,

Im Falle eines Garantieanspruchs ist der
Kaufbeleg oder eine Kopie davon unter Angabe
der Serien- und Modellnummer vorzulegen.

NAPOLEON® behalt sich das Recht vor, vor
Erfillung der Garantiepflicht das Produkt
oder ein Teil davon von einem ihrer Vertreter
begutachten zu lassen.

NAPOLEONE® tibernimmt keine Transport- und
Arbeitskosten oder Ausfuhrzolle.
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NAPOLEON

WIR FEIERN UBER 40 JAHRE LIEFERUNG VON
KOMFORTPRODUKTEN FUR ZUHAUSE

e | &

(0) Adresse Telefon Online
NAPOLEON Wolf Steel Ltd. Europa X eu.info@napoleon.com

. De Riemsdijk 22, 4004 LC, +31(0) 88 588 66 55 & www.napoleon.com
NAPOLEON® - Produkte Tiel, The Netherlands e
sind durch ein oder mehrere
US-amerikanische und 10-12 Home Farm, Meriden Road,
kanadische und/oder Berkswell, CV7 7SL,
auslandische Patente oder United Kingdom
angemeldete Patente .
geschiitzt. 24 Napoleon Road, Barrie,

Ontario, L4M 0G8, Canada
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