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Important Safety Information

Read these instructions carefully and retain for future reference.

Before using for the first time, remove all packaging and any labels. (All labels
on the base of the machine should not be removed.) Wash the parts, see: Care
and Cleaning.

If the plug or cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood repairer in order to avoid a hazard.

Turn the speed control to ‘O’ (OFF) position and unplug:

O before fitting or removing outlet covers/tools/attachments;

O after and when not in use;

O Dbefore cleaning.

Do not operate your appliance for longer than the times specified below
without a rest period. Processing continuously for longer periods can damage
your appliance.

Function/Attachment Maximum Rest Period Between
OperationTime Operations
Dough Tool 15 mins Unplug the appliance and
allow to cool down for
15 minutes

Keep your fingers away from moving parts and fitted attachments. Never put
your hand/fingers in the hinge mechanism.

Always keep body parts, hair and jewellery and loose clothing away from
moving parts and fitted attachments.

Never leave the Stand Mixer unattended when it is operating.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘Service and
Customer Care’ section.

Never let the cord hang down where a child could grab it.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Ensure that no bowl tools are fitted or stored in the bowl when using the drive
outlets.

Ensure that the bowl is always fitted when operating the appliance when using
a bowl tool.

Do not use more than one outlet (Bowl! Tool Socket or High Speed Outlet) at a
time.

Never use an unauthorised attachment.

When using an attachment, read the safety instructions that come with it.
Take care when removing bowl tools after extended use as they may get hot.
Never exceed the maximum quantities and speeds stated in the
Recommended Usage Chart.

Take care when lifting this appliance. Ensure the head is correctly latched in
the down position and that the bowl, tools, outlet covers and cord are secure
before lifting.

When moving the appliance always pick up by the base and mixer head.

Do not move or adjust the mixer head with an attachment fitted as the
Kitchen Machine could become unstable.



Do not operate your appliance near the edge or overhanging the work surface
or apply force to an attachment when fitted, as this may cause the unit to
become unstable and tip over, which may result in injury.

The short power-supply cord is used to reduce risk resulting from becoming

entangled in or tripping.

Extension cords may be used if care is exercised in their use.

If an extension cord is used:

1  The marked electrical rating of the extension cord should be at least the
same as or greater than the electrical rating of the appliance.

2 The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop
or tabletop where it can be pulled on by children or tripped over
unintentionally.

3. The extension cord should be an earthed-type 3-wire cord. The electrical
rating of the appliance is listed on the bottom of the unit.

Misuse of your appliance can result in injury.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord

out of reach of children.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the

appliance.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given

supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if
they understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not accept

any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to comply

with these instructions.

Power Consumption

With speed control in "O" position - Automatic switching to OFF Mode: Not
applicable.

With the motor operating continuously - Automatic switching to OFF Mode:
Approximately 30 minutes.

OFF Mode Power: <0.3W

Before Plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your

appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended to

come into contact with food.




Care and Cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.
® F[or easier cleaning always wash the parts immediately after use.

Power Unit

® \Wipe with a damp cloth, then dry. (Including the feet on the underside of the
machine)

® Never use abrasives or immerse in water.

® Ensure the feet on the base of the mixer are kept clean.

Bowl and Tools

® \Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.

® Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your stainless steel bowl.
Use vinegar to remove limescale.

® Keep away from heat (cooker tops, ovens, microwaves).






Parts List




Key Dough Hook

Whisk
Removable Tool Guard

High Speed Outlet Cover
High Speed Outlet

PG

Mixer head Measuring Spoon

Tool Socket Splashguard

Bowl

Power unit Optional Attachments

On/Off and speed control For more information on how to order

optional attachments/attachment
instruction manuals not include in your
pack visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your country.

Head release lever
Tool Storage

Cord Storage
Beater
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To Use Your Stand Mixer

Usage Diagrams and Usage Instructions




IMPORTANT

® Ensure that the speed control is in the "O" Off position before changing the position
of the mixer head.
® Never block the ventilation outlet during operation, Beware of hot air from the
ventilation outlet during operation.
® [f using the splashguard, this must be fitted before inserting the tool guard and tool.
Ensure that no bowl tools are fitted or stored in the bow! when using other outlets.
® Do not use the whisk for heavy mixtures (all in one cakes and creaming fat & sugar) as
you could damage it.
® Never exceed the maximum capacities and speeds stated - you may overload the
machine.
® \When creaming fat and sugar for cake mixes, always use the fat at room temperature
or soften it first.
® Ensure the feet and work surface are clean and dry before using the product.
® |f the mixer head is raised during operation, the machine will continue to operate.
Always switch off before raising the head.
® The machine will not operate unless all the outlet covers are correctly fitted.
® [f you hear the machine labouring either switch off and remove some of the mixture
or increase the speed.
® Your mixer has been fitted with a ‘soft start’ feature to minimise spillage. However if
the machine is switched on with a heavy mixture in the bowl! such as bread dough,
you may notice that the mixer takes a few seconds to reach the selected speed.
® Always remove attachments fitted to the outlets before raising the mixer head.
® To prevent food ingress, ensure that the tool guard is fitted to the tool socket before
inserting a tool.
K-Beater
® Not suitable for processing pasta dough.
Dough Tool
® To prevent food ingress - always ensure the guard is fitted to the tool socket before
inserting the dough tool.
® Some movement of the mixer head is normal when mixing heavy loads such as bread
dough.
® Pasta Dough - Flour varieties can vary, add additional water 1 tbsp at a time if
necessary to achieve a smooth pasta dough.
1 Press down the head release lever and gently raise the mixer head.
2 Fit the bowl, turn clockwise to lock.
3 Fit the tool guard onto the tool socket.
4 Push the selected tool into the socket - you will hear a ‘click’ when fitted securely.
5 Add the relevant ingredients to the bowl to be mixed.
6 Press down the head release lever and lower the head gently down.
7 Plug into the power supply.
8 Turn the speed control to the desired setting. Use pulse (P) for short bursts of speed.
9 After processing turn the speed control to ‘O’ and unplug from the power supply. Raise

the mixer head and whilst holding it steady, pull the tool from the outlet.
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Hints and Tips

® To fully incorporate the ingredients, stop mixing and scrape down the bowl! with the
spatula frequently.

® To avoid splashing of ingredients gradually increase the speed.

® Use the splashguard when processing large quantities (including dough) to avoid
spraying of ingredients.

Hints and Tips - Whisk

® Best results achieved when eggs are at room temperature.

® Before whisking egg whites, make sure there is no grease or egg yolk on the whisk or
the bowl.

® Mayonnaise - for best results scrape down the bowl after the addition of the oil and run
for a further 10 secs at max speed.

® Batter Mixes - add the flour to the bowl first, then liquid and mix on minimum speed to
incorporate the ingredients.

Hints and Tips - K-Beater
® For best results, always use room temperature butter and margarine when making
cakes.

Hints and Tips - Dough Tool

® The ingredients mix best if you put liquid in first.

® At intervals stop the machine and scrape the mixture off the dough hook.

® [lour - Different batches of flour vary in the amount of liquid required. The stickiness
of the dough has a direct effect on the load on the machine. Keep the machine under
observation whilst the dough is mixing.

Electronic Speed Sensor Control

Your mixer is fitted with an electronic speed sensor control that is designed to maintain
the speed under different load conditions, such as when kneading bread dough or when
eggs are added to a cake mix. You may therefore hear some variation in speed during the
operation as the mixer adjusts to the load and speed selected - this is normal.

1



Usage Chart
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Usage Chart
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Recipes

White Bread Dough

500 g Flour

5 g Salt

8 g Fast Action Dried Yeast
280 ml Water

7 g Lard or Butter

1 Fit the bowl! to the Stand Mixer.

2 Pour the water into the bowl, followed by the remaining ingredients.

3 Mix on minimum speed for 45-60 seconds or until a dough is formed.

4 Knead on speed 3 for 5-7 minutes.

5 Place the dough into one 2lb (900 g) loaf tin or shape into rolls and place onto a
greased baking tray.

6 Cover with a tea towel and leave the dough to rise in a warm place for 45-60 minutes
until doubled in size.

7 Bake at 200°C for 40 minutes or 15-20 minutes for rolls.

Pizza Dough

500g Flour

30g Olive Oil

79 Salt

79 Yeast

300ml Water

1 Fit the bowl! to the stand mixer.

2 Add all of the ingredients.

3 Fit the dough hook and lower the head.

4 Mix on minimum speed for 45-60 seconds until a dough is formed.

5 Knead on speed 3 for 5-7 minutes.

6 Shape the dough into a ball on a floured work surface.

7 Cover the dough with a damp tea towel and leave to rest for 30-40 minutes in a warm
place.

8 Divide into 2 and roll out into two 25-30 cm pizza bases.

9 Transfer to a semolina covered baking tray. Garnish/top your pizza and bake for

10-15 minutes at 240°C.

Prune Marinade
250 g Honey (stored in fridge at 4°C - 5°C)

20 g Prunes

50 ml Water

1 Place all ingredients into the mini chopper/mill.
2 Fit the attachment to the power unit.

3 Switch to pulse for 5 seconds

4 Use as required.

Note: Mini chopper/mill attachment available to purchase separately.
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To Fit and Use Your Splashguard

Usage Diagrams and Usage Instructions

Important

® During mixing, ingredients can be added directly to the bowl via the chute of the
splashguard.

® You do not need to remove the splashguard to change tools.

15
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5

Raise the mixer head until it locks.

Fit the bowl onto the base.

Push the splashguard onto the underside of the mixer head until it clips in securely. The
chute section should be positioned as shown.

Insert required tool.

Lower the mixer head.

Note: once the splashguard has been fitted it can be rotated 90 degrees to the left or right,
depending on what position the mixer is used in.

6

7

To remove the splashguard, raise the mixer head until it locks, then pull down on the
splashguard.

The measuring spoon can additionally be used as a cover to the feed chute. To secure,
lower the measuring spoon onto the feed chute and push into place.

Note: the measuring spoon will fit into the feed chute in either direction.

Cord Storage
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Service and Customer Care

® |f you experience any problems with the operation of your appliance, before
requesting assistance refer to the ‘Troubleshooting Guide’ section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty, which complies with all legal
provisions concerning any existing warranty and consumer rights in the country where the
product was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects, please send it or bring it
to an authorised KENWOOD Service Centre. To find up to date details of your nearest
authorised KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the website specific
to your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be
taken to a special local authority differentiated waste collection centre or to a dealer providing
this service.
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Troubleshooting Guide

Problem

Cause

Solution

Appliance stopped
during operation.

No Power.

Check appliance is plugged in.

Machine overloaded/
maximum capacities
exceeded, 30 mins
continuous operation
exceeded.

Turn the speed switch to the off
position, wait a few seconds and
then re-select the speed. The
appliance should resume operating
straight away.

If the machine fails to start, return
the speed control to "O" and unplug
and wait for 30 minutes before re-
starting.

Check maximum capacities in the
‘Recommended Usage Chart’.

Outlet covers not fitted
or unlocked.

Check that the outlet cover/s are
fitted correctly.

High speed attachments
not operating.

Attachment not fitted
and locked on correctly.

Check attachment locked on
correctly.

Movement on the
worksurface.

Feet on the underside of
the unit are wet or dirty.

Regularly check the feet are clean
and dry.

Unable to lift the mixer
head.

Speed control dial is set
to ON.

Set dial to "O”

Unable to rotate the
speed control dial.

Mixer head is not locked
into position.

Check mixer head is locked fully in
either the UP or DOWN position.
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Belangrijke veiligheidsinformatie

® | ces deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig gebruik.

® Verwijder al het verpakkingsmateriaal en alle labels alvorens dit product voor
de eerste keer te gebruiken. (Het vermogenslabel aan de onderkant van de
machine mag niet worden verwijderd.) Was de onderdelen, zie: ‘'Onderhoud en
reiniging’.

® Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen
door Kenwood of een door Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

® /et de snelheidsregeling op ‘O’ (uit) en haal de stekker uit het stopcontact:
O voordat u contactdeksels/hulpstukken monteert of verwijdert
O na gebruik en indien niet in gebruik
O voordat u de machine schoonmaakt.

® Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat aangegeven zonder
een pauze. Als u het apparaat langere tijd zonder pauze gebruikt, kan dat
schade veroorzaken.

Functie / hulpstuk Maximale inschakeltijd Pauze tussen twee
inschakelingen

Deeghulpstuk 15 minuten Haal de stekker uit het
stopcontact en laat het
apparaat 15 minuten
afkoelen

® Houd uw vingers uit de buurt van bewegende onderdelen en aangebrachte
hulpstukken. Steek nooit uw hand/vingers in het scharniergedeelte.

® Houd altijd lichaamsdelen, haar, sieraden en losse kleding uit de buurt van
bewegende onderdelen en geplaatste hulpstukken.

® De keukenmachine tijdens gebruik nooit onbeheerd achterlaten.

® Gebruik de machine niet als hij beschadigd is. Laat hem nakijken of repareren:
zie paragraaf ‘Onderhoud en klantenservice’.

® | aat het snoer nooit overhangen, zodat een kind erbij kan.

® Zorg ervoor dat het motorblok, het snoer en de stekker nooit nat worden.

® Zorg dat er geen menghulpstukken bevestigd zijn of in de kom aanwezig zijn
als de aandrijvingscontacten gebruikt worden.

® /org dat de kom altijd is aangebracht wanneer u het apparaat met een
komhulpstuk gebruikt.

® Gebruik nooit meer dan één contact (contact voor komhulpstuk en contact
voor hoge snelheid) tegelijk.

® Gebruik nooit een niet-goedgekeurd hulpstuk.

® Als u een hulpstuk gebruikt, dient u altijd de meegeleverde
veiligheidsinstructies te lezen en volgen.

® \Wees altijd voorzichtig wanneer u komhulpstukken verwijdert na langdurig
gebruik, omdat die heet kunnen zijn.

® Overschrijd nooit de maximaal aanbevolen hoeveelheden en snelheden die
worden vermeld in de tabel voor aanbevolen gebruik.
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Wees voorzichtig wanneer u de machine optilt. Zorg ervoor dat de

kop omlaag staat en vergrendeld is, en dat de kom, de hulpstukken, de

contactdeksels en het snoer vast zitten voordat u de machine optilt.

Wanneer u het apparaat moet verplaatsen, pak het dan altijd op bij de voet en

de mengkop.

Verplaats of verstel de mengkop nooit als er een hulpstuk is geplaatst, want

dan kan de keukenmachine onstabiel worden.

Gebruik uw apparaat niet in de buurt van de rand of overhangend

werkoppervlak en oefen geen kracht uit op een vastgemaakte bevestiging,

omdat dit ertoe kan leiden dat het apparaat instabiel wordt en kantelt, wat kan

resulteren in verwondingen.

Het snoer is kort om risico op verstrengeling of struikelen te voorkomen.

Een verlengsnoer kan gebruikt worden, maar wees voorzichtig.

Als u een verlengsnoer gebruikt:

1. Het aangegeven elektrische vermogen van het verlengsnoer moet minstens
hetzelfde of hoger zijn dan het elektrisch vermogen van het apparaat.

2. Zorg ervoor dat het snoer niet over het aanrecht of de tafel hangt waar
kinderen eraan kunnen trekken of apparaat, dit altijd kunnen struikelen.

3. Het verlengsnoer moet geaard zijn en drie aders hebben. Het vermogen
staat onder op het apparaat vermeld.

Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel veroorzaken.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat en

het snoer buiten het bereik van kinderen.

Kinderen mogen de machine alleen onder toezicht gebruiken, om te

voorkomen dat ze ermee spelen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde

lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring en

kennis mits ze onder toezicht staan of instructie hebben gekregen over het

veilige gebruik van het apparaat, en de betrokken risico’s begrijpen.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor het is

bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld in als het apparaat is

misbruikt of als deze instructies niet zijn opgevolgd.

Stroomverbruik

Met de snelheidsregelaar in de stand ‘O’ - Automatisch overschakelen naar de
UIT-modus: niet van toepassing.

Met de motor in continu bedrijf - Automatisch overschakelen naar de UIT-
modus: ongeveer 30 minuten.

Voeding in UIT-modus: = 0,3 W.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt

® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de onderkant van

het apparaat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen die

bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te komen.
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Onderhoud en reiniging

® Apparaat altijd uitzetten en de stekker uit het stopcontact halen voor het
reinigen.
® Het reinigen is makkelijker als u de onderdelen direct na gebruik reinigt.

Motorblok

® \eeg ze met een vochtige doek schoon en droog ze af (inclusief de voeten
aan de onderkant van de machine).

® Gebruik nooit schuurmiddelen en dompel de onderdelen nooit onder in water.

® /org ervoor dat de pootjes aan de onderkant van de keukenmachine altijd
schoon zijn.

Kom en hulpstukken

® \Was de kom met de hand en droog hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

® Gebruik geen staalborstel, schuursponsje of bleekmiddel om uw roestvrijstalen
kom te reinigen. Gebruik azijn om kalkaanslag te verwijderen.

® Houd de kom uit de buurt van hittebronnen (gaspitten, ovens, magnetrons).
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Onderdelenlijst
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Legenda

Hogesnelheidscontactdeksel
Hogesnelheidsaandrijving
Mengkop

Contact voor het hulpstuk
Kom

Motorblok

Aan/uit en snelheidsregeling
Vrijzethendel voor de kop
Hulpstukopbergvak
Snoeropbergvak

Klopper

Deeghaak

Garde

Verwijderbare hulpstukbescherming
Maatlepel

Spatscherm

GIGISIGICIOICICIOIOIICIOIOICLC)

Accessoires

Voor meer informatie of om extra
accessoires of gebruiksaanwijzingen
daarvoor te bestellen, gaat u naar www.
kenwoodworld.com of naar de specifieke
website voor uw land.

>
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De keukenmachine gebruiken

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing
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Belangrijk

® /org dat de snelheidsregelaar in de stand "O" (uit) staat alvorens de positie van de
mengkop aan te passen.

® De ventilatieopening tijdens gebruik nooit blokkeren. Wees voorzichtig, er komt hete
lucht uit de ventilatieopening tijdens gebruik.

® Als u het spatdeksel gebruikt, moet dat worden aangebracht alvorens de
hulpstukbescherming en het hulpstuk te plaatsen.

® Zorg dat er geen komhulpstukken in de kom zijn aangebracht of opgeslagen wanneer
u andere contacten gebruikt.

® Gebruik de garde niet voor dikke mengsels (bijv. deeg waarvoor alle ingrediénten
tegelijk in de kom worden gedaan, of om vet en suiker tot room te kloppen). Dat zou
de garde namelijk kunnen beschadigen.

® Nooit de aangegeven maximale capaciteit overschrijden, anders raakt de machine
overbelast.

® \Wanneer u boter en suiker voor taartbeslag vermengt, moet u de boter altijd eerst op
kamertemperatuur brengen of verzachten.

® Zorg dat de voeten en het werkoppervlak schoon en droog zijn alvorens het product
te gebruiken.

® Als de mengkop tijdens gebruik omhoog wordt gezet, blijft de machine werken. Zet
het apparaat altijd uit alvorens de kop omhoog te brengen.

® Het apparaat werkt alleen als alle afdekkingen op juiste wijze op de contacten zijn
aangebracht.

® Als u hoort dat het apparaat moeizaam werkt, zet het dan uit en verwijder een deel
van het mengsel of gebruik een hogere snelheid.

® Uw machine is uitgerust met een ‘zachte start’-functie, zodat zo min mogelijk gemorst
wordt. Als de machine echter wordt aangezet terwijl er een zwaar mengsel in de kom
zit, zoals brooddeeg, dan zult u merken dat de machine er enkele seconden over zal
doen om de gewenste snelheid te bereiken.

® Verwijder op de contacten aangebrachte hulpstukken altijd alvorens de mengkop
omhoog te brengen.

® Zorg dat hulpstukbescherming op het contact voor het hulpstuk is aangebracht
alvorens een hulpstuk te plaatsen; dit om te voorkomen dat er voedsel in het contact
komt.

K-klopper

® Niet geschikt voor het verwerken van pastadeeg.

Deeghulpstuk

® /org dat de bescherming altijd op het contact voor het hulpstuk is aangebracht
alvorens de deeghaak in het contact te steken; dit om te voorkomen dat er voedsel
binnendringt.
® Het is normaal dat de mengkop een beetje beweegt als die een zwaar mengsel zoals
brooddeeg verwerkt.
® Pastadeeg - Bloemvariéteiten kunnen variéren, voeg zo nodig telkens 1 eetlepel water
toe om een glad pastadeeg te verkrijgen.
1 Druk de vrijzethendel naar beneden en breng de mengkop rustig omhoog.
2  Plaats de kom en draai deze naar rechts om te vergrendelen.
3 Plaats de hulpstukbescherming op het contact voor het hulpstuk.
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4 Duw het geselecteerde hulpstuk in het contact. U hoort een klik als het goed vastzit.

5 Doe de te mengen ingrediénten in de kom.

6 Duw de vrijzethendel naar beneden en breng de mengkop omlaag, totdat hij vast zit.

7 Steek de stekker in het stopcontact.

8 Zet de snelheidsregeling op de gewenste snelheid of gebruik de pulseerknop (P) voor
korte stroomstoten.

9 Zet na het verwerken de snelheidsregeling op ‘O’ (uit) en haal de stekker uit het
stopcontact. Zet de mengkop omhoog, houd hem tegen en trek het hulpstuk uit het
contact.

Hints en tips

® Stop de machine regelmatig om de kom met de spatel af te schrapen, zodat alle
ingrediénten goed worden gemengd.

® Als u wilt voorkomen dat de ingrediénten opspatten, verhoogt u de snelheid geleidelijk.

® Gebruik het spatdeksel als u grote hoeveelheden verwerkt (inclusief deeg) om te
voorkomen dat de ingrediénten eruit spatten.

Hints en tips - Garde

® Het beste is om eieren eerst op kamertemperatuur te brengen, voordat u ze gaat
kloppen.

® Zorg ervoor dat er geen boter of eigeel op de garde of in de kom aanwezig is als u
eiwit gaat opkloppen.

® Mayonaise: voor het beste resultaat schraapt u na het toevoegen van de olie langs
de binnenkant van de kom en laat u de machine dan nog 10 seconden op maximale
snelheid draaien.

® Beslag: doe eerst de bloem in de kom, dan de vloeistof en mix dit op de laagste stand
om de ingrediénten te mengen.

Hints en tips - K-klopper
® \/oor de beste resultaten gebruikt u boter en margarine voor gebak altijd op
kamertemperatuur.

Hints en tips - Deeghulpstuk

® De ingrediénten zullen het beste mengen als u eerst de vloeistof in de kom giet.

® Stop de machine af en toe om het deeg van de deeghaak af te schrapen.

® Bloem - Er bestaat een groot verschil tussen verschillende soorten bloem en de
hoeveelheid vloeistof die ervoor nodig is. De kleverigheid van het deeg heeft een groot
effect op de belasting van de machine. Aangeraden wordt de machine in de gaten te
houden wanneer het deeg wordt gekneed.

Elektronische snelheidsregelingsensor

Deze machine is uitgerust met een elektronische snelheidsregelingsensor die speciaal werd
ontworpen om een constante snelheid bij verschillende belastingen te handhaven, zoals bij
het kneden van brooddeeg of wanneer eieren aan een cakemix worden toegevoegd.
Daarom is het mogelijk dat u tijdens de werking snelheidsvariaties hoort, aangezien de
mixer de snelheid automatisch aan de belasting en aan de gekozen snelheid aanpast: dit is
normaal.
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Tabel voor aanbevolen gebruik

! | &
Min Max )
= Min
(B 5 D200 600 g 1.3 kg 1 8-9 min.
Max
Min
600 g 2 kg J 60 sec.
Max
> w—p Min 60 sec.
nm| E’l @ 400 g 750 g l 1
Max 10 min.
| O
Min Max )
4359 Min 60 sec.
4 4
200
@( @ 3 5-14 min.
Min
300 g 1kg J 5
2
Min 60 sec.
4 1
3 5-14 min.
Min 60 sec.
1 1
3 5-14 min.
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Tabel voor aanbevolen gebruik

B d a5 9

Min Max
Min
D> s | 4 | s
Max
Min
4-8°C 125 ml 600 ml J 2-4
Max
Min
x| e 4+ |

Max

Min 10 sec.
6 @ 0,25 | Tl J J
<O

Max 45-50 min.
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Recepten

Deeg voor witbrood

500 g bloem

5 g zout

8 g snelwerkende gedroogde gist
280 ml water

7 g vet of boter

1

Zet de kom op de keukenmachine.

2 Giet het water in de kom, gevolgd door de rest van de ingrediénten.

3 Meng op de minimumsnelheid gedurende 45-60 seconden of totdat er zich een deeg
heeft gevormd.

4 Verwerk gedurende 5-7 minuten op snelheid 3.

5 Plaats het deeg in één broodblik van 900 g of rol het tot broodjes en plaats die op een
ingevette bakplaat.

6 Dek af met een theedoek en laat het deeg op een warme plek 45-60 minuten rijzen
totdat de deegbal dubbel zo groot is.

7 Bak op 200 °C gedurende 40 minuten of 15-20 minuten voor broodjes.

Pizzadeeg

500 g bloem

30 g olijfolie

79 zout

7 g gist

300 ml water

DN

o Ul

Zet de kom op de keukenmachine.

Voeg alle ingrediénten toe.

Plaats de deeghaak en breng de kop omlaag.

Meng op minimale snelheid gedurende 45-60 seconden totdat er zich een deeg heeft
gevormd.

Kneed gedurende 5-7 minuten op snelheid 3.

Strooi wat bloem op het werkoppervlak en vorm het deeg in een bal.

Bedek het deeg met een vochtige theedoek en laat het 30-40 minuten rusten op een
warme plek.

Verdeel het in tweeén en rol het uit tot twee pizzabodems van 25-30 cm.

Plaats op een met griesmeel bedekte bakplaat. Beleg uw pizza en bak hem

10-15 minuten op 240 °C.

Pruimenmarinade

250 g Honing (in de koelkast bewaard bij 4 °C tot 5 °C)
20 g pruimen

50 ml water

DN

Doe alle ingrediénten in het mini hakhulpstuk/de molen.
Zet het hulpstuk op het motorblok.

Pulseer 5 seconden.

Gebruik als nodig.

Let op! Mini hakhulpstuk/molenhulpstuk zijn apart verkrijgbaar.
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Aanbrengen en gebruik van het spatscherm

Gebruiksdiagrammen en gebruiksaanwijzing

Belangrijk

® Tijdens het mengen kunnen ingrediénten via de trechter van het spatdeksel
rechtstreeks in de kom worden gedaan.

® U hoeft het spatdeksel niet te verwijderen om van hulpstuk te wisselen.
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4
5

Beweeg de mengkop omhoog totdat die vergrendeld is.

Zet de kom op voet.

Duw het spatdeksel op de onderkant van de mengkop totdat het goed vastzit. De tre-
chter moet zoals afgebeeld geplaatst zijn.

Plaats het benodigde hulpstuk.

Breng de mengkop omlaag.

Let op! Wanneer het spatdeksel is geplaatst, kan dit 90 graden naar links of rechts worden
gedraaid, afhankelijk van de stand waarin de keukenmachine wordt gebruikt.

6

7

Om het spatdeksel te verwijderen, brengt u de mengkop omhoog totdat die vergren-
deld is en trekt u het spatdeksel naar beneden.

De maatlepel kan ook worden gebruikt als een deksel op de vultrechter. Plaats de
maatlepel op de vultrechter en duw hem op zijn plaats.

Let op! De maatlepel past in beide richtingen op de vultrechter.

Snoeropbergvak

M1 < =B -
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Onderhoud en klantenservice

e Als u problemen ondervindt met de werking van de machine, raadpleegt u de informatie
onder ‘Problemen oplossen’ in deze handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

e Dit product is gedekt door een garantie die voldoet aan alle wettelijke regels voor
bestaande garanties en consumentenrechten die gelden in het land waar het product is
gekocht.

e Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u defecten opmerkt, kunt u het naar
een erkend Service Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie over het
KENWOOD Service Center bij u in de buurt gaat u naar www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

e Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING VAN HET PRODUCT
VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met het gewone
huishoudelijke afval worden verwijderd. Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze service
verschaft.
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Problemen Oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Machine stopt tijdens
werking.

Geen stroom.

Controleer of de stekker in het
stopcontact zit.

Machine overbelast/
maximale capaciteit

is overschreden, 30
minuten continu bedrijf is
overschreden.

Zet de snelheidsregeling uit, wacht
enkele seconden en kies dan weer de
gewenste snelheid. De machine start
dan onmiddellijk weer.

Als de machine niet start, zet de
snelheidsregelaar dan weer op "O",
haal de stekker uit het stopcontact en
wacht 30 minuten alvorens de machine
opnieuw te starten.

Controleer maximumcapaciteit in de
tabel voor aanbevolen gebruik.

Contactdeksel is niet
aangebracht of niet
vergrendeld.

Controleer dat contactdeksel(s)
correct geplaatst zijn.

Snelle hulpstukken
werken niet.

Hulpstuk niet correct
geplaatst of niet
vergrendeld.

Controleer dat hulpstuk correct is
vergrendeld.

Beweging van het
werkoppervlak.

Pootjes aan de onderzijde
van de machine zijn nat of
vuil.

Controleer regelmatig of de pootjes
schoon en droog zijn.

Kan de mengkop niet
omhoog krijgen.

Snelheidsregelaar staat op
ON (aan).

Zet hem op "O”.

Kan de
snelheidsregelaar niet
draaien.

Mengkop is niet
vergrendeld.

Controleer dat de mengkop helemaal
OMHOOG of OMLAAG staat.

35




Francais

Informations importantes en matiéere

de sécurite

Avant de brancher I'appareil
Nettoyage et entretien

Liste des éléments

Utilisation de votre robot

patissier multifonction

o Diagrammes et instructions
d’utilisation

o Tableau d'utilisation

0 Recettes

Installation et utilisation du

couvercle anti-éclaboussures

O Diagrammes et instructions
d’utilisation

Stockage du cordon

Service apres-vente

Guide de dépannage

36

37-38
39
39-40
41-42

43-48

43-45
46-47
48

49-50

49-50
50

51

52



Informations importantes en matiére de
sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Avant la premiére utilisation, retirez tous les emballages et toutes les
étiguettes. (L'étiquette signalétique située sur la base de la machine ne doit
pas étre enlevée). Lavez les pieces, voir : Nettoyage et entretien.

Si le cordon ou la prise sont endommagés, il faut les faire remplacer, pour des
raisons de sécurité, par Kenwood ou un réparateur agréé par Kenwood pour
éviter tout accident.

Mettez le sélecteur de vitesse sur la position « O » (Arrét) et débranchez
l'appareil :

O avant d’installer ou de retirer le cache-sortie/I'ustensile/I'accessoire ;

O apreés utilisation ou lorsgu’il n'est pas utilisé ;

O avant toute opération de nettoyage.

N'utilisez pas votre appareil pendant plus de temps que celui spécifié
ci-dessous sans période d’'arrét. Si vous l'utilisez pendant de plus longues
périodes, vous risquez d’endommager 'appareil.

Fonction/accessoire Temps d’utilisation Temps d’arrét entre les
maximal utilisations

Pétrin 15 minutes Débranchez I'appareil et
laissez refroidir pendant
15 minutes

N’approchez jamais vos doigts des éléments ou des accessoires mobiles. Ne
mettez jamais vos doigts ou la main dans la charniére de I'appareil.

Eloignez toujours les parties de votre corps, vos cheveux, bijoux et vétements
amples des piéces mobiles et des accessoires installés.

Ne laissez jamais le robot patissier multifonction sans surveillance lorsqu’il
fonctionne.

N'utilisez jamais un appareil endommagé ou en mauvais état. Faites-le vérifier
et réparer. Pour cela reportez-vous a la rubrigue ‘Service aprés-vente’.

Ne laissez jamais le cordon pendre de telle facon gu’un enfant puisse s’en
saisir.

Veillez a ne jamais mouiller le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou la prise.
Veillez a ce que gqu’aucun accessoire de bol ne soit installé ni présent dans le
bol lors de I'utilisation des sorties a entrainement.

Vérifiez que le bol est toujours en place lorsque vous utilisez 'appareil avec un
accessoire pour bol.

N’'utilisez pas plus d'une sortie (Prise pour accessoire du bol et sortie vitesse
rapide) a la fois.

N'utilisez jamais un accessoire non autorisé.

Lors de l'utilisation d’un accessoire, toujours lire et respecter les consignes de
sécurité qui 'accompagnent.

Faites toujours attention lorsque vous retirez les accessoires du bol aprés une
utilisation prolongée car ils peuvent devenir chauds.
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Ne dépassez jamais les quantités et les vitesses maximales indiquées dans le

tableau des recommandations d’utilisation.

Faites attention lorsque vous soulevez 'appareil. Vérifiez que la téte est bien

enclenchée en position basse et que le bol, les accessoires, les cache-sorties et

le cordon d’alimentation soient bien fixés avant de soulever I'appareil.

Lorsque vous déplacez I'appareil, prenez-le toujours par le socle et la téte du

robot.

Veillez a ne pas ni ajuster la téte du robot lorsqu’un accessoire est installé car

le Robot patissier multifonction pourrait devenir instable.

N'utilisez pas votre appareil prés du bord ou en surplomb par rapport a la

surface de travail. Ne forcez pas sur un accessoire installé sur 'appareil, cette

action est susceptible de le rendre instable et de le faire basculer, entrainant
un risque de blessures.

Le cordon d’alimentation court est utilisé pour réduire le risque

d’enchevétrement ou de chute.

Des rallonges peuvent étre utilisées si I'on fait preuve de prudence dans leur

utilisation.

Si une rallonge est utilisée :

1. La puissance électrique indiguée sur la rallonge doit étre au moins égale a
la puissance électrique de l'appareil.

2. La rallonge doit étre disposée de maniere a ce qu’elle ne passe pas sur le
comptoir ou la table oU elle peut étre tirée par les enfants ou sur laguelle on
peut trébucher involontairement.

3. Larallonge doit étre une rallonge a 3 fils de type terre. La puissance
électrique de l'appareil est indiguée sur la partie inférieure de 'appareil.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source de blessures.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez garder I'appareil

et le cordon hors de portée des enfants.

Les enfants doivent étre sous surveillance pour veiller a ce gu'ils ne jouent pas

avec l'appareil.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités

physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas

des connaissances ou de I'expérience nécessaires, si elles ont été formées et
encadrées pour l'utilisation des appareils, et si elles ont conscience des risques
encourus.

N'employez 'appareil gu’a des fins domestiques. Kenwood décline toute

responsabilité dans les cas ou 'appareil est utilisé incorrectement ou que les

présentes instructions ne sont pas respectées.

Consommation électrique

Avec le régulateur de vitesse en position "O" « Commutation automatique en
mode arrét (OFF) : Sans objet.

Avec un fonctionnement en continu du moteur - Commutation automatique
en mode arrét (OFF) : Environ 30 minutes.

Consommation en mode arrét (OFF) : <0,3 W.
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Avant de brancher ’appareil

® Assurez-vous gue l'alimentation électrique correspond a celle qui est indiquée sur la partie
inférieure de votre appareil.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux et les articles
destinés au contact alimentaire.

Nettoyage et entretien

® FEteignez et débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.
® Pour faciliter le nettoyage, lavez toujours les piéces immédiatement aprés leur
utilisation.

Bloc moteur

® [Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez (y compris les pieds situés sous
la machine).

® N'utilisez jamais de produits abrasifs et n'immergez jamais 'appareil dans
'eau.

® Veillez a ce gque les pieds sur le socle du robot soient toujours propres.

Bol et accessoires

® | avez-le a la main et séchez-le minutieusement ; vous pouvez également le
passer au lave-vaisselle.

® N'utilisez jamais une brosse a récurer, de la laine d’acier ni de la javel pour
nettoyer votre bol en acier inoxydable. Utilisez du vinaigre pour retirer les
traces de calcaire.

® Maintenez a 'abri de la chaleur (tables de cuisson, fours, micro-ondes).
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Liste des éléments
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Légende

Cache-sortie vitesse élevée
Sortie vitesse élevée

Téte du batteur

Douille pour accessoires

Bol

Bloc moteur

Bouton marche/arrét (on/off) et
sélecteur de vitesse

Manette de déblocage de la téte
Rangement des accessoires
Rangement du cordon

Batteur

Crochet a prétrir

Fouet

Protection amovible des accessoires
Cuillere a mesurer

PEROERORO® QOPOELVOO

Couvercle anti-éclaboussures

Accessoires en option

Pour en savoir plus sur la maniere

de commander des accessoires
supplémentaires ou manuels d’utilisation
pour accessoires non déja fournis,
consultez le site www.kenwoodworld.com
ou le site web propre a votre pays.

>
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Utilisation de votre robot patissier multifonction

Diagrammes et instructions d’utilisation
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Important

® \/eillez a ce que le régulateur de vitesse soit en position "O" Off avant de changer la
position de la téte du robot.
® Ne bloguez jamais I'évent pendant le fonctionnement, et faites attention a I'air chaud
qui en sort pendant le fonctionnement.
® Sjvous utilisez le couvercle anti-éclaboussures, vous devez le mettre en place avant
d'insérer le protége-outil et I'outil.
® Veillez a ce qu'aucun outil ne soit installé ou stocké dans le bol lorsque vous utilisez
d’autres sorties.
® N'utilisez pas le fouet pour des mélanges lourds (par exemple, pour des gateaux tout-
en-un ou pour crémer de la graisse et du sucre), vous risqueriez de 'endommager.
Ne dépassez jamais les capacités maximales indiguées (risque de surcharge).
® Pour monter en créme les matiéres grasses et le sucre pour les préparations pour
gateaux, utilisez toujours la matiere grasse a température ambiante ou faites-la
ramollir au préalable.
® Vérifiez que les pieds et la surface de travail sont propres et secs avant d'utiliser
'appareil.
® Sjla téte du batteur est relevée pendant le fonctionnement, la machine continuera a
fonctionner. Eteignez toujours avant de lever la téte.
® | ’appareil ne fonctionnera pas si tous les couvercles des sorties ne sont pas
correctement mis en place.
® Sjvous entendez que la machine peine a tourner, arrétez-la et retirez une partie du
mélange ou augmentez la vitesse.
® \/otre appareil a été équipé d'une fonction « démarrage lent » pour minimiser les
éclaboussures. Toutefois, si 'appareil est allumé lorsqu’'un mélange épais (comme de
la pate a pain) se trouve dans le bol, il se peut que cela prenne gquelgues secondes
pour atteindre la vitesse sélectionnée.
® Retirez toujours les accessoires fixés sur les sorties avant de relever la téte du
batteur.
® Pour éviter la pénétration d'aliments, vérifiez que protege-outil est monté sur le socle
avant d’installer 'accessoire.
Batteur-K
® Ne convient pas a la préparation de péates.
Pétrin
® Pour éviter la pénétration d'aliments : vérifiez toujours que le protege-outil est monté
sur le socle avant d’installer le crochet a pétrir.
® || est normal que la téte du batteur bouge avec des mélanges lourds tels que la pate a
pain.
® Préparation pour pates - Les variétés de farine peuvent varier, ajoutez de l'eau 1
cuillere a soupe a la fois si nécessaire pour obtenir une préparation pour pates lisse.
1  Appuyez sur la manette de déblocage de la téte et levez la téte du batteur doucement.
2 Installez le bol et tournez dans le sens des aiguilles d’'une montre pour I'enclencher.
3  Montez le protége-outil sur le socle a accessoire.
4 Poussez I'accessoire sélectionné dans la prise - vous entendrez un "clic” lorsqu'il est

bien fixé.
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Ajoutez les ingrédients a mixer dans le bol.

Appuyez sur la manette de déblocage de la téte et abaissez la téte doucement.
Branchez sur le secteur.

Zet de snelheidsregeling op de gewenste snelheid of gebruik de pulseerknop (P) voor
korte stroomstoten.

9 Une fois le mixage terminé, mettez le sélecteur de vitesse sur « O » (arrét) et
débranchez 'appareil du secteur. Levez la téte du batteur et, tout en tenant I'appareil
fermement, retirez I'accessoire de la sortie.

o N OO

Conseils et astuces

® Pour bien incorporer les ingrédients, arrétez le robot et raclez fréequemment le bol avec
la spatule.
Pour éviter les éclaboussures, augmentez progressivement la vitesse.

® Utilisez le couvercle anti-éclaboussures lorsque vous préparez de grandes quantités (y
compris de la pate) afin d'éviter toute pulvérisation des ingrédients.

Conseils et astuces - Fouet

® Utilisez des ceufs a température ambiante.

® Avant de monter des blancs en neige, vérifiez qu'il N’y a pas de matiére grasse ou de
jaune d’ceuf sur le fouet ou dans le bol.

® Mayonnaise : raclez le bol apres avoir ajouté I'huile, puis mixez de nouveau pendant 10
secondes supplémentaires a vitesse élevée.

® Pates a frire : versez la farine en premier dans le bol, puis le liquide, et mixez sur la
vitesse minimum pour bien incorporer les ingrédients.

Conseils et astuces - Batteur-K
® Pour de meilleurs résultats, utilisez toujours du beurre et de la margarine a température
ambiante lorsque vous préparez des gateaux.

Conseils et astuces - Pétrin

® |es ingrédients se mélangeront mieux si vous versez les liquides en premier.

® Arrétez régulierement 'appareil et raclez le pétrin.

® Farine - Différentes farines exigent des quantités de liquide considérablement
différentes. La viscosité de la pate peut avoir un effet important sur la charge imposée
a la machine. Il est conseillé d’observer I'appareil pendant le mélange de la pate.

Elektronische snelheidsregelingsensor

Deze machine is uitgerust met een elektronische snelheidsregelingsensor die speciaal werd
ontworpen om een constante snelheid bij verschillende belastingen te handhaven, zoals bij
het kneden van brooddeeg of wanneer eieren aan een cakemix worden toegevoegd.
Daarom is het mogelijk dat u tijdens de werking snelheidsvariaties hoort, aangezien de
mixer de snelheid automatisch aan de belasting en aan de gekozen snelheid aanpast: dit is
normaal.
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Tableau d’utilisation

é () (N?I;s)
Min Max
= Min
TR 600 g 1.3 kg 1 8-9
— Max
Min
600 g 2 kg J 60 secs
Max
. - Min 60 secs
D@ | e b
Max 10 mins
‘ 7\ (NE?S)
Min Max
4359 1,75 kg Min 60 secs
200 @ 800 l l
@< 9 (009 3 5-14 mins
Min
300 g 1kg J 5
2
320 g 1,6 kg Min 60 secs
4 4
200 @ 1k
@( 9 (1o 3 5-14 mins
Min 60 secs
i i
3 5-14 mins
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Tableau d’utilisation

& | S
Min Max
Min
D || e 4| s
Max
Min
4-8°C 125 ml 600 ml J 2-4
Max
Min
Dxs| Dre| b | =
Max
Min 10 secs
6 @ 0,25 L 11 J J
<) Max 45-50 mins
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Recettes

Pate a pain blanc

500 g de farine

5 g de sel

8 g de levure de boulangerie a action rapide
280 ml d’eau

7 g de saindoux ou de beurre

1 Installez le bol du robot patissier multifonction.

2 Versez I'eau dans le bol, puis le reste des ingrédients. Installez le pétrin et abaissez la
téte du robot.

3  Mélangez a la vitesse minimale pendant 45 a 60 secondes ou jusqu'a ce qu'une pate se
forme.

4 Pétrissez a la vitesse 3 pendant 5 a 7 minutes.

5 Placez la pate dans deux moules a pain de 900 g ou formez des petits pains et placez-
les sur une plague de cuisson graissée.

6 Couvrez avec un torchon et laissez la pate lever dans un endroit chaud pendant
45 a 60 minutes jusgu’a ce gu’elle ait doublé de volume.

7 Faites cuire au four a 200°C pendant 40 minutes ou 15 a 20 minutes pour les petits
pains.

Pate a pizza

500 g de farine

30 g d’huile d’olive
7 g sel

7 g levure

300 ml d’eau

Installez le bol du robot patissier multifonction.

Ajoutez tous les ingrédients.

Fixez le crochet du pétrin et abaissez la téte.

Mélangez a la vitesse minimale pendant 45 a 60 secondes ou jusqu'a ce gu'une pate se

forme.

Pétrissez a la vitesse 3 pendant 5-7 minutes.

Faconnez la pate en boule sur un plan de travail fariné.

7 Couvrez avec torchon et laissez la pate lever dans un endroit chaud pendant 30 a 40
minutes jusqu’a ce qu’elle ait doublé de volume.

8 Divisez en deux et étalez en deux bases de pizza de 25-30 cm.

9 Transférez sur une plaque a patisserie recouverte de semoule. Garnissez votre pizza et

mettez-la au four pendant 10 & 15 minutes a 240°C.

AN

o Ul

Marinade de pruneaux
250 g de miel (conservé au réfrigérateur a 4°C-5°C)
20 g de pruneaux

50 ml d'eau

1 Placez tous les ingrédients dans le mini hachoir/moulin.
2 Installez I'accessoire sur le bloc moteur.

3 Activez I'impulsion pendant 5 secondes

4 Utilisez selon les besoins.

(Remarque : le mini-hachoir/moulin peut étre acheté séparément)
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Installation et utilisation de votre couvercle anti-
éclaboussures

Diagrammes et instructions d’utilisation

Important

® Pendant le mélange, les ingrédients peuvent étre ajoutés directement dans le bol par la
goulotte du couvercle anti-éclaboussures.

® || n'est pas nécessaire de retirer le couvercle anti-éclaboussures pour changer d’accessoires.
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1 Soulevez la téte du robot jusgu'a ce gu'elle s'enclenche.

2 Placez le bol sur la base.

3 Poussez le couvercle anti-éclaboussures sur le dessous de la téte du robot jusqu'a
ce qu'il soit complétement en place. La tranche de la goulotte doit étre positionnée
comme indiqué.

4 Insérez l'accessoire nécessaire.

5 Abaissez la téte du mélangeur.

Remarque : une fois le couvercle anti-éclaboussures monté, il peut étre tourné de 90 de-

grés vers la gauche ou la droite, selon la position dans laquelle le mélangeur est utilisé.

6 Pour retirer le couvercle anti-éclaboussures, soulevez la téte du robot jusqu’a ce qu'elle
se verrouille, puis tirez le couvercle anti-éclaboussures vers le bas.

7 La cuillere a mesurer peut également servir de couvercle a la goulotte d'alimentation.
Pour fixer la cuillére a mesurer, abaissez-la sur la goulotte d'alimentation et poussez-la
jusqu’a ce gu’elle soit en place.

Remarque : la cuillere a mesurer s'insere dans la goulotte d'alimentation dans les deux

sens.

Stockage du cordon

M1 < 52 =
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Service aprés-vente

® Sjvous rencontrez des problemes lors de I'utilisation de votre appareil, reportez-
Vous a la section « Guide de dépannage » de ce manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de contacter le service aprés-vente.

® Noubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie, qui respecte toutes les
dispositions légales concernant les garanties existantes et les droits du consommateur dans
le pays ou vous avez acheté le produit.

® Sjvotre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un quelconque défaut,
veuillez 'envoyer ou I'apporter a un centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver
des détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com ou le site internet spécifique a votre pays.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® [Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a 'un des centres de collecte sélective prévus par 'administration
communale ou aupreés des revendeurs assurant ce service.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

appareil
s‘arréte durant le
fonctionnement.

Appareil hors tension.

Vérifiez que 'appareil est bien branché.

Machine surchargée/
capacités maximales
dépassées, dépassement
des 30 minutes de
fonctionnement en
continu.

Mettez le commutateur de

vitesse sur la position O (arrét),
patientez quelques secondes puis
sélectionnez de nouveau la vitesse
souhaitée. L'appareil devrait repartir
immeédiatement.

Si la machine ne démarre pas, ramenez
le régulateur de vitesse sur "O",
débranchez-la et attendez 30 minutes
avant de la redémarrer.

Vérifiez les capacités maximum dans le
Tableau des conseils d’utilisation.

Cache-sorties absents ou
mal enclenchés.

Vérifiez que les cache-sorties sont bien
installés.

Les accessoires a
vitesse rapide ne
fonctionnent pas.

Accessoire mal fixé ou mal
enclenché.

Vérifiez que l'accessoire est bien
enclenché.

appareil bouge sur
le plan de travail.

Les pieds de I'appareil
sont sales ou humides.

Vérifiez régulierement que les pieds
sont propres et secs.

Impossible de
soulever la téte du
robot.

La molette de réglage de
la vitesse est réglée sur
ON.

Réglez sur "O"

Impossible de tourner
la molette de réglage
de la vitesse.

La téte du robot n'est pas
verrouillée en position.

Vérifiez que la téte du robot est bien
verrouillée en position haute ou basse.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren Sie sie zur

spateren Bezugnahme auf.

Vor dem ersten Gebrauch die gesamte Verpackung und alle Etiketten

entfernen. (Die Etiketten am Boden der Maschine durfen nicht abgenommen

werden.) Alle Teile spulen, siehe ,Pflege und Reinigung"”.

Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind, missen sie aus

Sicherheitsgrinden von Kenwood oder einer autorisierten Kenwood-

Kundendienststelle ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

Den Geschwindigkeitsregler auf ,0" (AUS) stellen und den Netzstecker ziehen:

O vor dem Anbringen/Abnehmen von Anschlussdeckeln/Zubehdrteilen/
Aufsatzen;

O nach oder wenn nicht in Gebrauch;

O vor dem Reinigen.

Das Gerat nicht ohne Ruhezeit l&nger als unten angegeben betreiben. Bei

ldngerem, ununterbrochenem Betrieb kann Ihr Gerat Schaden nehmen.

Funktion/ Aufsatz Maximale Betriebszeit Ruhezeit zwischen
Betriebsphasen

Knethaken 15 Min. Gerat vom Netzstrom
trennen und 15 Minuten
abkudhlen lassen.

Finger von beweglichen Teilen und angebrachten Aufsatzen fernhalten.
Niemals Hand/Finger in den Klappmechanismus stecken.

Korperteile, Haar, Schmuck und lockere Kleidung immer von beweglichen
Teilen und angebrachten Aufsatzen fernhalten.

Die Kichenmaschine im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Benutzen Sie eine beschadigte Maschine nicht weiter, sondern lassen Sie sie
vor Benutzung Uberprifen und reparieren - siehe Abschnitt ,Kundendienst
und Service”.

Niemals das Kabel so herabhangen lassen, dass ein Kind danach greifen
kdnnte.

Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass werden lassen.

Bei Verwendung der AntriebsanschlUsse immer sicherstellen, dass keine
RUhrelemente angebracht oder in der Schissel aufbewahrt sind.

Beim Betrieb des Gerats mit einem Ruhrelement immer sicherstellen, dass die
Schussel angebracht ist.

Nicht mehr als einen Anschluss (RUhrelement-Steckplatz oder
Hochgeschwindigkeits-Anschluss) gleichzeitig benutzen.

Niemals einen nicht zugelassenen Aufsatz verwenden.

Bei Benutzung eines Aufsatzes die fur ihn geltenden Sicherheitsanweisungen
lesen.

Vorsicht, wenn Sie RUhrelemente nach l&ngerem Gebrauch abnehmen - sie
kdnnen heil3 sein.

Niemals die maximalen Mengen und Geschwindigkeiten Uberschreiten, die in
der Empfehlungstabelle angegeben sind.
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Vorsicht beim Anheben dieses Gerats. Sicherstellen, dass der Maschinenkopf
korrekt nach unten geklappt und verriegelt ist sowie Schussel, Ruhrelemente,
Anschlussdeckel und Kabel fest sitzen bzw. gut verstaut sind.

Das Gerat beim Umstellen immer am Sockel und Maschinenkopf anfassen.

Den Maschinenkopf nicht mit angebrachtem Aufsatz bewegen oder verstellen,

da die Kichenmaschine dadurch ihren sicheren Stand verlieren kénnte.

Das Gerat nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache aufstellen bzw. Uber die

Kante hinausragen lassen und nicht zu kraftig gegen einen angebrachten

Aufsatz drlcken - das Gerat kédnnte dadurch seinen sicheren Stand verlieren

und umkippen, was zu Verletzungen fUhren kann.

Das Netzkabel ist so kurz, um das Risiko von Verfangen oder Stolpern zu

reduzieren..

Bei angemessener Vorsicht darf ein Verlangerungskabel verwendet werden.

Bei Verwendung eines Verlangerungskabels:

1. Die markierte elektrische Leistung des Verlangerungskabels muss
mindestens so hoch wie die des Gerats sein.

2. Das Kabel darf nicht so von der Arbeitsplatte bzw. dem Tisch herabhangen,
dass Kinder an ihm ziehen kénnten oder es eine Stolpergefahr bilden
wlrde.

3. Das Verlangerungskabel muss ein geerdetes, dreipoliges Kabel sein. Die
elektrische Leistung des Gerats ist auf seiner Unterseite angegeben.

UnsachgemaBer Gebrauch lhres Gerats kann zu Verletzungen fUhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat und Netzkabel

mussen fur Kinder unzuganglich sein.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

Gerate kdnnen von Personen mit kérperlichen, sensorischen oder geistigen

Behinderungen oder von Personen mit mangelnder Erfahrung oder Kenntnis

verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung

des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit verbundenen

Gefahren verstehen.

Das Gerdat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt verwenden.

Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei unsachgemafier Benutzung des Gerats

oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Stromverbrauch

Bei Geschwindigkeitsregler in ,,O" Position - Automatische Schaltung auf AUS-
Modus: Nicht zutreffend.

Bei kontinuierlich laufendem Motor - Automatische Schaltung auf AUS-Modus:
Etwa 30 Minuten.

AUS-Modus Stromverbrauch: <0,3 W.

Vor dem Anschluss

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite des Geréats

Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber Materialien und Gegenstéande,

die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.
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Pflege und Reinigung

® Vor dem Reinigen das Gerat immer ausschalten und den Netzstecker ziehen.
® Zur einfacheren Reinigung die Teile immer direkt nach Gebrauch abwaschen.

Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch abwischen und trocknen lassen (einschlie3lich der
FURe auf der Unterseite der Maschine).

® Niemals Scheuermittel benutzen oder in Wasser tauchen.

® Sicherstellen, dass die StandfluBe unten am Gerat immer sauber sind.

Schiissel und Riihrelemente

® \/on Hand spuUlen und grundlich abtrocknen oder in die SplUlmaschine geben.

® Die Schussel aus Edelstahl niemals mit einer DrahtbUrste, Stahlwolle oder
Bleichmittel reinigen. Kalkablagerungen mit Essig entfernen.

® Von Hitzequellen fernhalten (Herdplatten, Ofen, Mikrowellen).
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Teileliste
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KlUchenmaschine
Ubersicht

©

P@OREERPFOE QOO

Deckel fur Hochgeschwindigkeits-
Anschluss
Hochgeschwindigkeits-Anschluss
Maschinenkopf

Steckplatz fur Ruhrelemente
Schussel

Antriebseinheit

Betriebsschalter und
Geschwindigkeitsregler
Maschinenkopf-Freigabehebel
Ruhrelement-Aufbewahrung
Kabelfach

Ruhrhaken

Knethaken

Schneebesen

Abnehmbarer Ruhrelement-Schutz
Messloffel

Spritzschutz

Optionales Zubehor

Weitere Informationen zum Bestellen

von optionalen Zubehorteilen/
Zubehor-Anleitungen, die nicht im
Lieferumfang enthalten sind, finden Sie
bei www.kenwoodworld.com bzw. auf der
Website fur Ihr Land.

>

@@=
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Verwendung der Kiichenmaschine

Benutzungsdiagramme & Bedienungsanweisungen

60



WICHTIG

® Sicherstellen, dass sich der Geschwindigkeitsregler in der der AUS-Position (O)
befindet, bevor Sie die Position des Maschinenkopfes andern.

® \Wahrend des Betriebs niemals den Luftungsauslass blockieren. Vorsicht vor der heiBen
Luft, die beim Betrieb aus dem Luftungsauslass austritt.

® [alls Sie einen Spritzschutz verwenden wollen, muss dieser angebracht werden, bevor
Sie den Ruhrelement-Schutz und das RuUhrelement einsetzen.

® Bei Verwendung anderer AnschlUsse sicherstellen, dass keine RUhrelemente
angebracht oder in der Schussel aufbewahrt sind.

® Den Schneebesen nicht fur schwere Mischungen (z. B. All-in-1-Kuchen und zum
Schaumigrihren von Fett und Zucker) verwenden, denn er kénnte dadurch
beschadigt werden.

® Niemals die angegebenen Hochstmengen Uberschreiten - Sie kdnnten die Maschine
Uberlasten.

® Beim Schaumigschlagen von Fett und Zucker fur RUhrteig das Fett immer bei
Raumtemperatur verwenden oder vorher weich werden lassen.

® Vor dem Gebrauch des Produkts sicherstellen, dass seine FluR3e und die Arbeitsflache
sauber und trocken sind.

® Wenn Sie wahrend des Betriebs den Maschinenkopf anheben, wird die Maschine ihren
Betrieb fortsetzen. Die Maschine immer ausschalten, bevor Sie den Maschinenkopf
anheben.

® Die Maschine wird erst dann zu laufen beginnen, wenn alle Anschlussdeckel korrekt
angebracht sind.

® \Wenn Sie am Gerdusch horen, dass sich die Maschine abmuht, sollten Sie sie
ausschalten und einen Teil der Mischung herausnehmen oder die Geschwindigkeit
erhéhen.

® |hre Maschine besitzt eine ,Soft Start“-Funktion, um Spritzer zu verhindern. Beim
Verarbeiten von zdhen Mischungen (wie z. B. Brotteig) kann es nach dem Einschalten
allerdings einige Sekunden dauern, bis die gewlnschte Geschwindigkeit erreicht ist.

® \or dem Anheben des Maschinenkopfes immer etwaige Aufsatze von den
AnschlUssen abnehmen.

® Um ein Eindringen von Zutaten in die Maschine zu verhindern, immer sicherstellen,
dass der Schutz am RUhrelement-Steckplatz angebracht ist, bevor Sie ein
RUhrelement einstecken.

K-Haken

® Nicht geeignet zum Verarbeiten von Nudelteig.

Knethaken

® Um ein Eindringen von Zutaten in die Maschine zu verhindern, immer sicherstellen,
dass der Schutz am RUhrelement-Steckplatz angebracht ist, bevor Sie den Knethaken
einstecken.

® [Es ist normal, dass sich der Maschinenkopf etwas bewegt, wenn Sie zéahe Mischungen
wie Brotteig verarbeiten.

® Nudelteig: Mehlsorten reagieren unterschiedlich. Wie nétig nach und nach jeweils 1 EL

Wasser zugeben, bis ein glatter Nudelteig entsteht.
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1 Drucken Sie den Maschinenkopf-Freigabehebel nach unten und klappen Sie den
Maschinenkopf sanft hoch.

2  Setzen Sie die Schussel auf und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.

3 Den Ruhrelement-Schutz am Ruhrelement-Steckplatz anbringen.

4 Das gewlnschte Ruhrelement in den Steckplatz einschieben. Sie werden ein Klicken
héren, wenn es sicher angebracht ist.

5 Die zu mixenden Zutaten in die Schussel geben.

6 Drucken Sie den Maschinenkopf-Freigabehebel nach unten und klappen Sie den
Maschinenkopf sanft herunter.

7 SchlieBen Sie das Gerat an den Netzstrom an.

8 Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewlUnschte Stufe. Verwenden Sie die
Pulsfunktion (P) fur kurze, stoBweise Mixvorgange.

9 Stellen Sie nach der Verarbeitung den Geschwindigkeitsregler auf ,O" und ziehen Sie
den Netzstecker. Klappen Sie den Maschinenkopf hoch, halten Sie ihn fest und ziehen Sie
das Ruhrelement aus dem Steckplatz.

Hinweise und Tipps

® Um alle Zutaten komplett zu vermengen, die Maschine regelmaRig stoppen und das
Mischgut mit dem Spatel von den Seiten der Schissel nach unten schaben.

® Zum Verhindern von Spritzern die Geschwindigkeit langsam steigern.
Verwenden Sie den Spritzschutz, wenn Sie gro3e Mengen (inkl. Teig) verarbeiten, um ein
Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden.

Hinweise und Tipps - Schneebesen

® [Eijer sollten zum Schlagen am besten Raumtemperatur haben.

® \or dem Zubereiten von Eischnee sicherstellen, dass sich keine Spuren von Fett oder
Eigelb an Schneebesen oder Schissel befinden.

® Mayonnaise: FUr beste Ergebnisse die Zutaten nach Hinzufugen des Ols nach unten
schaben und weitere 10 Sekunden bei Hochstgeschwindigkeit schlagen.

® RUhrteige: Zuerst Mehl in die Schussel geben, dann die Flussigkeit hinzufligen und alle
Zutaten bei niedrigster Geschwindigkeit verruhren.

Hinweise und Tipps - K-Haken
® [Ur beste Backresultate Butter und Margarine immer bei Raumtemperatur verwenden.

Hinweise und Tipps - Knethaken

® Die Zutaten vermengen sich am besten, wenn Sie zuerst die FlUssigkeit eingeben.

® Die Maschine ab und zu stoppen und den Teig vom Knethaken abstreifen.

® Mehl - Je nach Mehlsorte kann die erforderliche FlUssigkeitsmenge variieren. Die
Klebrigkeit des Teigs wirkt sich deutlich auf den Belastungsgrad der Maschine aus. Das
Gerat beim Teigkneten unter Beobachtung halten.

Elektronischer Sensor-Geschwindigkeitsregler

Ihre Kichenmaschine besitzt einen elektronischen Sensor-Geschwindigkeitsregler, der die
Geschwindigkeit bei unterschiedlichen Belastungen konstant halt, wie z. B. beim Kneten
von Brotteig oder EinrUhren von Eiern in Kuchenteig.

Wenn Sie also héren, dass sich wahrend des Betriebs die Geschwindigkeit andert, ist das
normal - die Kiichenmaschine passt sich an die jeweilige Belastung und die gewahlte
Geschwindigkeit an.
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Benutzungstabelle

() @
Min Max (Minuten)
= Min
(G o200 600 g 13 kg d 8-9
Max
Min
600 g 2 kg Jd 60 Sek.
Max
- =p Min 60 Sek.
iami Y @ 400g | 750g l l
Max 10 Min.
() -CL)
Min Max (Minuten)
Min 60 Sek.
i i
3 5-14 Min.
Min
J 5
2
Min 60 Sek.
i i
3 5-14 Min.
Min 60 Sek.
i i
3 5-14 Min.
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Benutzungstabelle

@ ‘ /\ (Migen)
Min Max
Min
D> ||| b | s
Max
Min
4-8°C 125 ml 600 ml d 2-4
Max
Min
x| e 4+ | -
Max
Min 10 Sek.
£ @ 0,25 | 11 d d
S Max 45-50 Min.
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Rezepte

WeiBbrotteig

500 g Mehl

5 g Salz

8 g schnell wirkende Trockenhefe
280 ml Wasser

7 g Schmalz oder Butter

Die Schussel in die Kichenmaschine einsetzen.

2 Wasser in die Schussel schitten, dann die anderen Zutaten hinzugeben.

3 45-60 Sekunden bei niedrigster Geschwindigkeit mixen oder bis sich ein Teig gebildet
hat.

4 5-7 Minuten auf Stufe 3 kneten.

5 Den Teig in eine 900-g-Kastenform geben oder zu Brdtchen formen und diese auf ein
eingefettetes Backblech legen.

6 Mit einem Geschirrtuch abdecken und den Teig an einem warmen Ort 45-60 Minuten
gehen lassen, bis sich sein Volumen verdoppelt hat.

7 Bei 200°C 40 Minuten lang backen oder 15-20 Minuten fur Brotchen.

Pizzateig

500 g Mehl

30 g Olivenol

7 g Salz

7 g Hefe

300 ml Wasser

~NO oA~ WD

(o9}

Die Schussel in die Kichenmaschine einsetzen.

Alle Zutaten hineingeben.

Den Knethaken einsetzen und den Maschinenkopf absenken.

Bei niedrigster Geschwindigkeit 45-60 Sekunden mixen, bis sich ein Teig gebildet hat.
5-7 Minuten auf Stufe 3 kneten.

Den Teig auf einer bemehlten Arbeitsflache zu einer Kugel formen.

Den Teig mit einem feuchten Geschirrtuch abdecken und 30-40 Minuten lang an einem
warmen Ort ruhen lassen.

Halbieren und zu zwei 25-30 cm Pizzabdden ausrollen.

Auf ein mit GrieBmehl bestreutes Backblech legen, die Pizzas belegen und 10-15 Minuten
bei 240°C backen.

Backpflaumen-Marinade
250 g Honig (im Kuhlschrank bei 4°C - 5°C aufbewahrt)
20 g Backpflaumen

50 ml Wasser

1 Alle Zutaten in den Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz geben.
2 Den Aufsatz auf die Antriebseinheit aufsetzen.

3 Funf Sekunden lang mit der Pulsfunktion zerkleinern.

4 Nach Bedarf verwenden.

(Hinweis: Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz separat erhéltlich)

65



Anbringen und Verwendung des Spritzschutzes

Benutzungsdiagramme & Bedienungsanweisungen

WICHTIG

® \Wahrend des Mixens konnen Zutaten Uber den Schacht des Spritzschutzes direkt in
die Schussel gegeben werden.

® [Es st nicht ndtig, den Spitzschutz abzunehmen, um Ruhrelemente auszuwechseln.
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4
5

Den Maschinenkopf anheben, bis er einrastet.

Die Schussel auf den Sockel aufsetzen.

Den Spritzschutz auf die Unterseite des Maschinenkopfes drlcken, bis er fest sitzt. Den
Schacht in die gezeigte Position bringen.

Das gewUlnschte Ruhrelement einstecken.

Den Maschinenkopf absenken.

Hinweis: Nachdem der Spritzschutz angebracht wurde, kann er um 90 Grad nach links oder
rechts gedreht werden, je nachdem in welcher Position der Mixer verwendet werden soll.

6

7

Zum Entfernen des Spritzschutzes den Maschinenkopf anheben, bis er einrastet, dann
den Spritzschutz runterziehen.

Der Messloffel kann auch zum Abdecken des Fullschachts verwendet werden. Um ihn
zU befestigen, den Messloffel auf den Fullschacht stecken und festdrtcken.

Hinweis: Der Messloffel passt in beide Richtungen auf den Fullschacht.

Kabelfach

M1 < &2 =
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Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Geréats haben,
ziehen Sie bitte den Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie abgedeckt ist - diese
erfullt alle gesetzlichen Anforderungen hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® F[alls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgemaf funktioniert oder Defekte aufweist,
bringen Sie es bitte zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder senden
Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten KENWOOD Servicecentern in lhrer
Nahe finden Sie bei www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeraten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine Vielzahl von
Anforderungen an den Umgang mit Elektro und Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind
hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgerdten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate
bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall
getrennten Erfassung zuzufthren. Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmull,
sondern in spezielle Sammel- und Rickgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen, im Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgeréat zu
trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur Wiederverwendung unter
Beteiligung eines offentlich-rechtlichen Entsorgungstragers zugefthrt werden.

3. Moglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der
offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im
Sinne des ElektroG eingerichteten Rlicknahmestellen unentgeltlich abgeben.
Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2

fur Elektro- und Elektronikgerate sowie diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Dies gilt auch

bei Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und
Versandflachen fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen oder die
gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber haben
die Rucknahme grundsatzlich durch geeignete Ruckgabemoglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe eines Altgerates besteht bei
ricknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem dann, wenn ein neues gleichartiges
Geréat, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen erfullt, an einen Endnutzer abgegeben
wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert wird, kann das
gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen Abholung Ubergeben werden; dies
gilt bei einem Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate der
Kategorien 1, 2 oder 4 gemaR § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich ,Warmeubertréager”,
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LBildschirmgerate” oder ,GroRgerate” (letztere mit mindestens einer duBeren Abmessung
Uber 50 Zentimeter). Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer
beim Abschluss eines Kaufvertrages befragt. AuBerdem besteht die Moglichkeit der
unentgeltlichen Ruckgabe bei Sammelstellen der Vertreiber unabhé&ngig vom Kauf eines
neuen Gerates flr solche Altgerate, die in keiner auBeren Abmessung gréfRer als 25
Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro Gerateart.
4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten. Dies gilt insbesondere
fUr Gerate der Informations- und Telekommunikationstechnik wie Computer und
Smartphones. Bitte beachten Sie in Ihrem eigenen Interesse, dass fur die Léschung der
Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmafig abgebildete Symbol einer
E durchgestrichenen Mulltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende
seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.
]
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Fehlerbehebung

Problem Ursache Ldsung

Gerat hort im Betrieb | Kein Strom. Uberprifen, dass der Stecker des

auf zu funktionieren. Gerats in der Steckdose steckt.
Maschine Uberlastet; Den Geschwindigkeitsregler auf AUS
maximale Kapazitat stellen, einige Sekunden warten und
Uberschritten / dann erneut eine Geschwindigkeit
Dauerbetrieb von 30 Min. |wahlen. Das Gerat sollte sofort wieder
Uberschritten. starten.

Wenn das Gerat nicht startet, den
Drehregler auf ,O" zurlcksetzen, den
Stromstecker ziehen und 30 Minuten
warten, bevor Sie einen erneuten Start
versuchen.

Hbéchstmengen in der
Empfehlungstabelle prufen.

Anschlussdeckel nicht Uberprifen, dass der/die
angebracht oder nicht Anschlussdeckel richtig angebracht
verriegelt. ist/sind.
Hochgeschwindigkeits- | Aufsatz nicht richtig Uberprifen, dass Aufsatz richtig
Aufsatze eingesetzt oder verriegelt. | eingesetzt ist.
funktionieren nicht.
Bewegung auf der StandfluRe des Gerats RegelmaRig Uberprufen, dass
Arbeitsflache. verschmutzt oder nass. StandflRe sauber und trocken sind.

Maschinenkopf lasst Drehregler steht auf AN Regler auf ,O" stellen.
sich nicht anheben. (OND.

Drehregler l&sst sich Maschinenkopf ist nicht Prifen, dass der Maschinenkopf
nicht drehen. eingerastet. entweder in der HOCH- oder RUNTER-
Position voll eingerastet ist.
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Informazioni importanti sulla sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Prima del primo utilizzo, rimuovere tutti gli imballaggi e le etichette.
(L’etichetta di classificazione sulla base della macchina non deve essere
rimossa). Lavare le parti, vedere: Cura e pulizia”.

Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di sicurezza, devono essere
sostituiti da Kenwood o da un riparatore autorizzato da Kenwood per evitare
pericoli.

Ruotare il comando della velocita in posizione “O” (OFF) e scollegare:

O prima di montare o rimuovere i coperchi degli attacchi/utensili/accessori;
O dopo e quando Nnon sono in Uso;

O prima della pulizia.

Non azionare I'apparecchio piu a lungo di quanto specificato qui di seguito
senza periodi di pausa. Tritare continuamente per lunghi periodi pud
danneggiare l'apparecchio.

Funzione/Accessorio Massimo tempo di Periodo di pausa tra
azionamento azionamenti
Gancio impastatore 15 minuti Togliere la spina dalla

presa di corrente e lasciare
raffreddare per 15 minuti

Tenere le dita lontane dalle parti in movimento e dagli accessori montati. Non
mettere mai le mani/le dita nel meccanismo a cerniera.

Tenere sempre parti del corpo, capelli, gioielli e indumenti larghi lontani dalle
parti in movimento e dagli accessori.

Non lasciare mai 'impastatrice incustodita quando ¢ in funzione.

Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato. Sottoporlo a controllo o
riparazione: fare riferimento alla sezione “Manutenzione e assistenza tecnica”.
Non lasciare mai srotolato il cavo elettrico, c’e il rischio che che possa essere
tirato da un bambino.

Non bagnare mai 'alimentatore, il cavo elettrico o la spina.

Accertarsi che non vi siano utensili per la ciotola montati o conservati nella
ciotola stessa quando si utilizzano gli attacchi.

Quando si utilizza un utensile per ciotole, accertarsi che la ciotola sia sempre
inserita durante il funzionamento dell’apparecchio.

Non utilizzare piu di un attacco (presa dell'utensile per ciotola o attacco ad
alta velocita) alla volta.

Non utilizzare mai un accessorio non autorizzato.

Quando si utilizza un accessorio, leggere le istruzioni di sicurezza in dotazione.
Prestare attenzione quando si rimuovono gli utensili della ciotola dopo un uso
prolungato, poiché potrebbero surriscaldarsi.

Non superare mai le quantita e le velocita massime indicate nella Tabella di
utilizzo consigliato.

Prestare attenzione quando si solleva questo apparecchio. Assicurarsi che la
testa sia correttamente bloccata in posizione abbassata e che la ciotola, gli
utensili, i coperchi degli attacchi e il cavo siano ben saldi prima di sollevarli.
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Quando si sposta l'apparecchio, prenderlo sempre dalla base e dalla testa

dell'impastatrice.

Non spostare né regolare la testa dell'impastatrice con un accessorio montato,

perché Iimpastatrice planetaria potrebbe diventare instabile.

Non utilizzare il dispositivo vicino al bordo o se sporge dal piano di lavoro

né applicare forza ad un accessorio quando installato, poiché cio potrebbe

rendere I'unita instabile e farla ribaltare, il che potrebbe causare un infortunio.

[l cavo di alimentazione corto viene utilizzato per ridurre il rischio di rimanere

impigliati o di inciampare.

E possibile utilizzare prolunghe se usate con precauzione.

Se si utilizza una prolunga:

1. La portata elettrica della prolunga deve essere almeno uguale o superiore a
quella dell’apparecchio. uguale o superiore a quella dell’'apparecchio.

2. Il cavo deve essere disposto in modo tale da non coprire il piano di lavoro
o il piano del tavolo dove potrebbe essere tirato dai bambini o vi si pud
inciampare involontariamente.

3. La prolunga deve essere un cavo a 3 fili con messa a terra. La potenza
elettrica dellapparecchio € indicata nella parte inferiore dell’'unita.

Un utilizzo scorretto dell’'apparecchio pud provocare serie lesioni fisiche.

Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini. Tenere apparecchio

e cavo lontani dalla portata dei bambini.

| bambini dovrebbero essere sorvegliati onde evitare che giochino con la

macchina.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita

psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti solo nel caso

in cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da un responsabile su
come utilizzare un apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.

Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso domestico per cui & stato realizzato.

Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se I'apparecchio viene

utilizzato in modo improprio o senza seguire le presenti istruzioni.

Consumo energetico

Con il regolatore di velocita in posizione “O” - Commutazione automatica in
modalita OFF: Non applicabile.

Con il motore in funzione continua - Passaggio automatico alla modalita OFF:
Circa 30 minuti.

Potenza in modalita OFF: <0,3 W.

Prima di collegare Papparecchio alla rete elettrica

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla

targhetta sotto 'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) n. 1935/2004 sui materiali e articoli in

contatto con alimenti.
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Cura e pulizia

® Spegnere sempre e scollegare I'apparecchio prima della pulizia.
® Per una pulizia piu facile lavare sempre le parti immediatamente dopo l'uso.

Corpo motore

® Pulire con un panno umido e asciugare (compresi i piedini sul lato inferiore
della macchina).

® Non usare mai abrasivi né immergere in acqua.

® Assicurarsi che i piedi sulla base dellimpastatrice siano puliti.

Ciotola e accessori

® | avarla a mano e asciugarla completamente o lavarla in lavastoviglie.

® Non usare mai una spazzola metallica, lana d’acciaio o candeggina per pulire
la ciotola in acciaio inossidabile. Per rimuovere il calcare, usare aceto.

® Tenere lontano da fonti di calore (fuochi, forni, microonde).

74



75



Elenco delle parti
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Legenda

PERAERRRO® QOPOELVOO

Coperchio attacco ad alta velocita
Attacco ad alta velocita

Testa dell'impastatrice

Attacco accessorio

Ciotola

Corpo motore

Acceso/Spento e controllo della
velocita

Leva dirilascio della testa

Vano portautensili

Vano avvolgicavi

Frusta

Gancio impastatore

Frusta a filo

Protezione rimovibile per gli utensili
Cucchiaio di misurazione
Paraschizzi

Accessori opzionali

Per ulteriori informazioni su come
ordinare accessori / manuali di istruzioni
per gli accessori opzionali non inclusi
nella propria confezione, visitare
www.kenwoodworld.com o il sito web
specifico per il proprio paese

>
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Come utilizzare Pimpastatrice planetaria

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per 'uso
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IMPORTANTE

® Assicurarsi che il regolatore di velocita sia in posizione “O” Off prima di cambiare la
posizione della testa dell'impastatrice.

® Non ostruire mai l'uscita di ventilazione durante il funzionamento, Attenzione all'aria
calda proveniente dall'uscita di ventilazione durante il funzionamento.

® Se sjutilizza il paraspruzzi, questo deve essere montato prima di inserire la protezione
e l'utensile.

® Assicurarsi che nella ciotola non siano montati o riposti utensili quando si utilizzano
altri attacchi.

® Non utilizzare la frusta per impasti pesanti (ad es. torte complete o crema di grassi e
zucchero), perché potrebbe danneggiarsi.

® Non superare mai le capacita massime indicate, per non rischiare di sovraccaricare la
macchina.

® Quando si amalgamano burro/margarina e zucchero per preparare dolci, usare
sempre burro a temperatura ambiente o ammorbidirlo prima.

® Prima di utilizzare il prodotto, accertarsi che i piedini e la superficie di lavoro siano
puliti e asciutti.

® Se |a testa dellimpastatrice viene sollevata durante il funzionamento, la macchina
continua a funzionare. Spegnere sempre la macchina prima di sollevare la testa.

® | a macchina non funziona a mano che tutti i coperchi delle prese siano montati
correttamente.

® Se sisente che la macchina fa fatica a lavorare, spegnere la macchina stessa e
togliere un po’ di miscela oppure aumentare la velocita.

® | ’impastatrice e stata dotata di una funzione “soft start” per ridurre al minimo le
perdite. Tuttavia se la macchina & accesa con una miscela pesante nella ciotola, come
'impasto per pane, si potrebbe notare che I'impastatrice ha bisogno di alcuni secondi
per raggiungere la velocita selezionata.

® Rimuovere sempre gli accessori montati sulle prese prima di sollevare la testa
dell'impastatrice.

® Per evitare l'infiltrazione di cibo, prima di inserire un utensile assicurarsi che la
protezione dell'utensile sia montata sulla presa dell'utensile.

Frusta K

® Non adatto alla lavorazione dellimpasto per pasta.

Gancio impastatore

Per evitare l'infiltrazione di cibo, assicurarsi sempre che la protezione sia montata
sulla presa dell'utensile prima di inserire il gancio impastatore.

Un certo movimento della testa dell'impastatrice € normale quando si mescolano
miscele pesanti come l'impasto del pane.

Impasto per pasta - Le varieta di farina possono variare, aggiungere acqua 1 cucchiaio
alla volta se necessario per ottenere un impasto omogeneo.

[ON]

Premere verso il basso sulla leva di rilascio della testa e sollevare delicatamente la testa

dell'impastatrice.

Montare la ciotola - ruotare in senso orario per bloccare in posizione.
Inserire la protezione dell'utensile nella presa dell'utensile.

Spingere l'utensile selezionato nella presa - si sentira un “clic” quando sara montato
saldamente.
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Aggiungere gli ingredienti pertinenti alla ciotola da amalgamare.

Premere verso il basso la leva di rilascio della testa e abbassare delicatamente la testa.
Collegare all'alimentazione.

Ruotare il controllo della velocita sull'impostazione desiderata, utilizzare Impulso (P) per
brevi aumenti di velocita.

9 Dopo la lavorazione, portare il controllo della velocita su “O” e scollegare
dall’alimentazione. Sollevare la testa dellimpastatrice e mantenendolo fermo, estrarre
I'accessorio dall’attacco.

W N O U

Suggerimenti e consigli

® Per incorporare completamente gli ingredienti smettere di mescolare e raschiare la
scodella con la ciotola frequentemente.

® Per evitare schizzi di ingredienti, aumentare gradualmente la velocita.

® Usare il paraspruzzi quando si lavorano grandi quantita (anche di pasta) per evitare di
spruzzare gli ingredienti.

Suggerimenti e consigli - Frusta a filo

® | risultati migliori si ottengono quando le uova sono a temperatura ambiente.

® Prima di montare gli albumi, assicurarsi che non vi sia unto o tuorlo d’uovo nella frusta o
nella ciotola.

® Maionese: per ottenere i migliori risultati, raschiare la ciotola dopo I'aggiunta dell’olio e
azionare per altri 10 secondi alla massima velocita.

® Miscele per pastelle - aggiungere prima la farina nella ciotola, quindi il liquido e
mescolare alla velocita minima per amalgamare gli ingredienti.

Suggerimenti e consigli - Frusta K
® Per ottenere risultati ottimali, utilizzare sempre burro e margarina a temperatura
ambiente quando si preparano le torte.

Suggerimenti e consigli - Gancio impastatore

® Gli ingredienti si amalgamano meglio se si versa prima il liquido.

® Ad intervalli regolari, fermare la macchina e raschiare la miscela dal gancio impastatore.

® [arina - Diversi lotti di farina possono richiedere una quantita di liquido richiesta. La
viscosita dell'impasto ha un effetto diretto sul carico della macchina. Controllare sempre
la macchina mentre si sta mescolando 'impasto.

Controllo elettronico sensore di velocita

L'impastatrice &€ dotata di un controllo elettronico del sensore di velocita designato a
mantenere la velocita in diverse condizioni di carico, come quando si impasta la pasta per il
pane o quando si aggiungono le uova a un impasto per dolci.

Si pud quindi sentire qualche variazione di velocita durante funzionamento mentre
'impastatrice si adatta al carico e alla velocita selezionati - questo & normale.
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Tabella per l'utilizzo

é (s (Sz,
Min Max
= Min
(B0 5 D100 600 g 1.3 kg 1 8-9
Max
Min
600 g 2 kg J 60 sec
Max
> - Min 60 sec
o E’l @ 400 g 750 g l 1
Max 10 min
Min Max
4359 Min 60 sec
4 4
200
@( ¥ 3 5-14 min
Min
300 g 1kg J 5
2
Min 60 sec
4 1
3 5-14 min
Min 60 sec
1 1
3 5-14 min
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Tabella per l'utilizzo

& 7| S
Min Max
Min
D ||| 4| s
Max
Min
4-8°C 125 ml 600 ml J 2-4
Max
Min
Dxs| Dre| b | =
Max
Min 10 sec
6 @ 025L TL l l
<) Max 45-50 min
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Ricette

Impasto per pane bianco

500 g di farina

5 g di sale

8 g di lievito secco ad azione rapida
280 ml d’acqua

7 g di strutto o burro

1 Montare la ciotola dell'impastatrice planetaria.

2 Versare I'acqua nella ciotola, quindi gli altri ingredienti.

3  Mescolare alla velocita minima per 40-60 secondi fino a formare un impasto.

4 |Impastare a velocita 3 per 5-7 minuti.

5 Mettere I'impasto in una teglia da 900 g o formare dei rotoli e disporli su una teglia
unta.

6 Coprire con un canovaccio e lasciare lievitare I'impasto in un luogo caldo per 45-60

minuti fino a quando si raddoppia.
7 Infornare a 200°C per 40 minuti o 15-20 minuti per i panini.

Impasto per pizza
500 g di farina

30 g di olio d’'oliva
7 g di sale

7 g di lievito

300 ml di acqua

Montare la ciotola sullimpastatrice planetaria..

Inserire tutti gli ingredienti.

Inserire il gancio impastatore e abbassare la testa.

Mescolare a velocita minima per 45-60 secondi fino a formare un impasto.

Impastare a velocita 3 per 5-7 minuti.

Formare una palla su una superficie di lavoro infarinata.

Coprire 'impasto con un canovaccio umido e lasciarlo riposare per 30-40 minuti in un
luogo caldo.

Dividere in due e stendere due basi per pizza da 25-30 cm.

Trasferire su una teglia ricoperta di semola. Guarnire la pizza e infornare per 10-15 minuti
a 240°C.

~NOoOo b~ wWwN

O

Marinata di prugne

250 g di miele (conservato in frigorifero a 4°C - 5°C)
20 g di prugne secche

50 ml di acqua

Mettere tutti gli ingredienti nel mini tritatutto/macinino.
Inserire I'accessorio nel corpo motore.

Passare a impulso per 5 secondi

Utilizzare come richiesto.

AwnN

Nota: 'accessorio mini tritatutto/macinino & disponibile per 'acquisto separatamente.
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Montare e usare il paraschizzi

Diagrammi di utilizzo e istruzioni per ’'uso

IMPORTANTE

® Durante la miscelazione, gli ingredienti possono essere aggiunti direttamente alla vasca
attraverso lo scivolo del paraspruzzi.

® Non € necessario rimuovere il paraspruzzi per sostituire gli utensili.

84



4
5

Sollevare la testa dell'impastatrice finché non si blocca.

Inserire la ciotola nella base.

Spingere il paraspruzzi sul lato inferiore della testa dell'impastatrice finché non si
aggancia saldamente. La sezione dello scivolo deve essere posizionata come illustrato.
Inserire I'utensile richiesto.

Abbassare la testa dell'impastatrice.

Nota: una volta montato, il paraspruzzi pud essere ruotato di 90 gradi a sinistra o a destra,
a seconda della posizione di utilizzo dell'impastatrice.

6

7

Per rimuovere il paraspruzzi, sollevare la testa dell'impastatrice finché non si blocca,
quindi tirare verso il basso il paraspruzzi.
Il cucchiaio dosatore puo essere utilizzato anche come copertura dello scivolo di

alimentazione. Per fissarlo, abbassare il misurino sullo scivolo di alimentazione e
spingerlo in posizione.

Nota: il misurino si inserisce nello scivolo di alimentazione in entrambe le direzioni.

Vano avvolgicavo

=
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Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento dell’apparecchio, prima di contattare
il servizio assistenza si consiglia di consultare la sezione “Guida alla risoluzione problemi”, o
di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio & coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le disposizioni di legge relative
a garanzie preesistenti e ai diritti dei consumatori vigenti nel Paese ove I'apparecchio &
stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona l'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per individuare
il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare il sito www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al
SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani.
Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo servizio.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

L’apparecchio si &
fermato durante la
lavorazione.

Manca la corrente.

Controllare che I'apparecchio sia
collegato.

Macchina sovraccarica/
superamento delle
capacita massime,
superamento dei 30
minuti di funzionamento
continuo.

Ruotare il selettore della velocita

in posizione spenta, attendere
qualche secondo e quindi selezionare
nuovamente la velocita. L'apparecchio
dovrebbe riprendere a funzionare
immediatamente.

Se la macchina non si avvia, riportare
il regolatore di velocita su “O”,
scollegare la spina e attendere 30
minuti prima di riavviarla.

Controllare le capacita massime nel
“Grafico di utilizzo consigliato”.

Coperchi degli attacchi
non montati o sbloccati.

Controllare che tutti i coperchi degli
attacchi siano montati correttamente.

Gli accessori ad
alta velocita non
funzionano.

’accessorio non e
montato e fissato
correttamente.

Controllare che I'accessorio sia fissato
correttamente.

Movimento sulla
superficie di lavoro.

| piedini nella parte
inferiore dell’'unita sono
bagnati o sporchi.

Controllare regolarmente che i piedini
siano puliti e asciutti.

Impossibile
sollevare la testa
dell'impastatrice.

Il selettore di controllo
della velocita & impostato
su ON.

Impostare il selettore su “0”

Impossibile ruotare il
selettore di velocita.

La testa dell'impastatrice
non & bloccata in
posizione.

Controllare che la testa
dellimpastatrice sia completamente
bloccata in posizione SU o GIU.
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Informac¢ao de Seguranc¢a Importante

® | cia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta futura.

® Antes de utilizar pela primeira vez, retire todas as embalagens e rotulos. (As
etiquetas de classificacdo presentes na base da maquina NAO devem ser
retiradas). Lave os componentes, ver: Cuidados e Limpeza.

® Sec aficha ou o cabo eléctrico estiver danificado, por razbes de seguranca deve
ser substituido pela Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado para
evitar qualquer perigo.

® Rode o controlo de velocidade para a posicdo “O” (Desligado) e retire o cabo
da tomada eléctrica:
O antes de colocar ou retirar tampas das entradas / utensilios / acessorios;
O depois e quanto ndo estiver em utilizacao;
O antes de limpar.

® N3ao faca funcionar o seu aparelho durante mais tempo do que os
especificados abaixo e faca pausas entre recomecos. Processar
continuamente durante longos periodos pode danificar o seu aparelho.

Funcdo/Acessorio Tempo Maximo de Tempo de Pausa Entre
Funcionamento Funcionamentos
Batedor de Gancho 15 min. Desligue o aparelho e
deixe arrefecer durante 15
minutos

® Mantenha os seus dedos afastados de pecas que se movam e dos acessorios
colocados no aparelho. Nunca meta os seus dedos/méaos na dobradica.

® Mantenha sempre qualquer parte do seu corpo, cabelo, joias e roupa larga,
afastados das partes moveis e dos acessorios colocados.

® Nunca deixe a Maguina de Cozinha a funcionar sem vigilancia.

® Nunca utilize o aparelho danificado. Mande-o examinar ou reparar: ver a
seccao “Assisténcia e Cuidados ao Cliente”.

® Nunca deixe o cabo eléctrico pendurado de forma a gque uma crianca o possa
puxar.

® Nunca deixe a unidade motriz, o cabo eléctrico ou a ficha eléctrica
apanharem humidade.

® Assegure-se de que os utensilios da taca NAO estao colocados ou guardados
dentro dela quando utiliza as entradas para os acessorios.

® Assegure-se que a taca estd sempre colocada quando utiliza o aparelho e usa
um utensilio da tacga.

® N3ao use mais do que uma entrada (Entrada Para os Utensilios da Taca ou
Entrada de Alta Velocidade) de cada vez.

® Nunca utilize um acessoério ndo autorizado.

® Quando utilizar um acessorio, leia as instrucdes de seguranca que
acompanham o aparelho.

® Tenha cuidado quando retirar os acessoérios da taca depois de utilizar durante
algum tempo porque poderdo estar quentes.

® Nunca exceda as capacidades e as velocidades maximas mencionadas no
Quadro de Utilizacdo Recomendada.
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Tenha cuidado quando levantar este aparelho. Confirme que a cabeca do

aparelho estd correctamente fechada na posicdo baixa e que a taca, utensilios,

tampas das entradas e cabo eléctrico estdo seguros antes de levantar o

aparelho.

Quando deslocar o aparelho segure-o sempre pela base do pedestal e pela

cabeca da batedeira.

N&ao mexa ou ajuste a cabeca da batedeira com um acessoério colocado pois o

seu Robot de Cozinha pode ficar instavel.

N&o ponha a funcionar o seu aparelho perto da beira da bancada de trabalho

e ndo apligue demasiada forca num acessdrio quando colocado uma vez que

isso pode destabilizar a unidade e fazé-la cair podendo provocar ferimentos.

O cabo eléctrico curto é usado para reduzir o risco de se enredar ou de se

tropecar nele.

Pode usar uma extensao se tiver cuidado na sua utilizacdo.

Se usar uma extensao:

1. A classificacdo eléctrica marcada no cabo de extensdo deve ser, no
minimo, igual ou superior a classificacdo eléctrica do aparelho.

2. O cabo deve estar disposto de forma a que ndo haja o risco de se tropecar
nele ou ser puxado por criancas.

3. A extensdo deve ser um cabo com 3 fios eléctricos sendo um deles a
ligacdo a terra. Pode encontrar a classificacdo eléctrica na base da unidade.

O uso inapropriado do seu electrodoméstico pode resultar em ferimentos.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criancas. Mantenha o

electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de criancas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir gue ndo brincam com o

aparelho.

Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com capacidades

mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia ou

conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas sobre o uso do

electrodomeéstico de forma segura e se compreenderem os riscos envolvidos.

Use o aparelho apenas para o fim domeéstico a que se destina. A Kenwood

ndo se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadeguada, ou

caso estas instrucdes ndo sejam respeitadas.

Consumo de Energia

Com o controlo de velocidade na posicdo “O” - A mudanca automatica para o
Modo OFF: N&o aplicavel.

Com o motor a funcionar continuamente - A mudanca automatica para o
Modo OFF: Aproximadamente 30 minutos.

Poténcia do Modo OFF: <0,3W.
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Antes de ligar a corrente

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a indicada na parte de
baixo da maquina.

® [Cste aparelho estd conforme com a Directiva n.2 1935/2004 da Comunidade Europeia sobre
materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.

Cuidados e limpeza

® Desligue sempre e retire o cabo da tomada eléctrica antes de limpar.
® Para limpar mais facilmente lave todas as pecas imediatamente depois de
usar.

Unidade Motriz

® | impe com um pano humido e seque em seguida (incluindo os pés por baixo
da maqguina).

® Nunca submerja em agua ou use abrasivos.

® Assegure-se de que 0s pés na base da batedeira estdo sempre limpos.

Taca e Utensilios

® | ave a mao e depois seque ou lave na maquina da loica.

® Nunca use uma escova metdlica, esfregdo de aco ou lixivia para limpar a sua
taca de aco inoxidavel. Utilize vinagre para remover o calcario.

® Mantenha-a afastada de fontes de calor (discos do fogdo, forno, microondas).

91



92



Lista de Componentes
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Legenda

P@EREEEREE OLOEOEO

>

Tampa da entrada de alta velocidade
Entrada de Alta Velocidade
Cabeca da Batedeira

Encaixe dos Utensilios

Taca

Unidade motriz

Controlo de velocidade e Ligar/
Desligar (On/Off)

Alavanca de desengate da cabeca
Armazenamento dos Utensilios
Armazenamento do Cabo Eléctrico
Batedor

Batedor de Gancho

Batedor de Pinha

Protector Amovivel dos Utensilios
Colher de Medigéao

Resguardo contra salpicos

Acessérios Opcionais

Para obter mais informagdes sobre como
encomendar acessorios opcionais e/ou
manuais de instru¢cdes de acessorios, n&do
incluidos na sua embalagem, visite por
favor o website www.kenwoodworld.com
ou o0 website especifico do seu pais.

@@=
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Para Usar o Seu Robot de Cozinha

Utilizacdo dos Diagramas e Instrucoes
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IMPORTANTE

® Confirme sempre gque o botédo de velocidade esta na posicdo “O” desligado antes de
mudar a posicdo da cabeca da batedeira.

® Nunca bloque a saida da ventilacdo engquanto em funcionamento. Cuidado com o ar
guente que sai da saida de ventilacdo durante o funcionamento.

® Se utilizar o resguardo contra salpicos, este deve ser colocado antes de inserir o
protector do utensilio e o utensilio.

® Assegure-se de que os utensilios da taca NAO estdo colocados ou guardados dentro
dela quando utiliza outras entradas para acessorios.

® Na&o utilize o batedor de pinha para misturas pesadas (ex. misturas completas para
bolos ou bater gordura com acucar) - pois pode danifica-lo.
Nunca exceda as capacidades maximas mencionadas - pode sobrecarregar a maquina.

® Quando bater gordura (manteiga ou margarina) e ac¢ucar para bolos, utilize-a a
temperatura ambiente ou amolega-a primeiro.

® Certifique-se de que os pés e a superficie de trabalho estdo limpos e secos antes de
utilizar o produto.

® Se levantar a cabeca da batedeira enquanto a maquina estd a trabalhar, esta continua
a funcionar. Desligue-a sempre antes de levantar a cabeca.

® A maquina ndo funcionard se todas as tampas da entrada ndo estiverem
correctamente colocadas.

® Se sentir que a maqguina esta a funcionar com dificuldade, desligue-a e retire um
pouco da mistura ou entdo aumente a velocidade.

® A sua batedeira foi idealizada com um “inicio suave” de funcionamento para
minimizar os salpicos. Contudo, se a batedeira foi iniciada com um preparado pesado,
como por exemplo massa para pao, a batedeira levard alguns segundos até atingir a
velocidade seleccionada.

® Remova sempre 0s acessorios colocados nas entradas antes de levantar a cabeca da
batedeira.

® Para evitar que alimentos entrem na entrada do utensilio, certifique-se de que o
protector do utensilio estd colocado na entrada do utensilio antes de o inserir.

Batedor K

® N&o é adequado para processar massa para fazer massas.

Batedor de gancho

® Para evitar que alimentos entrem na entrada do utensilio - certifique-se sempre de
que o protector do utensilio estd colocado na entrada do utensilio antes de inserir o
batedor de gancho.
® Com misturas pesadas, por exemplo massa para pao, € normal que a cabeca da
batedeira se movimente um pouco.
® Massa para Massas - A variedade da farinha pode ser diferente, adicione mais
dgua - 1 c.de sopa de cada vez - se for necessario para conseguir uma massa fofa.
1  Empurre para baixo a alavanca de desengate da cabeca e cuidadosamente levante a
cabeca da batedeira.
2 Cologue a tampa - rode no sentido horario para a prender.
3 Encaixe o protector do utensilio na entrada do utensilio.
4 Empurre o utensilio escolhido para dentro da entrada - vai ouvir um cligue quando

estiver bem preso.
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5 Coloque na taca os ingredientes que deseja misturar.

6 Empurre para baixo a alavanca de desengate da cabeca e cuidadosamente baixe a
cabeca da batedeira.

7 Ligue o cabo a corrente eléctrica.

8 Rode o controlo de velocidade para a velocidade desejada. Use o impulso (P) para
curtos impulsos de velocidade.

9 Depois de processar rode o controlo de velocidade para a posicdo “O” e retire o cabo
da tomada eléctrica. Levante a cabeca da batedeira e segurando-a firmemente, puxe o
utensilio do encaixe.

Dicas e Sugestoes

® Para incorporar totalmente todos os ingredientes pare frequentemente a maquina e rape
para baixo com a espatula os lados da taca.

® Para evitar salpicos aumente gradualmente a velocidade.

® Utilize o resguardo contra salpicos quando processa grandes quantidades (incluindo
massa) para evitar que os ingredientes salpiquem.

Dicas e Sugestdes - Batedor de Pinha

® Consegue melhores resultados se os ovos estiverem a temperatura ambiente.

® Antes de bater as claras de ovo, certifiqgue-se de que ndo existe gordura ou gema de ovo
no batedor de pinha ou na taca.

® Maionese - para obter melhores resultados, rape para baixo os lados da taca depois de
adicionar o azeite e processe durante mais 10 segundos a velocidade maxima.

® Misturas para bolos - adicione a farinha primeiro, depois o liquido e misture na
velocidade maxima para incorporar os ingredientes.

Dicas e Sugestdes - Batedor K
® Para obter melhores resultados quando faz bolos, utilize sempre manteiga ou margarina
a temperatura ambiente.

Dicas e Sugestdes - Batedor de gancho

® Os ingredientes misturam-se melhor se colocar em primeiro lugar o liquido.

® Periodicamente pare a maquina, rape o batedor de gancho para dentro da taca.

® [arinha - Lotes diferentes de farinha podem precisar de quantidades diferentes de
liquido. A consisténcia da massa tem efeito directo na carga da maquina. Por isso
aconselhamos que mantenha a maqguina sob vigilancia sempre que preparar massa para
péo.

Sensor Electrénico de Controlo de Velocidade

A sua batedeira estd equipada com um sensor electrénico do controlo de velocidade que
permite a maguina manter a velocidade com diferentes tipos de cargas, como quando bate
massa para pao ou adiciona ovos a misturas para bolos.

Por isso é natural ouvir algumas variagcdes na velocidade uma vez que a batedeira se ajusta
de acordo com a carga que tem e a velocidade seleccionada.
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Quadro de Utilizagao

a

(7

C]

Min Max. (Minutos)
= Min (Min.)
(o2 D20 600 g 13 kg i 8-9
Max (Max.)
Min (Min.)
600 g 2 kg d 60 seg.
Max (Max.)
> =) Min (Min.) | 60 seg.
inml E'I @ 400 g 750 g 1 l
Max (Max.) |10 minutos
‘ ( ) (Mig?tos)
Min Max
Min (Min.) 60 seg.
i 4
3 5-14 minutos
Min (Min.)
J 5
2
Min (Min.) 60 seg.
d 4
3 5-14 minutos
Min (Min.) 60 seg.
4 4
3 5-14 minutos
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Quadro de Utilizagcao

@ Min Max ‘ /\ (Minutos)
Min (Min.)
Cb Q:) X3 Cb x 8 1 15-3
Max (Max.)
Min (Min.)
4-8°C 125 ml 600 ml J 2-4
Max (Max.)
Min (Min.)
s | (Dre| L |2
Max (Max.)
Min (Min) | 10 S€9.
6 @ 0,25 | 11 d i
. 45-50
<) Max (Max.) Minutos
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Receitas

Massa para Pdo Branco

500 g de Farinha

5 g de Sal

8 g de Fermento Seco de Padeiro de Accédo Rapida
280 ml de Agua

7 g de Banha ou Manteiga

a NN~

(9}

Insira a taca no Robot de Cozinha.

Coloque a dgua na taca e depois os restantes ingredientes.

Misture a velocidade minima durante 45-60 segundos ou até formar uma massa.
Bata na velocidade 3 durante 5-7 minutos.

Coloque a massa numa forma para pao de 900 g ou modele a massa em paezinhos e
cologue-os num tabuleiro untado de ir ao forno.

Cubra a massa com um pano humido e deixe-a levedar num local morno durante
45-60 minutos até duplicar de tamanho.

Coza a 200°C durante 40 minutos para o p&do na forma ou 15-20 minutos para os
paezinhos.

Massa de Pizza
500 g de Farinha
30 g de Azeite

7 g de Sal

7 g de Fermento
300 ml de Agua

O U~ NN

Insira a tagca no Robot de Cozinha.

Adicione todos os ingredientes.

Coloque o batedor de gancho na batedeira e baixe a cabeca desta.

Misture na velocidade minima durante 45-60 segundos ou até formar uma massa.
Amasse na velocidade 3 durante 5-7 minutos.

Forme a massa numa bola e coloque-a numa superficie de trabalho polvilhada com
farinha.

Cubra a massa com um pano humido e deixe repousar 30 - 40 minutos num local
morno.

Divida em 2 e estenda com o rolo da massa até obter bases de pizza de 25-30 cm cada.
Transfira para um tabuleiro polvilhado com sémola. Guarneca a sua pizza e coza no
forno a 240°C durante 10 - 15 minutos.

Marinada de Ameixas

250 g de mel (guarde no frigorifico a 4°C - 5°C)
20 g de ameixas

50 ml de &dgua

NN

Cologue todos os ingredientes na mini picado-ra/moinho.
Introduza o acessorio na unidade motriz.

Ligue em impulso durante 5 segundos.

Utilize a gosto.

(Nota: Mini picadora/moinho - acessoério disponivel para comprar separadamente).
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Para inserir e utilizar o seu resguardo contra salpicos
Utilizacdo dos Diagramas e Instrucoes

IMPORTANTE

® Enguanto mistura, podem ser adicionados ingredientes directamente a taca através
do orificio do resguardo contra salpicos.

® N3ao precisa de retirar o resguardo contra salpicos para mudar o utensilio.
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1 Levante a cabeca da batedeira até prender.

2 Coloque a taca na base.

3 Empurre a proteccdo contra salpicos para ficar posicionada por baixo da cabeca
da batedeira até ouvir um cligue. A secc¢do do orificio de alimentagdo deve estar
posicionada como o mostrado na imagem.

4 Insira o utensilio desejado.

5 Baixe a cabeca da batedeira.

Nota: Apds a protecgcdo contra salpicos estar posicionada pode ser girada 90 graus para a

direita ou esquerda, dependendo da posicdo em que utiliza a batedeira.

6 Para retirar a protecgdo contra salpicos, levante a cabeca da batedeira até prender,
depois puxe para baixo a protec¢do contra salpicos.

7 A colher de medicdo pode ser também utilizada como tampa do orificio de
alimentacédo. Para a prender, cologue a colher de medicdo no orificio da alimentacéo e
empurre para baixo.

Nota: a colher de medi¢cdo entra no orificio de alimentagdo em qualquer posicdo.

Armazenamento do Fio Eléctrico

=
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Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes de telefonar para a Assisténcia
consulte a sec¢do “guia de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com

® Salientamos que o seu produto estad abrangido por uma garantia, em total conformidade
com todas as disposicdes legais relativas a quaisquer disposicdes sobre garantias e com os
direitos do consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se o seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar algum defeito, agradecemos
gue o envie ou entregue num Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia Kenwood autorizado mais proximo
de si, visite por favor o site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAC[\O CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente com os residuos
urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das autoridades locais, ou
junto dos revendedores gue prestem esse servico.
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solugédo

O aparelho
parou durante o
funcionamento.

N&o tem energia eléctrica.

Confirme que o aparelho esta ligado a
tomada eléctrica.

Maguina demasiado cheia
/ excedida a capacidade
maxima, 30 minutos de
funcionamento continuo
ultrapassado.

Rode o botéo de velocidade para a
posicdo “O”, espere alguns segundos
e depois volte a seleccionar uma
velocidade. O aparelho deve
recomecar a trabalhar imediatamente.
Se a maquina ndo comecar a
trabalhar, cologue novamente o
controlo de velocidade na posicao
“O”, desligue-a da corrente eléctrica

e espere 30 minutos antes de tentar
novamente.

Consulte as capacidades maximas no
“Quadro de Utilizagdo Recomendada”.

As tampas das entradas
nao estdo colocadas ou
estdo soltas.

Confirme que as tampas das entradas
estdo correctamente colocadas.

Acessorios de Alta
Velocidade nédo
funcionam.

O acessdrio ndo estad
correctamente colocado
e preso.

Verifique se 0 acessorio esta
correctamente preso

A maquina mexe em
cima da bancada de
trabalho.

Os pés por baixo da
maquina estdo sujos ou
molhados.

Limpe e seque com regularidade os
pés da maquina.

Impossivel levantar a
cabeca da batedeira.

O controlo de velocidade
estd em ON.

Cologue o controlo de velocidade em
"0

Impossivel rodar
o controlo de
velocidade.

A cabeca da batedeira
n&o estd correctamente
presa.

Verifique se a cabeca da batedeira
estd completamente presa quer esteja
na posicado LEVANTADA ou BAIXADA.
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Informacion importante sobre seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, quite todo el embalaje vy las
etiguetas (las etiquetas en la base del aparato no deben quitarse). Para lavar
las piezas, consulte “Cuidado y limpieza”.

Si el enchufe o el cable estan danados, por razones de seguridad, deben ser
sustituidos por Kenwood o por un técnico autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

Gire el control de velocidad a la posicidon de apagado “O” y desenchufe el
aparato.

O antes de colocar o quitar tapas de las salidas/utensilios/accesorios;

O después de su uso y cuando no lo utilice;

O antes de limpiarlo.

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se especifica a
continuacion sin un periodo de descanso. Si lo hace funcionar de manera
continuada durante periodos de tiempo mas largos, puede dafar el aparato.

Funcion/accesorio Tiempo maximo de Periodo de descanso entre
funcionamiento los funcionamientos
Gancho de amasar 15 minutos Desenchufe el aparato y
deje que se enfrie durante
15 minutos

No acergue los dedos a las piezas moviles ni a los accesorios acoplados.
Nunca ponga la mano o los dedos en el mecanismo de bisagra.

Mantenga siempre las partes del cuerpo, cabello, joyas y ropa amplia lejos de
las partes moviles y de los accesorios acoplados.

Nunca deje el robot de cocina desatendido cuando esté en funcionamiento.
Nunca utilice un aparato dafiado. Que o revisen o arreglen: vea ‘Servicio
técnico y atencion al cliente’.

Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de un lugar donde
un niflo pueda cogerlo.

No permita que la unidad de potencia, el cable o el enchufe se mojen.
Aseglrese de que no haya utensilios del bol acoplados o guardados en el bol
al utilizar las salidas de transmision.

Aseglrese de que el bol esté siempre colocado al hacer funcionar el aparato
cuando utilice un utensilio del bol.

No utilice mas de una toma (toma de las herramientas del bol y salida de
velocidad alta) a la vez.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Al usar un accesorio, lea las instrucciones de seguridad que lo acompanfan.
Tenga cuidado al quitar utensilios del bol después de un uso prolongado ya
gue pueden calentarse.

Nunca sobrepase las cantidades y las velocidades maximas indicadas en la
tabla de usos recomendados.
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Tenga cuidado al levantar este aparato. Asegurese de que el cabezal este
correctamente fijado y en posicion bajada, y de que el bol, los utensilios, las
tapas de las salidas y el cable estén bien sujetos antes de levantarlo.

Al mover el aparato, cdjalo siempre por la base y el cabezal de la mezcladora.

No mueva ni ajuste el cabezal de la mezcladora con un accesorio acoplado ya

que ello podria afectar a la estabilidad del robot de cocina.

No ponga el aparto en funcionamiento cerca del borde de la encimera ni

sobresaliendo de ella, y no aplique demasiada fuerza al colocar un accesorio

ya que esto puede afectar a la estabilidad de la unidad y hacer que vuelque, lo
gue podria producir lesiones.

El cable de alimentacion corto se utiliza para reducir el riesgo de enredarse o

tropezar.

Pueden utilizarse cables de extension si se hace con precaucion.

Si se utiliza un cable de extension:

1. La capacidad eléctrica del cable de extensidon debe ser al menos igual o
superior a la del aparato.

2. El cable se debe colocar de forma que no cuelgue de la encimera o de la
mesa, donde |os niflos puedan manipularlo o pueda provocar tropiezos
accidentalmente.

3. El cable de extension debe ser del tipo de toma a tierra de tres cables. La
capacidad eléctrica del aparato estd indicada en la base del mismo.

El uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.

Este aparato no debe ser utilizado por niflos. Mantenga el aparato y su cable

fuera del alcance de los nifios.

Los nifos deben ser vigilados para asegurarse de gque no jueguen con el

aparato.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o con falta de experiencia o conocimientos

si han recibido instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato
de forma segura vy si entienden los peligros que ello implica.

Utilice este aparato Unicamente para el uso domeéstico al que estd destinado.

Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si el aparato se somete

a un uso inadecuado o si NO se siguen estas instrucciones.

Consumo de energia

Con el control de velocidad en la posicion “O” - Cambio automatico al modo
apagado: no procede.

Con el motor funcionando continuamente - Cambio automatico al modo
apagado: Aproximadamente 30 minutos.

Potencia del modo apagado: <0,3 W

Antes de enchufar el aparato

® Asegurese de gque el suministro de energia eléctrica sea el mismo que el gque se muestra en la

parte inferior del aparato.

® [Cste dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004 sobre los materiales y objetos

destinados a entrar en contacto con alimentos.
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Cuidado y limpieza

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes de proceder a su limpieza.
® Para una limpieza mas facil, lave siempre las piezas inmediatamente después
de su uso.

Unidad de potencia

® | impielas con un pafio humedo y luego séquelas (incluidos los pies de la parte
inferior del aparato).

® Nunca la sumerja en agua ni utilice productos abrasivos.

® Asegurese de que los pies en la base de la mezcladora estén limpios.

Bol y utensilios

® | Jdvelos a mano y, a continuacion, séquelos bien o lavelos en el lavavajillas.

® No utilice nunca un cepillo metalico, un estropajo de aluminio ni lejia para
limpiar su bol de acero inoxidable. Use vinagre para eliminar las incrustaciones
de cal.

® Manténgalos alejados del calor (parte superior de la cocina, hornos,
microondas).
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Lista de las partes

10



Descripcion del aparato

PEEEEEOVE VOO

>

Tapa de la salida de velocidad alta
Salida de velocidad alta

Cabezal de la mezcladora

Toma de los utensilios

Bol

Unidad de potencia

Control de encendido/apagado vy de
velocidad

Palanca para soltar el cabezal
Almacenamiento para los utensilios
Recogecables

Batidor K

Gancho de amasar

Batidor de varillas

Protector de utensilios extraible
Cuchara medidora
Antisalpicaduras

Accesorios opcionales

Para obtener mas informacion sobre
cémo pedir accesorios opcionales/
manuales de instrucciones de accesorios
no incluidos en el pagquete, visite www.
kenwoodworld.com o la pagina web
especifica de su pafs.
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Usar el robot de cocina

Diagramas de uso e instrucciones de uso
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IMPORTANTE

® Aseglirese de que el control de velocidad esté en la posicidon de apagado "O" antes
de cambiar la posicion del cabezal de la mezcladora.

® Nunca bloguee la salida de ventilacion durante el funcionamiento. Tenga cuidado con
el aire caliente que sale de la salida de ventilacion durante el funcionamiento.

® Sjse utiliza el antisalpicaduras, éste debe colocarse antes de insertar el protector de
utensilios y el utensilio.

® Aseglirese que no haya utensilios del bol acoplados o guardados en el bol al utilizar
otras salidas.

® No utilice el batidor de varillas para mezclas pesadas (p. €j., preparados para tartas en
un solo paso o batir manteca y azulcar) ya que podria dafarlo.

® Nunca sobrepase las capacidades maximas establecidas, de lo contrario, sobrecargarad
el aparato.

® Al batir manteca y azUcar para preparados para tartas, utilice siempre la manteca a
temperatura ambiente o ablandela primero.

® Aseglrese de que los pies y la encimera estén limpios y secos antes de utilizar el
producto.

® Sjel cabezal de la mezcladora se levanta mientras estd en funcionamiento, el aparato
seguird funcionando. Desenchufe siempre el aparato antes de levantar el cabezal.

® [l aparato no funcionard a menos que todas las tapas de las salidas estén
correctamente acopladas.

® Sjoye gque el aparato se ahoga, apaguelo y quite una parte de la mezcla o aumente la
velocidad.

® Su mezcladora estd equipada con una funcién de “arrangque suave” para minimizar
los derrames Sin embargo, si el aparato se conecta con una mezcla pesada en el bol
como, por ejemplo, masa de pan, es posible gque note que a la mezcladora le cuesta
unos segundos alcanzar la velocidad seleccionada.

® Quite siempre los accesorios acoplados a las salidas antes de levantar el cabezal de
la mezcladora.

® Para evitar la entrada de comida, compruebe que el protector de utensilios esté
acoplado a la toma de los utensilios antes de insertar un utensilio.

Batidor K

® No es adecuado para procesar masa para pasta.

Gancho de amasar

Para evitar la entrada de comida, compruebe siempre que el protector esté acoplado
a la toma de los utensilios antes de insertar el gancho de amasar.

Es normal que el cabezal de la mezcladora se mueva un poco al mezclar cargas
pesadas como masa de pan.

Masa para pasta: las variedades de harina pueden variar. Si es necesario, aflada agua,
1 cucharada cada vez, para obtener una masa para pasta suave.

W

Apriete la palanca para soltar el cabezal y levante el cabezal de la mezcladora con
cuidado.

Acople el bol y girelo en el sentido de las agujas del reloj para que quede bien sujeto.
Acople el protector de utensilios a la toma de los utensilios.

Presione el utensilio seleccionado dentro de la toma; oird un "clic” cuando esté bien

acoplado.
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Afada los ingredientes importantes que vaya a mezclar al bol.

Apriete la palanca para soltar el cabezal y baje el cabezal con cuidado.

Enchufe a la toma de corriente.

Gire el control de velocidad al ajuste deseado. Use el botdn de accion intermitente (P)
para generar impulsos breves de velocidad.

9 Después de procesar los alimentos, gire el control de velocidad a “O” y desenchufe el
aparato de la toma de corriente. Levante el cabezal de la mezcladora y, mientras lo
sujeta firmemente, saque el utensilio de la salida tirando de él.

W N O U

Consejos y sugerencias

® Para incorporar completamente los ingredientes, pare el robot de cocina y raspe el bol
con la espatula frecuentemente.

® Para evitar que los ingredientes salpiguen, aumente la velocidad poco a poco.

® Utilice el antisalpicaduras cuando procese grandes cantidades (incluida masa) para
evitar que los ingredientes salpiquen.

Consejos y sugerencias - Batidor de varillas

® Se obtienen mejores resultados si los huevos estan a temperatura ambiente.

® Antes de batir claras de huevo, compruebe gue no haya grasa ni yema de huevo en el
batidor de varillas o en el bol.

® Mayonesa: para obtener mejores resultados, raspe el bol con una espatula después
de afnadir el aceite y haga funcionar el batidor de varillas durante 10 segundos mas a
maxima velocidad.

® Mezclas para rebozado: primero, aflada la harina al bol, después afiada el liquido vy
mezcle a velocidad minima para incorporar los ingredientes.

Hints and Tips - Batidor K
® Para obtener mejores resultados, utilice siempre mantequilla y margarina a temperatura
ambiente al hacer tartas.

Hints and Tips - Gancho de amasar

® |os ingredientes se mezclan mejor si se pone primero el liquido.

® Detenga el aparato a intervalos vy raspe la mezcla del gancho de amasar.

® Harina - Los diferentes lotes de harina varian en cuanto a la cantidad de liquido
necesario. La pegajosidad de la masa ejerce un efecto directo sobre la carga en el
aparato. Vigile el aparato mientras la masa se esté mezclando.

Control del sensor de velocidad electrénico

Su mezcladora estd equipada con un control del sensor de velocidad electronico diseflado
para mantener la velocidad bajo distintas condiciones de carga como, por ejemplo, al
amasar masa de pan o cuando se afladen huevos a una mezcla para tarta.

Por lo tanto, es posible que oiga alguna variacion de la velocidad durante el proceso
cuando la mezcladora se ajuste a la carga y velocidad seleccionadas; esto es normal.
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Tabla de usos

(7

C)

Min Max (Minutos)
S Min (Min)
(Co 2 DA0D 600 g 13 kg d 8-9
Max (Max)
Min (Min) 60
6009 2 kg L ] segundos
Max (Max)
> =) Min (Min) 60 seg.
D@ wor | o b
Max (Max) |10 minutos
‘ ( ) (Minutos)
Min (Min) 60 seg.
4 s
3 5-14 minutos
Min (Min)
J 5
2
Min (Min) 60 seg.
4 i
3 5-14 minutos
Min (Min) 60 seg.
4 $
3 5-14 minutos
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Tabla de usos

@

(7

C)

Min Max (Minutos)
Min (Min)
D> || Qre| L | s
Max (Max)
Min (Min)
4-8°C 125 ml 600 ml d 2-4
Max (Max)
Min (Min)n
x| Dxe| 4 | =
Max (Max)
. , 10 seq.
Min (Min)
£ = 0,25 | il l 1
—— M , 45-50
< ax (Max) minutos

116




Recetas

Masa de pan blanco

500 g de harina

5 g de sal

8 g de levadura seca de accion rapida
280 ml de agua

7 g de manteca o mantequilla

1 Acople el bol al robot de cocina.

2 Vierta el agua en el bol y, a continuacion, el resto de los ingredientes.

3  Mezcle a velocidad minima durante 45-60 segundos o hasta que se forme una masa.

4 Amase a velocidad 3 durante 5-7 minutos.

5 Ponga la masa en un molde de 900 g o dele forma de panecillos y coléoquelos en una
bandeja de horno engrasada.

6 Cubra con un pafno de cocina y deje que la masa aumente de volumen en un sitio

caliente durante 45-60 minutos hasta que doble su tamafio.
7 Hornee a 200 °C durante 40 minutos o 15-20 minutos para los panecillos.

Masa para pizza

500 g de harina

30 g de aceite de oliva
7 g de sal

7 g de levadura

300 ml de agua

Acople el bol al robot de cocina.

Afada todos los ingredientes.

Acople el gancho de amasar vy baje el cabezal.

Mezcle a velocidad minima durante 45-60 segundos o hasta que se forme una masa.
Amase a velocidad 3 durante 5-7 minutos.

Dele forma de bola a la masa sobre una superficie enharinada.

Cubra la masa con un pafio de cocina humedo y déjela reposar durante 30 - 40 minutos
en un sitio calido.

Dividala en 2 y extiéndala con un rodillo para formar dos bases de pizza de 25-30 cm.
9 Pé&sela a una bandeja de horno cubierta de sémola. Decore/cubra la pizza y hornéela
durante 10 - 15 minutos a 240 °C.

NOoO o~ wWN

e}

Adobo de ciruela pasa

250 g de miel (guardado en el frigorifico a 4 °C - 5 °C)
20 g de ciruelas pasas

50 ml de agua

Ponga todos los ingredientes en la minipicado-ra/molinillo.
Acople el accesorio a la unidad de potencia.

Pulse el botdn de accidn intermitente durante 5 se-gundos.
Uselo como sea necesario.

AN

(Nota: el accesorio minipicadora/molinillo estd disponible para comprar por separado).
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Acoplar y utilizar el antisalpicaduras

Diagramas de uso e instrucciones de uso

IMPORTANTE

® Durante el proceso de mezclado, los ingredientes se pueden anadir directamente al
bol a través del conducto del antisalpicaduras.

® No es necesario quitar el antisalpicaduras para cambiar los utensilios.

18



4
5

Levante el cabezal de la mezcladora hasta que quede bloqueado.

Coloque el bol sobre la base.

Empuje el antisalpicaduras sobre la parte inferior del cabezal de la mezcladora hasta
gue esté perfectamente encajado. La parte del tubo de alimentacién se debe colocar
COmMOo se muestra.

Inserte el utensilio deseado.

Baje el cabezal de la mezcladora.

Nota: una vez colocado, el antisalpicaduras puede girarse 90 grados a la izquierda o a la
derecha, dependiendo de la posicidon en que se utilice la mezcladora.

6

Para quitar el antisalpicaduras, levante el cabezal de la mezcladora hasta que quede
bloqueado vy, a continuacion, estire el antisalpicaduras hacia abajo.

La cuchara medidora puede utilizarse también como tapa para el tubo de alimentacion.
Para fijarla, baje la cuchara medidora sobre el tubo de alimentacion y empujela hasta
gue encaje en su sitio.

Nota: la cuchara medidora encajara en el tubo de alimentacidon en ambas direcciones.

Recogecables

=
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Servicio técnico y atencion al cliente

® Sjtiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes de solicitar ayuda, consulte la
seccion “Guia de solucion de problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto estd cubierto por una garantia que cumple con todas
las disposiciones legales relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

® Sjsu producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD autorizado. Para encontrar informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite www.kenwoodworld.com o la
pagina web especifica de su pais.

® Disefado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS
(RAEE)

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.
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Guia de soluciéon de problemas

Problema

Causa

Solucién

El aparato se ha
detenido durante el
funcionamiento.

No hay corriente eléctrica.

Compruebe que el aparato esté
enchufado.

El aparato esta
sobrecargado/se

han sobrepasado las
capacidades maximas,
se han sobrepasado

los 30 minutos de
funcionamiento continuo.

Gire el control de velocidad hacia

la posicion de apagado, espere

unos pocos segundos y vuelva a
seleccionar la velocidad. El aparato
deberia reanudar el funcionamiento
inmediatamente.

Si el aparato no se pone en marcha,
gire el control de velocidad hacia "O",
desenchufelo y espere 30 minutos
antes de volver a ponerlo en marcha.
Revise las capacidades maximas en la
“Tabla de usos recomendados”.

Las tapas de las salidas no
estan colocadas o se han
desbloqueado.

Compruebe que la/s tapa/s de
la/s salida/s esté/n correctamente
acoplada/s.

Los accesorios de
alta velocidad no
funcionan.

El accesorio no esta
acoplado o no se ha fijado
correctamente.

Compruebe que el accesorio esté
correctamente fijado.

Movimiento en la
encimera.

Los pies de la parte
inferior de la unidad estan
humedos o sucios.

Compruebe regularmente que los pies
estén limpios y secos.

El cabezal de la
mezcladora no se
puede levantar.

El dial de control de
velocidad estd en la
posicion ON.

Ponga el dial en la posicion "O".

No se puede girar
el dial de control de
velocidad.

El cabezal de la
mezcladora no esta bien
fijado en su posicion.

Compruebe que el cabezal de la
mezcladora esté completamente fijado
en la posicion ARRIBA o ABAJO.
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Informacidé important sobre seguretat

Llegiu atentament aquestes instruccions i conserveu-les per a futures
consultes.

Abans d’utilitzar aquest aparell per primera vegada, traieu tots els embalatges
i les etiquetes Les etiquetes a la base de 'aparell no s’han de treure. Per
netejar les peces, consulteu: Cura i neteja.

Si I'endoll o el cable estan danyats, per raons de seguretat, han de ser
substituits per Kenwood o per un técnic autoritzat per Kenwood per tal
d’evitar possibles riscos.

Gireu el control de velocitat a la posicid d’apagat "O" (OFF) i desendolleu
'aparell:

O abans d’'acoblar o treure les tapes de les sortides/estris/accessoris;

O després del seu Us i quan no l'utilitzeu;

O abans de netejar-lo.

No feu funcionar 'aparell durant més temps del que s’especifica a continuacio
sense un periode de descans. Si el feu servir de manera continua durant
periodes de temps més llargs, podeu danyar 'aparell.

Funcio/accessori Temps maxim de Periode de descans entre els
funcionament funcionaments
Ganxo de pastar 15 min Desendolleu I'aparell i
deixeu-lo refredar durant
15 minuts

Mantingueu els dits allunyats de les peces mobils i dels accessoris acoblats. No
figueu mai la ma ni els dits al mecanisme de frontissa.

Mantingueu sempre les parts del cos, els cabells, les joies i la roba ampla lluny
de les parts mobils i dels accessoris acoblats.

No deixeu mai el robot de cuina sense vigilancia quan estigui en funcionament.
No utilitzeu mai un aparell danyat. Feu-lo revisar o reparar: consulteu la seccid
"Servei tecnic i atencio al client”.

No deixeu mai que el cable quedi penjant d’un lloc on un nen pugui agafar-lo.
No deixeu mai que la unitat de poténcia, el cable o I'endoll es mullin.
Comproveu gue no hi hagi estris del bol acoblats o guardats al bol quan
utilitzeu les sortides de transmissio.

Assegureu-vos que el bol estigui sempre col-locat quan feu servir I'aparell
quan utilitzeu un utensili del bol.

No utilitzeu més d’una sortida (sortida dels estris del bol i sortida de velocitat
alta) alhora.

No utilitzeu mai un accessori no autoritzat.

Quan utilitzeu un accessori, llegiu les instruccions de seguretat que
'acompanyen.

Aneu amb compte quan lleveu els estris del bol després d’un Us prolongat, ja
gue poden escalfar-se.

No sobrepasseu mai les quantitats i les velocitats maximes indicades a la taula
d’'usos recomanats.
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Aneu amb compte quan aixequeu aquest aparell. Assegureu-vos que el capcal

estigui correctament fixat en posicid baixada i que el bol, els estris, les tapes

de les sortides i el cable estiguin fixos abans d’aixecar-lo.

Quan mogueu l'aparell, agafeu-lo sempre per la base i el capcal de la batedora.

No mogueu ni ajusteu el capcal de la batedora amb un accessori acoblat, ja

que aixo podria afectar I'estabilitat del robot de cuina.

No poseu l'aparell en funcionament a prop de la vora del taulell ni tampoc

si esta sobresortint del taulell, i no apligueu massa forca quan acobleu un

accessori, ja gue aixo pot afectar I'estabilitat de la unitat i fer que bolqui, la

qual cosa podria produir lesions.

El cable d’alimentacio curt s’utilitza per reduir el risc d’enganxar-se o

ensopegar.

Es poden utilitzar allargadors si es fa amb precaucio.

Si s’utilitza un allargador:

1 La capacitat electrica del cable d’extensid ha de ser com a minim igual o
superior a la de l'aparell.

2 El cable s’ha de col-locar de manera que no pengi del taulell o taula, on els
nens puguin manipular-lo o pugui provocar ensopegades accidentalment.

3 El cable d’extensid ha de ser del tipus de presa de terra de tres cables. La
classificacio electrica de I'aparell esta indicada a la part inferior de la unitat.

Un mal Us de l'aparell pot provocar lesions.

Aquest aparell no el poden fer servir els nens. Mantingueu 'aparell i el cable

fora de I'abast dels nens.

Cal vigilar els nens per assegurar-se que no juguin amb l'aparell.

Aqguest aparell el poden fer servir persones amb capacitats fisiques, sensorials

o mentals reduides o manca d’experiéncia i coneixements sempre que

estiguin supervisats o hagin rebut instruccions sobre I'Us segur de 'aparell i

comprenguin els perills a que s’exposen.

Utilitzeu 'aparell només per a I'ds previst. Kenwood no assumira cap

responsabilitat si I'aparell es fa servir per a un Us inadeguat o si no se

segueixen aguestes instruccions.

Consum d’energia

Amb el control de velocitat a la posicid “O” - Canvi automatic al mode apagat:
no aplicable.

Amb el motor funcionant continuament - Canvi automatic al mode apagat:
aproximadament 30 minuts.

Potencia del mode apagat: <0,3 W.

Abans d’endollar I’aparell a la xarxa eléctrica

® Comproveu gue el voltatge que figura a la part inferior de I'aparell correspongui al voltatge

de la vostra xarxa.

® Aquest aparell compleix el Reglament (CE) 1935/2004 sobre els materials i objectes destinats

a entrar en contacte amb aliments.
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Cura i neteja

® Apagueu i desendolleu sempre I'aparell abans de netejar-lo.
® Per facilitar la neteja, renteu sempre les peces immediatament després del seu
Us.

Unitat de poténcia

® Netegeu-la amb un drap humit i després eixugueu-la bé (inclosos els peus a la
part inferior de I'aparell).

® No la submergiu mai en aigua ni utilitzeu productes abrasius.

® Assegureu-vos gue els peus a la base de la batedora estiguin nets.

Bol i estris

® Renteu-los a ma i després eixugueu-los bé o renteu-los al rentaplats.

® No utilitzeu mai un raspall de filferro, un fregall d’acer ni lleixiu per netejar el
bol d’acer inoxidable. Utilitzeu vinagre per eliminar les incrustacions de calc.

® Mantingueu-lo allunyat de la calor (part superior de la cuina, forns o
microones).
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Llista de peces
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Descripcié de l'aparell

GICISIGICIOICICIOMNCIOIOIOIOIONS)

>

Tapa de la sortida de velocitat alta
Sortida de velocitat alta

Capcal de la batedora

Presa dels estris

Bol

Unitat de potencia

Control d’encesa/apagada i de
velocitat

Palanca per alliberar el capg¢al
Emmagatzematge per als estris
Allotjament per al cable
Batedor

Ganxo de pastar

Batedor de varetes

Protector d'estris extraible
Cullera mesuradora

Protector antiesquitxades

Accessoris opcionals

Per obtenir més informacio sobre com
demanar accessoris opcionals/manuals
d'instruccions d'accessoris no inclosos al
paquet, visiteu www.kenwoodworld.com o
el lloc web especific del vostre pais.

@=[]]
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Us del robot de cuina

Diagrames d’Us i instruccions d’us
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IMPORTANT

® Assegureu-vos que el control de velocitat estigui a la posicid d’apagada "O" abans de
canviar la posici¢ del capcal de la batedora.

® No bloguegeu mai la sortida de ventilacié durant el funcionament. Aneu amb compte
amb l'aire calent que surt de la sortida de ventilacio durant el funcionament.

® Sj utilitzeu el protector antiesquitxades, s’ha d’acoblar abans d'inserir el protector
d'estris i I'estri.

® Comproveu gue no hi hagi estris del bol acoblats o guardats al bol quan utilitzeu
altres sortides.

® No utilitzeu el batedor de varetes per a barreges pesades (preparats per a pastissos
en un sol pas i batre mantega i sucre), ja que podrieu danyar-lo.

® No sobrepasseu mai les capacitats i velocitats maximes indicades, ja que podeu
sobrecarregar l'aparell.

® Quan bateu mantega i sucre per preparats per a pastissos, feu servir sempre la
mantega a temperatura ambient o ablaniu-la abans d'utilitzar-la.

® Assegureu-vos que els peus i el taulell estiguin nets i secs abans d’utilitzar el producte.

® Sjel capcal de la batedora s’aixeca durant el funcionament, I'aparell seguira funcionant.
Apagueu sempre |'aparell abans d’aixecar el capcal.

® [’aparell no funcionara a menys que totes les tapes de les sortides estiguin acoblades
correctament.

® Sjsentiu que l'aparell s'ofega, apagueu-lo i traieu una part de la barreja o augmenteu la
velocitat.

® [| vostre aparell esta equipat amb una funci¢ "d’arrencada suau” per minimitzar els
vessaments. No obstant aixo, si 'aparell s’encén amb una barreja pesada al bol com
ara massa de pa, és possible que noteu que a la batedora li costa uns segons assolir la
velocitat seleccionada.

® Traieu sempre els accessoris acoblats a les sortides abans d’aixecar el capg¢al de la
batedora.

® Per evitar I'entrada de menjar, comproveu sempre que el protector d'estris estigui
acoblat a la sortida dels estris abans d’inserir un estri.

Batedor K

® No és adequat per processar massa per a pasta.

Ganxo de pastar

Per evitar 'entrada de menjar, comproveu sempre que el protector estigui acoblat a
la sortida dels estris abans d’inserir el ganxo de pastar.

Es normal que el capcal de la batedora es mogui una mica quan es barregen
carregues pesades com ara massa de pa.

Massa per a pasta: les varietats de farina poden variar, afegiu-hi 1 cullerada d'aigua
cada vegada si cal per aconseguir una massa per a pasta suau.

W

Premeu la palanca per alliberar el capcal cap avall i aixequeu el capcal de la batedora
amb cura.

Acobleu el bol i gireu-lo en el sentit de les agulles del rellotge perqué quedi ben fixat.
Acobleu el protector d'estris a la sortida dels estris.

Empenyeu l'estri seleccionat dins de la sortida dels estris; sentireu un "clic" quan estigui
ben acoblat.
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Afegiu els ingredients pertinents que vulgueu barrejar al bol.

Premeu la palanca per alliberar el capcal cap avall i abaixeu el capcal amb cura.
Endolleu I'aparell a la font d’alimentacio.

Gireu el control de velocitat a I'ajust desitjat. Utilitzeu el botd Pulse (P) per generar
impulsos curts de velocitat.

9 Després de processar els aliments, gireu el control de velocitat a "O" i desendolleu
'aparell de la font d’alimentacio. Aixequeu el capcal de la batedora i, mentre el
subjecteu fermament, traieu I'estri de la sortida estirant-lo.

W N O U

Consells i suggeriments

® Per incorporar completament els ingredients, pareu la batedora i raspeu el bol amb
'espatula amb frequéncia.

® Per evitar que els ingredients esquitxin, augmenteu la velocitat a poc a poc.

® [eu servir el protector antiesquitxades quan processeu grans quantitats (incloent-hi
massa) per evitar que els ingredients esquitxin.

Consells i suggeriments - Batedor de varetes

® S’obtenen millors resultats si els ous estan a temperatura ambient.

® Abans de batre clares d’ou, comproveu gue no hi hagi greix ni rovell d’ou al batedor de
varetes o al bol.

® Maionesa: per obtenir millors resultats, raspeu el bol amb una espatula després d'afegir
I'oli i feu funcionar el batedor de varetes durant 10 segons més a velocitat maxima.

® Barreges per arrebossat: primer, afegiu la farina al bol, després afegiu el liquid i
barregeu a velocitat minima per incorporar els ingredients.

Consells i suggeriments - Batedor K
® Per obtenir millors resultats, utilitzeu sempre mantega i margarina a temperatura
ambient quan feu pastissos.

Consells i suggeriments - Ganxo de pastar

® [ls ingredients es barregen millor si es posa primer el liquid.

® Atureu l'aparell a intervals i raspeu la barreja del ganxo de pastar.

® [arina: els diferents lots de farina varien quant a la quantitat de liquid necessari. La
viscositat de la massa exerceix un efecte directe sobre la carrega en I'aparell. Vigileu
I'aparell mentre la massa s’estigui barrejant.

Control del sensor de velocitat electronic

La vostra batedora esta equipada amb un control del sensor de velocitat electronic
dissenyat per mantenir la velocitat en diferents condicions de carrega com, per exemple,
guan pasteu massa de pa o quan s’afegeixen ous a una barreja per a pastis. Per tant, és
possible que escolteu alguna variacid en la velocitat durant el funcionament a mesura que
la batedora s’ajusti a la carrega i la velocitat seleccionades, la qual cosa és normal.
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Taula d’usos
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Taula d’usos
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Receptes

Massa de pa blanc

500 g de farina

5 g de sal

8 g de llevat sec d’'accio rapida
280 ml d’aigua

7 g de llard o mantega

Acobleu el bol al robot de cuina.

Aboqueu I'aigua al bol i, a continuacio, la resta d’'ingredients.

Barregeu a velocitat minima durant 45 - 60 segons o fins que es formi una massa.

Pasteu a velocitat 3 durant 5 - 7 minuts.

Poseu la massa en un motlle de 900 g o doneu-li forma de panets i poseu-los en una

safata de forn greixada.

6 Cobriu-la amb un drap de cuina i deixeu que llevi en un lloc calid durant 45 - 60 minuts
fins que hagi doblat el seu volum.

7 Coeu-la al forn a 200 °C durant 40 minuts 0 15 - 20 minuts per als panets.

a M~

Massa per a pizza
500 g de farina
30 g d'oli d'oliva
7 g de sal

7 g de llevat

300 ml d’aigua

1 Acobleu el bol al robot de cuina.

2 Afegiu tots els ingredients.

3 Acobleu el ganxo de pastar i abaixeu el capgal.

4 Barregeu a velocitat minima durant 45 - 60 segons fins que es formi una massa.

5 Pasteu a velocitat 3 durant 5 - 7 minuts.

6 Doneu-li forma de bola a la massa sobre un taulell enfarinat.

7 Cobriu la massa amb un drap de cuina humit i deixeu-la reposar durant 30 - 40 minuts
en un lloc calid.

8 Dividiu-la en 2 i esteneu-la amb un corrd per formar dues bases de pizza de 25 - 30 cm.

9 Passeu-la a una safata de forn coberta de sémola. Decoreu/cobriu la pizza i coeu-la al
forn durant 10 - 15 minuts a 240 °C.

Adob de pruna seca
250 g de mel (guardat al frigorifica 4 °C - 5 °C)
20 g de prunes seques

50 ml d'aigua

1 Poseu tots els ingredients a la minipicadora/molinet.
2 Acobleu l'accessori a la unitat de poténcia.

3 Gireu el control a Pulse durant 5 segons.

4 Feu servir segons sigui necessari.

Nota: 'accessori minipicadora/molinet esta disponible per comprar per separat.
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Acoblament i us del protector antiesquitxades

Diagrames d’Us i instruccions d’us

Important

® Durant la barreja, es poden afegir ingredients directament al bol a través del tub
d’alimentacio del protector antiesquitxades.

® No cal treure el protector antiesquitxades per canviar els estris.
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1 Aixeqgueu el capcal de la batedora fins que quedi bloguejat.

2 Acobleu el bol a la base.

3  Empenyeu el protector antiesquitxades sobre la part inferior del capcal de la batedora
fins que estigui perfectament encaixat. La part del tub d’alimentacio s’ha de col-locar tal
com es mostra.

4 Inseriu I'estri desitjat.

5 Abaixeu el capcal de la batedora.

Nota: un cop col-locat, el protector antiesquitxades es pot girar 90 graus cap a I'esquerra o

cap a la dreta, depenent de la posicid en qué s'utilitzi la batedora.

6 Per treure el protector antiesquitxades, aixequeu el capcal de la batedora fins que quedi
ben fixat i, a continuacio, estireu el protector antiesquitxades cap avall.

7 La cullera mesuradora també es pot utilitzar com a tapa per al tub d’alimentacio. Per
fixar-la, baixeu la cullera mesuradora sobre el tub d’alimentacié i empenyeu-la fins que
encaixi al seu lloc.

Nota: la cullera mesuradora encaixara al tub d’alimentacio en les dues direccions.

Allotjament per al cable

=
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Servei técnic i atencio al client

® Sjteniu cap problema amb el funcionament del vostre aparell, abans de sol-licitar
assisténcia, consulteu la seccio "Guia de resolucié de problemes” del manual o visiteu
www.kenwoodworld.com.

® Tingueu en compte que el vostre producte esta cobert per una garantia que compleix totes
les disposicions legals relatives a qualsevol garantia existent i als drets dels consumidors
vigents al pais on es va comprar el producte.

® Sj el vostre producte Kenwood funciona malament o si trobeu algun defecte, envieu-
lo o porteu-lo a un centre de serveis autoritzat de KENWOOD. Per trobar informacid
actualitzada sobre el vostre centre de serveis autoritzat de KENWOOD més proper, visiteu
www.kenwoodworld.com o el lloc web especific del vostre pais.

® Dissenyat i creat per Kenwood al Regne Unit.
® Fabricat a la Xina.

INFORMACIO IMPORTANT PER A L’ELIMINACIO CORRECTA DEL PRODUCTE DE
CONFORMITAT AMB LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE RESIDUS D’APARELLS ELECTRICS |
ELECTRONICS (RAEE)

Al final de la seva vida util, el producte no s’ha de llengar com a residu domestic. S’ha de dur
a un centre especial de recollida diferenciada de residus disposat per l'autoritat local o a un
distribuidor que presti aguest servei.
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Guia de resolucié de problemes

Problema

Causa

Solucié

L’aparell s’ha aturat
durant el funcionament.

No hi ha corrent eléectric.

Comproveu que l'aparell estigui
endollat.

L’aparell esta
sobrecarregat/s’han
sobrepassat les
capacitats maximes,
s'han sobrepassat els 30
minuts de funcionament
continu.

Gireu el control de velocitat cap a
la posicié d’apagada, espereu uns
segons i torneu a seleccionar la
velocitat. L'aparell ha de reprendre
el funcionament immediatament.
Si 'aparell no es posa en marxa,
gireu el control de velocitat cap a
"O", desendolleu-lo i espereu 30
minuts abans de tornar a posar-lo
en marxa.

Comproveu les capacitats maximes
indicades a la "Taula d’'usos
recomanats”.

Les tapes de les sortides
no estan col-locades o
s’han desbloguejat.

Comproveu que les tapes de
les sortides estiguin acoblades
correctament.

Els accessoris de
velocitat alta no
funcionen.

'accessori no esta
acoblat o no s’ha
bloguejat correctament.

Comproveu gue l'accessori estigui
bloguejat correctament.

Moviment al taulell.

Els peus a la part inferior
de la unitat estan mullats
o bruts.

Comproveu regularment que els
peus estiguin nets i secs.

No es pot aixecar el
capcal de la batedora.

El control de velocitat
esta en la posicid ON.

Poseu el dial en la posicid "O".

No es pot girar el dial de
control de velocitat.

El capcal de la batedora
no esta ben fixat al seu
lloc.

Comproveu que el capcal de la
batedora estigui completament fixat
en la posicio AMUNT o AVALL.

138




Dansk

Vigtig sikkerhedsinformation 140-141
For stikket seettes i stikkontakten 141
Pleje og renggring 142-143
Liste over dele 144-145
Sadan bruger du din kekkenmaskine 146-151
O Brugsdiagrammer og brugsanvisninger 146-148
O Diagram over anbefalet brug 149-150
O Opskrifter 151

® P3satning og brug af din

beskyttelsesskaerm 152-153

O Brugsdiagrammer og brugsanvisninger 152-153

® | edningsrum 153
® Service og kundepleje 154
® Fejlsagningsguide 155

139



Vigtig sikkerhedsinformation

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar den i tilfaelde af, at du far brug
for at sld noget op i den.

For forste ibrugtagning fjernes al emballage og alle maerkater. (Maerkaten med
oplysninger om effekt i bunden af maskinen ma ikke fijernes). Vask delene, se:
‘Pleje og rengering’.

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal Kenwood eller en autoriseret
Kenwood-reparater af sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga
fare.

Drej hastighedsregulatoren til “O”-positionen (FRA), og tag stikket ud:

O inden pasaetning eller aftagning af kraftudtagsdaeksler/redskaber/tilbehgr;
O efter og nar den ikke er i brug;

O fgr renggring.

Lad ikke dit apparat kore i laengere tid end de nedenfor specificerede tider
uden pause. Kontinuerlig tilberedning i laengere tid kan skade dit apparat.

Funktion/tilbehar Maksimal brugstid Pause i brug
Dejredskab 15 min. Tag apparatets stik ud,
og lad det kole ned i
15 minutter

Hold fingrene vaek fra bevaegelige dele og pasat tilbehgr. Kom aldrig handen/
fingrene i haengselsmekanismen.

Hold altid kropsdele, har, smykker og lgs beklaadning vaek fra bevaegelige dele
og monteret tilbehor.

Lad aldrig kakkenmaskinen vaere uden opsyn, nar den er i brug.

Brug aldrig en beskadiget maskine. F& den efterset eller repareret se ‘Service
og kundepleje’.

Lad aldrig ledningen haenge ned, sa et barn kan gribe fat i den.

Lad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket blive vade.

Sarg for, at ingen skalredskaber er pdsat eller ligger i skalen, nadr drevudtagene
benyttes.

Sorg for, at skalen altid er monteret, nar apparatet anvendes med et
skalredskab.

Brug ikke mere end ét udtag (skdlredskabsholder og hgjhastighedsudtag) ad
gangen.

Brug aldrig uautoriseret tilbehor.

Nar et tilbehar bruges, skal sikkerhedsvejledningen, der folger med, laeses.
Veer forsigtig, nar skalredskaber tages af efter laengere tids brug, da de kan
blive varme.

Overskrid aldrig de maksimale maengder og hastigheder, som er angivet |
oversigten over anbefalet brug.

Veer forsigtig ved laft af apparatet. Sgrg for, at hovedet er korrekt 1ast i
nederste position, og at skalen, redskaberne, kraftudtagsdaekslerne og
ledningen sidder fast inden |laft.

Na&r apparatet skal flyttes, skal der lagftes i soklen og mixerhovedet.

Lad vaere med at flytte eller justere mixerhovedet med pasat tilbeher, da
kekkenmaskinen kan blive ustabil.
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® Brug ikke apparatet naer kanten eller placeret ud over bordet, og tryk ikke
hardt pa det pasatte tilbehegr, da dette kan medfare, at enheden bliver ustabil
og veelter. Dette kan resultere i personskade.
® Den korte elledning reducerer risikoen for at blive viklet ind eller snuble.
Forlaengerledninger kan bruges, hvis der udvises forsigtighed.
® Hyvis der bruges forlaengerledning:
1. Forleengerledningens maerkede elektriske effekt skal vaere mindst den
samme som eller sterre end apparatets.
2. Ledningen skal fores, sa den ikke haenger ud over bordpladen, hvor barn
kan traekke i den, eller der kan snubles i den ved et uheld.
3. Forleengerledningen skal vaere en jordforbundet 3-tradet ledning.
Apparatets elektriske klassifikation er anfart pa enhedens underside.
® Misbrug af maskinen kan fgre til laesioner.
® Dette apparat ma ikke anvendes af bern. Opbevar apparatet og ledningen
utilgeengeligt for bearn.
® Bogrn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med maskinen.
® Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner eller mangel pd erfaring og kendskab, hvis de er blevet vejledt
eller givet instrukser i brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de
forstar de farer, der er involveret.
® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt, eller disse instruktioner
ikke folges.

Stremforbrug

® Med hastighedskontrol i "O"-position - automatisk skift til OFF-tilstand: Ikke
relevant.

® Med motoren i kontinuerlig drift - automatisk skift til OFF-tilstand: Cirka 30
minutter.

® [ffekt i OFF-tilstand: <0,3 W.

For stikket saettes i stikkontakten

® Sgrg for, at el-forsyningens spanding er den samme som den, der er vist pa bunden af
maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der kommer
i kontakt med levnedsmidler.
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Pleje og renggring

® Der skal altid slukkes, og stikket tages ud for rengering.
® [or at fa lettere rengering skal delene altid vaskes straks efter brug.

Motorenhed

® Aftgrres med en fugtig klud og taerres (inklusive fadderne pa undersiden af
maskinen).

® Brug aldrig slibende midler, og kom den ikke i vand.

® Sgrg for at holde fgdderne under mixeren rene.

Skal og redskaber

® \Vaskes i hdnden og terres grundigt eller vaskes i opvaskemaskinen.

® Brug aldrig en stalbaerste, staluld eller klor til at rengare din rustfri stalskal
med. Brug eddike til fijernelse af kalk.

® Hold den borte fra varme (komfurer, ovne og mikrobglgeovne).
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Liste over dele
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Forklaring

PRERAIRREEPOEPVO®OO

> |

Kraftudtagsdaeksel (hgj-speed)
Kraftudtag (hegj-speed)
Mixerhoved

Tilbeharsdbning

Skal

Motorenhed

Taend/sluk og hastighedsregulator
Udlgsningsgreb til mixerhoved
Redskabsopbevaring
Ledningsrum

K-spade

Dejkrog

Piskeris

Aftagelig skaermplade

Maleske

Beskyttelsesskaerm

Ekstratilbehor

For at fa mere at vide om, hvordan du
bestiller ekstraudstyr/brugsanvisninger til
tilbehar, der ikke medfelger i pakken, kan
du ga til www.kenwoodworld.com eller
webstedet specifikt for dit land.

@@=
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Sadan bruger du din kekkenmaskine

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger
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VIGTIGT
® Sgrg for, at hastighedsregulatoren er pa "O"-positionen (Fra), for mixerhovedets
position andres.
® Blokér aldrig ventilationsdbningen under drift, og pas pa den varme luft, der kommer
ud fra ventilationsabningen under drift.
® Hyvis beskyttelsesskaermen anvendes, skal den monteres for skeermpladen og
redskabet.
® Sgrg for, at der ikke er monteret skalredskaber, eller at der ikke ligger skalredskaber i
skalen, ndr du anvender andre udtag.
® Brug ikke piskeriset til tunge blandinger (f.eks. alle ingredienser til en kage eller til at
piske fedtstof og sukker sammen) - du kan beskadige det.
Overskrid aldrig den angivne maksimumkapacitet - du kan overbelaste maskinen.
® Nar fedtstof og sukker piskes sammen til kageblandinger, skal der altid bruges
fedtstof ved stuetemperatur, eller det skal bladggres forst.
® Sorg for, at fodderne og arbejdspladsen er rene og terre, for du anvender produktet.
® Hvis mixerhovedet haeves under drift, kgrer maskinen videre. Sluk altid for maskinen,
for hovedet lgftes.
® Maskinen fungerer ikke, medmindre alle udtagsdacksler er korrekt monteret.
® Hvis maskinen lyder anstrengt, skal du enten slukke for den, fjerne noget af
blandingen eller gge hastigheden.
® Din mixer er udstyret med en “blad start”-funktion for at minimere spild. Hvis
maskinen imidlertid er teendt med en tung blanding i skalen sdsom braddej, vil du
maske bemaerke, at det tager et par sekunder for mixeren at nd den valgte hastighed.
e Aftag altid tilbehor, der er pasat udtagene, faor mixerhovedet laftes.
For at forhindre indtraengen af fodevarer skal det sikres, at skeermpladen er monteret
pa redskabsholderen, for et redskab monteres.
K-spade
® |kke egnet til pastade;j.
Dejredskabl
® [or at forhindre indtraengen af fgdevarer skal det sikres, at skaermpladen altid er
monteret pa redskabsholderen, fgr dejredskabet monteres.
® Det er normalt, at mixerhovedet bevasger sig en del under tung belastning som
blanding af broddej.
® Pastadej - melsorter kan variere, tilseet om n@dvendigt 1 ekstra spsk. vand ad gangen
for at opna en jeevn pastade;.
1 Tryk ned pa udlgsningsgrebet til mixerhovedet, og laft mixerhovedet.
2 Paseet skdlen - drej med uret for at lase den.
3 Seet skaermpladen pa redskabsholderen.
4 Skub det valgte redskab pa holderen - der lyder et "klik", nar det er korrekt isat.
5 Kom de relevante ingredienser op i skalen.
6  Tryk ned pa udlgsningsgrebet til mixerhovedet, og seaenk forsigtigt hovedet.
7 Seet stikket i kontakten.
8 Drej hastighedsregulatoren til den gnskede indstilling. Brug puls (P) til korte sted med
hej hastighed.
9 Drej hastighedsregulatoren til “O” efter tilberedning, og tag stikket ud af stikkontakten.

Loft mixerhovedet, og traek redskabet ud af kraftudtaget, mens det holdes i ro.
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Vink og tips

® [or helt at samle ingredienserne skal man ofte stoppe med at mikse og skrabe skalens
sider med dejskraberen.

® (g hastigheden gradvist for at undga staenk fra ingredienserne.

® Brug beskyttelsesskaermen under behandling af store maengder (herunder dej) for at
undgad steenk fra ingredienser.

Vink og tips - Piskeris

® Bedste resultater fas, nar aaggene har stuetemperatur.

® [gr piskning af aaggehvider skal det sikres, at der ikke er fedt eller aaggeblomme pa
piskeriset eller skalen.

® Mayonnaise - for at opna de bedste resultater kan skalen skabes af efter tilfgrelse af
olien. Lad den kere i yderligere 10 sek. ved maks. hastighed.

® Batter Mixes - add the flour to the bowl first, then liquid and mix on minimum speed to
incorporate the ingredients.

® Pandekagedej - kom farst melet i skalen, derpa vaesken, og bland ved
minimumshastighed for at samle ingredienserne.

Vink og tips - K-spade
® Det bedste resultat opnas, hvis der altid anvendes smar og margarine, der har
stuetemperatur, til kager.

Vink og tips - Dejredskabl

® |ngredienserne blandes bedst, hvis du kommer vaesken i forst.

® Stop maskinen med mellemrum, og skrab blandingen af dejkrogen.

® Mel| - Maengden af vaeskes, der kraeves, varierer for forskellige partier af mel. Dejens
klaebrighed har en direkte effekt pa belastningen af maskinen. Hold gje med maskinen,
mens dejen blandes.

Elektronisk hastighedssensorkontrol

Din mixer er udstyret med en elektronisk hastighedssensorkontrol, der har til formal at
holde hastigheden under forskellige belastningsforhold, sasom eeltning af braddej, eller nar
aeggene tilseettes en kageblanding.

Derfor vil du maske hare nogen variation i hastigheden under brug, idet mixeren tilpasser
sig belastningen og den valgte hastighed - dette er normalt.
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Diagram over anbefalet brug

R
Min Maks. )
= Min (Min.)
(G o200 600 g 13 kg d 8-9
Max (Maks.)
Min (Min.)
600 g 2 kg d 60 sek.
Max (Maks.)
> = Min (Min.) 60 sek.
D@ G| o | oo o]
Max (Maks.)| 10 Min.
(s (Min.)
Min (Min.) 60 sek.
i i
3 5-14 Min.
Min (Min.)
J 5
2
Min (Min.) 60 sek.
{ i
3 5-14 Min.
Min (Min.) 60 sek.
4 1
3 5-14 Min.
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Diagram over anbefalet brug

G | S
Min Maks. .
Min (Min.)
Cb Q:) X3 Cb X 8 1 14-3
Max
Min (Min.)
4-8°C 125 ml 600 ml d 2-4
Max
Min (Min.)
x| e 4| -
Max
Min (Min.) 10 sek.
6 @ 0.25L TL J J
S Max 45-50 Min.
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Opskrifter

Hvid breddej

500 g mel

5 g salt

8 g hurtigtvirkende torgaer
280 ml vand

7 g fedt eller smor

1  Seet skalen pa kekkenmaskinen..

2 Heeld vandet i skalen og derefter de gvrige ingredienser.

3 Rer pa minimushastighed i 45-60 sekunder, eller indtil dejen har samlet sig.

4 /It pa hastighed 3 i 5-7 minutter.

5 Dejen laegges i en bradform a 2 Ib (900 g) eller formes til boller, som leegges pa en
smurt bageplade.

6 Dejen tildaekkes med et viskestykke og haever et lunt sted i 45-60 minutter indtil

dobbelt sterrelse.
7 Bages ved 200 °C i 40 minutter eller 15-20 minutter for boller.

Pizzadej

500 g mel

30 g olivenolie

7 g salt

7 g geer

300 ml vand

1 Seet skalen pa kokkenmaskinen.

2  Kom alle ingredienserne op i skalen.

3 Seet drejkrogen pa, og seenk hovedet.

4 Rer pa minimumshastighed i 45-60 sekunder, indtil dejen har samlet sig.

5 /It pa hastighed 3 i 5-7 minutter.

6 Dejen formes til en kugle pa et melstrget bord.

7 Dejen tildaekkes med et fugtigt viskestykke og hviler i 30-40 minutter et lunt sted.
8 Del dejeni 2, og rul den ud til to 25-30 cm pizzabunde.

9 Laegges over pa en bageplade strget med semulje. Toppingen laegges pa, og pizzaen

bages i 10-15 minutter ved 240 °C.

Sveskemarinade
250 g honning (opbevaret i kaleskab ved 4-5 °C)
20 g svesker

50 ml vand

1 Leeg alle ingredienser i minihakkeren/kvaarnen.
2 Seet redskabet pa motorenheden.

3 Skift til impulser i 5 sekunder

4 Brug efter behov.

Bemeaerk: Minihakkeren/kveaernen kan kgbes separat.
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Pasaetning og brug af din beskyttelsesskaerm

Brugsdiagrammer og brugsanvisninger

VIGTIGT

® Under blanding kan ingredienserne tilsaettes direkte til skalen via
beskyttelsesskaermens sliske.

® Du behgver ikke at fijerne beskyttelsesskaermen for at skifte redskab.
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4
5

Loft mixerhovedet, indtil det laser.

Saet skalen pa basen.

Tryk beskyttelsesskaermen pa undersiden af mixerhovedet, indtil den sidder helt fast.
Sliskesektionen skal placeres som vist.

Indseaet det gnskede redskalb.

Saenk mikserhovedet.

Bemeaerk: Nar beskyttelsesskaermen er monteret, kan den drejes 90 grader mod venstre
eller hgjre, alt efter hvilken position kekkenmaskinen bruges i.

6

7

Beskyttelsesskaarmen fjernes ved at lofte mixerhovedet, indtil det |aser, og derefter
traekke ned i beskyttelsesskaesrmen.

Maleskeen kan desuden anvendes som daeksel pa slisken. Maleskeen pasaettes ved at
seette den pa slisken og trykke den fast.

Bemeaerk: Maleskeen kan sidde frit pa slisken.

Ledningsrum

=
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Service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer med betjening af dit apparat, skal du, fer du anmoder om
hjeelp, se afsnittet “fejlsagningsguide” i manualen eller besage www.kenwoodworld.com.

® Bemaerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder alle lovbestemmelser,
vedrgrende evt. eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er
blevet kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl, skal du sende det eller bringe
det til et autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som almindeligt affald.
Det bor afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder denne
service.
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Fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Apparatet stopper
under drift.

Ingen strem.

Kontrollér, at apparatets stik er sat i.

Maskine overbelastet/
maksimal kapacitet
overskredet, 30 min.
kontinuerlig drift
overskredet.

Drej hastighedskontakten til fra-
positionen, vent nogle sekunder,

og veelg igen hastighed. Apparatet
ber fortsaette med at virke med det
samme.

Hvis maskinen ikke starter, seettes
hastighedsvaelgeren pa "O", stikket
tages ud, og der skal ga 30 sekunder,
for maskinen startes igen.

Kontrollér den maksimale kapacitet i
oversigten over anbefalet brug.

Kraftudtagsdaeksler ikke
pasat eller ulast.

Kontrollér, at kraftudtagsdaekslerne er
pasat korrekt.

Hojhastighedsudstyr
karer ikke.

Tilbehor ikke pasat og last
korrekt pa plads.

Kontrollér, at tilbehgr er 1ast korrekt.

Beveegelse pa bordet.

Fodder pa enhedens
underside er vade eller
snavsede.

Kontrollér regelmaessigt, at fedderne
er rene og torre.

Kan ikke lgfte
mixerhovedet.

Hastighedsknappen star
pa ON (TiD).

Seaet drejeknappen pa "O"

Kan ikke dreje
hastighedsknappen.

Mixerhovedet er ikke last.

Kontrollér, at mixerhovedet er last helt
enten i lgftet eller saenket position.
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Viktig sakerhetsinformation

® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den fér framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter fére foérsta anvandning (etiketten
med markdata pa maskinens bas ska inte tas bort). Diska delarna, se: “Skotsel
och reng6ring”.

® Om kontakten eller sladden &r skadad maste den av sakerhetsskal bytas ut av
Kenwood eller av en auktoriserad Kenwood-reparatdr for att undvika fara.

® \/rid hastighetsreglaget till lage "O” (AV) och dra ur kontakten:
O innan du monterar eller tar bort uttagslock/verktyg/tilloehor.
O efter anvandning eller dd apparaten inte anvands.
O fore rengbring.

® Kor inte apparaten under langre tid dn vad som anges nedan utan viloperiod.
Kontinuerlig bearbetning under langre perioder kan skada apparaten.

Funktion/tillbehor Maximal drifttid Viloperiod mellan
bearbetningar

Degverktyg 15 min. Koppla ur apparaten och 1at
den svalna under 15 min.

® Hall fingrarna borta fran rorliga delar och monterade tillbehor. - Stick aldrig in
handen/fingrarna i gangjarnsmekanismen.

® Hall alltid kroppsdelar, har, smycken och |6sa kladesplagg borta fran rorliga
delar och monterade tilloehor.

® |3t aldrig koksmaskinen vara obevakad da den &r i gang.

® Anvand aldrig en skadad apparat. Lamna in den pa kontroll eller for
reparation: se "Service och kundtjanst”.

® | amna aldrig sladden sa att ett barn kan na den.

® | 5t aldrig drivenhet, sladd eller stickkontakt bli vata.

® Se till att inga skalverktyg &r monterade eller férvaras i skalen nér du anvander
drivenhetens uttag.

® Se till att skalen alltid &r monterad da du anvander ett skalverktyg.

® Anvand inte mer an ett uttag (uttag for skalverktyg eller hdghastighetsuttag)
at gadngen.

® Anvand aldrig icke godkanda tilloehor.

® | 3s alltid de medfdljande sdkerhetsanvisningarna innan du anvander ett
tilloehor.

® Var forsiktig nar du avlagsnar skalverktyg efter ldngvarig anvandning eftersom
de kan bli heta.

® Overskrid aldrig maximal mangd och hastighet som anges i diagrammet for
rekommenderad anvandning.

® \Var forsiktig nar du lyfter apparaten. Se till att huvudet &r 13st i sitt nedre lage
och att skalen, verktygen, uttagslock och sladd ar sakrade innan du lyfter den.

® | yft alltid apparaten genom att hélla i basen och mixerhuvudet.

® F[lytta eller justera inte mixerhuvudet nar ett tilloehdr &r monterat eftersom
det kan leda till att kbksmaskinen blir instabil.
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® Anvand inte apparaten nara kanten eller sa att den hanger dver arbetsytan
och anvand inte kraft pa ett tilloehdr nar det &ar monterat eftersom detta

kan leda till att enheten blir instabil och tippar dver, vilket kan resultera i

personskada.

® Den korta elsladden anvands for att minska risken fér att man trasslar in sig
eller snubblar.

® Skarvsladdar kan anvandas om man iakttar férsiktighet.

® Om en skarvsladd anvands:

1. Forlangningssladdens elektriska markdata ska vara minst samma eller
storre an apparatens elektriska markdata.

2. Sladden ska arrangeras pa sd satt att den inte hanger ner dver
arbetsbankens eller bordets kant dar barn kan komma at att dra i den eller
oavsiktligt snubbla dver den.

3. Skarvsladden ska vara jordad (med tre ledare). Elektriska méarkdata fér
apparaten finner du pa enhetens undersida.

® Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka personskador.

® Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och sladden utom
rackhall for barn.

® Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.

® Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller mental
féormaga eller begrénsad kansel eller med bristande erfarenhet eller kunskap,
om de 6vervakas eller far instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert satt
och forstar de medfoljande riskerna.

® Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet. Kenwood fransager sig
allt ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner
inte foljs.

Elférbrukning

® Med varvtalsreglaget i laget "O” - automatisk AVSTANGNING: ej tillampligt.
® Med motorn i kontinuerligt 1dge - automatisk AVSTANGNING: ca 30 minuter.
® FEnergiférbrukning i AV-lage: = 0,3 W,

Innan du satter i kontakten

® Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparatens undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter avsedda att
komma i kontakt med livsmedel.
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Skoétsel och rengodring

® Stang alltid av och dra ur stickkontakten fére rengdring.
® Det underlattar att rengdra delarna omedelbart efter anvandning.

Drivenhet

® Torka av med en fuktig trasa och handdukstorka torrt (inklusive fotterna pa
undersidan av maskinen).

® Anvand aldrig slipande medel eller blotlagg den i vatten.

® Se till att fotterna pa mixerns bas halls rena.

Skal och verktyg

® Diska for hand och handdukstorka sedan ordentligt eller diska i diskmaskin.

® Anvand aldrig stalborste, stalull eller blekmedel vid rengdring av den rostfria
skalen. Kalkavlagringar kan avladgsnas med attika.

® Hall borta fran varme (spishall, ugn, microvagsugn).
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Lista 6ver delar
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Forklaring till bilder

PRERAIRRRE®POEPVO®OO

>

Lock for hoghastighetsuttag
Hoéghastighetsuttag
Mixerhuvud

Uttag for verktyg

Skal

Drivenhet

P&/Av och hastighetsreglage
Frigdringsspak for huvud
Verktygsférvaring
Sladdforvaring

Omroérare

Degkrok

Visp

Avtagbart verktygsskydd
Matt

Stankskydd

Valfria tillbehor

Foér mer information om bestalining
av valfria tillbehor/bruksanvisningar
for tillbehdr som inte ar
inkluderade i ditt paket besdker du
www.kenwoodworld.com eller den
sarskilda webbplatsen for ditt land.

@=]]
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Anvanda kdoksmaskinen

Anvandningsdiagram och bruksanvisning
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VIKTIGT

® Sakerstall att varvtalsreglaget ar i laget "O” (av) innan du &ndrar mixerhuvudets lage.

® Blockera aldrig ventilationsutloppet under drift. Se upp fér varm Iuft fran
ventilationsutloppet under drift.

® Om du ténker anvanda stankskyddet maste detta monteras innan du satter fast
verktygsskyddet och verktyget.

® Se till att inga skalverktyg & monterade eller forvaras i skalen da du anvander andra
uttag.

® Anvand inte vispen for tjocka blandningar (t.ex. kakmixer eller da du blandar smor
och socker) - du kan skada den.

o Overskrid aldrig angiven maximal kapacitet och hastighet - apparaten kan bli
overlastad.

® D3 du vispar fett och socker for kaksmet ska du alltid lata fettet bli rumsvarmt eller
mjukna det forst.

® Se till att fotter och arbetsyta &r rena och torra innan du anvander produkten.

® Om mixerhuvudet lyfts upp nar apparaten kors kommer den att fortsatta kora. Sla
alltid av apparaten innan du lyfter huvudet.

® Apparaten fungerar endast om alla uttagsskydd ar korrekt monterade.

® Om apparaten later anstrédngd ska du antingen stédnga av den och avlédgsna en del av
innehallet eller 6ka hastigheten.

® Mixern ar utrustad med en mjukstartsfunktion fér att minimera spill. Om maskinen
satts pd med en tung blandning i skdlen, t.ex. en broddeg, kan det emellertid ta ett
tag for mixern att nd den valda hastigheten.

® Ta alltid bort tillbehdr som ar monterade i uttagen innan mixerhuvudet lyfts upp.
For att forhindra att livsmedel tranger in i maskinen maste du se till att
verktygsskyddet &r monterat pa verktygsfastet innan du satter i ett verktyg.

K-spade
® [jlamplig for bearbetning av pastadeg.

Degkrok

® [For att forhindra att livsmedel tranger in i maskinen maste du alltid se till att skyddet
ar monterat pa verktygssockeln innan du satter fast degverktyget.

® Vissa rorelse i mixerhuvudet &r normal da tjocka blandningar sdsom broddegar mixas.

® Pastadeg - mjdlsorter kan variera, tillsatt ytterligare 1 msk vatten i taget om det
behovs for att uppna en slat pastadeg.

Tryck ner frigéringsspaken och lyft forsiktigt upp mixerhuvudet.

Montera skalen - vrid medurs for att 1dsa den.

Montera verktygsskyddet pa verktygsfastet.

Satt i det valda verktyget i uttaget - du hor ett klickljud nar det sitter korrekt.
Tillsatt relevanta ingredienser i skdlen som ska mixas.

Tryck ner frigdringsspaken och sank forsiktigt ner huvudet.

Satt i kontakten i eluttaget.

0 NO oA WN

Vrid hastighetsreglaget till 6nskad installning. Anvand pulsera (P) for en hastighet som
varierar i korta pulser.

9 Efter bearbetning vrider du hastighetsreglaget till "O” och drar ur kontakten ur eluttaget.
Lyft upp mixerhuvudet och hall fast det stadigt medan du drar ut verktyget fran uttaget.
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Tips och idéer

® Stoppa mixandet ofta och anvand en degskrapa for att skrapa ner ingredienserna fran
bunkens kanter.

o (Oka hastigheten gradvis for att undvika att ingredienser stanker ut.

® Anvand stankskyddet vid bearbetning av stora mangder (inklusive deg) for att undvika
stank fran ingredienserna.

Tips och idéer - Visp

® Bist resultat uppnas da aggen &r rumsvarma.

® Sc till att det inte finns nagot fett eller &ggula pa vispen eller i skalen innan du vispar
aggvitor.

® Majonnas - skrapa ner i skalen efter att du tillsatt oljan och kor i ytterligare 10 sekunder
pa& maxhastighet for basta resultat.

® Kaksmet - tillsatt mjolet i skalen forst, sedan vatskan och rér om pa lagsta hastighet for
att blanda ingredienserna.

Tips och idéer - K-spade
® Anvand alltid rumsvarmt smor eller margarin da du bakar mjuka kakor fér béasta
resultat.

Tips och idéer - Degkrok

® |ngredienserna blandas bast om du tillsatter vatskan forst.

® Stoppa maskinen i intervaller for att skrapa av blandningen fran degkroken.

® Mol - Mangden vatska som kravs kan variera for mjol av olika tillverkningsdatum.
Degens klibbighet har en direkt paverkan pa belastningen pa maskinen. Hall apparaten
under uppsikt under tiden degen blandas.

Elektronisk hastighetskontroll

Mixern ar utrustad med en elektronisk hastighetskontroll som gér att den behaller
hastigheten vid olika belastningar, t.ex. dd broddeg knadas eller da &gg tillsatts till en
kaksmet.

Du kan darfér hdra en viss variation i hastighet under anvandning eftersom mixern
anpassar sig efter belastning och vald hastighet - detta ar normalt.
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Diagram éver anvandning

a

(7

C)

Min Max (Minuter)
- Min
(G o200 600 g 13 kg d 8-9
Max
Min
600 g 2 kg d 60 sek
Max
o = Min 60 sek
DD G| o | e | 4|
Max 10 Minuter
(Minuter)
60 sek
i
5-14 Minuter|
5
60 sek
i
5-14 Minuter|
60 sek
1
5-14 Minuter
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Diagram éver anvandning

"

a

(7

C)

Min Max (Minuter)
Min

D> || Qe 1|
Max
Min

4-8°C 125 ml 600 ml d 2-4
Max
Min

x| e 4+ | -
Max

Min 10 sek

6 @ 0,25 | Tl J 1

Max 45-50

(o Minuter
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Recept

Deg till vitt bréd

500 g mjol

5 g salt

8 g snabbverkande torrjast
280 ml vatten

7 g isterflott eller smor

Montera skalen pa kdksmaskinen.

Hall vattnet i skalen och darefter 6vriga ingredienser.

Mixa pa lagsta hastighet i 45-60 sekunder eller tills en deg har formats.

Knada pa hastighet 3 i 5-7 minuter.

Placera degen i en brédform (ca 900 g) eller forma till bullar och placera pa en smord
plat.

Tack dver med en kdkshandduk och 1&t degen j&sa pa en varm plats i 45-60 minuter till
dubbel storlek.

7 Gradda i ugnen vid 200°C i 40 minuter eller 15-20 minuter for franskbrod.

a N wN

(&)}

Pizzadeg
500 g mjol
30 g olivolja
7 g salt

7 g jast

300 ml vatten

Montera skalen pa kdéksmaskinen.

Tillsatt alla ingredienser.

Satt i degkroken och sank ner huvudet.

Mixa pa lagsta hastighet i 45-60 sekunder tills en deg bildas.

Knada pa hastighet 3 i 5-7 minuter.

Forma degen till en boll pad en mjolad arbetsyta.

Tack 6ver degen med en fuktig kdkshandduk och 1at den vila i 30-40 minuter pa en
varm plats.

Dela i tva delar och kavla ut till tva 25-30 cm pizzabottnar.

9  Overfor till en bakpldt tdckt med mannagryn. Ladgg p& topping pd pizzan och baka i
10-15 minuter vid 240°C.

~NO O A WN

[e9)

Katrinplommonmarinad

250 g honung (férvarad i kylskap vid 4-5 °C)
20 g katrinplommon

50 ml vatten

Tillsatt ingredienserna till hackaren/ kvarnen.
Montera tillbehdret pa drivenheten.

Anvand pulsfunktionen i 5 sekunder.
Anvand enligt dnskemal.

INONEN Ol

Obs! Minihackare/kvarn finns att kdpa separat.
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Montera och anvand stankskyddet

Anvandningsdiagram och bruksanvisning

VIKTIGT
® Vid mixning kan du tillsétta ingredienser direkt i skalen via sténkskyddets ranna.
® Du behdver inte ta bort stankskyddet for att byta verktyg.
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5

HOj mixerhuvudet tills det |dser pa plats.

Montera skalen pa basen.

Tryck fast stankskyddet p& undersidan av mixerhuvudet tills det sn&pper fast ordentligt.
Rannan ska vara monterad enligt bilden.

Satt i 6nskat verktyg.

Sank ner mixerhuvudet.

OBS! Nar stankskyddet har monterats kan det vridas 90 grader &t vanster eller hoger,
beroende pa vilken position mixern anvands i.

6

7

For att ta bort stéankskyddet ska du lyfta upp mixerhuvudet tills det laser fast. Dra sedan
ned stankskyddet.

Mattet kan dessutom anvéndas som lock till matarrannan. Las fast mattet pa
matarrdnnan genom att trycka det pa plats.

OBS! Mattet passar i matarrénnan i bada riktningarna.

Sladdfoérvaring

=
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Service och kundtjanst

Om du far problem med att anvédnda apparaten ber vi dig att 1&dsa avsnittet om
"Problemsdkningsguide” i bruksanvisningen eller pa www.kenwoodworld.com innan du
ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti som efterféljer alla lagstadgade bestdmmelser vad galler
garanti och konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att Idmna eller skicka in den till ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besok
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt land.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED
EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd &r dver far den inte slangas i hushallssoporna. Den kan dverlamnas till
lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en aterférséljare som ger denna service.
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Problemsékning

Problem

Orsak

Lésning

Apparaten stannade
under anvandning.

Ingen el.

Kontrollera att apparaten ar
ansluten till kontakten.

Maskinen 6verbelastad/
maximal kapacitet
overskriden, 30 min
kontinuerlig drift
overskriden.

Vrid hastighetsreglaget till lage

Av, vanta nagra sekunder och valj
sedan ater hastighet.

Om maskinen inte startar ska du
vrida varvtalsreglaget till l1aget "O”,
koppla fran maskinen och véanta i 30
minuter innan du startar om den.
Apparaten bor starta igen direkt.
Kontrollera maxkapaciteten under
"Rekommenderad anvandning”.

Uttagslock inte
monterade eller inte
ordentligt fastsatta.

Kontrollera att uttagslocken ar
monterade pa ratt satt.

Hoghastighetsredskapen
fungerar inte.

Tilloehoret ar inte ratt
monterat och fastsatt.

Kontrollera att tilloehoret ar ratt
fastsatt.

Apparaten ror sig pa
arbetsytan.

Fotterna pa undersidan
av enheten ar vata eller
smutsiga.

Kontrollera regelbundet att fotterna
ar rena och torra.

Det gar inte att lyfta
mixerhuvudet.

Varvtalsreglaget ar installt
pa "ON” (p3).

Stall in vredet pd "O”.

Det gar inte att vrida
pa varvtalsreglaget.

Mixerhuvudet &r inte 1ast i
sitt lage.

Kontrollera att mixerhuvudet &r 1ast
i laget UP (upp) eller DOWN (ned).
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Viktig sikkerhetsinformasjon

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du kan
sld opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle etiketter far bruk for fgrste gang.
(Merkeetiketten pd undersiden av maskinen skal ikke fiernes). Vask delene,
se: Stell og rengjering’.

Hvis st@pselet eller ledningen er skadet, ma de av sikkerhetshensyn skiftes ut
av Kenwood eller et godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.

Vri hastighetsbryteren til «O» (av) og trekk ut stepselet:

O fgr du setter pa eller tar av uttaksdeksler/redskaper/tilbehar,

O etter bruk og nar den ikke skal brukes,

O for rengjering.

Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten hvileperioder. Ved
kontinuerlig behandling i lengre perioder kan det skade apparatet.

Funksjon/tilbehgr Maksimum Hvileperiode mellom hver
behandlingstid behandling
Deigkrok 15 min Koble fra apparatet og
la det kjole seg ned i
15 minutter

Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt tilbehgr. Du ma aldri stikke inn
handen/fingrene i hengselmekanismen.

Hold alltid kroppsdeler, har og smykker og lgse klaer unna bevegelige deler og
pamonterte tilbehor.

La aldri Kjgkkenmaskinen vaere uten tilsyn mens den er i drift.

Bruk aldri en skadet maskin. Sgrg for at den blir undersgkt og reparert, se
‘Service og kundetjeneste’.

Du ma aldri la ledningen henge ned slik at et barn kan ta tak i den.

Du ma4 aldri la motorenheten, ledningen eller stgpselet bli vatt.

Pass pa at ingen bolleredskaper er satt pd eller oppbevares i bollen mens du
bruker kraftuttakene.

Forsikre deg om at bollen alltid er montert nadr du bruker apparatet med et
bolleredskap.

Ikke bruk mer enn én stikkontakt (skalverkteystikkontakt eller
heoyhastighetsuttak) om gangen.

Bruk aldri et redskap som ikke er godkjent.

Nar du bruker et redskap, ma du lese sikkerhetsinstruksjonene som faolger med
det.

Veaer forsiktig nar du fjerner bolleredskapet etter lang tids bruk da de kan bli
varme.

Overskrid aldri de maksimale mengdene og hastighetene som star oppfort i
tabellen for anbefalt bruk.

Veer forsiktig nar du lefter apparatet. Pass pa at hodet er satt korrekt pa plass
i nedfelt stilling og at bollen, redskapene, uttaksdekselet og ledningen er sikret
for du lofter.

Na&r du flytter apparatet, laft det alltid opp etter bunnen og mikserhodet.
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® |lkke flytt eller juster mikserhodet med et tilbehar montert, da kjskkenmaskinen
kan bli ustabil.
® Apparatet ma Ikke brukes neaer benkekanten eller hengende over arbeidsflaten.
Ikke bruk stor kraft pa tilbehar som sitter pa. Dette kan fare til at apparatet blir
ustabilt og velter, noe som kan forarsake skade.
® Den korte stramforsyningsledningen brukes for a redusere faren for a vikles
inn eller snuble.
® Skjoteledninger kan brukes med forsiktighet.
® Hyvis skjoteledning brukes:
1. Den merkede elektriske spenningen pa skjsteledningen bgr vaere minst den
samme som eller hgyere enn apparatets elektriske spenning.
2. Ledningen ma legges slik at den ikke henger utover benken eller bordet
hvor barn kan trekke i den eller snuble over den.
3. Skjoteledningen ma vaere jordet. Den elektriske ytelsen til apparatet er
oppfart pd undersiden av enheten.
® [eil bruk av maskinen kan forarsake personskader.
® Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den tilhgrende
ledningen utenfor barns rekkevidde.
® Barn ma vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med maskinen.
® Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de forstar farene det
innebaerer.
® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen.
Stremforbruk
® Med hastighetskontrollen i "O" posisjon - Automatisk bytte til AV-modus: Ikke
relevant.
® Med motoren konstant i drift - Automatisk bytte til AV-modus: Omtrent 30
minutter.
® AV-modus Strem: <0.3W

For du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av

apparatet.

® Dette apparatet overholder EU-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som er

bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.
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Stell og rengjoring

® SJ3 alltid av og trekk ut stgpselet for rengjering.
® Rengjgringen gar enklere hvis du vasker delene rett etter bruk.

Motorenhet

® Tork over med en fuktig klut og terk (inkludert fattene pa undersiden av
maskin).

® Unnga bruk av slipende midler og nedsenking i vann.

® Pass pa at fottene pa mikserbasen holdes rene.

Boller og Redskap

® Vask for hand og terk grundig, eller vask i oppvaskmaskin.

® Bruk aldri stdlbgerste, stalull eller klorin til & rengjere bollen av rustfritt stal.
Bruk eddik til & fijerne kalkavleiringer.

® Hold unna sterk varme (komfyrplater, ovner, mikrobalgeovner).
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Deleliste

178




U
o
o)
®

PRERAIRREEPOEPVO®OO

>

Deksel til kraftuttak for hey hastighet
Kraftuttak for hay hastighet
Mikserhode
Redskapskontakt

Bolle

Motorenhet

P&/av og hastighetsbryter
Utlgserspak for hode
Oppbevaring av verktoy
Oppbevaring av ledning
K-spade

Deigkrok

Visp

Avtakbar verktoybeskyttelse
Maleskje

Sprutsikring

Valgfritt tilbehor

For mer informasjon om hvordan du
bestiller brukerhandboker til valgfritt
tilbehar som ikke falger med i pakken,
ga inn pd www.kenwoodworld.com eller
nettsiden for ditt land.

@@=
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Hvordan bruke kjgkkenmaskinen din

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner
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VIKTIG

® Sikre at hastighetskontrollen er i "O" Av-posisjon fgr du endrer posisjonen til
mikserhodet.

® Aldri blokker ventilasjonsutlgpet under drift. Vaer oppmerksom pa varm luft fra
ventilasjonsutlepet i lgpet av bruken.

® Hvis du bruker sprutvernet, ma denne monteres for du setter inn verkteybeskyttelsen
og verktoyet.

® Sgrg for at ingen bolleverktay er montert eller oppbevart i bollen nar du bruker andre
uttak.

® |kke bruk vispen til tunge blandinger (f.eks. alt-i-ett-kaker eller kremfett og sukker) -
du kan gdelegge den.
Overskrid aldri maks. kapasitet som er oppgitt - da kan du overbelaste maskinen.

® \ed visping av smar og sukker til kakeblandinger, la alltid smgret fa romtemperatur
forst.

® Sorg for at fottene og arbeidsflaten er rene og tarre for du bruker produktet.

® Dersom mikserhodet lgftes i lgpet av bruk, vil maskinen fortsette & arbeide. Skru alltid
av fgr du hever hodet.

® Maskinen vil ikke fungere med mindre alle uttaksdekslene er riktig montert.

® Hvis du hgrer maskinen arbeide, sld enten av og fjern noe av blandingen eller ok
hastigheten.

® Mikseren har en «mykstartfunksjon» som reduserer sgl. Men hvis apparatet slas pa
med en tung blanding i bollen, som braddeig, kan det hende at det tar noen sekunder
3 oppna valgt hastighet.

o Fjern alltid tilbehar som er montert pa uttakene for du hever mikserhodet.
For & forhindre at mat trenger inn, s@rg for at verktaybeskyttelsen er montert pa
verktgyholderen for du setter inn et verktay.

K-spade

® |kke egnet for elting av pastadeig.

Deigredskap

For & forhindre at mat trenger inn - sgrg alltid for at beskyttelsesdekselet er montert
pa verktgyholderen fgr du setter inn deigverktayet.

En viss bevegelse av mikserhodet er normalt nar du blander tung last, sik som
braddeig.

Pastadeig - Melvariantene kan variere, tilsett mer vann 1ss om gangen om ngdvendig
for & fa en glatt pastadeig.

0N U~ WN

O

Trykk ned utlgserspaken for hodet og hev mikserhodet forsiktig.

Sett bollen pa plass - vri med klokken for a ldse den pa plass.

Monter verktoybeskyttelsen pa verktayhylsen.

Skyv det valgte verktayet inn i hylsen - du vil hare et «klikk» nar det er skikkelig festet.
Tilsett de relevante ingrediensene i bollen som skal blandes.

Trykk ned utlgserspaken for hodet og senk mikserhodet forsiktig.

Sett i stgpselet.

Vri hastighetsbryteren til gnsket innstilling, vri til puls (P) hvis du gnsker korte
hastighetsgkninger.

Nar du er ferdig, vrir du hastighetsbryteren til «O» og trekker ut stegpselet. Hev
mikserhodet og hold det stedig mens du trekker ut redskapet fra redskapsuttaket.
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Hint og tips

® Stopp maskinen iblant for & skrape ned bollen med slikkepotten for & blande
ingrediensene godt.

® Ok hastigheten gradvis for & unnga spruting fra bollen.

® Bruk sprutvernet ndr du bearbeider store mengder (inkludert deig) for & unnga spruting
av ingredienser.

Hint og tips - Visp

® [Egg boer ha romtemperatur nar de piskes.

® [gr du visper eggehviter, ma du sgrge for at det ikke er fett eller eggeplomme pa
vispen eller i bollen.

® Majones - resultatet blir best hvis du skraper ned bollen etter tilsetting av olje og kjorer
i ytterligere 10 sek pa maks. hastighet.

® Rogrer - tilsett melet i bollen forst, deretter vaesken og miks p& minste hastighet for &
blande ingrediensene godt.

Hint og tips - K-spade
® [or best resultat, bruk alltid romtemperert smar og margarin nar du lager kaker.

Hint og tips - Deigredskap

® [ngrediensene blandes best hvis du tilsetter vaesken forst.

® Stopp maskinen innimellom for a skrape deig av deigkroken.

® Mel kan variere mye med hensyn til hvor mye vaeske som er ngdvendig. Hvor klebrig
deigen er, pavirker belastningen pd maskinen. Hold maskinen under observasjon mens
deigen blandes.

Elektronisk hastighetssensorkontroll

Mikseren har en elektronisk hastighetssensorkontroll som har til hensikt & opprettholde jevn
hastighet ved forskjellige belastninger, for eksempel nar du knar brgddeig eller tilsetter egg
i en kakergre/-deig.

Det kan derfor hende at du harer variasjoner i hastighet mens apparatet kjorer og den
tilpasser seg belastningen og valgt hastighet - dette er normalt.
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Bruksdiagram

(> ©
Min Maks
- Min
(G o200 600 g 13 kg d 8-9
Max (Maks)
Min
600 g 2 kg d 60 sek
Max (Maks)
o = Min 60 sek
am} E’I @ 4009 | 750g 1 1
Max (Maks)| 10 min
fs) (Min)
Min 60 sek
i i
3 5-14 min
Min
J 5
2
Min 60 sek
{ i
3 5-14 min
Min 60 sek
4 1
3 5-14 min
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Bruksdiagram

@ 7| &
Min Maks
Min
D> || Qre| L |
Max (Maks)
Min
4-8°C 125 ml 600 ml J 2-4
Max (Maks)
Min
x| Dxe| 4 |
Max (Maks)
Min 10 seks
6 @ 0,25L TL J J
[ <) Max (Maks)| 45-50 min
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Oppskrifter

Hvit braddeig

500 g mel

5 g Salt

8 g hutighevende terrgjaer
280 ml vann

7 g smult eller smear

1  Sett bollen i kjgkkenmaskinen.

2 Hell vannet i bollen, etterfulgt av de resterende ingrediensene.

3 Bland pa minimum hastighet i 45-60 sekunder eller til du far en deig.

4 Elt pa hastighet 3 i 5-7 minutter.

5 Legg deigen i en brgdform pa 900 g eller form til rundstykker og legg den i et smurt
stekebrett.

6 Dekk til med et kjgkkenhandkle og la deigen heve pa et lunt sted i 45-60 minutter til

dobbel starrelse.
7 Stek ved 200 °C i 40 minutter eller 15-20 minutter for rundstykker.

Pizzadeig
500 g mel

30 g olivenolje
79 salt

7 g gjeer

300 ml vann

Sett bollen pa kjskkenmaskinen.

Leggi alle ingrediensene.

Monter deigkroken og senk hodet.

Bland pa& minimum hastighet i 45-60 sekunder til en deig formes.

Elt pa hastighet 3 i 5-7 minutter.

Form deigen til en ball pa en arbeidsflate stradd med mel.

Dekk deigen med et fuktig kjskkenhandkle og la den hvile i 30-40 minutter pa et lunt
sted.

Del i 2 og kjevle ut til to 25-30 cm pizzabunner.

9 Overfor til et stekebrett stredd med semulegryn. Pynt/topp pizzaen din og stek i 10-15
minutter pa 240 °C.

~NO O A WN
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Sviskemarmelade
250 g honning (oppbevares i kjsleskap ved 4 °C - 5 °C)

20 g svisker

50 ml vann

1 Plasser alle ingrediensene inn i minihakkeren/kvernen.
2 Monter redskapet til streamenheten.

3 Bytt til pulsering i 5 sekunder

4 Bruk om nedvendig.

Merk: Utstyr til Minihakker/kvern kan kjgpes separat.
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Slik setter du pa og bruker skvettskjermen

Bruksdiagram og brukerinstruksjoner

VIKTIG

® Under blanding kan ingrediensene tilsettes direkte i bollen via rennen pa
sprutbeskyttelsen.

® Du trenger ikke a fjerne sprutvernet for a bytte verktay.
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1 Loft mikserhodet i retning med klokken til det Iases.

Sett bollen pa basen.

Skyv sprutvernet pa undersiden av mikserhodet til det klikker ordentlig pa plass.

Rennen skal plasseres slik som det vises.

4 Sett inn ngdvendig verktoy.

5 Senk mikserhodet.

Merk: nar sprutvernet er montert, kan det roteres 90 grader til venstre eller hayre, avhengig

av hvilken posisjon mikseren brukes i.

6 For a fierne sprutvernet, laft mikserhodet til det lases, og dra deretter ned sprutvernet.

7 Maleskjeen kan i tillegg brukes som et lokk til pafyllingstrakten. For a feste, senk
maleskjeen ned pa pafyllingsrennen og skyv den pa plass.

Merk: maleskjeen passer inn i pafyllingsrennen i begge retninger.

N

Kaldlagring

=
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Service og kundetjeneste

® Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du sjekke «Feilsgkingsveiledningeny i
handboken eller g til www.kenwoodworld.com fer du kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner defekter pa det, ma du
sende eller ta det med til et autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-
DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

P& slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssenter eller til en forhandler som tilbyr denne
tjenesten.

188



Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Apparatet stoppet
under kjaring.

Ingen strom.

Sjekk at stgpselet er satt inn.

Maskin overbelastet/
maksimale kapasiteter
overskredet, 30 min
konstant drift overskredet.

Vri hastighetsbryteren til av-
posisjonen, vent noen sekunder og
velg hastighet pa nytt. Apparatet skal
gjenoppta driften umiddelbart.

Hvis maskinen ikke starter, sett
hastighetskontrollen tilbake til "O" og
trekk ut stgpselet. Vent i 30 minutter
for du starter den pa nytt.

Sjekk maksimalkapasiteten som

star oppfort i tabellen for anbefalt
anvendelse.

Uttaksdeksler sitter ikke
pa eller er ikke last pa
plass.

Sjekk at uttaksdekslet/-ene sitter
korrekt pa plass.

Hoyhastighetsutstyret
fungerer ikke.

Tilbeharet er ikke 1ast
korrekt pa plass.

Sjekk at tilbehaoret er 1ast korrekt pa
plass.

Maskinen beveger
seg rundt pa benken.

Fottene pa underside av
maskinen er skitne eller
vate.

Sjekk regelmessig at fottene er rene
og taerre.

Klarer ikke & lofte
mikserhodet.

Hastighetskontrollhjulet er
satt til PA.

Skru hjulet pa «O»

Klarer ikke a
rotere hjulet for
hastighetskontroll.

Mikserhodet er ikke last
fast i posisjon.

Kontroller at mikserhodet er helt |ast i
enten OPP- eller NED-posisjon.
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Suomi

Tarkeitd turvallisuustietoja
Ennen verkkovirtaan liittamista
Hoitaminen ja puhdistaminen
Osaluettelo

Keittiokoneen kayttd

o Kayttdkaaviot ja -ohjeet

o Kayttdkaavio

0 Reseptit

Roiskesuojan paikalleen asettaminen
ja kaytto

O Kayttdkaaviot ja -ohjeet
Johdon sailytys
Huolto ja asiakaspalvelu

Ongelmanratkaisuohjeita
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Tarkeita turvallisuustietoja

Lue nama ohjeet huolella ja sdilytd ne mydhempaa tarvetta varten.

Poista kaikki pakkausmateriaali ja tarrat ennen ensimmaista kayttda. (Koneen

pohjassa olevaa arvokilped ei saa irrottaa.) Pese osat, ks.: Hoito ja puhdistus.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan Kenwood

tai Kenwoodin valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.

Kaanna nopeudenvalitsin O (OFF/POIS) -asentoon ja irrota pistoke

pistorasiasta

O ennen litdntdjen suojusten, tydvalineiden tai varusteiden kiinnittdmista ja
irrottamista

O  kayton jalkeen ja kun keittiokonetta ei kayteta

O  ennen puhdistamista.

Al3 kayta laitetta yhtajaksoisesti ilman taukoa alla mainittua aikaa kauempaa.

Jos laitetta kdytetdan yhtajaksoisesti pidempdaan, se voi vaurioitua.

Toiminto/lisalaite Pisin yhtajaksoinen Tauon pituus kayttdjaksojen
kayttoaika valilla
Taikinatydvaline 15 minuuttia Irrota laitteen pistoke

pistorasiasta ja anna laitteen
jaahtya 15 minuuttia.

Pida sormet et&alla liilkkuvista osista ja paikalleen asetetuista varusteista. Ala
tydnna kattasi tai sormiasi saranamekanismiin.

Pida vartalosi osat, hiukset ja korut seka valjat vaatteet aina etaalla lilkkkuvista
osista ja kiinnitetyistd lisdlaitteista.

Al3 jata keittiokonetta valvomatta sen ollessa kaynnissa.

Al3 kayta konetta, jos siihen on tullut vikaa. Vie se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi; katso kohtaa “Huolto ja asiakaspalvelu”.

Al3 anna johdon roikkua siten, etta lapsi voi tarttua siihnen.

Al3 koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen kastua.

Varmista, etta kulhossa ei ole tydvalineitd, kun liitantdja kaytetaan.
Varmista, ettd kulho on aina kiinnitettyna laitetta kaytettdessa silloin, kun
kaytat kulhotyodvalinetta.

Al3 kayta useampaa kuin yhta liitantaa kerrallaan (kulhotyévalineen liitantaa tai
suuren nopeuden liitantaa).

Al3 kayta luvatonta lisalaitetta.

Lue lisdlaitetta kayttaessasi sen mukana tulevat kayttdohjeet.

Ole varovainen irrottaessasi kulhotydvalineitd pitkdan kestadneen kaytoéon
jalkeen, silld ne voivat kuumentua.

Ala vlitd Suositeltu kaytto -kaaviossa ilmoitettuja enimmaismaaria ja
-nopeuksia.

Nosta tatd laitetta varovaisesti. Varmista ennen nostamista, ettd paa on lukittu
kunnolla ala-asentoon ja ettd kulho, tydvalineet, aukkojen kannet ja johto on
kiinnitetty kunnolla.

Nosta laitetta siirtdessasi sitd aina pohjasta ja keittikoneen paasta .

Al3 siirra tai saada sekoittimen paata silloin, kun tyévaline on kiinnitettyna,
koska keittiokone voi muuttua epavakaaksi.
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Ala kayta laitetta lahelld tydtason reunaa tai jos johto roikkuu tydtason reunan
yli. Al kdyta voimaa asettaessasi laitteen paikalleen. Muutoin laite voi muuttua
epdvakaaksi ja kaatua, mika voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Tama kone on varustettu lyhyelld virtajohdolla, jotta johdon sotkeutumiseen tai

johtoon kompastumiseen liittyvid vaaroja on voitu vahentaa.

Jatkojohtojen kayttd on sallittua, kunhan niita kdytetdan varoen.

Jos jatkojohtoa kaytetaan:

1. Jatkojohdon merkityn sahkoluokituksen tulee olla vahintdan sama tai
korkeampi kuin laitteen sahkdéluokituksen.

2. Johto on sijoitettava siten, ettd se ei kiemurtele ympari podytaa tai tydtasoa,
josta lapset voivat vetda sen alas tai jolloin siihen voidaan vahingossa
kompastua.

3. Jatkojohdon tulee olla tyypiltddn maadoitettu, kolmesta johtimesta
koostuva johto. Koneen sahkdsuojausluokitus on merkitty koneen pohjaan.

Laitteen vaarinkdyttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdéon. Pida laite ja sen virtajohto poissa

lasten ulottuvilta.

Valvo lapsia sen varmistamiseksi, ettd he eivat leiki laitteella.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkildt

voivat kayttaa laitteita, jos heidat on koulutettu kayttdmaan niitd turvallisesti ja

he ymmartavat kayttadmisen aiheuttamat vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytéon. Kenwood-yhtié

ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole

noudatettu.

Tehonkulutus

Nopeudensdadin asennossa "O" - Automaattinen siirtyminen tilaan OFF: Ei
sovelleta

Moottori kdynnissa jatkuvasti - Automaattinen siirtyminen tilaan OFF: Noin 30
minuuttia.

OFF-tilan tehonkulutus: <0,3W

Ennen verkkovirtaan liittamista

® \armista, ettd koneen pohjassa ilmoitettu jannite vastaa kaytettdvan verkkovirran jannitetta.
® Tama laite tayttaa EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista

materiaaleista ja tarvikkeista.
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Hoitaminen ja puhdistaminen

® Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistamista.
® Puhdistaminen sujuu helpommin, kun peset osat heti kaytdn jalkeen.

Moottoriosa

® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa (mukaan lukien koneen pohjassa olevat
jalab).

® Al3 upota veteen &l8ka kaytd hankaavia aineita.

® Varmista, ettd pohjaosan tukijalat pysyvat puhtaina.

Kulho ja tydvadlineet

® Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai pese astianpesukoneessa.

® Al3 puhdista ruostumattomasta terdksestd valmistettua kulhoa terdsharjan tai
-villan avulla. Alg k&yta valkaisuaineita. Poista kalkkikerrostumat etikalla.

® Pidad etadlla lammonlahteistd, kuten liedestd, uunista tai mikroaaltouunista.
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Osaluettelo
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Suuren nopeuden kiinnityspaikan
Suojus

Suuren nopeuden kiinnityspaikka
Sekoituspaa

Tydvalineliitanta

Kulho

Moottoriosa

Virtakytkin ja nopeudensaadin
Paanvapautusvipu

Tydvalineen sailytys

Johdon séailytys

Vatkain

Taikinakoukku

Vispila

Irrotettava tydkalun suojus
Mittalusikka

Roiskesuoja

Lisdvarusteet

Saat lisatietoja toimitukseen
sisaltymattdémien lisdvarusteiden ja niiden
kayttdohjeiden tilaamisesta osoitteesta
www.kenwoodworld.com tai maasi
sivustosta.

@@=
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Keittiokoneen kaytto

Kayttokaaviot ja -ohjeet
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TARKEAA

® Varmista, ettd nopeudensaadin on asennossa "O” Off ennen kuin muutat sekoittimen
paan asentoa.

e Al4 koskaan tuki tuuletusaukkoa kayton aikana. Varo ilmanvaihtoaukosta kayton
aikana tulevaa kuumaa ilmaa.

® Jos kaytat roiskesuojaa, se tulee kiinnittdad ennen tyodvalineen ja suojuksen paikalleen
tyontamista.

® Varmista, ettad kulhotyodkaluja ei ole kiinnitettyna ja etta niita ei ole kulhossa silloin, kun
kaytat muita litantoja.

o Al& kayta vispilaa paksuille seoksille (esim. kakuille, joissa kaikki ainekset lisataan
kerralla, tai rasvan ja sokerin sekoittamiseen) - vispila voi vaurioitua.
Al koskaan ylitd mainittuja enimmaismaaria. Muutoin laite voi ylikuormittua.

® Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinoita varren, anna rasvan lammeta
huoneenldampodiseksi tai pehmitd se ennen sekoittamista.

® Varmista, etta laitteen jalat ja tydtaso ovat puhtaat ja kuivat ennen kuin kaytat
tuotetta.

® Jos keittiokoneen paa on ylhaalla kayton aikana, kone pysyy kaynnissa. Katkaise aina
virta laitteesta ennen paan nostoa.
Laite ei toimi, jos tydvalineliitdntdjen kannet eivat ole kunnolla paikoillaan.

® Jos kuulet laitteen kayvan raskaasti, katkaise virta laitteesta ja poista osa seoksesta tai
nosta nopeutta.

® Sekoittimessa on hidaskaynnistystoiminto roiskumisen vahentamiseksi. Jos kulhossa
on paksua seosta, kuten leipataikinaa, valitun nopeuden saavuttaminen voi kestaa
hetken aikaa.

® Poista aina liitantdihin kiinnitetyt lisdlaitteet ennen p&an nostoa.

® Varmista ruoan sisdan tunkeutumisen estamiseksi, etta tyodkalun suojus on kiinnitetty
tydkalun liitdantdén ennen tydkalun paikalleen tydntamista.

K-vatkain

® [jsovellu pastataikinan kasittelyyn.

Taikinatyokalu

Ruoan sisaan tunkeutumisen estamiseksi - varmista aina, etté suojus on kiinnitetty
tyodkalun liitdntaan ennen taikinatydkalun paikalleen tydntamista.

Keittiokoneen paa liikkuu jonkin verran sekoitettaessa raskaita kuormia kuten
leipataikinaa. Tama on normaalia.

Pastataikina - Jauhotyypit voivat vaihdella, lisda tarvittaessa vettd 1 rkl kerrallaan, jotta
saat siledn pastataikinan.

0 N O~ WN

Paina paanvapautusvipua, ja nosta sekoituspaata varovasti.

Aseta kulho paikalleen. Lukitse kadantamalla myodtapaivaan.

Kiinnita tyodkalun suojus tyokalun liitantaan.

Tyonna valittu tydkalu litantdan - kuulet naksahduksen, kun se on tiukasti kiinni.

Lis&a sekoitettavat ainekset kulhoon.

Paina paanvapautusvipua, ja laske sekoituspaa varovasti alas.

Tydnna pistoke sahkodpistorasiaan.

Valitse haluamasi nopeus nopeudensaatimen avulla. Voit myos kayttaa sykaystoimintoa
(P).
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9 Kun ainesosat on kasitelty, kdanna nopeudensaadin O-asentoon ja irrota pistoke
pistorasiasta. Kohota sekoituspaata. Pida sita paikallaan, ja irrota tyodvaline liitdnnasta.

Vinkkeja ja vihjeita

® Jotta ainesosat sekoittuvat perusteellisesti, keskeyta sekoittaminen saanndllisesti ja kaavi
ainesosat kulhon reunoilta sen pohjalle lastan avulla.

® Roiskumisen valttamiseksi lisda nopeutta vahitellen.

® Kayta roiskesuojaa kasitellessasi suuria maaria (taikina mukaan lukien), jotta valtat
ainesten roiskumisen.

Vinkkeja ja vihjeita - Vispila

® Saat parhaat tulokset, kun munat ovat huoneenlampdisia.

® Varmista ennen munanvalkuaisten vatkaamista, etta vispildssa tai kulhossa ei ole rasvaa
eika keltuaista.

® Majoneesi: saat parhaat tulokset kaapimalla kulhon, kun &ljy on lisatty, ja antamalla
koneen kaydéa vield 10 sekuntia suurimmalla nopeudella.

® Valmiit friteeraustaikinaseokset: lisda jauhot kulhoon ensin ja kaada neste niiden paalle.
Sekoita pienimmalla nopeudella.

Vinkkeja ja vihjeitd - K-vatkain
® [Kakkuja leipoessasi saat parhaat tulokset, kun kaytat huoneenlampdista voita ja
margariinia.

Vinkkeja ja vihjeita - Taikinatyékalu

® Ainesosat sekoittuvat toisiinsa parhaalla mahdollisella tavalla, jos lisdat kulhoon ensin
nesteen.

® Pysayta kone sdanndllisesti, ja kaavi seos irti taikinakoukusta.
Jauhot - Tarvittava nesteen maara vaihtelee kaytettavien jauhojen mukaan. Taikinan
tahmeus vaikuttaa huomattavasti laitteeseen kohdistuvaan kuormitukseen. Kun taikinaa
sekoitetaan, tarkkaile laitetta.

Elektroninen nopeudentunnistin

Elektroninen nopeudentunnistin pitdd nopeuden muuttumattomana kuormituksen
muuttuessa, esimerkiksi kun vaivataan leipataikinaa tai kakkutaikinaan lisdtaan kananmunia.
Nopeus voi vaihdella, kun laite mukautuu kuormitukseen ja valittuun nopeuteen. Téméa on
normaalia.
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Kayttékaavio

(7

C)

Min Max (Minuutit)
= Min
(G o200 600 g 13 kg d 8-9
Max
Min
600 g 2 kg J 60 sekuntia
Max
> =) Min 60 sekuntia
D@ G| e | oo | L
Max 10 minuutit
(Minuutit)
60 sekuntia
i
5-14 minuutit]
5
60 sekuntia
i
5-14 minuutit]
60 sekuntia
1
5-14 minuutit]
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Kayttokaavio

" a

(7

C)

Min Max (Minuutit)
Min
DO s e 1| e
Max
Min
4-8°C 125 ml 600 m! l 2-4
Max
Min
D3| Dxe| + | 12
Max
Min 10 sekuntia
0@ @ 025L i l 1
< Max 45-50
minuutit
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Reseptit

Vaalean leivén taikina
500 g jauhoja

5 g suolaa

8 g kuivattua pikahiivaa
280 ml vetta

7 g paistorasvaa tai voita

Kiinnita kulho tehosekoittimeen.

Kaada vesi kulhoon ja sen jalkeen muut ainesosat.

Sekoita miniminopeudella 45-60 sekunnin ajan tai kunnes taikina on valmis.

Vaivaa taikinaa 3-nopeudella 5-7 minuutin ajan.

Aseta taikina 2 paunan (900 g:n) leipavuokaan tai muotoile se sampyldiksi ja aseta
sampylat voidellulle uunipellille.

Peitd pyyhkeelld ja jata taikina nousemaan ldmpimassa paikassa 45-50 minuutin ajaksi
kunnes sen koko on kaksinkertaistunut.

7 Paista 200 °C:ssa 40 minuutin ajan tai sampyldiden kyseessa ollessa 15-20 minuutin

(G2 RN NGNS By

(9}

ajan.

Pizzataikina

500 g jauhoja

30 g oliividljya

7 g suolaa

7 g hiivaa

300 ml vettd

1 Kiinnita kulho keittiokoneeseen.

2 Lisaa kaikki ainekset.

3 Kiinnita taikinakoukku ja laske paa alas.

4 Sekoita pienimmalla nopeudella 45-60 sekunnin ajan, kunnes taikina on valmis.

5 Vaivaa taikinaa 3-nopeudella 5-7 minuutin ajan.

6 Muotoile taikinasta pallo jauhotetulle tydtasolle.

7 Peita taikina kostealla pyyheliinalla ja jata se lepaamaan 30-40 minuutin ajaksi
lampimaan paikkaan.

8 Jaa taikina kahtia ja kauli siita kaksi 25-30 cm:n pizzapohjaa.

9 Siirrd pohjat durumvehnajauhoilla peitetylle uunipellille. Lis&&/tayta pizzan paalle tulevat
ainekset ja paista 10-15 minuuttia 240 °C:n l&mpotilassa.

Luumumarinadi
250 g hunajaa (séilytys jadkapissa lampdtilassa 4° C - 5 °C)
20 g luumuja

50 ml vetta

1 Aseta kaikki ainekset monitoimimyllyyn/myllyyn.
2 Kiinnita lisalaite moottoriosaan.

3 K&anna sykaystoiminnolle 5 sekunnin ajaksi

4 K&yt haluamallasi tavalla.

Huomaa: Pienoisleikkuri/mylly -lisélaite on ostettavissa erikseen.
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Roiskesuojan asettaminen paikalleen ja kdayttaminen

Kayttokaaviot ja -ohjeet

TARKEAA

® Sckoittamisen aikana aineksia voidaan lisata suoraan kulhoon roiskesuojuksen
syottdkourun kautta.

® Sinun ei tarvitse irrottaa roiskesuojaa tydkalujen vaihtamista varten.
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1 Nosta sekoittimen paata, kunnes se lukittuu.

2 Aseta kulho jalustalle.

3 Tydnnéa roiskesuojus sekoittimen paan alapuolelle, kunnes se kiinnittyy tiukasti
paikalleen. Kouruosa tulee sijoittaa kuvassa nakyvalla tavalla.

4 Tydbnna tarvittava tyodkalu paikalleen.

5 Laske sekoittimen paa.

Huomautus: Kun roiskesuoja on kiinnitetty, sitd voidaan kaantaa 90 astetta vasemmalle tai

oikealle sen mukaan, missa asennossa sekoitinta kaytetaan.

6 Kun haluat irrottaa roiskesuojan, nosta sekoittimen paata, kunnes se lukkiutuu, ja veda
roiskesuojusta sen jalkeen alaspain.

7 Mittalusikkaa voidaan lisaksi kayttaa syottdkourun kantena. Kun haluat kiinnittaa
mittalusikan, laske se syottdkourun paélle ja tydnna se paikalleen.

Huomautus: Mittalusikka sopii syodttokouruun kumpaankin suuntaan.

Johdon sailytys

M1 < =B -

204



Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista tai siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun
pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan kuluttajansuojasta.
Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio, toimita tai laheta se

valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjaamoon. Loydat [ahimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.

® Suunnittelu ja muotoilu: Kenwood, Iso-Britannia
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytosta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan
havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.
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Ongelmanratkaisuohje

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Laite pysahtyy kayton
aikana.

Ei virtaa.

Tarkista, onko pistoke pistorasiassa.

Kone ylikuormittunut /
maksimikapasiteetit
ylittyneet, 30 minuutin
yhtédmittainen kayttd
ylittynyt.

K&anna nopeudensaadin O-asentoon,
odota muutama sekunti ja valitse
nopeus uudelleen. Laitteen pitaisi
kaynnistya heti uudelleen.

Jos kone ei kaynnisty, palauta
nopeudensaadin tilaan "O” ja irrota
pistoke ja odota 30 minuuttia

ennen uudelleenkdynnistysta.
Tarkista suurimmat kapasiteetit
nopeussuositustaulukosta.

Liitantdjen suojukset eivat
ole paikoillaan, tai niiden
lukitus on avattu.

Tarkista, etta liitdntdjen suojukset ovat
paikoillaan oikein.

Suurinopeuksiset
lisélaitteet eivat toimi.

Varustetta ei ole kiinnitetty
ja lukittu kunnolla.

Tarkista, etté varuste on lukittu oikein.

Laite liikkuu
tyotasolla.

Laitteen tukijalat ovat
marat tai likaiset.

Tarkista s&annollisesti, etta tukijalat
ovat puhtaat ja kuivat.

Sekoittimen paata ei
vOi nostaa.

Nopeudensaadin on
asennossa ON.

Aseta saadin asentoon "O”

Nopeudensaadinta ei
voi kiertaa.

Sekoittimen paa ei lukitu
paikalleen.

Tarkista, etta sekoittimen paa on
lukittu joko taysin YLHAALLA- tai
ALHAALLA-asentoon.
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Onemli Glvenlik Bilgileri

Fise takmadan énce

Bakim ve temizlik

Parca Listesi

Mutfak Robotunuzun Kullanimi

O Kullanim Semalari ve Kullanim
Talimatlari

o Kullanim Tablosu
o Tarifler

Sicrama koruyucunuzu yerlestirmek ve
kullanmak icin

O Kullanim Semalari ve Kullanim
Talimatlari

Kablo Saklama
Servis ve MUsteri Hizmetleri

Sorun giderme kilavuzu
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Onemli Giivenlik Bilgileri

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

® Ik kullanimdan &nce, tim ambalaj malzemelerini ve etiketleri cikarin. (Robotun
tabaninda yer alan nominal deger etiketi ¢ikarilmamalidir). Parcalari yikayin,
bakiniz: Bakim ve Temizlik’.

® Fis veya kablo hasar gérurse, glvenlik nedeniyle, tehlikeye yol agcmamasi icin
Kenwood ya da yetkili bir Kenwood tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

® Su durumlarda hiz ayarini ‘O’ (KAPALI) konuma getirin ve cihazi fisten cekin:
O priz kapaklarini, araclarini, eklerini ¢ikarip takmadan énce;
O kullanim bittikten sonra veya kullanimda degilken;
O temizlik dGncesi.

® Cihazinizi asagida belirtilen sUreleri asacak sekilde araliksiz olarak
calistirmayin. Uzun sUre boyunca surekli olarak calisma cihaziniza zarar

verebilir.
Fonksiyon / Ek Azami Calisma Suresi islemler arasinda
dinlendirme suresi
Hamur Araci 15 dk. Cihazin fisini ¢cekin
ve 15 dakika boyunca
sogumasini bekleyin

® Parmaklarinizi hareket eden parcalardan ve takili aparatlardan uzak tutun.
Elinizi ve parmaklarinizi asla mentese mekanizmasina koymayin.

® Her zaman uzuvlari, saclarl, mlcevher ve sarkan kiyafetlerinizi hareketli
parcalardan ve acikliklardan uzak tutun.

® Asla Mutfak Robotu calisirken gdzetimsiz birakmayin.

® Hasarl aygitlari hicbir bicimde kullanmayiniz. Aygiti denetimden gecirtiniz
ya da onarima goénderiniz. Bu konuda. sayfadaki ‘Servis ve musteri hizmetleri’
b&IUMUne bakiniz.

® Kabloyu cocuklarin erisebilecegdi bir yerde asla birakmayin.

® GUc Unitesi, kordon veya fisi higbir zaman islatmayin.

® Tahrik cikislarini kullanirken kasenin icerisinde kase araclarinin takili
olmadigindan veya bulunmadigindan emin olun.

® Bir hazne aleti kullanarak cihazi calistirirken haznenin her zaman takili
oldugundan emin olun.

® Ayni anda birden fazla priz (Kase Aleti Yuvasi veya YUksek Hizli Cikis)
kullanmayin.

® Asla onaylanmamis eklentileri kullanmayin.

® [Eklenti kullanirken birlikte gelen glvenlik bilgisini ve talimatlari okuyun.

® Kase aletlerini cikartirken dikkatli olun, uzun streli kullanimdan sonra sicak
olabilirler.

® Asla, Kullanim Tablosunda 6nerilen maksimum miktarlari ve hizlari asmayin.

® Bu cihazi kaldirirken dikkatli olun. Kaldirmadan énce bashdin asadi konumda
takili oldugundan ve kase, arac gerec ve cikis kapaklari ve kablonun
sabitlendiginden emin olun.

® Cihaz tasirken her zaman tabandan ve mikser basligindan tutun.

® Mutfak Makinesi dengesiz hale gelebileceginden, bir eklenti takiliyken mikser
kafasini hareket ettirmeyin veya ayarlamayin.

208



® Cihazinizi kenara yakin yerlerde ¢alistirmayin veya calisma yUzeyinden
sarkitmayin veya takildiginda eklentiye kuvvet uygulamayin; Unite
dengesizlesebilir ve devrilebilir, bu da yaralanmalara neden olabilir.

® Kjsa glic kablosu kablo karisikliklari veya devrilmeden kaynaklanabilecek
riskleri azaltmak icin kullaniimistir.

® Kullanirken dikkatli olunmasi sartiyla uzatma kablosu kullanilabilir.

® Uzatma kablosu kullanilacaksa:

1. Uzatma kablosu Uzerinde belirtiimis nominal elektrik degerleri en az cihazin
nominal elektrik degerleri ile ayni veya ondan blUyuk olmalidir.

2 The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop
or tabletop where it can be pulled on by children or tripped over
unintentionally.

3. The extension cord should be an earthed-type 3-wire cord. The electrical
rating of the appliance is listed on the bottom of the unit.

® Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

® Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu ¢cocuklarin
erisemeyecedi yerde tutun.

® Cocuklar cihazla oynamamalari gerektidi konusunda bilgilendirilmelidir.

® Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kisiler tarafindan

ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin

glvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.
® Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde kullanin.

Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara

uyulmadigi takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.

Gli¢ Tiiketimi

® Hiz kontrolt "O" konumundayken - KAPALI moduna otomatik gecis:
Uygulanamaz.

® Motor strekli calisirken - KAPALI moduna otomatik gecis: Yaklasik 30 dakika.

® KAPALI modda glc: <0,3W

Fise takmadan 6nce

® Aygiti kullanmadan dnce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan
emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Y&netmeligine
uygundur.
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Bakim ve temizlik

® Temizlik dncesi cihazi kapatin ve fisten cekin.
® Temizligi kolaylastirmak icin, her kullanimdan hemen sonra parcalari yikayin.

Gii¢ Unitesi

® Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin (makinenin alt tarafindaki ayaklar dahil).
® Asindirict kullanmayin veya suya daldirmayin.

® Mikserin tabanindaki ayakliklarin temiz tutuldugundan emin olun.

Kaseler ve Aletler

® FElde yikayin, sonra iyice kurulayin ve bulasik makinasinda yikayin.

® Paslanmaz celik tencerenizi temizlemek icin asla tel firca, sert yin veya camasir
suyu kullanmayin. Kire¢ temizligi icin sirke kullanin.

® Sicaktan uzak tutun (pisirici Ustleri, ocaklar, mikro dalgalar).
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istege Bagh Ek Parcalar

) Paketinize dahil olmayan istege bagl
Ylksek Hiz Cikisi ek parcalari ve ek parca kullanim
YUksek Hiz Cikist Kapagi talimatlari kitapciklarini siparis etme
Mikser Basligi hakkinda daha fazla bilgi almak
Arac¢ Yuvasi icin www.kenwoodworld.com’u veya
Kase Ulkenize 6zel kenwood web sitesini
Gulc Unitesi ziyaret edin.

Acma/Kapama digmeleri ve Hiz

ayari

Parcalar

Basligi ¢cikarma kolu

Alet Saklama

Kablo Saklama

K-Cirpicl

Hamur Kancasi

Cirpicl

Cikarilabilir Alet Korumasi
Olct Kasigi

Sicrama engelleyici

PERAERRRO® QOPOELVOO

>
c

@=[1]
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Mutfak Robotunuzun Kullanimi

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari
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ONEMLI

® Mikser kafasinin konumunu degistirmeden énce, hiz kontrolunin “O” Kapall
pozisyonda oldugundan emin olun.
® Asla calistirma sirasinda havalandirma c¢ikisini engellemeyin, Calistirma sirasinda
havalandirma cikisindan gelen sicak havaya dikkat edin.
® Sicrama Onleyici kullaniliyorsa, bu 6nleyici, alet korumasi ve alet yerlestirimeden dnce
takilmalidir.
® Diger c¢ikislari kullanirken, kasede hi¢ bir kase aleti takili veya yerlestirilmis
olmadigindan emin olun.
® Cirpiclyl yogun karisimlarda kullanmayin (6r. hepsi bir arada kekler, yad ve seker
kremalastirma) - hasar verebilirsiniz.
Asla belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin - makineye asiri ylikleme yapabilirsiniz.
® Kek karisimlari icin yag ve sekeri karistirirken daima oda sicakliginda yagd kullanin veya
once yagl yumusatin.,
e Urlunu kullanmadan dnce, ayaklarin ve calisma ylzeyinin temiz ve kuru oldugundan
emin olun.
® EJer mikser kafasi ¢calisma sirasinda kalkarsa makine calismaya devam edecektir. Her
zaman kafay! kaldirmadan 6nce kapatin.
Cikis kapaklari makineye dogru bir sekilde yerlestiriimedikce makine calismayacaktir.
® Makineden ses geldigini duyarsaniz, ya hemen kapatin ve karisimin bir kismini bosaltin
ya da hizi azaltin.
® Cihaziniz, malzemelerin sicramasini engelleyen ‘hafif baslangic’ 6zelligine sahiptir.
Cihazda ekmek hamuru gibi yodun bir karisim varken cihaz calistirilirsa, cihazin secilen
hiza ulasmasi birkac¢ saniye strebilir.
® Mikser kafasini kaldirmadan 6nce daima ¢ikislara takili eklentileri ¢ikartin.
® VYiyecek girisini 6nlemek icin, bir aleti yerlestirmeden énce alet korumasinin alet
yuvasina takildigindan emin olun.
K-Cirpici
® Makarna hamuru islemeye uygun dedildir.
Hamur Aleti
® VYiyecek girisini 6nlemek icin - hamur aletini yerlestirmeden énce korumanin alet
yuvasina takildigindan emin olun.
® Ekmek hamuru gibi agir malzemeleri karistirirken mikser kafasinin bir miktar hareket
etmesi normaldir.
® Makarna Hamuru - Un ¢esitleri dedisiklik gosterebilir, pUrtzsiz bir makarna hamuru
elde etmek igin, gerekirse her seferinde 1 yemek kasigi ilave su ekleyin.
1 Bashgi ¢cikarma kolunu asagiya dodru ittirin ve mikser basligini kaldirin.
2 Kaseyi yerlestirin - yerine sabitlemek icin saat yonune dogru dénddrin.
3 Alet korumasini alet yuvasina yerlestirin.
4 Secilen aleti yuvaya itin - gtvenli bir sekilde takildiginda bir klik’ sesi duyacaksiniz.
5 Karistirilacak ilgili malzemeleri kaseye ekleyin.
6 Bashdl cikarma kolunu asagdi dogru ittirin ve baslhidgl hafifce yerine takin.
7  Ardindan cihazinizi prize takin.
8 Hiz kumandasini istedidiniz ayara getirin. Ani hiz atimlari vermek icin pulse (P) 6zelligini

kullanin.
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9 Islem bittikten sonra hiz kumandasini ‘O’a’ getirin ve cihaz fisten cekin. Mikserin
kafasini kaldirin, kafay! sabit tutarken aleti ¢ikistan ¢ekin.

Tavsiye ve ipuglan

® Malzemelerin birbirine gecmesini tamamen saglamak icin karistirmayi durdurun ve kaseyi
sik sik spatula ile kaziyin.
Malzemelerin sicramasini dnlemek icin hizi yavasca yUkseltin.

® Malzemelerin pUskurttimesini dnlemek icin bUyUk miktarlarda (hamur dahil) islem
yaparken sigrama énleyici kullanin.

Tavsiye ve ipugclar - Dikkat

® Yumurtalar oda sicakhdinda oldugunda en iyi sonuclar alinir.

® Yumurta beyazlarini ¢irpmadan énce cirpicida veya kasede yad veya yumurta sarisi
olmadigindan emin olun.

® Mayonez: en iyi sonuglar icin, yag eklendikten sonra en yuksek hizda bir 10 saniye
boyunca daha calistirin.

® Yag, un ve yumurta karisimlari - Kaseye ilk olarak un ve ardindan siviyi ekleyin.
Malzemelerin karismasi icin en dustk hizda karistirin.

Tavsiye ve ipuglar - K-Cirpici
® Eniyi sonug icin, kek yaparken daima oda sicakliginda tereyadi ve margarin kullanin.

Tavsiye ve ipugclari - Hamur Aleti

® Malzemeler, ilk olarak suyu koydugunuzda en iyi sekilde karisir.

® Cihazi araliklarla durdurun ve hamur kancasindaki karisimi temizleyin.

® Un - Farkl unlar farkli miktarda sivi gerektirir. Hamurun yapiskanlidi cihazin maruz kaldigi
yUk Uzerinde dogrudan etkili olur. Hamuru karistirirken cihazi gdzetleyin.

Elektronik Hiz Sensérii Denetimi

Mikserinizde, ekmek hamuru yodururken veya hamur isi karisimlarina yumurtalar
eklendiginde olusan farkl yuk kosullarinda ayni hizi korumak icin tasarlanmis bir elektronik
hiz sensoért denetimi bulunur. Mikser calisirken, secilen yUk ve hiz ayarina uymak icin hizini
arttirip azaltabilir. Bu normaldir.
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Kullanim Tablosu

‘ ( ) (Dak®ika)
Min Maks
- Min
(B0 5 B200 600 g 1.3 kg 1 8-9
Max (Maks)
Min
600 g 2 kg J 60 san.
Max (Maks)
> —p Min 60 san.
inm| E’I @ 400 g 750 g l 1
Max (Maks)| 10 Dakika
‘ l ) (Dacla(a)
Min
4359 Min 60 san.
@(ZOO 9 L l .
3 5-14 Dakika
Min
3009 Tkg J 5
2
Min 60 san.
4 4
3 5-14 Dakika
Min 60 san.
{ 4
3 5-14 Dakika
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Kullanim Tablosu

G (7| S
Min Max
Min
D> || Qre| + |
Max (Maks)
Min
4-8°C 125 ml 600 ml J 2-4
Max (Maks)
Min
D3| xe| L |2
Max (Maks)
Min 10 san.
° @ 02>k 't + 45l50
o Max (Maks)|  paiika
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Tarifler

Beyaz Ekmek Hamuru
500 g Un

5g Tuz

8 g Toz Kuru Maya
280 ml Su

7 g Tereyagdi

Kaseyi mutfak robotuna takin.

Suyu kaseye dokun ardindan kalan malzemeleri ekleyin.

Minimum hizda 45-60 saniye kadar veya hamur olusana kadar karistirin.

3. hizda 5-7 dakika kadar yodurun.

Hamuru bir adet 2 Ib’lik (900 g) ekmek kalibina yerlestirin veya rulo haline getirerek
yvaglanmis bir pisirme tepsisine yerlestirin.

Bir havlu ile kaplayin ve hamurun ilik bir yerde boyutu ikiye katlanincaya dek 45-60
dakika kabarmasini bekleyin.

7 200°C’de 40 dakika veya rulolar icin 15-20 dakika sUresince pisirin.

a N wN

(&)}

Pizza Hamuru
500 gr Un

30 gr Zeytinyagdi
7 gr Tuz

7 gr Maya

300 ml Su

Kaseyi mutfak robotuna takin.

BUtUn malzemeleri ekleyin.

Hamur kancasini takin ve kafayi indirin.

Minimum hizda 45-60 saniye veya hamur olusana kadar karistirin.

3. hizda 5-7 dakika kadar yogurun.

Hamuru unlanmis bir calisma ylzeyinde top haline getirin.

Hamurun Gzerini nemli bir bezle értUp ilik bir yerde 30-40 dakika dinlenmeye birakin.
ikiye bolun ve 25-30 cm’lik iki pizza tabani seklinde acin.

irmik kapli bir firin tepsisine aktarin. Pizzanizi stsleyin/Uzerini doldurun ve 240°C’de 10-15
dakika pisirin.

O 0 NO oA~

Erik Marinati

250g Bal (4°C - 5°C arasinda buzdolabinda muhafaza edilir)
209 Erik

50ml Su

1 Malzemelerin timand mini dograyici/63utlcu icine koyun.
2 Eklentiyi gl¢ Unitesine takin.

3 Darbeli olarak 5 saniye calistirin

4 Gereken sekilde kullanin.

Not: Mini dograyicl/6gutlct eklentisi ayrica satin alinabilir.
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Sicrama koruyucunuzu yerlestirmek ve kullanmak igin

Kullanim Semalari ve Kullanim Talimatlari

ONEMLI

® Karistirma sirasinda, malzemeler sicrama korumasinin olugu araciligiyla dogrudan
kaseye eklenebilir.

® Aletleri degistirmek icin sicrama onleyiciyi ¢cikartmaniza gerek yoktur.
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Mikser kafasini kilitleninceye kadar kaldirin.

Kaseyi tabana yerlestirin.

Sicrama onleyiciyi mikser kafasinin alt tarafina sikica oturana kadar itin. Oluk bélumu
gosterildigi gibi yerlesmelidir.

Gerekli aleti yerlestirin.

Mikser kafasini indirin.

Not: sicrama onleyicisi takildiktan sonra, mikserin hangi konumda kullanildigina bagdli olarak
90 derece sola veya saga dondurulebilir.

6

7

Sicrama onleyiciyi ¢ikarmak icin, mikser kafasini kilitlenene kadar kaldirin, ardindan
sicrama onleyiciyi asadi ¢ekin.

Olcu kasigl ek olarak, besleme olugunun kapadi olarak da kullanilabilir. Sabitlemek icin,
Olcl kasigini besleme oluguna alcaltin ve yerine itin.

Not: Olctim kasigl besleme oluguna her iki ydnde de oturacaktir.

Kablo Saklama

=
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Servis ve miisteri hizmetleri

® Cihazinizin ¢calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu
kilavuzdaki “Sorun giderme kilavuzu” bdélimune bakin veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

® | (tfen unutmayin, Urdn Grinun satildigr tlkedeki mevcut tim garanti ve tuketici haklari ile
ilgili yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood UrunUnlz arizalanirsa veya herhangi bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis
Merkezine gdnderin veya goturun. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin gtncel
bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKiPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKiN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BILGI
(WEEE)

Kullanim émrintn sonunda Urln evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.

Uran yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya
goturulmelidir.
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Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Cozim

Cihaz kullanilirken
durdu.

Gug¢ gelmiyor.

Cihazin prize takil olup olmadigini
kontrol edin.

Makarna Hamuru - Un
cesitleri degisiklik
gosterebilir, pUrtzsuz bir
makarna hamuru elde
etmek icin, gerekirse her
seferinde 1 yemek kasigi
ilave su ekleyin.

Hiz ayarini kapall konuma getirin,
birka¢ saniye bekleyin ve hizi
tekrardan ayarlayin. Cihaz tekrardan
calismaya baslar.

Makine calismazsa, hiz kontrolunt “O”
konumuna getirin, fisi cekin ve yeniden
baslatmadan énce 30 dakika bekleyin.
‘Onerilen Kullanim Grafigi'ndeki’
Maksimum kapasiteleri kontrol edin.

Cikis kapaklari takih dedil
veya yerine oturmamis.

Cikis kapaginin (kapaklarinin) dizgin
takilip takilmadigini kontrol edin.

YUksek hizli eklentiler
calismiyor.

Ek parca dlizgun
takilmamis veya yerine
oturmamis.

Ek parcanin yerine oturdugundan
emin olun.

Calisma yUzeyindeki
hareketler.

Birimin altindaki ayakliklar
islak veya Kirli.

Ayakliklarin temiz ve kuru olup
olmadigini dtzenli olarak kontrol edin.

Mikser kafasini
kaldirilamiyor.

Hiz kontrol dugmesi ACIK
olarak ayarlanmis.

DUugmeyi “O” olarak ayarlayin.

Hiz kontrol dugmesi
déndurulemiyor.

Mikser kafasi konuma
kilitlenmemis.

Mikser kafasinin YUKARI veya ASAGI
konumda tam olarak kilitlendigini
kontrol edin.
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Dulezité bezpeénostni informace

® Prectéte si peclivé pokyny v této pfiruc¢ce a uschovejte ji pro budouci pouziti.
® Pied prvnim pouzitim odstrante veskery obalovy materidl a nalepky. (Stitky
na spodni strané pristroje neodstranujte.) Umyjte jednotlivé &asti, viz ,Péce a
¢istént.
® Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu nebo zastrcky, je
z bezpecnostnich ddvodd nutné nechat je vyménit od firmy Kenwood nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy Kenwood, aby se predeslo nebezpedi.
® Nastavte ovladac rychlosti do polohy ,0“ (VYPNUTO) a odpojte pristroj
z elektrické zasuvky:
O pred pfipojenim nebo odpojenim krytl/nastrojd/nastavcy;
O po pouziti pfistroje a v dobé, kdy pfistroj nepouzivate;
O pred cCisténim.
® Nepouzivejte spotrebic¢ bez preruseni déle nez po dobu uvedenou nize. Pri
delsim pouzivani bez preruseni se mize spotiebi¢ poskodit.

Funkce/nastavec Maximalni doba Doba odpocinku pred
provozu dalsim pouzitim
Hnétaci hak 15 min Odpojte spotrebi¢ a nechte
na 15 minut vychladnout

® Nepriblizujte prsty k pohyblivym ¢astem a pripojenym nastavcim. Nikdy
nevsunujte ruku nebo prsty do mechanismu pantu.

® Vzdy udrzujte ¢asti téla, vlasy, Sperky a volné odévy v dostatec¢né vzdalenosti
od pohyblivych ¢asti a nasazenych nastavcd.

® Nikdy nenechavejte kuchynsky robot za provozu bez dozoru.

® Nikdy nepouzivejte poskozeny spotrebic. Nechejte ho proveérit nebo opravit -
viz ,Servis a udrzba’.

® Nikdy nenechavejte volné viset napajeci kabel tam, kde by na néj mohlo
dosahnout ditée.

® Dbejte na to, aby hnaci jednotka, kabel nebo zastrcka nikdy nebyly mokré.

® Pripouziti vyvodd ndhonl zkontrolujte, zda nejsou v mise nasazené nebo
ulozené zadné nastroje.

® Zajistéte, ze pri spusténi pristroje za pouziti nastroje k mise bude vzdy
nasazena misa.

® Nepouzivejte soucasné vice nez jeden vystup (vystup pro nastroje k mise a
vystup pro vysokou rychlost).

® Nikdy nepouzivejte neschvalené nastavce.

® Pripouziti nastavce si prectéte dodavané bezpecnostni pokyny.

® Budte opatrni pfi vyjimani nastrojd k mise, pokud je pouzivate po delsi dobu,
protoze mohou byt horké.

® Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi a rychlosti uvedené v tabulce
doporuc¢eného nastaven.

® Prizvedani spotrebice budte opatrni. Pred zvednutim se ujistéte, Zze je hlavice
spravné zaklapnutd ve spodni poloze a Ze misa, nastroje, kryty vyvodud a kabel
jsou zajisténé.

® Pri prenaseni pristroj vzdy uchopte za zakladnu a hlavici mixéru.

225



® Nepresunujte ani neupravujte hlavici mixéru s nasazenym nastavcem, protoze
pristroj by pak mohl byt nestabilni.

® Nespoustéjte pristroj blizko hrany pracovni plochy nebo v poloze, kdy pres
hranu precniva, a netlacte silou na pripojeny nastavec. Jinak by mohl byt
pristroj nestabilni a mohl by se prevratit a zplsobit Uraz.

® Kratky napadjeci kabel je pouzit proto, aby se omezilo riziko, Zze se kabel
zamota nebo Zze o néj nékdo zakopne.

® Prizachovani opatrnosti je mozné pouzit prodluzovaci kabely.

® Pri pouziti prodluzovaciho kabelu:

1. Jmenovity vykon vyznaceny na kabelu by mél byt nejméné stejné vysoky
jako jmenovity vykon spotrebice nebo vyssi.

2. Kabel by mél byt umistén tak, aby nebyl zavéseny pres pracovni desku
nebo pres stdl, kde by za néj mohly tahat déti nebo kde by o n& mohl
nékdo ndhodou zakopnout.

3. Jako prodluzovaci kabel by méla byt pouzita uzemnéna trojlinka.
Jmenovity vykon spotrebie je uveden na spodni strané pristroje.

® Nespravné pouzivani spotrebi¢e mize zplsobit zranéni.

® Tento spotrebi¢ nesmeéji pouzivat déti. Spotrebic a jeho kabel musi byt mimo
dosah deéti.

® Deéti musi byt pod dozorem, aby si se spotrebicem nehraly.

® Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou spotfrebi¢ pouzivat

v pfipadé, ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani

spotrebice a chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim spojena.

® Toto zarizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood
vylucuje veskerou odpovédnost v pfipade, ze zarizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Spotfeba energie

® \WS ovladacem rychlosti v poloze ,,O"- automatické prepnuti do rezimu
Vypnuto: ---------------

® Prinepretrzitém provozu motoru - automatické prepnuti do rezimu Vypnuto:
pfiblizné 30 minut.

® Spotreba v rezimu vypnuto: <0,3 W.

Pfed zapojenim

® Piesvédcte se, ze vase elektricka zdsuvka odpovida zasuvce uvedené na spodni strané
pristroje.

® Tento spotrebi¢ splnuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech a pfedmétech uréenych pro
styk s potravinami.
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Péce a cisténi

® Pred Cisténim spotrebic vzdy vypnéte a odpojte ze zasuvky.
® Abyste si Cisténi usnadnili, umyvejte soucasti pristroje ihned po jejich pouziti.

Hnaci jednotka

® Otrete vihkym hadfikem, pak osuste (véetné nozicek na spodni strané
pristroje).

® Nepouzivejte brusné materidly a nenamacejte do vody.

® Udrzujte v Cistoté nozicky na spodni strané pristroje.

Nadoba a nastroje

® Umyjte ru¢né a pak dikladné osuste. MUzete také pouzit mycku.

® K gisténi nerezové misy nikdy nepouzivejte dratény kartaé, draténku ani bélici
prostredky. K odstranéni vodniho kamene pouzijte ocet.

® Chrante pred vysokou teplotou (sporaky, trouby, mikrovinné trouby).
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Seznam dilu
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kryt vyvodu rychlého nahonu
vyvod rychlého ndhonu
hlavice mixéru

zasuvka pro nastroje

misa

hnaci jednotka

vypinac a ovladac rychlosti
packa pro uvolnéni hlavice
Prostor pro ulozeni néstrojd
Prostor pro ulozeni kabelu
Slehac

hnétaci hak

Slehaci metla

odnimatelny chrani¢ nastrojd
odmeérka

ochrana proti vystriknuti

Volitelné nastavce

Dalsi informace k tomu, jak objednat
volitelné nastavce/navody k pouziti
volitelnych nastavcd, které nejsou
soucasti dodavky, najdete na webovych
strankach www . kenwoodworld.com nebo
na webovych strankach uréenych pro vasi
zemi.

@=[]]
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Pouzivani kuchynského robota

Nakresy a pokyny k pouziti
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DULEZITE UPOZORNENI

® Pred zménou polohy hlavice mixéru provérte, ze ovladac rychlosti je v poloze ,O°
(vypnuto).

® Nikdy za provozu nezakryvejte vétraci otvor. Dejte pozor na horky vzduch, ktery za
provozu z vétraciho otvoru vychazi.

® Pokud pouzivate ochranu proti vystriknuti, musi byt nasazenad predtim, nez nasadite
chrani¢ nastrojd a nastroj.

® Zajistéte, Ze pri pouZiti jinych vystupl nebudou nasazené nebo ulozené v mise zadné
nastroje k mise.

® Nepouzivejte slehaci metlu na hutné smési (napf. na zékladni tésta na moucniky nebo
pfi Slehani tuku s cukrem), protoze byste ji mohli poskodit.

o Nikdy neprekracujte uvedené maximalni objemy a rychlosti. Jinak by se pristroj
mohl pretizit.

® Prislehani tuku s cukrem na dortové a piskotové smési pouzivejte tuk pokojové
teploty nebo ho nejprve nechejte zméknout.

® Pred pouzitim pfistroje provérte, zda jsou povrch a nozicky cCisté a suché.

® Pokud za provozu zdvihnete hlavici mixéru, pristroj se nezastavi. Nez hlavici zvednete,
vzdy pristroj vypnéte.
Pristroj se nezapne, pokud nebudou réddné nasazené kryty vyvodu.

® Pokud uslysite, Ze pfistroj se otac¢i s ndmahou, vypnéte ho a vyjméte ¢ast smési nebo
zvyste rychlost.

® Mixér je vybaven funkci pomalého spousténi, aby se minimalizovalo stfikani. Pokud
vsak pristroj zapnete, kdyz je v mise hustd smés, napriklad tésto na chleba, mize se
stat, ze zvolené rychlosti dosdhne az za nékolik sekund.

® Nez zvednete hlavici mixéru, vzdy sundejte nastavce nasazené na vyvody.

® Aby se do pfristroje nedostavaly potraviny, vzdy pred nasazenim nastroje pfipojte do
vystupu pro nastroje chrani¢ nastrojd.

K-metla

® Nevhodné pro zpracovani tésta na téstoviny.

Nastavec na tésto

® Aby se do pfistroje nedostavaly potraviny, vzdy pred nasazenim hnétaciho haku
pripojte do vystupu pro nastroje chrani¢ nastrojd.
® Urcity pohyb hlavice mixéru pfi mixovani hutnych naplini, napr. chlebového tésta, je
normaini.
® Tésto na téstoviny - Razné druhy mouky se mohou lisit. V pfipadé potreby pridavejte
po 1 polévkoveé Izici vodu, dokud nevznikne hladké tésto.
1 Stlacte packu pro uvolnéni hlavice a jemné zvednéte hlavici mixéru.
2 Nasadte misu a otocenim po sméru hodinovych rucicek ji zajistéte.
3 Nasadte do vystupu pro nastroje chrani¢ nastrojd.
4 Zatlacte zvoleny nastroj do vystupu. Jakmile radné zapadne na misto, uslysSite cvaknuti.
5 Vlozte do misy ingredience, které je tfeba rozmixovat.
6 Stlacte packu pro uvolnéni hlavice a jemné hlavici sklopte.
7 Zapojte pristroj do napajeni.
8 Otocte ovladac rychlosti na pozadované nastaveni. Pro kratké impulzy vysoké rychlosti

pouzijte pulzni rezim (P).
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9 Po zpracovani prepnéte ovladac rychlosti do polohy ,O* a odpojte pfistroj od napajeni.
Zvednéte hlavici mixéru, pridrzte ho a vytahnéte nastroj z vyvodu.

Rady a tipy

® Aby se ingredience zcela promichaly, casto michani prerusujte a stirejte stény misy
pomoci stérky.

® Rychlost zvysujte postupné, abyste zabranili vystrikavani ingredienci.

® Pfj zpracovani velkych objemu (veetné tésta) pouzivejte ochranu pred vystiiknutim, aby
ingredience nestrikaly ven z misy.

Rady a tipy - Slehaci metla

® Nejlepsich vysledkl dosdhnete pfi $Slehani vajec o pokojové teploté.

® Pred slehanim bilk( provérte, zda na metle nebo na mise neni mastnota nebo zbytky
Zloutkd.

® Majonéza - nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz stény misy po pridani oleje setrete
stérkou a pustite pristroj na dalsich 10 s pri nejvyssi rychlosti.

® Smési na lité tésto - vsypte do misy nejprve mouku, poté tekutinu a michejte pfi
minimalni rychlosti, aby se prisady promisily.

Rady a tipy - K-metla
® Nejlepsich vysledkl dosdhnete, kdyz budete pfi vyrobé kolacl a dortd pouzivat maslo
a margarin pokojové teploty.

Rady a tipy - Nastavec na tésto
® Prisady se nejlépe smisi, kdyz do misty nejprve nalijete tekutinu.
® Pristroj obcas vypnéte a setfete tésto z hnétaciho haku.
® Mouka - RUzné varky mouky se lisi v tom, kolik potfebuji tekutin. Lepivost tésta
ma primy vliv na to, jaké zatézi je pristroj vystaven. Béhem michani tésta na pfristroj
dohlizejte.
Elektronické Fizeni spinace rychlosti
Mixér je vybaven elektronickym reguldtorem rychlosti, ktery ma udrzovat rychlost pfi
rdzném zatizeni, napfiklad pfi hnéteni chlebového tésta nebo po pridani vajec do kolacové
SmMesi.
Za provozu proto mlzete slySet urcité odchylky rychlosti zplsobené tim, Ze mixér upravuje
zvolenou rychlost podle zatizeni. Jedna se o normalni jev.
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Tabulka doporuc¢eného nastaveni

a

(7

Min Max. (Min)
= Min.
TR 600 g 1.3 kg 1 8-9
Max.
Min.
600 g 2 kg J 60 s
Max.
. - Min. 60 s
o E’l @ 400 g 750 g 1 i
Max. 10 min
| O
Min Max.
4359 1,75 kg Min. 60 s
200 @ 800 l l
@< V| ERJ 0w 3 5-14 min
Min.
300 g 1kg J 5
2
Min. 60 s
d i
3 5-14 min
Min. 60 s
d d
3 5-14 min
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Tabulka doporuc¢eného nastaveni

@

a

(7

Min Max. (Min)
Min.

D> s | & | s
MaxX.
Min.

4-8°C 125 ml 600 ml J 2-4
Max.
Min.

x| e 4 | -
Max.

Min. 10 s

6 @ 0.25L 1L J J

[ <) Max. 45-50 min
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Recepty

Tésto na bily chléb

500 g mouky

5 g soli

8 g instantniho suseného drozdi
280 ml vody

7 g sadla nebo masla

Nasadte misu na robota.

Nalejte do misy vodu a poté viozte zbyvajici ingredience.

Mixujte pfi minimalni rychlosti po dobu 45-60 sekund nebo dokud se nevytvori tésto.

Zpracovavejte tésto 5-7 minuty pfi rychlosti 3.

Premistéte tésto do jedné 900g formy nebo ho vytvarujte do rohlikd a polozte je na

vymazany plech.

6 Prikryjte tésto utérkou a nechejte ho 45-60 minut kynout na teplém misté, dokud se
jeho objem nezdvojnasobi.

7 Pecte 40 minut (chléb) nebo 15-20 minut (rohliky) pfi teploté 200 °C.

a M~ N

Tésto na pizzu

500 g mouky

30 g olivového oleje
7 g soli

7 g drozdi

300 ml vody

Nasadte misu na kuchynsky robot.

Vlozte do misy vSechny ingredience.

Nasadte hnétaci hak a spustte hlavici.

Mixujte pfi minimalni rychlosti po dobu 45-60 sekund, dokud se nevytvofi tésto.
Zpracovavejte 3 minuty pri rychlosti 5-7.

Vytvarujte z tésta na pomouceném povrchu kouli.

Prikryjte tésto vihkou utérkou a nechejte ho na teplém misté 30-40 minut odpocivat.
Rozdélte tésto na dva dily a vyvalejte dva 25-30 cm korpusy na pizzu.

Premistéte je na plech vysypany psenic¢nou krupici. Pokladte pizzu a pecte 10-15 minut
pri teploté 240 °C.

O 0 NO o WD

Marinada ze susenych svestek

250 g medu (ulozeny v lednici pfi teploté 4 °C-5 °C)
20 g susenych Svestek

50 ml vody

Vlozte véechny ingredience do mini sekacku/mlynku.
Nasadte nastavec na napdjeci jednotku.

Zapnéte pristroj na 5 sekund v pulznim rezimu.
Pouzijte marinddu podle potreby.

DN

Poznamka: Mini sekacek/mlynek Ize zakoupit samostatné.
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Nasazeni a pouzivani krytu misy

Nakresy a pokyny k pouziti

DULEZITE UPOZORNENI

® Pfi mixovani je mozné pridavat ingredience primo do misy nadsypkou v ochrané proti
vystifknuti.

® PFi vyméné nastrojd neni nutné sundavat ochranu proti vystfiknuti.
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1 Zvednéte hlavici mixéru, az zacvakne.

2 Nasadte misu na zakladnu.

3 Tlacte ochranu proti vystfiknuti na spodni stranu hlavice mixéru, dokud nezapadne na
misto. Strana s nasypkou by méla byt umisténa tak, jak je uvedeno na obrazku.

4 Vlozte pozadovany nastroj.

5 Spustte hlavici mixéru.

Pozndamka: Nasazenou ochranu proti vystiiknuti je mozné otacet doleva a doprava az o

90 stupnd v zavislosti na tom, v jaké poloze se mixér pouziva.

6 Pokud chcete ochranu proti vystriknuti sundat, zvednéte hlavici mixéru, az zacvakne,
a stahnéte ochranu dold.

7 K zakryti nasypky Ize pouzit odmeérku. Vlozte odmerku na nasypku a zatlacte ji na
misto.

Pozndamka: Odmérka do nasypky zapadne v obou smérech.

Ulozeni kabelu

M1 < B =
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Servis a udrzba

® Pokud pri pouzivani spotrebic¢e narazite na jakékoli problémy, pred vyzadanim pomoci si
prectéte ¢ast ,Privodce odstranovanim problémd“ v navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je v souladu se vsemi zadkonnymi
ustanovenimi ohledné véech existujicich zaru¢nich prav a prav spotfebiteld
v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite zavady, zaslete nebo odneste
jej prosim do autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu www.kenwoodworld.com
nebo na webu spolecnosti Kenwood pro vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU S EVROPSKOU
SMERNICi O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tfidéného odpadu, zfizovaném
meéstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Priivodce odstrafiovanim problému

Problém

PFic¢ina

Reseni

Pristroj se béhem
provozu zastavil.

Chybi napajeni.

Zkontrolujte zapojeni do elektrické
Z3asuvky.

Pristroj pretizen/
prekro¢ena maximalni
kapacita, prekro¢ena
maximalni doba 30 minut
nepretrzitého provozu.

Prepnéte ovladac rychlosti do polohy
vypnuto, pockejte nékolik sekund

a nastavte znovu rychlost. Pristroj by
se mél ihned znovu spustit.

Pokud se pristroj nespusti, otocte
ovladac rychlosti do polohy ,0O',
odpojte pristroj od zdroje napajeni

a pockejte 30 minut, nez ho znovu
zapnete.

Provérte maximalni kapacity v tabulce
doporucenych rychlosti a mnozstvi.

Nejsou nasazeny nebo
zajistény kryty vyvodd
nahond.

Provérte, zda jsou kryty vyvodd radné
nasazeny.

Nefunguji nastavce
pro rychly nahon.

Nastavce nejsou radne
nasazeny a zajistény.

Provérte, zda jsou nastavce radné
zajistény.

Pohyb po pracovni
plose.

Nozi¢ky na spodni strané
pfistroje jsou mokré nebo
znecistené.

Pravidelné kontrolujte, zda jsou
nozicky cCisté a suché.

Nejde zvednout
hlavici mixéru.

Knoflik k ovladani rychlosti
je v poloze ZAPNUTO.

Otocte ho do polohy polohy ,O'.

Nejde otacet
knoflikem k ovladani
rychlosti.

Hlavice mixéru neni
zajisténa.

Zkontrolujte, jestli je hlavice mixéru
radné zajisténd v poloze NAHORE
nebo DOLE.
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Fontos biztonsagi tudnivaldk

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és érizze meg késdbbi
felhasznalasral

Az elsé hasznalat el6tt tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét. (A
gép aljan lévé cimkét nem szabad eltavolitani.) Mossa el az alkatrészeket. Lasd:
a ,Karbantartas és tisztitas” részt.

Ha a csatlakozodugd vagy a haldzati vezeték sérult, azt a veszélyek
megeldzése érdekében biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a Kenwood vagy
egy hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

Allitsa a sebességszabalyozot az ,O” (K1) alldsba és a haldzati csatlakozdt
huzza ki a konnektorbol:

O a meghajtofedelek/keverdfejek/tartozékok fel- és leszerelése elbtt;

O hasznadlat utan és hasznalaton kivul;

O tisztitas eldtt.

Ne muUkoddtesse a készUléket pihentetés nélkll az alabbiakban megadottnal
hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig mikddteti egyfolytaban, azzal karosithatja
a készuléket.

Funkcio/tartozék Maximalis mUkodési A mUkddtetések kozott
idé szUkséges pihentetés
Dagasztoeszkdz 15 perc A haldzati csatlakozdt

huzza ki a konnektorbadl,
és varjon 15 percet, hogy a

készulék lehlljon

Tartsa tavol az ujjait a mozgd alkatrészektdl és a felszerelt tartozékoktdl Soha
ne dugja a kezét/ujjait a csukloszerkezetbe.

Mindig tartsa tavol testrészeit, hajat, ékszereit és laza ruhdzatat a mozgd
alkatrészektdl és a felszerelt tartozékoktol.

Soha ne hagyja mUkddés kdzben fellgyelet nélkul a konyhai robotgépet.
Sérult készuléket soha ne hasznaljon! Ellendriztesse és javittassa meg: 1asd a
,Szerviz és vevdszolgalat” részt.

A halozati vezetéket ne hagyja leldogni olyan helyen, ahol gyermek elérheti.

A meghajtoegységet, a halozati vezetéket és a csatlakozddugot soha ne érje
nedvesséqg.

Ugyeljen arra, hogy semmilyen keveréfej ne legyen felszerelve vagy tarolva az
edényben, amikor a meghajtonyilasokat hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy az edény mindig fel legyen szerelve, amikor a késziléket
keverdéfejjel Uzemelteti.

Soha ne hasznadljon egyszerre tébb meghajtonyilast (keverdfej
csatlakozdaljzata és nagy sebességl meghajtd nyilasa).

Kizardlag eredeti vagy a gyartd altal ajanlott tartozékot hasznaljon.

Tartozék hasznalatakor olvassa el a hozza mellékelt biztonsagi utasitdsokat.
Hosszabb hasznalat utan dvatosan vegye le a keverdfejeket, mert
felmelegedhetnek.

Ne Iépje tul a felnaszndlasi utmutatdban megadott maximalis mennyiségeket
és sebességeket.
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A készUléket mindig dvatosan emelje fel. A készUlék elmozditasa eldtt

ellenérizze, hogy a gépkar a lehajtott allasban roégzitve legyen, illetve,

hogy az edény, a keverdfejek, a meghajtdfedelek és a haldzati vezeték se

mozdulhasson el.

A készllék mozgatasakor mindig a talapzatot és a gépkart fogja meg.

Ne mozgassa vagy igazitsa a gépkart beszerelt tartozékkal, mert a konyhagép

instabilla valhat.

Ne muUkoddtesse a készlléket a munkafelllet szélén és ne gyakoroljon nyomast

a felszerelt tartozékra, mert a készulék instabilld valhat és felborulhat, vagy

leeshet a foldre és sérllést okozhat.

A gép tapkabele révid, hogy ne akadalyozza a munkat és ne okozzon

botlasveszélyt.

Hosszabbitd megfeleld korultekintéssel hasznalhato.

Ha hosszabbitd kabelt hasznal:

1. A hosszabbitd kdbelen feltlintetett elektromos besorolas legaldbb akkora
legyen, mint a készUlék elektromos besorolasa.

2. A tdpkabelt Ugy kell elhelyezni, hogy az ne légjon le a pultrdl vagy asztalrol,
ahol egy gyermek lehuzhatja vagy valaki véletlentl beleakadhat.

3. A hosszabbitd 3 eres foldelt kabel legyen. A készUlék elektromos
besoroldsa a készulék aljan van feltUntetve.

A készulék nem megfeleld hasznalata sérulést okozhat.

Ezt a készUléket nem hasznédlhatjdk gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a

készulékhez és zsindrjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a készulékkel.

A készUléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban, érzékeléstkben

vagy mentalisan korldtozottak, illetve nincs kell hozzaértésuk vagy

tapasztalatuk, amennyiben a készuléket fellgyelet mellett hasznaljak, vagy

annak biztonsagos hasznalatdra vonatkozdan utasitasokkal 1attak el dket, és

tisztaban vannak a kapcsolddo veszeélyekkel.

A készUléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra hasznaljal A

Kenwood nem vallal feleldsséget, ha a készUléket nem rendeltetésszerlen

hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitdsokat nem tartjak be.

Energiafogyasztas

A sebességszabalyozo ,O” dllasban van - Automatikus atkapcsolas kikapcsolt
Uzemmodba: nincs.

Folyamatosan mikédd motorral - Automatikus atkapcsolas kikapcsolt
Uzemmodba: korulbeltl 30 perc.

Kikapcsolt tzemmod: <0,3 W.

Csatlakoztatas el6tt

® Ellendrizze, hogy a haztartdsaban |évé halozati feszultség paraméterei megegyeznek a

készulék aljan feltUntetett paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlen érintkezésbe kerlld anyagokrol és

targyakrol szolé 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.

243




Karbantartas és tisztitas

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a haldzati
csatlakozoét a konnektorbol.

® A kdnnyebb tisztitas érdekében a hasznalat utan azonnal mossa le a
részegyseégeket.

Meghajtéegység

® ToOrdlje meg egy nedves ronggyal, majd szaritsa meg (a gép aljan 1évé labakat
is).

® Ne hasznaljon suroldszert, és soha ne meritse vizbe.

® Ugyeljen arra, hogy a gép labai tisztdk legyenek.

Edény és keveréfejek

® Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg, vagy a tisztitdshoz
hasznalja a mosogatdgépet.

® A rozsdamentes acél edény tisztitdsanal soha ne hasznaljon drotkefét, fém
dérzsszivacsot vagy fehéritd szert. A vizkd eltavolitdsdhoz hasznaljon ecetet.

® Ovija a kdzvetlen hétdl (tlzhely, hagyoméanyos és mikrohulldmu sitd).

244



245



Alkatrészlista

/
y Mﬂlﬁ//

—

246




A készUlék részei
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Nagy sebességl meghajtd nyilasanak
fedele

Nagy sebességl meghajtod nyilasa
Gépkar

Kevero6fe] csatlakozodaljzata

Edény

Meghajtéegység

Fo&kapcsold és sebességszabalyozd
Gépkar kiolddkarja

Villatarto

Vezetéktarolo

Keverdlapat

Dagasztokar

Habverd

Levehetd eszkdzvedd

Mérdkanal

Fréoccsenésgatld idom

Valaszthato tartozékok

A csomagban nem szerepld tartozékok
megrendelésével és a tartozékok
hasznalati utasitasaival kapcsolatos
tajékoztatasért latogasson el a
www.kenwoodworld.com weboldalra
vagy annak magyarorszagi megfeleldjére.

@@=
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A konyhai robotgép hasznalata

Abrak és hasznalati utasitasok

248



FONTOS

® Ellenérizze, hogy a sebességszabalyozo ,O” (ki) dllasban legyen, mielétt a gépkart
elmozditana.
® Soha ne takarja le a szell6z6nyilast a gép mikddése kdzben. Legyen dvatos, mert
mukodés kdzben a szell6zédnyildsbdl forrd levegd dramolhat ki.
® [roccsenésgadtld hasznadlata esetén azt az eszkdzveédd és a keverdeszkdz behelyezése
elétt kell felszerelni.
e Ugyeljen arra, hogy semmilyen keveréfej ne legyen felszerelve vagy tarolva az
edényben, amikor masik meghajtonyilasokat hasznal.
® SUr0 anyagokhoz (pl. minden egyben tésztdkhoz vagy margarin és cukor
kikeveréséhez) ne hasznalja a habverdt, mert deformalédhat.
® Soha ne lépje tul a megadott maximalis mennyiségeket - a készulék tulterhelését
okozhatja.
® Amikor tészta készitéséhez dsszedolgozza a zsiradékot €s a cukrot, a zsiradék 1&gy,
szobah&dmeérsékletl legyen.
® A termék haszndlata elétt ellenérizze, hogy a ldbak és a munkafelllet tiszta és széraz
legyen.
® Ha Uzemelés kdzben felemeli a gépkart, a gép tovabb mikoddik. Mindig kapcsolja ki a
gépet a gépkar felemelése eldtt.
® A gép csak akkor mukodik, ha az 6sszes meghajtofedél a helyén van.
® Ha azt hallja, hogy a gép erdélkddik, akkor vagy kapcsolja ki a gépet és vegye ki a
keverék egy részét, vagy ndvelje a sebességet.
® A keverdgép ,lagy inditds” funkcidja minimalisra csokkenti a kifroccsenés veszélyét.
Ha a gép bekapcsoldsakor az edényben slrl keverék van, példaul kenyértészta, akkor
a kivalasztott sebesség elérése igénybe vesz néhdny masodpercet.
® A gépkar felemelése elétt mindig tavolitsa el a nyildsokba helyezett tartozékokat.
® Az élelmiszer bejutasdanak megeldzése érdekében a keverdeszkdz behelyezése eldtt
az eszkdzvéddt helyezze a csatlakozoaljzatra.
K-keverd
® Nem alkalmas tészta feldolgozasara.
Dagasztéeszkoz
® Az élelmiszer bejutasdanak megeldzése érdekében a dagasztoeszkdz behelyezése eldtt
az eszkdzveédodt helyezze a csatlakozdaljzatra.
® S(r0 keverékek (példaul kenyértészta) esetén a gépkar némi elmozduldsa normalisnak
tekinthetd.
® Tészta - A lisztek eltérd tulajdonsaguak lehetnek, ezért szikség esetén adjon hozza
még 1 evdkanal vizet a sima allag eléréséhez.
1  Nyomija le a gépkar kiolddkarjat, és dvatosan emelje fel a gépkart.
2 Helyezze be az edényt és jobbra elforditva régzitse.
3 Helyezze az eszkdzveéddt a csatlakozodaljzatra.
4 A kivédlasztott kever&fejet tolja be a csatlakozdaljzatba - egy ,kattanast” hall, amikor
biztonsdgosan rogzul.
5 Tegye az edénybe az dsszekeverendd hozzavalokat.
6 Nyomija le a gépkar kiolddkarjat, és évatosan hajtsa le a gépkar.
7 Dugja be a hdldzati csatlakozot a konnektorba.
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8 Forgassa a sebességszabalyozot a kivant allasba, a (P) rovid Uzem fokozatot [6késszer
keverésekhez hasznalja.

9 A feldolgozas utdn a sebességszabalyozot forditsa ,O” dlldsba, és hluzza ki a haldzati
csatlakozot a konnektorbdl. Emelje fel a gépkart, és mikdzben a gépkart stabilan tartja,
huzza ki a keverdéfejet a csatlakozoaljzatbol.

Tanacsok és tippek

® A hozzdvaldk alapos 6sszekeverése érdekében gyakran allitsa meg a keverést és a
spatulaval kaparja le az edény falat.

® A hozzavaldk frocskdlésének elkerllése érdekében fokozatosan ndvelje a sebességet.

® Nagyobb mennyiségek (pl. tészta) feldolgozdsa soran hasznalja a fréccsenésgatlot,
hogy megelézze az anyag kifroccsenését.

Tanacsok és tippek - Habveré

® A legjobb eredményt akkor lehet elérni, ha a tojas szobahdémérsékletl.

® Tojasfehérje felverésénél Ugyeljen arra, hogy se a habverén, se az edényen ne legyen
tojassargaja- vagy zsirmaradeék.

® Majonéz - a legjobb eredmény elérése érdekében az olaj hozzadadasa utan kaparja le az
edény falat, és a legnagyobb sebességgel jarassa még 10 masodpercig.

® Tésztakeverékek - elészor a lisztet Ontse az edénybe, utdna a folyadékot, majd
minimalis sebességgel keverje dssze alaposan a hozzavaldkat.

Tanacsok és tippek - K-keverd
® A legjobb eredmény elérése érdekében sitemény készitéséhez mindig
szobahdmérsékletl vajat és margarint hasznaljon.

Tanacsok és tippek - Dagasztéeszkoz

® A hozzavaldk akkor keverednek el a legjobban, ha elészor a folyadékot 6nti az edénybe.

® |dokdzonkent dllitsa le a gépet, és kaparja le a keveréket a dagasztdkarrdl.

® Liszt - A kulonféle lisztek eltérnek abban, hogy mennyi folyadékot igényelnek. A tészta
ragacsossaganak jelentds hatdsa van a gép terhelésére. A tészta keverése kdzben
figyelje a gép mUkodését.

Elektronikus sebességvezérlés

A keverdgép elektronikus sebességvezérlése biztositja, hogy klldbnbdzd terhelési
feltételek mellett is ugyanaz lesz a sebesség, akdr kenyértésztat dagaszt, akar tojast ad a
tésztakeverékhez. El6fordulhat, hogy mikodés kdzben a sebesség valtozasat érzékeli. Ez
normalis jelenség, a keverdgép a terheléshez igazodva bedllitja a kivalasztott sebességet.
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Hasznalati utmutato

(7

C

Min Max. ()
= Min.
(o a0 600 g 1,3 kg { 8-9
Max.
Min.
600 g 2 kg J 60 secs
Max.
, - Min. 60 secs
o g’l ﬁ 400 g 750 g l 1
Max. 10 perc
7 S
Min Max
Min. 60 secs
s 4
3 5-14 perc
Min.
J 5
2
Min. 60 secs
4 4
3 5-14 perc
Min. 60 secs
4 4
3 5-14 perc
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Hasznalati utmutaté

"

(7

Min Max. U
Min.
D> ||| & | s
Max.
Min.
4-8°C 125 ml 600 ml d 2-4
Max.
Min.
x| e 4 | -
Max.
Min. 10 secs
6 @ 0,25 L 1L J J
i) Max. 45-50 perc
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Receptek

Fehér kenyér tészta

500 g liszt

5gsd

8 g gyors hatasu szaritott élesztd
280 ml viz

7 g zsir vagy vaj

Szerelje az edényt a konyhai robotgépre.

Ontse el®észdr a vizet az edénybe, majd a tdbbi hozzavalot is.

Keverje minimalis fokozaton 45-60 masodpercig, vagy amig tészta allagu nem lesz.

Dagassza 3-es fokozaton 5-7 percig.

Helyezze a tésztadt egy 900 g-os tepsibe, vagy formazzon beldle zsemléket és tegye

bezsirozott sttdlapra.

6 Takarja le egy konyharuhaval, és hagyja a tésztat meleg helyen 45-60 percig kelni, amig
a duplajara nem dagad.

7 Susse 200 °C-on 40 percig vagy 15-20 percig zsemlék esetén.

a M~

Pizzatészta
500 g liszt
30 g olivaolaj
7 g so

7 g élesztd
300 ml viz

Szerelje az edényt a konyhai robotgépre.

Ontse az edénybe az 6sszes hozzavalot.

Helyezze be a dagasztdkart, és engedje le a gépkart.

Keverje minimalis fokozaton 45-60 masodpercig, amig tészta allagu nem lesz.
Dagassza 3-es fokozaton 5-7 percig.

Formazza a tésztat lisztezett munkafellleten cipd alakura.

Takarja le a tésztat nedves konyharuhaval, és hagyja meleg helyen 30-40 percig.
Ossza ketté, és nyujtson ki két 25-30 cm-es pizzalapot.

Helyezze egy bUzadaraval beszoért tepsibe. Tegye ra izlés szerint a feltétet, és sUsse
10-15 percig 240 °C-on.

O© 0 N o hWwWN

Szilvapac
250 g méz (hiatében tarolva 4-5 °C-on)
20 g aszalt szilva

50 ml viz

1 Ontse az dsszes hozzdvaldt a mini dardldba.
2 lllessze a tartozékot a meghajtoegységre.

3  Kapcsolja 5 masodpercre révid Uzem allasba.
4 Hasznalja fel izlés szerint.

Megjegyzés: a mini dardld tartozék kuldn megvasarolhato.
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A froccsenésgatlo felszerelése és hasznalata

Abrak és hasznalati utasitasok

FONTOS

® Keverés kdzben a hozzavaldkat a froccsenésgatld garatdn keresztul kdzvetlentl az
edénybe adagolhatja.

® A keveréfejek cseréjéhez nem szUkséges eltavolitani a froccsenésgatlot.
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5

Hajtsa fel a gépkart ugy, hogy a felhajtott alldsban rogzuljon.

Helyezze az edényt az alapra.

Tolja fel a froccsenésgatldt a gépkar aljdra, amig a helyére nem kerUl. A garatrész a
képen lathatd maodon alljon.

Helyezze be a szUkséges keverotfejet.

Hajtsa le a gépkart.

Megjegyzés: ha a froccsenésgatlo fel van szerelve, akkor 90 fokban elforgathatd balra vagy
jobbra, attdl flggden, hogy a robotgépet milyen helyzetben hasznalja.

6

7

A froccsenésgatlo eltdvolitdsahoz hajtsa fel a gépkart Ugy, hogy a felhajtott allasban
régzuljon, majd huzza le a fréccsenésgatlot.

A mérdkanal emellett az adagoldgarat fedeleként is hasznalhato. A rogzitéshez
helyezze a mérdkanalat az adagoldgaratba, és nyomja le.

Megjegyzés: a mérdkanadl mindkét iranyban behelyezhetd az adagoldgaratba.

Vezetéktarolo

M1 < B -
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Szerviz és vevlszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék haszndlata soran, olvassa el a hasznalati

webhelyre, mielétt segitséget kérne.

® A termékre garancidt vallalunk, amely megfelel az 6sszes olyan eldirdsnak, amely a
garancidlis és a fogyasztoi jogokat szabdlyozza abban az orszadgban, ahol a terméket
vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el vagy
vigye el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetdségét megtaldlja a www.kenwoodworld.com weblapon vagy
annak magyar verziojan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesilt Kirdlysagban.
® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad kommunalis hulladékként
kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgyljtd helyeken vagy az ilyen
szolgaltatast biztositd kereskeddknél adhato le.
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Hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készulék mikodeés
kdzben leallt.

Nincs dramellatas.

Ellendrizze, hogy a haldzati csatlakozo
be van-e dugva a konnektorba.

A gép tulterhelt/tullépte a
maximalis kapacitast, 30
perc folyamatos mikodés
tullépve.

A sebességszabalyozdt forditsa
kikapcsolt dlldsba, varjon néhany
masodpercet, majd Ujra valassza ki a
kivant sebességet. A készUlék azonnal
Ujra mukoddeésbe Iép.

Ha a gép nem indul el, allitsa a
sebességszabalyozot ,O” dlldsba,
huzza ki a haldzati csatlakozot, és
varjon 30 percet, mieldtt Ujrainditana.
Ne lépje tul a ,Felhasznalasi
Utmutatdban” jelzett maximalis
mennyiségeket.

A meghajtofedelek
nincsenek felhelyezve
vagy elmozdultak.

Ellenérizze, hogy a meghajtofedelek
megfelelden vannak-e felhelyezve.

A nagy sebességl
tartozék nem
mukodik.

A tartozék nincs
megfeleléen felszerelve és
réogzitve.

Ellenérizze, hogy a tartozék
megfeleléen régzitve van-e.

A gép elmozdul a
munkafelUleten.

A készulék aljan lévd
ldbak nedvesek vagy
piszkosak.

Rendszeresen tisztitsa meg és tordlje
szarazra a labakat.

A gépkart nem lehet
felemelni.

A sebességszabalyozd
gomb bekapcsolt allasban
van.

Allitsa a sebességszabalyozot ,0”
allasba.

A sebességszabalyozd
gomb nem
forgathato.

A gépkar nincs rogzitett
allasban.

Ellenérizze, hogy a gépkar a fenti vagy
lenti allasban rogzitve legyen.
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Wazne informacje na temat bezpieczenstwa

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowad na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosci.

Przed pierwszym uzyciem usungc¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
(Tabliczki znamionowej na spodzie urzadzenia nie nalezy usuwac.) Umyc¢
czesci, zob. ustep pt. ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Ze wzgleddow bezpieczenstwa uszkodzony przewod musi zostac wymieniony
przez pracownika firmy Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.

Przesunac regulator predkosci do pozycji ,O” (wytaczony) i wyja¢ wtyczke z
gniazdka:

O przed zaktadaniem i zdejmowaniem oston gniazd/mieszadet/przystawek;
O po zakonczeniu pracy i w czasie, kiedy urzadzenie nie jest uzywane;

O przed przystepowaniem do czyszczenia.

Nie uzywacé urzadzenia bez przerwy przez czas dtuzszy niz czasy podane
ponizej. Nieprzerwana praca przez czas dtuzszy moze spowodowacd
uszkodzenie urzadzenia.

Funkcja/nasadka Maksymalny czas Dtugosc przerwy pomiedzy
pracy etapami pracy
Hak do ciasta 15 minut Wyijac¢ wtyczke z gniazda

zasilajacego i odczekac
15 minut, az urzadzenie
ostygnie

Nie zbliza¢ palcow do obracajacych sie czesci urzadzenia i zamocowanych na
nim przystawek. Do mechanizmu zawiasowego nie wktadac rak ani palcow.
Do obracajacych sie elementdéw i zamontowanych na urzadzenie nasadek
nigdy nie zbliza¢ czesci ciata, wtosow, bizuterii i luznych czesci garderoby.
Pracujacego urzadzenia nigdy nie nalezy pozostawiac¢ bez nadzoru.

Nie uzywaé uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii oddac¢ je do sprawdzenia
lub naprawy (zob. ustep pt. ,Serwis i punkty obstugi klienta™).

Nie dopuszczaé, by w miejscach dostepnych dla dzieci przewdd sieciowy
zwisat z blatu, na ktérym stoi urzadzenie.

Nie dopuszczaé do zamoczenia korpusu z silnikiem, przewodu sieciowego ani
wtyczki.

Przed korzystaniem z gniazd napedow nalezy sprawdzié, czy w misie nie jest
zamocowane ani przechowywane zadne z mieszadet.

Podczas korzystania z mieszadet na urzadzeniu nalezy zawsze zamocowac
miske.

Nie uzywacé jednoczesnie wiecej niz jednego gniazda (gniazda mieszadet i
gniazda szybkich obrotdéw).

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych przystawek.

Korzystajac z przystawek, nalezy przeczytac¢ zataczong do danej przystawki
instrukcje bezpieczenstwa.

Podczas wymontowywania mieszadet po dtuzszej pracy nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz mogg one byd gorgce.

Nigdy nie przekraczac¢ maksymalnych ilosci i predkosci podanych w tabeli
zalecanych sposobdow uzycia. 559



Podczas podnoszenia urzadzenia nalezy zachowac ostroznoscé. Przed
podniesieniem sprawdzi¢, czy gtowica jest prawidtowo unieruchomiona w
POZYCji opuszczonej, a misa, mieszadta, ostony gniazd i przewdd zasilajacy nie
sg luzne.

Podczas przemieszczania urzadzenia zawsze podnosic je, trzymajac za

podstawe i gtowice miksera.

Nie ruszaé gtowicy ani jej nie unosi¢, gdy na robocie zamocowana jest jedna z

przystawek, poniewaz moze on utraci¢ stabilnosc.

Nie nalezy obstugiwac urzadzenia stojgcegow poblizu krawedzi blatu ani

wystajgcego poza jego krawedz, ani nie stosowac sity podczas obstugi

nasadki zamocowanej na urzadzeniu, poniewaz moze to spowodowac utrate
stabilnosci i przewrdcenie sie urzadzenia, co moze skutkowac urazem ciata
uzytkownika.

Krotki przewdd zasilajgcy ma zmniejszac zagrozenia zwigzane z mozliwoscig

zaplatania sie w przewdd lub potkniecia sie o niego.

Uzywanie przedtuzaczy jest dozwolone pod warunkiem zachowania

ostroznosci podczas ich uzytkowania.

Podczas uzywania przedtuzacza:

1. Wartosci zasilania podane na tabliczce znamionowej przedtuzacza musza
byc¢ co najmniej tak samo wysokie lub wyzsze, jak wartosci podane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

2. Przewdd nalezy utozyc tak, by nie zwisat z blatdw w miejscach, w ktérych
mogtoby go pociggnac¢ dziecko, lub w ktdrych mozna by sie o niego przez
przypadek potknad.

3. Nalezy stosowac przedtuzacz z uziemieniem z przewodem trojzytowym.
Parametry elektryczne urzadzenia podane sg na spodzie obudowy.

Stosowanie urzgdzenia w sposodb niezgodny z przeznaczeniem moze grozic

wypadkiem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Urzadzenie i przewdd sieciowy

nalezy przechowywacd¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie dopusci¢ do tego, by bawity sie

urzadzeniem.

Urzadzenia mogg byc¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci

fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajace doswiadczenia

ani wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile korzystajg z nich

pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich

bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z przeznaczeniem

uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki

i uszkodzenia powstate podczas niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w

wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Pobér mocy

Przy regulatorze predkosci w pozycji ,,O” - automatyczne przetgczanie do
trybu wytgczenia: nie dotyczy.

Przy silniku pracujacym w trybie ciggtym - automatyczne przetgczanie do
trybu wytaczenia: okoto 30 minut.

Pobdr mocy w trybie wytgczenia: <0,3 W.
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Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie
obudowy urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatdw i wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Konserwacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do czyszczenia wytaczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke z
gniazdka.

Mycie czesci bezposrednio po uzyciu utatwia utrzymywanie przybordow i
przystawek w czystosci.

Korpus z silnikiem

Wytrzec¢ wilgotng szmatka, a nastepnie wysuszy¢ (w tym nozki na spodzie
urzagdzenia).

Do czyszczenia nie uzywac srodkow sciernych ani nie zanurzac korpusu w
wodzie.

Nozki w podstawie miksera utrzymywac w czystosci.

Misa i mieszadta

Umyc¢ w zmywarce do naczyn badz recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc.

Do czyszczenia miski ze stali nierdzewnej nie uzywacd szczoteczek drucianych,
druciakow ani srodkow wybielajgco-dezynfekujgcych. Do usuwania kamienia
uzywac octu.

Przechowywacd z dala od Zrédet ciepta (kuchenki, piekarnika, mikrofalowki).
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Wykaz czesci zamiennych

\'\\ ! / / J‘) \
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Oznaczenia

CJGISIGICIOICICIOICIOIOIOIRIONS

>

Ostona gniazda szybkich obrotéw
Gniazdo szybkich obrotéw
Gtowica miksera

Gniazdo mieszadet

Misa

Korpus z silnikiem

Witacznik i regulator predkosci
Przycisk zwalniajacy gtowice
Schowek na mieszadta
Schowek na przewod zasilajgcy
Ubijak

Hak do ciasta

Trzepaczka

Zdejmowana ostona mieszadet
Miarka

Ostona przeciwrozpryskowa

Przystawki opcjonalne

Wiecej informacji na temat zamawiania
opcjonalnych przystawek niezatgczonych
W niniejszym zestawie oraz instrukcji
obstugi przystawek mozna znalez¢ w
witrynie www.kenwoodworld.com lub w
witrynie wtasciwej dla danego kraju.

@=]]
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Obstuga robota Kitchen Machine

llustracje i instrukcja obstugi
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WAZNE

® Przed zmienianiem potozenia gtowicy sprawdzi¢ regulator predkosci - musi on
znajdowac sie w pozycji ,O” (wytgczony).

® Nigdy nie zastania¢ otworu wentylacyjnego podczas pracy urzadzenia i uwazac na
gorgce powietrze wydostajgce sie z otworu wentylacyjnego podczas pracy.

® Jezeli uzywana jest ostona przeciwrozpryskowa, musi ona zosta¢ zamocowana przed
mocowaniem mieszadta i ostony mieszadet.

® Przed korzystaniem z innych gniazd nalezy sprawdzié, czy w misce nie jest
zamontowana ani przechowywana jedna z koncowek lub przyborow.

® Nie uzywac trzepaczki do gestych mieszanin (np. jednoetapowych ciast w proszku
lub ucierania cukru z ttuszczem), poniewaz mozna jg w ten sposdb uszkodzic.

® Nie przekraczac podanej maksymalnej ilosci sktadnikow - moze to spowodowacd
przecigzenie urzadzenia.

® Ucierajac ttuszcz z cukrem na ciasta stodkie, uzywac ttuszczu w temperaturze
pokojowej lub zmiekczy¢ go przed uzyciem.

® Przed uzyciem urzadzenia sprawdzié, czy nozki i blat sg czyste i suche.

® Jerzeli podczas pracy urzadzenia gtowica zostanie uniesiona, urzadzenie bedzie
kontynuowac prace. Przed unoszeniem gtowicy zawsze najpierw wytaczyc
urzadzenie.

® Robot nie bedzie dziatac, jezeli wszystkie ostony gniazd nie zostang prawidtowo
zamocowane.

® Jezeli bedzie stychad, ze silnik sie przesila, wytgczy¢ urzadzenie i wyjgc czescé
miksowanych sktadnikow albo zwiekszy¢ predkosc¢ obrotow.

® Mikser zostat wyposazony w funkcje ptynnego rozruchu, co ma na celu zmniejszenie
rozpryskiwania w jak najwiekszym stopniu. Mozliwe jednak, ze jezeli w misie beda
znajdowac sie sktadniki geste, np. ciasto chlebowe, po rozpoczeciu pracy urzgadzenie
osiggnie wybrang predkosc¢ dopiero po kilku sekundach.

® Przed uniesieniem gtowicy miksera nalezy zawsze najpierw zdjac¢ przystawki
zamocowane na gniezdzie napedu.

® Aby zapobiec wnikaniu sktadnikow, przed mocowaniem mieszadta pamietac o
zamocowaniu ostony mieszadet na gniezdzie mieszadet.

Ubijak ,,K”
® Nie nadaje sie do ciasta na makaron.

Koncéwka do zagniatania ciasta

® Aby zapobiec wnikaniu sktadnikow, przed mocowaniem haka do ciasta zawsze
pamietac¢ o zamocowaniu ostony mieszadet na gniezdzie mieszadet.

® Podczas mieszania gestych sktadnikdw, np. na ciasto na chleb, gtowica miksera moze
sie nieco poruszac - jest to dziatanie normalne.

® Ciasto na makaron - typy maki moga roznic¢ sie miedzy sobg, w razie koniecznosci
zwiekszy¢ ilos¢ wody, dodajgc po tyzce naraz, aby uzyskac ciasto na makaron o
gtadkiej konsystenciji.

1 Nacisnac przycisk zwalniajgcy gtowice i ostroznie unies¢ gtowice miksera.

2 Zamocowac mise - przekrecic ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazdowek zegara, aby
ja zablokowad.

3 Na gniezdzie mieszadet zamocowac ostone mieszadet.
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4 Wsunac¢ wybrane mieszadto do gniazda - w chwili prawidtowego zamocowania
mieszadta rozlegnie sie klikniecie.

W misce umiesci¢ odpowiednie sktadniki do zmiksowania.

Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy gtowice i ostroznie opusci¢ gtowice miksera.
Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Przekreci¢ regulator predkosci do wybranego ustawienia albo uzyc¢ trybu pracy

o N O u

przerywanej.

9 Po zakonczeniu pracy przesungc regulator predkosci do pozycji ,O” i wyjac wtyczke
z gniazdka. Unies¢ gtowice miksera i przytrzymujac ja w stabilnej pozycji, wyciggnac
mieszadto z gniazda.

Porady i wskazéwki

® Aby catkowicie potaczyc sktadniki ze sobg, mieszanie nalezy czesto przerywac i zgarniac

sktadniki osadzajace sie na bokach miski.

® Aby uniknac rozchlapywania sktadnikow, predkosc zwiekszac stopniowo.

® Podczas obrébki duzej ilosci sktadnikow (w tym wyrabiania ciasta) uzywac ostony
przeciwrozpryskowej, aby unikngc¢ rozchlapywania sktadnikdw.

Porady i wskazéwki - trzepaczka

® Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze pokojowe;.

® Przed ubijaniem biatek sprawdzi¢, czy w misie i na trzepaczce nie ma pozostatosci
ttuszczu badz zottek.

® Majonez: aby uzyskac¢ mozliwie najlepsze wyniki, po dodaniu oleju zgarnac sktadniki z
bokdw misy i mieszac przez kolejne 10 sekund na maksymalnej predkosci.

® Rzadkie ciasto typu nalesnikowego - najpierw do misy wsypac¢ make, a nastepnie
sktadniki ptynne i mieszac¢ na minimalnej predkosci, aby potgczy¢ sktadniki ze soba.

Porady i wskazéwki - ubijak ,,K”
® Najlepsze wyniki podczas przygotowywania ciast daje uzywanie zawsze masta lub
margaryny o temperaturze pokojowej.

Porady i wskazéwki - koncéwka do zagniatania ciasta

® Sktadniki mieszajg sie najlepiej, gdy najpierw wlane zostang sktadniki ptynne.

® Co jakis$ czas nalezy zatrzymywac urzgdzenie i zgarniac sktadniki z haka do zagniatania
ciasta.

® Mgka - Rézne partie produkcyjne maki beda wymagac réznej ilosci ptyndw. Kleistos¢ ciasta ma
bezposredni wptyw na obcigzenie robota. Pracujace urzadzenie nalezy nadzorowac w czasie
mieszania ciasta.

Czujnik elektroniczny z regulatorem predkosci

Mikser zostat wyposazony w elektroniczny czujnik z regulatorem predkosci, ktory ma
na celu utrzymywanie statej predkosci przy rdznym obcigzeniu urzadzenia, np. podczas
ugniatania chleba lub po dodaniu jaj do sktadnikdw na ciasto.

Podczas pracy urzadzenia mozna wiec czasem zauwazyc¢ pewne wahania predkosci,
gdy mikser dostosowuje prace do ustawionej predkosci obrotow i rodzaju sktadnikow
znajdujgcych sie w misie - jest to dziatanie normalne.
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Tabela zalecen

(7

C)

(w minutach)

Min Max
= Min.
(G o200 600 g 13 kg d 8-9
Max.
Min.
600 g 2 kg J 60 sek.
Max.
> —p Min. 60 sek.
o E'I @ 400 g 750 g ! !
Max. 10 minutach
‘ ( ) (w mg:l)tach)
Min Max
Min. 60 sek.
1 1
3 5-14
minutach
Min.
J 5
2
Min. 60 sek.s
1 4
2 5-14
minutach
Min. 60 sek.s
1 1
3 5-14
minutach
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Tabela zalecen

"

(7

C)

(w minutach)

Min Max
Min.
D> | | & | e
Max.
Min.
4-8°C 125 ml 600 ml d 2-4
Max.
Min.
Dxs| el b | -
Max.
Min 10 sek.
6 @ 0,251 11 l 1
P &—— Max 45-50
' minutach
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Przepisy

Jasne ciasto chlebowe

500 g maki

5 g soli

8 g suszonych drozdzy o szybkim dziataniu.
280 ml wody

7 g smalcu lub masta

1 Na robocie kuchennym zamocowac miske.

2 Do miski wla¢ wode, a nastepnie umiesci¢ w niej pozostate sktadniki.

3 Miksowac na predkosci minimalnej przez 45-60 sekund lub do chwili, az utworzy sie
ciasto.

4 Zagniesc na predkosci 3 przez 5-7 minut.

5 Umiescic¢ ciasto w jednej 900-gramowej formie do pieczenia lub uformowac z niego
butki i potozy¢ je na wysmarowanej ttuszczem blasze do pieczenia.

6 Przykryc ciasto czysta $ciereczkyg i pozostawi¢ w cieptym miejscu na 45-60 minut, aby
podwoito objetosc.

7 Piec w temperaturze 200°C przez 40 minut (lub 15-20 minut w przypadku butek).

Ciasto na pizze

500 g maki

30 g oliwy z oliwek

7 g soli

7 g drozdzy w proszku
300 ml wody

Na robocie zamocowac miske.

Wszystkie sktadniki.

Zamocowac koncowke do zagniatania ciasta, a nastepnie opusci¢ gtowice robota.
Miksowac na minimalnej predkosci przez 45-60 sekund lub do chwili, az utworzy sie
ciasto.

Zagnies¢ na predkosci 3 przez 5-7 minuty.

Na posypanym maka blacie uformowac z ciasta kule.

Przykry¢ ciasto wilgotng Sciereczkg i odstawi¢ na 30-40 minut w ciepte miejsce.
Podzieli¢ na 2 czesci i rozwatkowac na dwa spody do pizzy o srednicy 25-30 cm.
Przetozy¢ na wysypana semoling blache do pieczenia. Dodac wybrane sktadniki na
wierzch pizzy i piec przez 10-15 minut w temperaturze 240°C.

hwN

O 0 N O o

Marynata sliwkowa
250 g miodu (przechowywanego w loddwce w temperaturze 4°C-5°C)

20 g sliwek

50 ml wody

1 Wszystkie sktadniki umiesci¢ w kompaktowej krajalnicy/mtynku.
2 Na podstawie zasilajgcej zamocowac nasadke.

3 Na 5 sekund wtaczyc tryb pracy przerywanej

4 Stosowac w preferowany sposob.

Uwaga: Minirozdrabniacz/mtynek dostepny jest do nabycia osobno.
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Montaz i korzystanie z ostony przeciwrozpryskowej

llustracje i instrukcja obstugi

WAZNE

® Podczas mieszania sktadniki mozna wrzucac bezposrednio do misy przez otwor
WSsypowy w ostonie przeciwrozpryskowej.

® Zdejmowanie ostony przeciwrozpryskowej przy zmianie mieszadta nie jest konieczne.
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1 Unies¢ gtowice do momentu, az zablokuje sie w pozycji uniesionej.

2 Zamocowac mise w podstawie.

3 Wepchnac ostone przeciwrozpryskowa w spodnig czesc¢ gtowicy, aby bezpiecznie
wpiac jg na miejsce. Czes¢ z otworem wsypowym powinna by¢ utozona w sposob
pokazany na rysunku.

4 Zamocowac wybrane mieszadto.

5 Opusci¢ gtowice.

Uwaga: po zatozeniu ostone przeciwrozpryskowa mozna przekrecac o 90 stopni w lewo

lub w prawo, w zaleznosci od pozycji, w ktérej uzywany jest robot.

6 Aby zdjac ostone przeciwrozpryskowa, unies¢ gtowice do chwili, az sie zablokuje, a
nastepnie pociggnac ostone przeciwrozpryskowg w dot.

7 Miarki mozna ponadto uzywac jako zakrywki otworu wsypowego. Aby stabilnie
zabezpieczy¢ miarke, potozy<¢ jg na otworze wsypowym i wepchnac¢ na miejsce.

Uwaga: miarke mozna wpasowac w otwor wsypowy w obu kierunkach.

Schowek na przewdd zasilajacy

M1 < 52 -
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Serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich problemoéw z obstugg urzadzenia przed zwrdceniem sie 0 pomoc nalezy
zapoznac sie ze wskazowkami w czesci pt.: ,rozwigzywanie problemow”
w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety jest gwarancjg, ktéra spetnia wszystkie
wymogi prawne dotyczace wszelkich istniejacych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w
kraju, w ktorym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac lub dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych punktdéw
serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac¢ do odpaddéw miejskich. Mozna go
dostarczy¢ do odpowiednich osrodkdw segregujacych odpady przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi. E
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie
zatrzymato sie
podczas pracy.

Brak doptywu zasilania.

Sprawdzi¢, czy wtyczka urzadzenia
jest podtaczona do pradu.

Robot jest przecigzony/
przekroczono maksymalng
ilos¢ sktadnikow,
przekroczono 30 minut
nieprzerwanej pracy.

Przesunac¢ regulator do pozycji
wytgczony”, odczekac kilka sekund, a
nastepnie ponownie wybrac¢ uzywana
wczesniej predkosc. Urzadzenie
powinno natychmiast ponownie
rozpoczac prace.

Jezeli urzadzenie nie witacza sie,
przekrecic¢ regulator predkosci do
pozycji ,O”, wyja¢ wtyczke z gniazdka
zasilajgcego i przed ponownym
wtgczeniem urzadzenia odczekac 30
minut.

Sprawdzi¢ w tabeli zalecen, ile wynosi
maksymalna dozwolona ilos¢ dla
danych sktadnikéw.

Ostony gniazd nie
sg zamocowane lub
zablokowane.

Sprawdzi¢, czy ostona/ostony gniazd
sg prawidtowo zatozone.

Przystawki do
gniazda szybkich
obrotdw nie dziataja.

Przystawka nie zostata
prawidtowo zamocowana i
zablokowana.

Sprawdzi¢, czy przystawka jest
prawidtowo zablokowana.

Urzadzenie przesuwa
sie po blacie.

Nozki w spodniej czesci
urzadzenia sg mokre albo
brudne.

Sprawdzac regularnie, czy nézki sa
suche i czyste.

Gtowicy nie mozna
uniesé.

Regulator predkosci jest
przesuniety do pozycji ON
(wtaczony).

Ustawic¢ regulator do pozycji ,O”.

Nie mozna przekrecic
regulatora predkosci.

Gtowica nie zostata
prawidtowo zablokowana
we wtasciwym potozeniu.

Sprawdzi¢, czy gtowica jest w petni
zablokowana w pozycji UNIESIONEJ
lub OPUSZCZONEJ.
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ZNUAVTIKEG TAnpodopieg yia Thv achaAaAiela

® A0BACTE TIPOOEKTIKA TIC 0dnyleg Kal GUAAETE TIC VIaL LEANOVTIKN avadopd.

® [Iolv attd TNV TTPWTN XPNOoN, APalpeoTE OAA TA UAIKE CUOKEUAGCIAC KAl TUXOV
ETIKETEC. (AEV TIPETIEL VA AdaOOUVTAL Ol ETIKETEC TToU BplokovTal otn BAon
TNG CUOKeUNC.) MNMAUveTE Ta UePN, BA.: «DpovTida Kal KaBaplouog.

® Edv to BUoUA N TO KAAWDLO UTtooTEl INULA, TIPETIEL YIa Adyouc aodaAsiag,
va avTikataotaBsl arnod tnv Kenwood r| artd €Eo0UclodoTNUEVO TEXVIKO TNC
Kenwood TIpoKelugVoU va attodeuxOel evdexdevog kivduvoc.

® >TPEWTE TO KOUUTIL EAEYXOU TaxXUTNTAg otn Beon «O» (amevepyoTttolinon) Kal
ATIOCUVOEOTE TN CUOKeEUN artd tnv mpida
O Tov Ard TNV TOTIOBETNON N TNV AdAPECN KAANUUUATWY UTTODOXWV/

spyaeiwv/eCaptnudtwy,

O MUETA TN XPNON TNC CUOKEUNC Kal OTAV deV XPNOLLOTIOLE(TAL,
O 1PV ATtd TOV KABAPLoUO.

® Mn XPNOUOTIOLEITE TN CUCKEUN OAC YA JLACTNUA EYAAUTELO ATIO AUTA TToU
TtpoodlopidovTal TIAPAKATW, XWPEIC va TNV AdrVETE va «EEKOUPAOTED yia
KATIOlAL WpPa. H cuvexng ette€epyacia via HLeyaAUTEQA DIAOTAUATA UTTOPEL va
TIPOKAAECEL BAARN OTN CUOKEUN.

Aetrtoupyia/ MeyloToC XpOVOQ AlAOTNUA N ASLToupyiac
EEdpTnua AglToupyiac ETAEU TWV XPNOEWV
EpvaAegio duung 15 AemtTa ATIOCUVOEOTE TN CUOKEUN

ard tnv pida Kal adnote
TN VA KPUWOEL yLa 15 AsTtTd

® KpaTnoTe Ta OAXTUACL OAC AKPLA aTtd TA EPN TNC CUCKEUNG TTIOU KlvoUvTal
Kal ATIO TA TIPOcAPTNUEVA e€apThuata. MoTé unv BAZsTe To XEpL/TA
OAXTUAA 0ag OTOV TIEPLOTPEDOUEVO UNXAVIOILO.

® AQTNEE(TE MAVTA TA UEAN TOU CWUATOC, TA LAAALY, TA KOCUAMATA KAl TA
XOAQPA pOUXA UAKPLA ATIO TA KIVOUEVA UEPN KAl TA €EQOTAMATA TIOU €XOUV
TOoTIOOETNOEl OTN CUCKEUN.

® [loté unv adnvete tTnv Kouldivounxavn xwpelic emiBAedn evy Bploketal o
AelToUpyia.

® [oTE [N XPNOWLOTIOIE(TE CUCKEUN TIOU £€XEL uTtooTel BAGRN. XTelATe TNV via
EAEYXO N ETUOKEUN: BA. eVOTNTA «>€PRLC KAl EEUTINOETNON TIEAATWV».

® MnvV adrVETE TIOTE TO KAAWDLO VA KPEUETAL DOTE VA UTTopel va To Tiudoesl éva
Ttaudl.

® MnVv adnVETE MOTE vA BPAXOUV N MOVADA TOU MOTEQR, TO KAAWDLO 1 TO dLC.

® BeBawwdeite OTL KAVEVA EPYAAEIO TOU UTIOA DeV €XeL TOTIOBETNOEl 1| dev
BolokeTal UETOA OTO UTTIOA, OTAV XPNOLOTIOLE(TE TIC UTTODOXEC ASLTOUPYIAC.

® OTav XPNOUOTIOEITE KATIOO EPYAAEID TOU UTIOA, PPOVTIZETE WOTE TO LTIOA
va elval TTavTa ToTtoOeTNUEVO OTAV N CUOKEUN TiBeTal o Asltoupyia.

® Mn xpnoluotioleite TeplocdTEPEC ATO ia uttodoxec (UTtodoxn epyaAsiou Tou
UTTOA 1) uttodoxr UPYNAAG TaxutnTag) tTn popd.

® Mn XPNOWOTIOUOETE MOTE [UN SEYKEKPLEVO EEAPLTNUA.

® OTtav xpnowotole(te éva e€dpTnua, dlaBdAlste TIc odnyiec aodaAslag Ttou
TO ouvodeUouv.
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Na TIP00EXETE OTAV ADAPEITE TA EPYAAEQ TOU UTTOA UETA ATTO

TIAPATETAEVN XPNON, KABWC UTTOPEL val sival KauTdA.

Mnv uTtepBalveTe TIOTE TIC UEYLIOTEC TIOOOTNTEC KAL TIC TAXUTNTEC TTOU

avaypddovtal oToV Nivaka CUVIOTWIEVNS XPNoNC.

Na €l0Te TIPOCEKTIKOL OTAYV ONKWVETE AUTA TN cUoKeun. NpoToU ONKWOETE TN

OUOoKeUun, BeBalwbelte OTL N KEDAAN £XelL AohAACEL CWOTA OTNV KATW BEon

Kal OTL TO UTTIOA, TA EPYAAELQ, TA KAAUUUATA UTTODOXWYV KAl TO KAAWDLO gival

oe aocdaAn 6€on.

Katd TN UETAKIVNON TNG CUOKEUNC VA TNV ONKWVETE TIAVTA KOATWVTAC TNV

arod T BAon Kal TNV KePAAn Tou [i&ep.

Mn peTaklveite N IpooapOldeTe TNV KEDAAN Tou uiEep evwy BplokeTal

TIOOOAPTNUEVO EKEl Eva €EAPTNUA, KABWC UTToPEl va artooctabepottolinOel n

Koudlvounxavn.

Mn XONOWOTIOLE(TE TN CUOKEUN 0AC KOVTA O0TNV AKPN TNC ETUPAVELQG

spvaciag N evw TipoeEgxel attd TNV sTudAveld epyaciac oUTe va aoke(te

duvapun otav tomnobeTeite To e€dpTNUA, DLOTL UE AUTOV TOV TPOTIO N

OUOKEUN UTTIOPEL va arootabepoTiolnOsl, va avatpartel Kal EVOEXOUEVWS Va

TIOOKANOEl TOAUUATIOUOC.

To KOVTO KAAWDLO TIAPOXNC PEUMATOC XONOLLOTIOLE(TAL £€TOL WOTE Va

EACXIOTOTIOLE(TAL O KIVOUVOC VA UTIEPDEUTEL 1| VA TIDOKAAEOCEL TITWON.

Ta KAAWDALA ETIEKTAONG TIPETIEL VA XONOLOTIOLOUVTAL [UE TIOOCOXN.

OTav XpNOLOTIOE(TAL KAAWDLO ETIEKTACNG:

1. OLavaypadOUEVEC TILEC NAEKTOLIKWY XCAPAKTNPLOTIKWY TOU KAAWdIoU
ETIEKTAONC OA TIPETIEL VA €ival TOUAAXIOTOV (DIEC UE I LEYAAUTEPEC ATIO
TIC TIEG NAEKTPIKWY XAPAKTNPIOTIKWY TNC CUCKEUNG.

2. To KOAWDL0 Ba TIPETIEL VA elval TOTIOOETNUEVO £TOL WWOTE VA UNV KOEUETAL
artd tov TTAYKO N To Tearedl arod OTou Uropst va to tpaBn&ouy taudld n
VA OKOVTAWEL KATIOLOC KATA AdBoc.

3. To KAAWLO ETIEKTAONC Ba TIPETIEL va elval TpIkAWVO KaAwdLo yeiwone. Ta
NAEKTOLKA XOAQAKTNELOTIKA TNG OUCOKEUNC AVAYPAPOVTAL OTO KATW EPOC
TNC MovAdaAC UOTEP.

H Kakn Xxpnon TNG CUOKEUNG OAC UTTOPEL VA TIDOKAAEOEL TPAUMATIONO.

AUTN N CUOKEUN eV TIPETIEL va XpNnoluoTtoteitatl ard rtaudid. PUAACOETE TN

OUOKEUN KAl TO KAAWDLS TNG HaKPLA attd TtaudLdL.

Ta rtadld Ba peTel va Bplokovtal uttd eTtiBAsN, £TCL WOTE va

dlaodaAidetal 0Tl dev TtaiouyV |UE TN CUCKEUN.

Ol CUOKEUEC UTTOPOUV VA XPNOLoTIooUVTAL ATtd ATOUA UE MEIWUEVEC

OWMATIKEC, ALOONTNELIAKES I VONTIKEC IKAVOTNTEC N EAAELN TIelpac Kat

yvwong, epooov Bplokovtal uttd sttiBAswn | Toucg €xouv doBel odnyieg yia

TNV AchaAn Xprnon TNG CUCKEUNC KAl EPOCOV KATAVOOUV TOUC OXETIKOUC

klvdUvouc.

Na XPNOLUOTIOLE(TE TN CUOKEUN OVO YIa TNV OLKIAKA XPNon yia TNy ottola

mpoopidetal H Kenwood dsv Oa dpgpsl kapuia subuvn AV N CUOKEUN

XPNOUOTIOINOE! UE AKATAAANAO TEPOTIO N OE TIEPITITWON N CUULOPDWOoNG UE

auTEéc TIc odnyiea.
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KatavaAwon peUpatoq

Me TO KOUUTTL eAgyxou TaxutnTac otn B€on «O» - AutOuaTn HeTABAOCN O0TN
Aettoupyla OFF (Amtevepyotioinon): Asv loxUEeL

Me To UOTEP va BploKkeTal og Asltoupyia xwplg dlakoTtr - Autduatn
uetdBaon otn Asttoupyia OFF (Attevepyottoinon): Mepirtou 30 AsTtTd.
KatavdAwon Asttoupyiag OFF (Amtevepyottolinon): <0,3 W

MpoToU CUVOEOETE Th CUCKEUN oThV Tpida

® BeRawwbeite 6TL N Mapoxn PEUMATOC slval (dla e AuTr TIoU avaypAdETAl OTO KATW UEPOC
TNG CUOKEUNG.

® AUTA N CUOKEUN OUUMOPDUWVETAL UE TOV Kavoviouo EK 1935/2004 oXeTIKA UE TA UAIKA Ka
TA AVTIKE{LEVA TTOU TIpoopidovTal va €pO0uUV Ot eTtAdn UE TPODIUAL.

dpovTtida Kal KaOapLlonog

Nal O€TeTE TIAVTA TN CUCKEUN €KTOC AEITOUPYIAC KAL VA TNV ATIOCUVOEETE
aro TNy Tpida ey anod Tov KAaBaplouo.

[la EUKOAOTEPO KABAPLOWO, TIAEVETE TIAVTIA TA EEAPTAATA QUECWC UETA TN
xpnon.

Movdda HoTtép

>KoUTHOTE e €va uypd Ttavi, €melta oTeyvwoTe (Kabwe Kal Ta Ttodlal 0TO
KATW EPOC TNC CUOKEUNG).

MnNV XPNOUULOTIOLE(TE TIOTE ATIOEECTIKA TTIPolOVTA Kal NV Tn Bubidete o vePOD.
AlaTtnpeite kabapd ta todla otn BAon tTou [i&ep.

MToA Kal epyaAeia

MAUVETE OTO XEPL, ETIEITA OTEYVWOTE TIOAU KAAA A TIAUVETE OTO TIAUVTAPLO
TUATWV.

Mn XPNOLUOTIOLE(TE TTIOTE cupUATIVN BoUpTtoda, oUpua Kouldivag f AEUKAVTIKO
via va kabapioete To avo&eldwTo UToA cac. Xpnoldotole{te EUdL yvia va
APALPEITE TA OTPWMUATA AAATWV.

KpaTAOTE TO UAKPLA attd TINYEC BgpuoTnTac (UAVELPIKES g0Tieg, doUpvouc,
doUPVOUC [UKPOKUUATWY).
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KatdAoyog eapTnnaTtwy
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Emte€ryynon cuuBOAwWY
KaAupua uttodoxnc UPYNAAG
TaxutnTac

Y1todoxn UPnNAAC TaxuTnTag
KedaAn tou ui&ep

Y1todoxn epyaieiou

MTTOA

Movdada uoTEP

Alakottng Asttoupyiag On/Off kat
KOUMTIL eAéyxoU TaxUTNTAC

MOXAOC aTtAcPAAIONG TNG KEDAAAG
XWPOog ATtoBrAKeUoNg €EAPTNUATWY
XWpog amobrkeuong KaAwdiou
Kamdkl KATA TOU TUTOIANOUATOC
E€dptnua JupuaTog

AvadeuTtripl

ADAPOUMEVO TIDOCTATEUTIKO
epyaAsiwyv

KouTtdAl-peloupa

Karmdkl KATd ToU TUTCIACUATOG

PERBROVE OLOOLE ©

@

MpoalpeTikAd e£apTALATA

[la TtEPLocdTEPES TIANPODOPIEG

OXETIKA [E TO TIWG VA TtapayyeiAete
BIBAICL 0dNVIWV YlA €va N TIEPLOCOTEPA
TIOOQUPETIKA €EQQTAATA TIOU OEV
TIEQIACBAVOVTAL OTN CUCKeUAoia

0ag, eTUOKEDOe(TE TN DADIKTUAKNA
ToTmoBsoia www.kenwoodworld.com 1y T
dLAdIKTUAKK ToTtoBeaoia Ttou TtpoopideTal
OUVYKEKPLIUEVA YIA TN XWPEA OAC.

>

@=[1]
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Xprion tnhg Koulivopnxavig ocag

Awaypdpupata Kat odnyisg xpnong
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ZHMANTIKO

BeBawwbBeite 0TI TO KOUUTTL EAEyXOU TaxUTNTAC BplokeTal otn B€on
anevepyottoinong «O» TipoToU AAAAEETE TN B€on TNG KEDAANG Tou Wi&ep.

MoTé un dpdooste TNV £€000 KATA TN AstToupyia, MNpocgxeTe Tov Bepud agpa amod
TNV €£000 g€asgplooy KaTtd Tn AstToupyia.

EdAV XpNOUUOTIOLEITE TO TIPOOTATEUTIKO KATA TOU TUTOINOUATOC, AuTtd TIPETIEL va
TOoTIOOTNOE! TPV ATIO TNV TOTIOOETNON TOU TIDOCTATEUTIKOU EQYVAAEIWY KAl TOU
epyaAeiou.

BeBalwBeite OTL KavEva PYAAEIO TOU UTION Dev £€Xel ToTtoOsTNOl 1| dev BpiokeTal
LUEOCQ OTO UTTOA, OTAV XPNOUULOTIOLE(TE AAAEC UTTODOXEC.

Mn XPNOUUOTIOLEITE TO AvAdEUTAPL YIA TIAXUPPEUOTA pelyuaTta (TL.X. KEWK JUE AVALELEN
OAWY TWV UAIKWY Jadl Kal avApelEn BoutUpou Kal ZAxXapnc) KABWS UTTopel va
TIOOKANOEl BAARN.

Mnv uTtEpRAiVETE TIOTE TIC AVAYPADOUEVEG UEVIOTEG TIOCOTNTEG - EVOEXETAL VA
UTTEPDOPTWOETE TO UNXAVNA.

Katd TNV mapaockeur LelyaTtoc arnd BoUuTtupo katl ZAXapn Yia KEK, XPNOWLOTIOLE(TE
TAvTA TO BOUTUPO 0 BEPUOKOATIA DWUATIOU 1) ALWOTE TO TIRWTA.

BeBalwOeite OTL TA TIODLA KAl N ETIUGAVELA EPYACIAC ival KABapd Kal oTteyva
TIOOTOU XPNOLOTIOINCETE TO TIPOIOV.

Edv n kedaAn tou ui&ep avaonkwBel katd tn dIAPKELA TNG AELTOUPYIAG, N CUCKEUN
Oa cuvexiosl va Asitoupyel. Na B€TETE MAVTA TN CUOKEUN EKTOC AEITOUPYIAG
TIOOTOU AVACNKWOETE TNV KEDAANA.

H cuokeur) dev Ba Asttoupyel edlv dev €xouv TOTIOBETNOEl CLWOTA OAA TA KAAUUUATA
UTTODOXWOV.

Edv avTtiAndOeite OTL N CUOKEUN KaTATovelTal, B€0Te TNV eKTOG ASlTOUPYIAC Kall
adalp€oTe £va UEPOC ATIO TO Melyua 1) auENnoTe TNV TaxUuTNTA.

To ui&ep oag dlabeTel AstToupyia «aATIAANG Evap&ENc» TToU EAAXIOTOTIOLEL TO
TutolAlopa. MapdN auTd, AV N CUOKeUR TeBsl 0 ASITOUPYIA EVW TO UTIOA TIEPLEXEL
Bapu peiyua, ottwe JUun Wwuloy, eVvOEXETAL VA TIAPATNEAOETE OTL XpelddeTal Alya
OEUTEPOAETITA £WC OTOU TO iEep PTAOEL TNV ETUAEYUEVN TAXUTNTAL.

[MpoTOU AVACNKWOETE TNV KEDAAN TOU WEEP, VA adalPEiTE mMAVTA TA €£QPTAUATA
TIOU €X0UV TOTIoBeTNOEl OTIG UTIODOXEG.

[Ma va unv EexelAidouv T UAIKA, GPOoVTIZETE TO TIPOCTATEUTIKO €pyaAEiwy va ivat
TOTIOOETNUEVO OTNV UTIODOXI EPYAAEIWYV TIPLY TOTIOOETACETE £va €PYAAE(O.

Xtunnthpt K

Aev glval KATAAANAO via TNV TiposTolacia Uung via CUMOPLKAL

EpyaAgio ZUung

[Ma va NV €exelAidouV Ta UAIKA - va GPOoVTIZETE va TOTIOBETE(TE TIAVTA TO
TIOOOTATEUTIKO OTNV UTIODOXI EPYAAEIWY TIOOTOU TOTIOOETAOETE TO €€APTNUA
UMWMATOC.

Otav avauelyvuovTal Bapld UAIKA, OTIwg Uun Ywou, eival dUcLloAoyikd va
napatneeital kivnon otnv kedaAn tou Wi&ep.

ZUunN yla Qupaplkd - OL TIoKIAlEG aAeUpwyV UTToPEL va dladEpouy, TIPOCOECTE
STUTTAEOV VEPO: 1 KOUTAALA TNG couTtacg Tn dopd, edv sival amapaltnTo, yia va
ETUTUXETE A OOLOMOPdN ZUN CUMCPLIKWV.
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MEOTE TOV MOXAO ATIACPAAIONG TNC KEDAANC TIPOC TA KATW KAl AVOAONKWOTE UE
TIOOCOXN TNV KEPAAF ToU iEep.

ToTtoOETAOCTE TO UTTOA - OTPEWTE delooTpoda YA VA AachaAA(oEL

ToTIOOETAOTE TO TIPOCTATEUTIKO EPYAAEIWY OTNV UTTODOXN €QYAAEIWV.

STIPWETE TO ETUAEYEVO €PYAAE(O OTNV UTIOBOXN EQYAAE(OU - B AKOUCETE €vav
XAPAKTNELOTIKO NXO «KALK» OTAV Ba £€xel aodaiiost otn B€on Tou.

MNoOCOLO0TE TA OXETIKA UAIKA TIOU B avalLEETE OTO UTTOA.

MEoTE TOV MOXAO ATIACPHAAIONG TNC KEDAANC TIOOC TA KATW KAL XOUNAWOTE |UE
TIOOCOXN TNV KEPAAN.

SUVOEOTE OTNV TIAPOXN PEUMATOG.

STPEWPTE TO KOUUTIL EAEYXOU TAXUTNTAC OTN pUBULoN TIou eTiiBUE(TE. XpNOUOTIOAOTE
TNV TIAAULKE Asttoupyia (P) via cUvTouad, dladoxIKA dlaoThuaTa AstToupyiac.

MeTd TNV ente€epyacia, oTPEPTE TO KOUUTTL EAEYXOU TAXUTNTAC O0TO «O» Kal
ATIOCUVOECTE TN CUOKEUN ATIO TNV TIAPOXN PEUATOC. AVOAONKWOTE TNV KEDAAN TOU
Ui€ep kal, evoow TNV Kpatdte otabepn, TPABNETE TO pyaAAg(io ATtO TNV UTIODOXNA.

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

Ma va evowuatwOoUV TIAHOWES TA UAIKA OTO HElyUa, VA DIOKOTITETE TNV AVALELEN
KQL VA EEKOAANATE TA UAIKA ATTO TA TOLXWATA TOU UTIOA |LE TN OTIATOUAA AVA TAKTA
dlacTAMATA.

Ma va amodUyETE TO TUTCIAIOUA TWYV UAIKWY AUENCTE TNV TAXUTNTA OTAdIAKA.
‘Otav eneepydleoTte eYAAEC TTOCOTNTEC (TlEpAaBavougvng Tng UUNg)
XPNOULOTIOLE(TE TO TIPOOTATEUTIKO KATA TOU TUTOIAOUATOC YVId va ATToPUYETE TO
TUTOIALOUA TWV UAIKWV.

SUMBOUAEG Kal UTtodeifelg - Avadeuthptl

A BEATIOTA ATIOTEAECUATA, TA ABYA Oa TIPETIEL va elval og Bepuokpaoia dwuatiou.
MNpoToU XTUTINoETE aoTipddla aBywy, BeBalwbe(te 6Tl dev UTIAPXEL AlTtapr oucia n
KOOKOC ayoU 0TO AvadeUTAPL ) OTO UTTOA.

Maylovela - via BEATIOTA ATIOTEAECUATA, EEKOANAOTE TA UAIKA ATIO TA TOXWHUATA
TOU UTIOA AdOTOU TIP00OE0TE TO AAdL Kal avapeiEte via 10 deutepdAsTITA AKOUN OTN
LEYVLIOTN TAXUTNTA.

Melypata dUuNg - TIPWTA TIPOCOECTE TO AAEUPL OTO WUTIOA KAl ETIELTA TA UYPA UAIKA
KAl avauel&te otnV eAAXIOTN TAXUTNTA YIA VA eVWOOUV TA UAIKA.

ZUMBOUAEG Kal uttodeifelg - XTunnthpt K

A KAAUTEPA ATIOTEAECATA, VA XONOLLOTIOLE(TE TIAVTA UAAAKO BOUTUPO Kal
uapyapivn og Bgpuokpacia dWUATIOU OTAV TIAPACKEUALETE KELIK.

SUMBOUAEG Kal uttodeifelg - EEaptnua UHWHATOG

Ta UAIKA avapelyviovTal KAAUTepa €AV TOTIOOETEITE TIPWTA TA UyPA.

AvA DIOOTAMATA VA ATIEVEQYOTIOLIE(TE TN CUCKEUN KAl VA EEKOAAATE TO UElyUa aTtd TO
c€dptnua CUPWUATOC.

AAeUpL - OL DLaPOPETIKES DOOELC AAEUPLOU TIOKIAAOUV WC TIPOG TNV ATIAUTOUEVN
TIOCOTNTA UYPOU. To TIECO KOAAWDNG eival n dUun ettnpeddel AUECA TNV KATAartdvnon
TNG oUOKeUNG. Na eTUBAETIETE TN CUCKEUN KATA TNV avAUELEN TG CUuNC.
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HA&eKTPOVIKOG aloONTAPAG EAEYXOU TAXUTATWV

To ui&ep oag eival eEOTIAIOUEVO UE NAEKTPOVIKO AloONTAPA EAEYXOU TAXUTATWY TIoU £ival
oxedlaouEvog va dlatneel otabepr) TaxUTNTA KATW attd dADOPETIKEG cUVONKeg dopTiou,
oTIwG OTav avakateVel LUun YwuoU ry étav pootiBevtal Ta aByd o€ Uelyua KELIK.
SUVETIWC, EVOEXETAL VA AKOUCETE Ula dladopoTioinon otnV TaxUTNTA KATA TN dldpKELd
NG AslToupviac, Kabwe To uiEep mpooapudlstal oTnV sTiAoyn dopTiou Kal TaxutnTac -
autd slval GUCLOAOYIKO.
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Mivakag cuvioTWMEVNE XPHAONG

a

(7

C)

(EAGX.) (Mey.) (Aerttd)
_ Min (EAAX.)
(550200 600 g 1.3 kg 1 8-9
Max (Mgy.)
Min (EAAX.)
@ 600 g 2 kg d 60 BeuT.
Max (Mgy.)
N Min (EAGX)| 60 deurt.
inmi @ 400 g 750 g l l
Max (Mgy.) 10 AeTtTd
‘ ( ) (Mins)
Min (EAdx.)| 60 deut.
1 1
3 5-14 Aemttd
Min (EAAX.)
J 5
2
@ E] 3209 1.6 kg |Min (Enax)| 60 deut.
o oo @ o | L
200 Tk
égg QA H,O ( & (1o 3 5-14 Aemttd
A E" 350 g 14Kkg  [Min (ENGx)| 60 deut.
>60% J J
(59 A Ho 3 5-14 Aerttd
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Mivakag cuvioTWMEVNE XPHAONG

@ : (7 AG.
(EAax.) (Megy.) (Aemta)
Min (EAAX.)
DO | Qe 1 s
Max (Mgy.)
Min (EAGX.)
4-8°C 125 ml 600 ml 1 2-4
Max (Mgy.)
Min (EAAX.)
D3| (Dre| 4
Max (Mgy.)
@ Min (EAGX.) 10 deurt.
0 025 L 1L 1 45l50
= Max (Mev.) AETTTA
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ZUVTAYEGQ

Z0un ywa Asuké Ywui

500 g aAeupt

5 g aAdtt

8 g £npn payla taxelag dpaong
280 ml vepo

7 g Aapdi ) BoUutupo

1 MPoocdPUdOTE TO UTTOA OTNV KOUZLVONXCAVHA.

2  AdeldoTe TO VEPO UECA OTO UTTOA KA, OTN CUVEXELQ, TA UTTOAOLTTA UALKAL

3 Avapeifte otnv EAAXIOTN TAXUTNTA Via 45-60 deutepOAeTITA N €WC OTOU
dnuoupynBsl wa Zuun.

4 ZUupoTe otny taxutnTa 3 via 5-7 Astttd

5 TomoBetnote TN UUN O 1A LakpooTevn dopua Twy 900 g | AdoTe tn dUun o<
POAQA Kal TOTIOBEeTAOTE TA 0 AadwEVO Tal doupvou.

6 KaAuyte ue mtetogta koulivag kal adpnote tTn JUun va GOoUoKWoeL o E0TO UEPOC VIa
45-60 AeTttd, £wWC OTOU JIMAACIA0TE! o€ ugyeboc.

7  Wnote otouc 200°C yia 40 Aemttd A 15-20 Aemttd €Ay £xete JUUWOEL POAAL

ZU0un ya mitoa
500 g aAegUpt
30 g eAaldoAado
7 g AAATL

7 g uayld

300 ml vepo

MPOCAPUOOTE TO UTTOA 0TNV KOUJIVONXAVH.

MNpooHEoTE OAQ TA UALKAL

TomoBeTnoTe TO £€APTNUA UWDUATOC KAl KATERAOTE TNV KEDAAN Tou UiEep.

AvVAUEETE 0TNV EAAXIOTN TAXUTNTA VA 45-60 deUTEPOAETTTA €WG OTOU dnuLoupynOsl

K Quun.

ZUUWOTE OTNV TaxutnTa 3 via 5-7 Aemttd.

MAdoTe TN CUUN O UTTIAAA TIAVW O AAEUPWMEVN ETILPAVELA epyaoiag.

7 KaAuyte tn QUun pe Bpeyuévn TeTogta Koudivag Katl adrote Tnv va otalel yia 30-40
AeTtTA 0 0TSO XWPO.

8 Xwplidete ota 2 KAl ATTAWVETE o€ dUo BAoelcg via Ti{toa 25-30 cm.

9 Metadepete o TadPi doUpvou TIACTIAAICEVO E CLULYDOAAL [TapvipeTe TNV Ti{toA KAl

gryvete via 10-15 Aemttd otoug 240°C.

AN

[N

Mapiwvada dapudoknvo
250 g ueAL (dlatnpeitatl oto Yuyeio otoug 4°C - 5°C)
20 g daudoknva

50 ml vepo

1 TomoBeTACTE OAA TA UAKA LECA OTOV HiVL KODTN/UAO.
2  TomoBstnoTe TO €€APTNUA OTN oVAdA UOTEP.

3 EmuAé€Te TN AstToupyia TIaAoU via 5 deutepOAeTITA

4 XpnouoTioloTe Katd BouAnon.

Snuelwon: O uivt Kodtng / to e€dptnua MUAoU dlaTtiBevtal XwPELoTd via ayopd.
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MWg va TOTTOOETEITE KAl VA XPNOLLOTIOLE(TE TO KATIAKL
KATA TOU TLTolAlopatog

Awaypdpupata Kat odnyisg xpnong

ZHMANTIKO

® Katd TNV avAuUEeLEN, TA UAIKA UTTOPOUV va TIpooTiBevTal amneube(ag 0TO UTIOA UECW
TOU AVOIlYMATOC TOU TIPOCTATEUTIKOU KATA TOU TUTOIAICUATOC.

® As xpeldleTal Vo AdAIPEOCETE TO TIPOOTATEUTIKO KATA TOU TUTOIAOUATOC VIa VA
AAANAEETE €apTAMATAL
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1 AvVAoNKWOTE TNV KEDAAN ToU [iEep €wg OTou aodaiiost.

2  ToToOeTACTE TO UTIOA otn Bdon.

3 TIEOCTE TO TPOOTATEUTIKO KATA TOU TUTOIAMOUATOS 0TNV KATW TIASUPA TNG KEDAANC
Tou Wi&Eep EXPL va ePapUOoELl O0TN B€0oN ToU. TO APBPWTO KOUUATL TIRETIEL VA
Bploketal otn B€on Tou ekovideTal

4 EloayAyeTe TO KATAAANAO EQpTNUCL.

5 KateBdote TNV KEDAAN ToU [iEep.

>nueiwon: adodTtou ToTtoBeTNOEl TO KATIAKL KATA TOU TUTOIAOUATOC, UTIOPE! va

mieploTpadel Katd 90 olpeg TPOC TA APLloTEPA N TIPOC TA de&ld, avAalovya e tn B€on

oTNV omola xpnooToleltal To ui€ep.

6 [a va adalpECETE TO TIPOCTATEUTIKO KATA TOU TUTOIAOUATOC, AVACNKWOTE TNV
KeEDAAA TOU UiEep €we OToU aodAAICEL KAl OTN CUVEXELD, TPARNETE TIPOC TA KATW TO
TIOOOTATEUTIKO KATA TOU TUTOIAOUATOC.

7  To KOUTAAL-UeloUPA UTIOPEL VA XPNOLOTIOLEITAL KAl WG KAAUUUA YVIAL TO apBpwTtd
KOMMATL Ma va acdaiiosl, kKateBAoTe TO KOUTAAL-pedoUupa TIAVW OTO apBpwTd
KOMMATL KAl TILECTE TO OTN B€0n Tou.

>nueiwon: To KoUuTdAl-pedoUpa TOTIOBETEITAL OTO APOPWTO KOUUATL KL TIPOG TIG dUo

KateubUVOoELC.

Xwpog anobnkeuong KaAwdiou

M1 < &2

=
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ZE€pBLG Kal eSUTtNPETNON TTEAATWV

®  EAV AVTILETWTHZETE TIPORAAMATA UE TN AEITOUPYIA TNG CUOKEUNG OAg, TIPoToU ¢NTACETE
BonBela avatpeEte otnNV evoTnNTA «OdNYOS AVTILETWTIONG TIPORANUATWY» Tou BIBAloU
odNYLWV 1 eTiloKedOEelTE TN dladIkTUAKr ToTtobsoia www.kenwoodworld.com.

® Exete utt OWLY OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtd €yyunon, N ottola elval cUudwvn ue
OAEC TIC VOUIKEC DLATAEELC TTOU AdOoPOUV TUXOV UPLOTAUEVN €yYUNON KAl DIKAULWUATA
KATAVOAWTWY OTN XWEA O0TNV OTtola ayopAoTNKE TO TIPOIOV.

® Edv To poidv Kenwood Tou €XETE AYOPACEL DUCAEITOUPYEL N BPEITE TUXOV EAQTTWUATA,
OTe(ATE TO 1) TAPAdWOTE TO 0 eEouclodoTnUEVO KévTpo 2€pRlg TN KENWOOD. Ia
EVNIUEQPWEVA OTOLXEIO OXETIKA UE TO TIANCLECTEPO ££0UCLODOTNEVO KEVTPO ZE€pRIC
Tng KENWOOD, emiiokedBeite Tn dladiktuakn tomtobecia www.kenwoodworld.com ) tn
ALADIKTUAKN ToTtoOeoia TToU adopd CUYKEKPIUEVA TN XWEA OAC.

® > xedlAOTNKE KAl avarttuxbnke and tnv Kenwood oto Hvwuévo BaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

SHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ MNA TH 2Q=TH ANOPPIWH TOY NPOIONTOX SYM®QNA ME
THN EYPQMAIKH OAHIIA =XETIKA ME TA ANOBAHTA HAEKTPIKOY KAI HAEKTPONIKOY
EZONAIZMOY (AHHE)

>TO TEAOG TNG WPEAUNG WNG TOU, TO TIPOIOV deV TIPETIEL VA ATIOPEITITETAL UE TA ACTIKA
anoppiuuata.

Mpgtel va arnoppld el og eldIKA KEVTPA dLADOPOTIOINEVNC CUAAOYNAC ATIOPOUUATWY TIOU
opidouv ol DNUOTIKEG APXEG N OTOUG GOPEIQ TIOU TTIAPEXOUYV AUTAV TNV UTINPECia.
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0dnyog AVIIMETWTILIONG TIPOBANMATWY

MpdéBANMa

Attia

Auon

H cuokeun
OTAUATNOE KATA
™ JIAPKELA TNG
Aeltoupyiag.

AgV UTTAPXEL pEULLAL

EAEyETe edv N cuokeun ival
ouvdedeugvn otnyv Tpida.

H cuokeun €xet
uTtEPPOPTWOE/EXETE
UTtEPREL TIC UEYIOTES
TIOCOTNTEC, €XETE UTIEPREL
30 AeTITA CUVEXOUEVNG
Asltoupyiac.

>TEEPTE TOV dLAKOTITN TAXUTNTAC
otn 6€on anevepyottoinong (off),
TIEQUUEVETE UEPIKA DEUTEPOAETITA
KQl, OTN CUVEXELQ, ETUAEETE €K VEOU
TNV ETIOUUNTA TaxUTNTA. H cuokeun
Oa TPETIEL val EEKIVAOEL Kall TIAAL v
Asltoupyel auéowc.

Edv n ouokeun dev EsKIVAOEL, yupioTe
TO KOUWUTIL EAEyXOU TAXUTNTAG OTN
0€on «O», ATIOCUVOECTE TN CUCKEUNR
ano Tnv npida, teptluévete 30

AETITA TIPOTOU TN B€oste Eavd o
Asltoupyia.

EAEVETE TIC UEVIOTEG TTIOOOTNTEC OTOV
«[ivaka CUVIOTWHEVNG XPNOoNG».

Ta KAAUATA UTIODOX WV
dev €xouv ToTIoOeTNOEL
dev £XOouV aodaAioEL

EAEVETE OTL TA KAAUUATA UTTODOX WV
€xouv TortoBetnBel cwotd.

Ta e€apThuata
UPNANG TaxutnTac
deVv AsltoupyouV.

To eEdpTnUa dev
£XEL TOTIOOETNOEL KAl
aodaiiost cwotd.

EAEyETE &TL TO e€APTNUA €XEL
aodaiiosl cwotd.

Kivnon otnv

sTidAvela epyaciac.

Ta TIOdLA OTO KATW UEPOG
TNC CUOKEUNC slval
Bpeyueva n Bpouka.

EAEYXETE TAKTIKA €AV TA TIOdLIA Eival
kaBapd kal oteyva.

Agv uropeite va
ONKWOETE TNV
kedaAn tou ui&ep.

O dLaKOTITNG ETUAOYNAG
TAXUTATWY Bploketal otn
0éon ON.

[uploTte Tov dlakotTn otn B€on «O»

Agv UTIOPE(TE VO
TIEPLOTPEYETE TOV
ALAKOTITN ETUAOYNAG
TAXUTATWV.

H kedaAn tou uiEep dev
£xel aodaAiosl otn B€on
™nCc.

EAEyETE &TL N KEDAAN TOU [UEEP €XEL
aodaAiosl ANpwc otnv EMNANQ R
KATQ 6¢on.
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Pycckunm

BarkHaga nHpopMaLma no
Be3onacHoCTU

[lepean MOAKAKOUYEHMEM K CEeTU
SAEKTPOMNTAHNA

YXOA M YMCTKA
Cnuncok aoeTanemn

Kak MOAb30BaTbCA KYXOHHOW
MaLLMHOM

O CxeMbl VI MHCTPYKLMK MO
MICMOAB30BaHUIO

O TabAMLa PEKOMEHAYEMOTrO
MCMOAb30BaHUA

O PeuenThbl

Kak yCTaHOBUTb M MOAbB30BATbCH
3aLMTOM OT BpbI3r

O CxeMbl 1 MHCTPYKLUMK MO
MICMOABb30BaHUIO

CeKkuna AN XPaHEeHUA LWHYPa

ObcAay>kMBaHKe 1 3a60Ta
O nmokynaTeAax

TabAMLa NOUCKa W YCTPaHEHUS
HencnpaBHOCTEN

293

294-295

296
296-297
298-299

300-305

300-302

303-304
305

306-307

306-307
307

308-309

310



Ba>xHasa nHdopmaums no 6e30nacHOCTU

® BHMMaTEAbHO MPOYTUTE U COXPAaHUTE ITY MHCTPYKLMIO.

® [lepea MCMOAB30BaHWEM B MEPBbIM Pa3 pacrnakymTe U3AEAME VM CHUMKTE BCe
YMNaKoBOYHble APAbIKK. (He cAeayeT CHMMaTb BCe TabAMYKM Ha OCHOBaHWN
npwrbopa). NpoMonTe AeTaAun, CM: “YXoa N YncTKa”.

® [1pUV MOBPREXKAEHUV BUAKK MAW LLUHYPA BO M3HEXKaHMe PUCKa X HEOBXOAMMO
3aMeHUTb B KOMMaHun Kenwood MAKM aBTOPU30BaHHOM CEPBUMCHOM LieHTPe
Kenwood 13 coobpaykeHnin 6e30nacHOCTU.

® [loBepHUTE PErYAATOP CKOPOCTU B MoAoyKeHue “O” (BbIKA.) 1 BblHbTE
IAEKTPUYECKYHD BUAKY 13 CETU
O nepea YyCTaHOBKOW UAWN CHATUEM 3arAYyLLEK FHe3A/UHCTPYMEHTOB/HaCaAOK;
O MoCAe UCMOAb30BaHUA MPUBOPa 1 KOFAa OH He MCMOAb3YeTCH;
O nepep YNCTKOWM.

® HenpepblBHaa paboTa Npmbopa He AOAXHA MpPeBbILLAaTb MPeAeAbl, YKalaHHble
HV>KE; MO OKOHYaHWKM YKa3aHHOMO NeproAa CAEAYET Ha BPEMA OCTAaHOBUTb
pPaboTy. MNpeBblleHre AOMYCTUMOro BpemMeHy 06paboTKM MOXKET NPUBECTU K
MOBPEXXAEHWIO NpUbopa.

DyHKUMa/Hacaaka MakcUMaAbHOE BpeMs NHTepBaA MexkAY
pPaboThbl neproaaMy PaboThl
Kprok AAa TecTa 15 MUH BbikAtounTe npubop v3

CceTu U pAanTe eMy OCTbITb B
TeueHume 15 MUH.

® He npribAm>kamTechb PyKaMm K ABVXKYLLMMCA YacTAaM npubopa u
YCTaHOBAEHHbIM HacaakaM. HUKOraa He moMelanTe pyku/naAbLbl B
LLIQPHMPHbBIN MEXaHU3M.

® He ponycKanTe, YTOObl YacTK BalLero TeAa, BOAOCI, YKPALLIEHUA AU
NPeAMeTbl OAEXKAbI CBOBOAHOIO MOKPOA MOUDBAMMKAANCE K ABUKYLLIVIMCS
4YaCTAM M YCTAHOBAEHHbBIM HacaAKaM.

® HuKoraa He OCTaBAAaANTE KYXOHHYHO MalLMHy 6e3 NpucMoTpa BO BpeMda ee
PaboThbl.

® He noAb3yrTecChb HelyicrnpasHbIM NPKMO0POM. M03ab0TbTeCh O TOM, YTObObLI ero
MPOBEPUAU 1 OTREMOHTUPOBAAU;, CM. pasaeA “ObCcAy>KMBaHMe 1 3ab0Ta O
nokynaTteaax”.

® He ponycKaWTe CBUCAHWA SAEKTPUMYECKOro LLHYpa TaM, TAe A0 HEro MoXkeT
AOTAHYTbCSH PebEeHOK.

® ChepMTe 3a TeM, YToDbl BOAG HUKOFAQ He MornaaaAa Ha OAOK MUTaHUS,
IAEKTPUUECKUI LLUHYP UAW LUTEMNCEAbHbIN PA3bEM.

® [PV NCMOAB30OBaHUM MHE3A MPUMBOAA B Yalle He AOAXKHO ObiTb
YCTAHOBAEHHbIX MHCTRYMEHTOB AAS Yallk U OHW HE AOAXKHbBI TaM XPaHWUTbCA.

® [lpun akcnAyaTauuy npmnbopa yéeAUTeCh, YTO Yallla BCerAa YCTaHOBAEHA, €CAU
MICMOAB3YEeTCA MHCTPYMEHT AAS Yallu.

® He cAepyeT ICMOAb30BaTb OAHOBPEMEHHO BoAee OAHOW PO3eTKM (FTHEe3A0
AAS VIHCTRPYMEHTa AAS Yallk UAM BbICOKOCKOPOCTHYO PO3EeTKY).

® Hukoraa He NoAb3ymTeCb HECAHKLIMOHMPOBAHHOW HacaAKOW.

® [PV NCMOAB30OBaHUKM HACAAKM O3HAKOMbTECH C MPUAAraeMbIiMy K Hem
MHCTRYKLUMAMKM MO 6e30MacHOCTU.
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ByAbTe OCTOPOXKHbI MPY M3BAEYEHUUN MHCTPYMEHTOB M3 Yalll MNOCAe

AAUTEABHOIO UCMOAB30BaHUA, TakK Kak OHW MOTryT OblTb FOPAYMMU.

Hukoraa He npeBbillanTe MakKCUMMaAbHbIE KOAMYECTBA U CKOPOCTW, YKa3aHHble

B TabAMLIE PEKOMEHAYEMOrO NCMOAb30BAHMUA.

ByAbTe OCTOPOXKHbI, KOrAa Bbl MOAHMMaeTe Npubop. FTOAOBHAA YaCcTb AOAXKHA

ObITb MPABUABHO 3adUKCUPOBaHA B MOAOXKEHUM BHI3, @ Yalla, MHCTPYMEHThI,

3ArAYLKUM AAS THE3A U LLHYP AOAXKHbI ObiTb 3aKpernAeHbl Mepea NoOAHATVEM.

Mpu NnepemMelLleHnn Npubopa Bceraa 6epmuTech 3a ero OCHOBaHME W TOAOBHYHO

4acTb.

He nepeMelanTe 11 He PErYAUPYMTE FTOAOBHYIO YacTb Npubopa npu

YCTAaHOBAEHHOM HAaCaAKe, Tak Kak KyXOHHaa MallMHa MOXeT noTepaTb

YCTOMYMBOCTb.

He ponyckanTe, 4ToObI Nprbop paboTaA HeAaAEKO OT Kpast AU CBELLMBAACH

Haa KpaeM pabouyel MoBEepPXHOCTY 1 He MPYMEHANTE CUAbI MPU YCTaHOBKE

HACaAOK, TaK KaK 3TO MOXET HapyLLUWTb CTabUMABHOCTb MOAOYXKEHUSA NMpubopa,

OH MOXKET OMPOKVHYTbCA, YTO MOXET MPUBECTU K TPaBMe.

KOpOTKUW LLIHYP MUTaHWA UCMOAb3YETCA AAS CHUMKEHUSA PUCKa TOro, UToOb! B

HEeM 3arnyTaTbCs MAM O HEroO CMOTKHYTbCA.

Y AAVIHUTEANM UCTIOAB30BATb MOYHO, €CAW MPOABAATHE OCTOPOXHOCTb MPU 1X

ICMOAB30BaHUN.

MNPV NCMOAB30BAHUNM YAAVHUTEAS:

1. YKasaHHbIN SAEKTPUYECKUN PENTUHI YAAMHUTEAA AOAXKEH OblTb KaK
MUHVIMYM HE HU>XKE UAM Bbille, YEM DAEKTPUYECKUM PENTUHI nprbopa.

2. WHyp A0AXKEH BbITb YAOXKEH TakM 0Bpa30oM, UTOObI He MOKPbIBATb
CTOAELLUHULY UAM MOBEPXHOCTb CTOAQ, FAE 3@ HEro MOryT MOTAHYTb ASTU
VAV O HEIrO MOYKHO CAYYaMHO CMOTKHYThCA.

3. YAAMHUTEAD AOAXKEH ObiTb 3a3€MAEHHbBIM 11 C TREXXKUABHBIM KabeAeM.
DAeKTpUYecKkre napamMeTpbl MprMbopa ykasaHbl Ha ero OCHOBAHMMN.

HernpaBrAbHOE UCMOAb30BaHE NMPUBOoPa MOXKET MPUBECTU K MOAYUEHWIO

TPaBMbI.

Mprbop He nMpeaHasHadeH AAS UCMOAb30OBAHUA AETbMU. XpaHUTe Nprbop v

ero LHYp B HEAOCTYINHOM AAA AeTer MecTe.

AeTU AOAXKHbBI HAXOAUTCA MOA MPYCMOTPOM. He paspeluanTe AeTAM UrpaTb C

npubopomMm.

Mprbopbl MOTYT UCMOAB30BATHCA AMLLAMU CO CHUMKEHHbBIMU QU3NYECKVIMMU,

CEHCOPHbIMU UAU YMCTBEHHbBIMU CMTOCOBHOCTAMM, @ TakXKe AMLaMU

C HEAOCTATOYHBLIM OMbITOM UAM 3HAHUAMM, €CAN OHU HAaXOAATCA MOA

HaBAASHMEM UAU MOAYUUAU MHCTPYKLIMM MO 6€30MacHOMY UCMOAb30BAHMIO

YCTPOWCTBA M €CAU OHV MOHUMAIOT COMPAXKEHHbIE C 3TUM PUCKMU.

ITOT BbITOBOMN 3AEKTPOMPUOOP Pa3peLlaeTca MCMOAb30BaTh TOALKO MO ero

MPSAMOMY HasHadeHMo. KoMnaHua Kenwood He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, €CAU

MPUOOP UCMOABL3YETCA He MO HAa3HAYeHUIO UAM HE B COOTBETCTBUM C AQHHOWM

NHCTRYKLMEN.

MoTpebAsieMast MOLLLHOCTb

Mon peryAaTope CKOPOCTU B MOAOKeEHUM "O" - ABTOMATUYECKUI Nepexoa B
pexxkum OFF (BbIKA): He npuMeHnMo.

Mpw HenpepbIBHOW paboTe ABUraTeAs - aBTOMATUYECKUM Mepexos B PEXXUM
OFF: MpuMepHo yepes 30 MUHYT.

MOLLHOCTb B OTKAKOYEHHOM pexkmnme: <0,3 BT
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MepeA NOAKAIOYEHUEM K CETU SAEKTPOMNUTAHUSA

® YOeAMTECh B TOM, YTO HaMpayXkeHMe SAeKTPOCEeTH B BallleM AOMe COOTBETCTBYEeT YKa3aHHOMY
Ha OCHOBaHWK sAeKTponpubopa.

® OCTOPOXXHO! MPUBOP AOAXEH BbiTb 3A3EMAEH.

® Mpubop cooTBeTcTBYET AMpekTuse EC 1935 / 2004 0 MaTepmranax v U3ACANSAX,
npeAHasHaYeHHbIX AAS KOHTaKTa C MYLLEBBIMK MPOAYKTaMM.

YXO0OA N YUUCTKA

® [lepep YMCTKOW BCeraa BblKAKYaWTE NPUOOp U BbIHUMaNTE BUAKY U3 CETU.
® Bceraa MoWTe COCTaBHble YacTu Npubopa cpasy NocAe UCMOAb30BaHWA,
YTOObl ODAETYNTb YNCTKY.

BAOK nuTaHus

® [lpoTepeTb BAAXKHOWM TRAMKOW, BbICYLLVTb (BKAKOYAA HOXKKK Ha HUXKHEN
CTOPOHE MaLLUHbBL).

® HuKoraa He MOAb3YMTECh abpasmBHBbIMU CPEACTBAMU U He Morpy»KamnTe B

BOAY.
® HOXKKM OCHOBaHWA MUKCEPa AOAXKHbBI OCTABaTbCH YNCTbIMU.

Yawa v UHCTPYMEHTbI

® MpbITb BPYUYHYIO, TLIATEABHO BbICYLLINTb MAKM BbIMbITb B MOCYAOMOEYHOM
MalluHe.

® He MCMOAb3YMTE MPOBOAOYHYIO LLIETKY, METAAAMYECKYO MOYAAKY MAM
oTHeAVBaTEeAb AAS YMCTKM @MKOCTU U3 HepyKaBeroLLen CTaAl. AAS yAaaAeHUa
M3BECTKOBOIO HAaAETa, MCMOAb3YMTE YKCYC.

® He noaBepranmTe NPMOopP BO3AENCTBUIO NCTOYHUKOB TernAa (BepxHel naHeAm
SAEKTPOMAUTDI, SIAEKTPOMEYEN, MUKPOBOAHOBbLIX MeYei).
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CnucoK AeTanen
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KyXOHHasa MallmHa
OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

3arAyLliKka BbICOKOCKOPOCTHOrO

©)

rHesaa
BbICOKOCKOPOCTHOE rHe3A0
[TOAOBHasa 4YacCTb

[THE3A0 AASI MHCTPYMEHTOB
Yawa

BAoOK nuTanma

CKOPOCTU
Pblyar pasbAOKMPOBKY FOAOBHOM
CeKuma AAS XpaHeHus
MHCTPYMEHTOB

CeKUMA AAS XpaHeHWs WHypa
B36buBanka

Kptok AAS TecTa

Benumk

MepHas AO>KKa

PEEAERB OB O0OOOE

3awmTa oT 6pbI3F

BbikAtouwaTeAb On/Off 1 peryaaTop

CbeMHbIV GUKCATOP MHCTPYMEHTA

AOMOAHUTEAbHblIe HACAAKH

Boaee noapobHasa nHdopMaLma o ToMm,
KaK 3aka3aTb AOMOAHUTEAbHbIE HACAAKN,
a Tak>XKe MHCTPYKLUK MO UCMOABb30OBAHMIO
HACAAOK, HE BXOAALLIMX B KOMMAEKT
BalLen NocTaBKK, COALPXKUTCA Ha camTe
www.kenwoodworld.com rAn Ha canTe
BalLLen cTpaHbl.

>

@@=
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Kak noAb3oBaTbcs ny0|-||-|oﬁ MaLLUMHOM

CxeMbl U MHCTPYKLIUM MO UCMOAb30OBaHUIO
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BAXKHO

[MNepea M3MeHeHMeM MOAOXKEHMS FTOAOBHOM YacTu nNpmnbopa ybeamnTecb B TOM, UTO
PErYAATOP CKOPOCTU HAaXOAMTCA B MOAOXKeHMK “0” (Off).

Hukoraa He BAOKUPYMTE BEHTUAALIMOHHOE OTBEPCTHME BO BPeMs paboThl.
OcTeperanTechb BbIXOAA FOPAYEro BO3AYXa M3 BEHTUAALMOHHOIO OTBEPCTUS B
npouecce paboThbl.

[MpY NCNOAB30BaHUWM 3alMTbl OT OPbI3T ee HEOOXOAMMO YCTaHOBUTb A0 YCTaHOBKMU
drKcaTopa MHCTPYMEHTA U MHCTPYMEHTa.

[MpY NCMOAB30BaHUN APYTUX THE3A Y6eAUTeCh, UTO B Yallle He YCTAaHOBAEHbI 1 He
XPAHATCH HMKaKME HAaCaAKU AAS YaLLn.

He UCnoAb3ylTe BEeHUMK AAA MPUTOTOBAGHUSA MYCTbIX cMecel (Harnpumep, TOpTOB
“BCe& B OAHOM” AU AAST B3OMBAHUSA >KMpPa M caxapa) - 3TO MOXKET MPUBECTU K ero
MOBPEXKAEHMIO.

Hukoraa He npeBbilLlanTe yKa3aHHY HOPMY 3arpy3Kuy 1M CKOPOCTM: 3TO MOXKET
npYBECTM K Neperpyske npubopa.

Mpw B3GMBaHMM »XUMpa K caxapa AAS MPUTOTOBAEHKS CMecem AAS TOPTOB KM BCeraa
AOAKEH ObITb KOMHATHOW TeMnepaTypbl AU MPEABAPUTEABHO Pa3MArYEH.

MNepea MCNoAb3oOBaHMEM NPUbopa Y6eAUTECh, UTO HOXKKW U paboyas MoBEPXHOCTb
UUCTble N Cyxume.

EcAn BO BpeMsa paboTbl MOAHATbE FOAOBHYO YaCTb KYXOHHOW MallWHbl, MP1bop
MPOAOAKUT paboTy. MNepea TeM, Kak MOAHATb FOAOBHYO YaCTb, CAEAYET BCEraa
BbIKAIOUYUTL Mpubop.

Mpunbop byaeT paboTaTb TOABKO MPU YCAOBUM, YTO BCE 3arAYLLUKU AAS FTHE3A
YCTaHOBAEHbI MPAaBUABHO.

ECAM Bbl CABILLNTE, UTO MallMHa HadyMHaeT paboTaTb C YCUAMEM, AUDO BbIKAKOUUTE ee
1 YAQAUTE YacTb CMecu, AMOO yBEANUYbTE CKOPOCTb.

Mprbop ocHalleH YCTPOUCTBOM AAS “MAABHOMO MyCKa” AAS YMEHbLUeHUS
pacnaeckmBaHus cMeck. OAHAKO, eCAU MPUOOP BKAKOUEH, 1 B Yallle HaxOAMTCA rycTas
CMecCb, HamprMep, XAeBbHOe TeCTO, Bbl MOXKeTe 3aMeTUTh, UTO AAS AOCTUXKEHMSA
33aAaHHOM CKOPOCTU MUKCEPY MOoTPebyeTcss HECKOABKO CEKYHA.

[Mepea TeM, KaK MOAHATb TOAOBHYIO H4aCTb KYXOHHOM MalLUMHblI CAEAYET BCerAa CHATb
HacaAKW, YCTaHOBAEHHbIE Ha FHe3Aax.

YT0bbl NPeAOTBPATUTL MOMaAaHMe NULLK, Nepea TeM, Kak BCTaBUTb MHCTPYMEHT,
y6eAMTECDH, UTO B FTHE3A0 AAS MHCTPYMEHTA YCTaHOBAEH DUKCATOP MHCTPYMEHTa.

K-o6pa3Has HacaAKa

He noaxoaAUT aAnst 06paboTKM TecTa AAS MacThbl.

Hacaaka AAf 3aMeca TecTa

YTobbl NPeAOTBPATUTL MOMasaHme numn, Nepeas Tem, Kak BCTaBUTb UHCTPYMEHT
AASI TECTa, 0693aTEABHO YOEANTECH, YTO B FTHE3AO AAA MHCTPYMEHTA YCTaHOBAEGH
DUKCATOP MHCTPYMEHTOB.

[MpY CMeLUMBaHUKN TYCTbIX MAcC, TaKUX KakK XAebHOe TeCTO, HEKOTOPOEe ABUXKEHVE
TOAOBHOWM YacTu Nprbopa CUYNTAETCA HOPMAAbHbBIM.

TecTo AAF MAcCTbl - COPTa MyKKM MOMYT BbiTb PasHbIMK, MPU HEOOXOAMMOCTM
AO0BaBAANTE MO 1 CT. A. BOAbI, UTOBbI TECTO AAS MACTbl ObIAO OAHOPOAHBIM.

1

Ha>kMKTe Ha pblyar Pa3sbAOKUPOBKM TOAOBHOM YaCTK M OCTOPOXKHO MOAHMMKUTE
FOAOBHYO YacTb.
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YCTaHOBMTE Yally: MOBEPHUTE ee Mo YaCoBOM CTPEeAKe A0 duKcauuu.

YcTaHoBUTE GUKCATOP MHCTPYMEHTa B FTHE3A0 AAS MHCTPYMEHTa.

BcTaBbTe BbIGpaHHbIN MHCTPYMEHT B MHE3A0 - NMPU GUKCaLMM pa3aacTCs LLEAYOK.

MoOMeCcTUTEe UHFPEAMEHTDBI AAA CMEeLLUVBaHUS B Yally.

HapaBUTe Ha pblyar PasBAOKMPOBKM TOAOBHOW YacTy ABUMKEHMEM BHU3 I OCTOPOXKHO

OMyCTUTE FOAOBHYIO YacCTb.

NMoAKAKOUMTE K CeTw.

8 YCTaHOBUTE PEryAATOR CKOPOCTU Ha HY>KHOE 3HadeHre. AAS MOCAEAOBATEAbHO-
KPaTKOBPEMEHHOW MOAAUM MUTAHUSA MCMNOABL3YMTE UMMYABCHBLIN PEXIM.

9 TlocAe 06paboTKM YCTAaHOBUTE PErYAATOP CKOPOCTUM B MOAOXKeHMe “O” 1 BblHbTE BUAKY

13 ceTu. NOoAHUMUTE TOAOBHYHIO YacTb U, YAEP KMBAS €e HEMOABUMKHO, U3BAEKUTE

NHCTRPYMEHT 13 rHe3Aa.

[)RNC) RN ON I V)

~

CoBeTbl U peKOMeHAaUUmn

® YT0oObl MOAHOCTbLIO CMeLLaTb BCe MHIPEAMEHTDI, HacTO AeAanTe nepepbiBbl B paboTe
MaLLUMHbI 1 CoCkpebanTe TeCTO C Yalln AOMATKOMN.

® YTOObl He Pas3bpbI3rBaTbh MHMPEANEHTbI, MOCTEMNEeHHO YBeAMYMBANTE CKOPOCTb.

®  YT00Obl M3beXkaTb PasbpPbI3rMBaHUA NHIPEAMEHTOB MpK 06pPaboTKe BOAbLLMX 06BbEMOB
(B TOM UMCAE TecCTa), NOAb3YWTECh 3aLMTON OT OPbLI3I.

CoBeTbl U peKOMEeHAALUN - BeHUMnK

®  AAA HAVAYYLLIVX PE3YAbTATOB AMLA AOAXKHbI ObITb KOMHATHOM TeMnepaTypbl.

® [lepep TeM, Kak B3OMBaTb AMYHble BEAKN, YBeAnTeCh, YTO Ha BEHUYMKE 1 MOBEPXHOCTU
Yally HEeT >K1pa UAM SUYHOIO XKEATKaA.

® B npolecce NpUroTOBAEHUS MaloHe3a AAS AYULLIMX PE3YAbTATOB MOCKpebuTe vally
nocAe AODBABAEHUSA PACTUTEABHOrO MacAa 1 obpabaTbiBanTe elle B TedeHMe 10 cek. Ha
MaKCVMaAbHOW CKOPOCTW.

® B36uTble BEeAKOBble CMeCU: CHadaAa A0OaBbTe B Yallly MYKU, 3aTEM KUAKOCTb U
cMellanTe Ha MUHVMAAbHOM CKOPOCTU AAS MOAYYEHUA OAHOPOAHOWM MaccChl.

CoBeTbl U peKOMeHAauuMn - K-o6pasHas HacaakKa
®  AAA MOAYYEHUSA HAUAYULLMX PEe3YAbTATOB BCErAa MCMOAb3YNTE CAMBOYHOE MACAO U
MaprapuH KOMHaTHOW TeMmnepaTypbl Mpyv MPUrOTOBAEHUW TOPTOB.

CoBeTbl U peKOMeHAauuu - Hacapka AASl 3aMeca TecTa

® [IHrpeaAneHTbl BYAYT CMELLMBATLCA AYYLLE, €CAM CHadaAa AODABUTb KUAKOCTD.

® BpeMs OT BpeMeHU OTKAIOUanTe Npmnbop U cockpebanTe CMeChb C KProKa AAA TecTa.

® Myka - KOAMYECTBO HEOBXOANMOW KMAKOCTI 3aBUCUT OT MapTumM MyKun. BA3KOCTb TecTa
HEeMOCPEACTBEHHO BAUSET Ha HarpysKy Ha MalLMHy. B npolecce nepemeLunsaHmna Tecta
CAeAVTE 3@ PAabOTOM MalLMHbI.

DAEKTPOHHbIN CEHCOP YNPaBA€HUS CKOPOCTbIO

Baw npubop ocCHallleH 3AeKTPOHHbBIM CEHCOPOM YMPABAEHWST CKOPOCTBIO, KOTOPbIN CAYXKUT
AAS TIOAALDXKAHUA CKOPOCTU MPU PA3AMUHBIX HAarpy3Kax, Takux Kak pasMUHaHne XAeBHOro
TecTa AU p0BaBAEHUE AKL K CMECAM AAS TOPTOB.

[103TOMY, BO3MOKHO, Bbl YCABILLUTE, UTO CKOPOCTb HECKOABKO MEHAETCS B MpoLiecce
paboTbl Mprbopa No Mepe ero NPUCMNOCOBAEHUS K Harpyske 1 BbibpaHHOW CKOPOCTW. DTO
HOPMAaAbHO.
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Ta6bAULa peKOMEHAYEMOro UCNOAb30OBaHUSA

a

(7

C)

MuH Makc (MunyTbI)
S Min (MuH)
(G o200 600 r 13 kr d 8-9
Max (Makc)
Min (MuH)
600 r 2 Kr J 60 cex
Max (Makc)
> == Min (MuH) | 60 cek
o Ei @ 4001 750 1 ! !
Max (Makc)| 10 MuH
‘ (\ (MMHOI;’TbI)
MuH Makc
Min (MuH) 60 cek
s i
3 5-14 MuH
Min (MuH)
J 5
2
Min (MuH) 60 cek
i d
3 5-14 MuH
Min (MuH) 60 cek
{ 4
3 5-14 MuH
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Ta6bAULa peKOMEeHAYEMOro UCNOAb30OBaHUSA

P ¢

a

(7

C)

MuH Makc (MuHyTE)
Min (MuH)
D> | | 4 | e
Max (Makc)
Min (MuH)
4-8°C 125 MA 600 MA d 2-4
Max (Makc)
Min (MuH)
Dxs| Dre| 4|1
Max (Makc)
Min (MuH) 10 cek
) @ 0,25 AnTp 1 AUTP l l
[ <) Max (Makc)| 45-50 MuH
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PeuenTbl

TecTo AN 6eAoro xAeba

500 1 MyKu

5r Coam

8 I CyxuXx APOX>Ken BbICTPOro AENCTBUSA
280 MA BOAbI

7 I cana VAU CAMBOYHOIO MacAa

—

YCTaHOBUTE Yally Ha KYXOHHYH MaLLUMHY.

2 HaaewnTe B Yally BOAY, 3aTe€M MNMOMECTUTE OCTaAbHble MHIPEeANEHTbI.

3 CMmelanTte Ha MUHUMAAbHOWM CKOPOCTK B TeyeHne 45-60 cekyHA AN A0 0Dpas3oBaHUs
TecTa.

4 BbIMelWwyBamTe Ha CKOPOCTW 3 B TeyeHue 5-7 MUHYT.

5 BblAOXKKMTE TECTO B GOPMY AAS ByXaHKM BecoM B 2 dyHTa (900 r) nAm npraanTe emy
bOpPMY PYAETOB M MOMECTUTE Ha CMa3aHHbIM XKMPOM MPOTUBEHD.

6 HakpownTe YarHbIM MOAOTEHLEM U OCTaBbTe TECTO MOAHMMATLCH B TEMAOM MeCTe Ha
45-60 MUHYT, MOKa OHO He MOAHMMETCS BABOE.

7  Bbinekante npu 200°C B TeueHune 40 MUHYT UAK 15-20 MUHYT AAS ByAOUEK.

TecTo AAS NNLLbI

500 r Myku

30 I OAVIBKOBOIO MacAa

7 T COAM

7 T APOXOKEN

300 MA BOAbI

1  YcTaHoBUTE Yally Ha KYXOHHYH MalUVHY.

2  AobaBbTe BCe UHIMPEANEHTHI.

3 YCTaHOBUTE KPIOK AAS TeCTa M ONYCTUTE FOAOBHYIO YacTb.

4 CMelmBanmTe Ha MUHKMMAAbHOWM CKOPOCTW B TedeHue 45-60 cekyHA A0 0bpa3oBaHua

TecTa.

5 BbIMelwmnBanTe Ha CKOPOCTUM 3 B TedeHue 5-7 MUHYT.

6 [MpuaanTe TecTy dopMy LIapa, MOMECTMB ero Ha MoCbINaHHYo MyKom pabouyto
MOBEPXHOCTD .

7 HakpownTe TecTo BAaXKHbIM YalHbIM MOAOTEHLEM W OCTaBbTe Ha 30-40 MUHYT B TEMAOM
MecTe.

8 PaszaeAnTe Ha 2 YacTu 1 packaTanTe B ABe OCHOBbI AAS MULLbI AvaMeTpoM 25-30 cMm.
9 TepeAoyknTe Ha 3acblNaHHbIM MaHKOM MPOTUBEHb. YKpacbTe NMULLY FapHUPHbBbIMUK
AO0BaBKaMUK/ NoKpbITUEM U BbinekanTe 10-15 MUHYT Npu TemnepaTtype 240°C.

MapuHap U3 UepHOCAUBA
250 r Meaa (XpaHUTb B XOAOAMABHMKE Mpu TemnepaTtype 4-5 °C)
20 r yepHoOCAMBaA

50 MA BOAbI

1 TloMecTuTe BCe UHIPEAMEHTbI B MUHKM-M3MEAbYUTEAb/MEABHULLY.
2  YCTaHOBUTE HaCaAkKy Ha BAOK MUTaHKS.

3 BKAKOUMTE UMMYABCHbBIN PEXUM Ha 5 CEKYHA.,

4 VICNOAb3YMTE MO YKeAaHUIO.

[MprMedaHme: Hacaaka - MI/IHI/I-I/BMe/\bHI/ITe/\b/Me/\bHI/ILI,a I'\D\/IO6D€TaeTC9| OTAEAbHO.
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Kak ycTaHOBUTb U MOAb30OBaTbCA 3alWuTOon oT 6pbI3r

CxeMbl U MHCTPYKLIUX MO UCMOAb3OBaHUIO

BAXXHO

® B npouecce cCMelnBaHUA MHIPEANEHTbI MOXXHO AODaABAATL npPAMO B 4Hally 4epes
AOTOK 3alLUnTbl OT 6pb|3|'.

® AAA 3aMeHbl NHCTPYMEHTOB 3alnTy OT 6pb|3|’ CHMMAaTb He HY>XXHO.
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4
5

MOAHUMUTE TOAOBHYIO YacTb Nprbopa A0 dUKCaLIUN.

YCTaHoBWTE Yally Ha OCHOBaHMe.

MOATOAKHWMTE 3aLLUMTY OT BPbI3M K HYXKHEM CTOPOHE FOAOBHOM YacTu npnbopa A0
drKcauMW. 3arpy304dHbil AOTOK AOAXKEH DbiTb PACMOAOYXKEHH Kak MOKa3aHO Ha cxeme.
BcTaBbTe HEOOXOAMMBIV MHCTRYMEHT.

OnycTnTe rOAOBHYIO YacTb Nprbopa.

MpuMeYyaHmne: MOCAe YCTAHOBKM 3alLMTbl OT BPbI3r ee MOXKHO MoBOpaYmMBaTh Ha 90
rPaAyCoB BAEBO MAM BMPAaBO B 3aBMCMMOCTM OT TOrO, B KAKOM MOAOXKEHUN ByAeT
MCMOAB30BaTbCSA NPUBOP.

6

YT0bbl CHATH 3aWMTY OT OPbLI3T, MOAHUMUTE FOAOBHYIO YacTb Nprbopa A0 dukcaumm,
onycTUTe 3aLmMTy OT 6pPbI3r.

MEPHYHO AOXKKY MOXHO AOMOAHUTEABHO MCMOAb30BaTb B KAYeCTBE KPbILLKMN
3arpy304HOro AOTKa. YTobbl ee 3aKpennTb, ONyCTUTE MEPHYHO AOXKKY Ha 3arpy304yHbi
AOTOK U MOATOAKHUTE A0 DUKCALIMN.

MprMedaHme: MePHYIO AOXKKY MOXXHO BCTaBWTb B 3arpPy304HbIf AOTOK, PACMOAOXKMB ee B
AOOOM HampaBAEHMN.

CeKuus AAS XpaHeHUs LLUHYypa

M1 < B =
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O6cAYXXMBaHMe U 3a60Ta O NOoKynaTeAax

® EcAM B paboTe npubopa BO3HUKAM KakMe-AMDBO HEMOA3AKUW, Mepes 0bpalleHneM B CAY>KOY
NOAAEPXKKM MPOYTUTE pasaen «TabAvLa noncKka 1 yCTpaHeHUs HenCnpaBHOCTEM» B
AAHHOM PYKOBOACTBE UAU 3aMAMTe Ha canT www.kenwoodworld.com.

®  [IOMHUTE, YTO Ha NPUOBOP PACMNPOCTPAHAETCS rapaHTNsA, OTBeYatoLLlas BCEM 3aKOHHbBIM
NOAOYXKEHUAM OTHOCUTEABHO CYLLIECTBYIOLLIEN rapaHTUK 1 NpaB NoTpebuTeAs B TOW cTpaHe,
rae Npubop 6biA NprobpeTeH.

® [1pu BO3HUKHOBEHWM HEVCMPAaBHOCTU B paboTe npubopa Kenwood vAn npu
0BHAPYXKEHWN KaKX-AMDO AedeKTOB, MOXXaAYMCTa, OTNPaBbTe UAKM NpUHecKTe NPUobop
B aBTOPW3UPOBaHHbIM cepBUCHbIM LeHTP KENWOOD. AKTyaAbHble KOHTaKTHbIE A@HHblE
cepBuCHbIX LieHTpoB KENWOOD Bbl HanaeTe Ha cante www.kenwoodworld.com nAM Ha
caviTe AAS Ballew cTpaHbl.

® CrpoeKTnpoBaHO 1 pa3paboTaHo KoMnanmen Kenwood, CoeanHeHHoe KOpOAEBCTBO.
® (CaenaHo B KuTtae.

BAXHASI UHOOPMALIUS MO MPABUABHON YTUAU3ALUU USAEAUS COFAACHO
AWUPEKTUBE EC NO YTUAUSALNU SAEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO
OBOPYAOBAHUSA (WEEE)

[0 NCTeYeHMN CPpOKa CAY>KObl U3AEAME HEeAb3A BblbpachiBaTb Kak ObiToBble (FOPOACKME)
OTXOAbI.

13peAme CAeAYET NepeaaTh B CneLraAbHbI KOMMYHAAbHbBIN MYHKT PasAeAbHOro cb6opa
OTXOAOB, MECTHOE YUpeXxxaeHMe MAKN B MPeANpUAaTMEe, OKasblBatoLlee NOAOOHbIE YCAYTU.

308



MHbOopMaLMa O KOAE AATbl MOXKET HAaXOAMTBLCA Ha HUMXKHEN MOBEPXHOCTWN MPOAYKTa UAM OKOAO
TabAMUKN C TEXHMUYECKMMU AaHHbIMU. KOA AaTbl MOKasaH B BUAE KOAA Noaa M Mecala, 3a
KOTOPbIM CAEAYET HOMEP HEAEAM.

OBPATUTE BHMMAHWE: MNMepBble ABe LMdPbI 0603HAYatOT roa, MOCAEAHME ABE LIMDPbI -
MOPAAKOBbBIN HOMEP HeaeAn roaa. Hanpumep: 1 ceHTabpsa 2025 roaa = 25L.35

EAL

Moaenb TYPE: KHC30
Hanps>xeHne 220 -240B
YacToTa KoAnebaHui 50-60Ty
MouwHOCTb 1000 Bt

YCAOBUSA XpaHeHNs

TemnepaTtypa: oT + 5°C a0 + 45°C
BaarkHoCTb: < 80 %.

Cpok xpaHeHusa

He orpaHuyeH.

CpoK CAY>KDbil

2 ropa (5 AeT AAST OTAEABHBIX BUAOB TOBapa).

YCAOBUS yTUAM3ALNM

YTUAN3NPOBATL B COOTBETCTBUMN C IKOAOTMYECKMMM TDe6OBaHI/I9M\/I.

YcnoBus
TPaHCMOPTUPOBKM

Bo BpeMsa TpaHCnopT1poBKY, He 6pocaTh 1 He MoABepraTh
VN3AULHEN BUBPaLIMM.

YcaoBusa peannsaunm

MpaBuAa peaAmsaL M ToBapa He YCTaHOBAEHbI U3rOTOBUTEAEM,
HO AOAYKHbBI COOTBETCTBOBATb PErMOHaAbHbBIM, HALUVMOHAABHBIM 1
MeXKAYHaPOAHBIM HOPMaM U CTaHAGPTaM.

AAPEC MPOV3BOAUTEAS:
Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

VIMOOPTED 1 YITOAHOMOUYEHHAsA OpraHmM3auna Ha NPUHATVE NPEeTEH3UN:
OO0 «AeAoHru», Poccua, 127055,

MockBa, YA. CyLléBckas, A. 27, cTp. 3

TeA. +7 (495) 781-26-76
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Ta6AMLa NOUCKA U YCTPaHEHUs HeMCI'IpaBHOCTeﬁ

HeucnpaBHOCTb

MpuunHa

YcTpaHeHue

OcTaHoBka Nprbopa
B npotLiecce paboTbl

HeT nutanus.

[NpoBepbTe, BKAKOYEH AU NPUOOP B
ceTb.

Mpubop neperpys>keH /
MpeBbilleH npeaeA 30
MUHYT HEenpepbIBHOM
paboTbl

[loBepHWTE BbIKAKOUYATEAL CKOPOCTU
B MOAOXEHME “BbIKA.”, MOAOKANTE
HECKOABKO CEKYHA, @ 3aTeM CHOBa
BblOepUTe CKOPOCTb.

B cAydae, ecAn MallnHa He
3apaboTana, NepeBeAnTe PErYAATOP
CKOPOCTU B NOoAOXKeHKue “0”,
M3BAEKMTE BUAKY 13 PO3ETKU

1 nopoxkamTe 30 MUHYT Nepea
MOBTOPHbLIM 3aMyCKOM.

[Mprnbop AOAXKEH HEMEAAEHHO
CHOBa 3apaboTaTb. [MpoBepbTe
MakKCUMaAbHble NapamMeTpbl
MCMNOAb30BaHVA B TabAnLe
“PekoMeHAyeMble CKOPOCTU U
MakCUMaAbHasa 3arpyska’.

KpbILWKK FHE3A
YCTaHOBAEHbI
HEMNPaBUAbBHO UAM He
3aPUKCUPOBAHDbI.

MpoBepbTe, NPaBUABHO AU
YCTaHOBAEHA KPbILLKa / KPbILLKM
rHe3Aa / rHesA.

He paboTatoT
BbICOKOCKOPOCTHbIE
HaCaAKU.

Hacaaka He yCTaHOBAeHa
NAM 3adUKCMPOBaHa
HempaBWAbHO.

[MpooBepbTe, MPABUABHO AU
3adPUKCUPOBaHa HacaAka.

MOAHATbL TOAOBHYHO
yacTb Nprbopa.

YCTAHOBAEH B MOAOXEHMe
ON (BKA)

ABU>KEHME Ho>kKM BHU3Y nMpubopa PeryAspHO cAeanTe 3a TeM, YTOObI
Ha pabouen MOKpPbIE VAU FPA3HbIE. HOXXKWM BbIAU YUCTBIMU U CYXVIMU.
MOBEPXHOCTW.

HeBO3MOXXHO PeryanaTtop ckopocTu YcTaHoBUTE peryaaTtop Ha “0”

HeBO3MOXXHO
MOBEPHYTb AUCK
peryAasTopa
CKOPOCTW.

FOAOBHAasA YacTb Npurbopa
He 3aduKCHpoBaHa B
HY>XHOM MOAOXEHUN.

Y6eAUTeCh, UTO FOAOBHAA YacTb
npubopa NOAHOCTbIO 3adUKCUPOBaHa
B nonoxkeHun “UP”(BEPX) naAmn
“DOWN” (HM3).
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Ka3akLua

Kayincisaik TypaAbl MaHbI3Abl akmapaT
Tokka Kocnac bypbliH

KyTiM KepceTy >oHe Ta3aAay
BoeAllekTep Ti3imi

ACYM KYPBIAFBICBIH MAanA3AAHY YLUIH

O TlanpanaHy AMarpaMManapbl >KoHe
navaAaAaHy HYCKayAapbl

O TMampanaHy kKecTeci
O PeuenTtTep

LLlalbipayaaH KoprayAbl bekiTy
MeH KOAAAHY

O TMampanaHy AnarpamMManapbl >xoHe
namAaAaHy HyCKayAapbl

CbIM KOMMaCHI

KbI3MET KepCeTy »KoHe TYTbIHYLIbIAaPFa
KeHec

AKayAbIKTapAbl KO HYCKAYAbIFbl
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KayincisAik TypaAbl MaHbI3AbI aKknapar

OcCbl HYCKayAbIKTapAbl MYKUAT OKbIHbI3 YXoHe KeAellekTe NnanAaAaHyra

CaKTaHbI3.

AAFaLL NaraasaHy aAAbiHAG OYKIA KanTaMa MeH »arncblpMaAapAbl aAbin

TacTaHbl3. (KypPbIAFbl HETMI3IHAEM aknapaTTblK TakTanllaHbl aAbln TacTayfa

HoAMaNABL) BOALLEKTEPAI >KYY, MblHa BOAIMAI KapaHbi3: «KyTiM »Kacay >KoHe

TasaAay».

Erep alla HeMece KabeAb 3aKbIMAAAFaH DOACA, OA KAYIMCi3AIK MakKCcaTbIHAA

KayinTiH aAAbIH aAy ViiH Kenwood HeMece ekineTTi Kenwood »eHaeyLici

TapanblHaH aybICTbIPbIAYbI KEpeK.

KbIAAAMABIKTbI 6ackapy TeTiriH «Ox» (SLWIPY) kyhiHe bypan, po3eTKasaH

AXKbIPATbIHbI3:

O eTeK YALbIFbIHbIH KaKNakTapbliH/KYpPaAAapbiH/BeKiTneAepiH opHaTnac
HeMece aAMac OypblIH;

O nmampaAaHFaHHaH KeliH HeMece MamAaAaHbIAMaraH Ke3AE;

O TazaAaMac OypbIH.

KYPbIAFbIHBI V3IAICCI3 TOMEeHAE KOPCEeTIAreH yakbITTaH acbipa NnamaaAaHyfra

60AMaNADI. ¥33aK YaKblT Y3AIKCI3 ManAaAaHy KYPbIAFbIFA 3aKbIM KeATIPYI

MYMKIH.
OyHkuma/CanTtama MaKCUMaAAbI XXYMbIC YKyMbICTap apacblHAGFbI
yaKbITbl V3iAIC Mep3iMi
KaMbIp nAaeriL 15 MUH KYPbIAFbIHbI aXKblpaTblIr,
15 MWHYT CybITbIMN aAbIHbI3

CaycaKTapblHbI3Abl KO3FaAMaAbl DOALLEKTEPAEH YKaHe beKiTIAreH
KOHABIPDFBIAGPAAH aYAaK YCTaHbI3. ELUKalLaH KOAAGPbIHbI3ALI/
caycakTapblHbI3Ab! LLAPHMPAI MEXaHWM3MIe CaAMaHbl3.

AeHe MyLLIeAepiHi3AI, LWallblHbI3AbI, 3ePrepAiKk BYMbIMAAPbIHbISAbBI YXoHE KeH,
KMIMAEGPIHI3AI KO3FAAATbIH DOAIKTEPAEH >KaHe BeKiTIAreH TipkeMeAepAeH
9pPKaLUaH aAbIC YCTaHbI3.

ACYMAIK KOMBaMH >KYMbIC ICTen TypfFaH Ke3ae, OHbl ellKallaH Kapaycbl3
KaAAbIPMaHbI3.

3aKbIMAAAFaH acranTbl eWKawaH KoAAaHbaHbI3. OHbl TeKcepin, »KeHaeyre
>KIOEpiHi3: ‘KbI3MeT KepceTy >KaHe TYTbIHYLLbIAaPFa KeHec' BOAIMIH KapaHbl3.
EWKaLWaH CbiMAbl DaAaAaPAbIH KOAbI KeTeTiH »Kepre caAbblpaTbin KOMMaHbI3.
EWKawaH KyaT O6AIriH, CbiIMAbl HeMece alllaHbl CY KbIAMaHbI3.

YKeTek yALWbIKTapbl »XYMbIC iCTen TypfaH kKesae, Tabak KypaAasapbl
opHaTbIAMayblH HeMece Tabak iLiHAE KAAMaYblH TeKCEepIHi3.

TocTaraH KYPaAblH NanAaAaHFaH Ke3Ae, KYPbIAFbIHbIH KYMbIC 6apbICbiHAA
TOCTarFaHHbIH OPHATbIAFAHbIHA YHEMI KO3 XXeTKIi3iHi3.

Bip Me3rinae bipHelle WbIFbIC TeTIrH (bIAbICKa apHaAFaH KYPaA YACbl HeMece
SKOFAPbI YKbIAAGMAbBIKTbI LUBIFbLIC) ManaaAaHyFa 60AMauAbI.

EwWKawaH pyKcaT eTiAMereH TipKeMeHi NnanaaAnaHbaHbI3.

TipKkeMeHi NanaasaHFaHAa, OHbIMeH bipre BepiAeTiH KayincCi3AiK HYCKayAapbiH
OKbIHbI3.

TocTarFaH KYpaAAapbliH y3aK NanAaAaHFaHHaH KeMiH aAbIin >XaTKaHAA Cak,
OOAbIHbI3, cebebi oAap Kbi3bIM KeTYi MYMKIH.
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¥CbIHbIAFAH NaMpaaAaHy KeCTeCIHAE KOPCETIAreH MaKCUMaAAbI MOALLIEPAED

MeH >KbIAAGMABIKTapPAAH acblpMaHbI3.

KYPbIAFbIHBI KeTepreH kesae abat 60AbIHbI3. KeTepMec BypbiH, BacTUEriHiH

TOMEHTT KYMAE AYPbIC OEKITIAYIH >XoHe Tabarbl, KyPaAAapbl, YALLIbIK

KaKMmakTapbl MeH CbiMbl BEKITIAFeHIH TeKCepiHi3.

KYPBIAFbIHBI YXbIAYKBITKAHAS, 90KaLLaH HEri3AEH »KaHe MUKcep HacbiHaH

YCTaHbI3.

TipkemMe opHaTYAbl TYPFaH Ke3ae, MUKCep BacblH KO3FaATyFa HEMece peTTeyre

60AManAbIL. ByA ac yin KOMBaMHbIHbIH TYPaKCbhI3 OOAYbIHA SKEAYI MYMKIH.

KYPbIAFbIHbI YKMEeK MaHalblHAG XXYMbIC ICTETNEeHI3 HeMece »YMbIC beTKeniHeH

LWbIFbIM TYPATbIHAAM €Tin KOMMaHbI3 HeMece TipkeMe OpHaTbIAFaH Kesae

OFaH Kyw TYCipMeHi3, cebebi HyA KYPbIAFbIHbIH TYPaKCbI3AAHbIM, ayAaPbIAbIM

KeTyiHe >KaHe HOTUXKECIHAE 3aKbIM aAyFa 9KeAYi MYMKIH.

KbICKa KyaT CbIMbl LLATacy HeMece anaTTblK LN KaAy CarAapbiHaH BOAATbIH

KaYINTi @a3anTy VLUIH KOAAAHBIAAAbDI.

¥3apTKbllL BayCbIMAAPAbLI aca MYKUAT BOAFAH >KaFaalAa NanaasaHyra

HOAaAbI.

¥3apTKbILL BayCbIMAbI MAMAAAGHFAH aFAaMAA:

1. ¥3apTKbIW CbIMHbIH TaHbaAaHFaH SAEKTPRAIK KOPCETKILLTEPI KeMiHAe
KYPbIAFbIHbIH SAEKTPAIK KOPCETKILUTEPiHE TeH HeMece 0AaH YKOFapbl BOAYbI
Kepek.

2. baycbIMAbI acyl yYCTEAIHEH HeMece VCTEeAAIH YCTIHIM TakTalblHaH caAbblipan
TYPMaWTbIHAAWM €TiN OPHAAaCTbIPY KepeK, Kepi »araanaa bararap oAaH
TapTbiN KaAybl HeMece banKayCbl3Aa OFaH CYRIHIM KaAybl MYMKIH.

3. ¥3apTKbll HaycbiM >Kepre TyYMbIKTaAFaH, 3 CbiMAbl BOAYbBI Kepex.
KYPBIAFbIHBbIH SAEKTPAIK CMNaTTaMaAapbl KYPbIAFbIHbIH TOMEHT | XKaFbIHAA
KOPCETIAIEeH.

Kypanabl AYPbIC KOAAGHDAY HBTUMKECIHAE 3aKbIM KeAYI MYMKIH.

ByA Kypaaabl banarap KoApaHbay kepek. KypaA MeH OHbIH CbIMbIH

BananaPAbIH KOAbI YXeTMNEeWTIH »epre KoWblHbI3.

BananapablH acnanneH oMHaMayblH KaaAaFaAaHbl3.

BYA KYPaA OAaPAbIH KYPAAAbBI KAYIMCi3 KOAAAHYbI TYPAAbl HYCKay bepiace

HeMece 6acKa apaMHbIH BaKkblAaybiHAG DOACA YKOHE OAAPAbIH TYbIHAAYbI

MYMKIH Kayin TypaAbl TYCiHIF BOACa, BiAIMI HeMece Taxkipnbeci >KeTKIAIKCI3

HeMece OU3MKAAbIK, Ce3y HeMece oMAay KabineTi Hallap aAaMA3P KOAAAHYFa

apHaAFaH.

KYPbIAFbIHbI TEK VI LapyacbiHa BalAaHbICTbl KOAAAHbIHBI3. Erep KypbIAFbl ©3

MIHAETIHE cal MaKcaTTa KOAAAHbIAMAca HeMece BepiAreH HYCKAYAbIKTbl AYPbIC

cakTaMaraH >karaanaa Kenwood KOMMaHUACH! eLlKaHAAM >KayankKepLUiAiKTi 63

MOWMHbIHaG aAManAbI.

KyaT LWbIFbIHbI

KblIapaMablk peTTeriwi «O» KyMiHAe TYPFaHAQ, aBTOMATThl TYPAE OLLIPYAI
peXKrMre ayblCaabl: KOAAAHBIAMAWADI.

KO3FaATKbILW Y3AIKCI3 YKYMbIC iCTen TYPFaHAQ, aBTOMATThl TYPAE OLLIPYAI
pexkrMre ayblcaabl: LWaMameH 30 MUHYT.

OLLUIPY Al pexxuMHIH KyaTbl: <0,3 BT.
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ToKKa Kocnac 6ypbliH

® DAEKTP KO3iHIH KYPbIAFbIHbIH TOMEHI | >KaFblHAG KOPCETIAreHMeH BipAer eKeHiH TeKCepiHis.

® ByA KYPbIAFbI TaFaMMeH Bipre KOAAAHBIAGTbIH MAaTePUAAAAP MeH 3aTTap BonblHLwa 1935/2004
EC epexkeciHe can keaeal.

KyTiM KepceTy XX9He TasaAay

® Taszanamac OypbiH, KYPbIAFbIHbI ©LLIPIM, KyaT Ke3iHeH a)XblpaTblHbI3.
® OHal TasaAay VLUiH, beAlleKkTepAl NanAaraHFraHHaH KeniH 6ipAeH >Kybin
TacTaHblI3.

KyaT 6Aorbi

® AbIMKbIA LWYOepeKkneH cypTin, KypFaTbiHbi3 (KYPbIAFbIHbIH aCTbIHF bl
»KafFblHAAFbI @aKTapAbl KOCa).

® FliKalaH abpa3mBTi 3aTTap NanaasaHbaHbl3 Hemece cyFa H6aTbIpMaHbI3.

® Mykcep HerisiHiH TabaHbl Ta3a OOAYbIH KaAaFaAaHbI3.

TocTaFaH >X9He KypaAAap

® KOAMEH »KYyblIM, 0AAH KENMiH YKaKCbIAAM KYPFaTbIHbI3 HEMECe bIAbIC YYFbiLL
MaLLUMHAAA YKYbIHbI3.

® [lIKallaH METaAA KbIALLAKTbl, DOAAT YKOKEHiI HeMece aFapTKbILWTbl TOT
HacnanTblH BOAAT TOCTaraHAbl XYY VLIIH KOAAAHDAHbI3. KacnakTbl aAy yLUiH
CipKe KblLUKbIAbIH KOAAAHBIHbIZ.

® bICTbIKTaH ayAak YCTaHbl3 (MAMTA, NeLl, MUKPOTOAKbIHABI MeLL).
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BeAlwekTep Tisimi
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YKorapbl >KbIAAAMABIKTbI XKeTekK
Kaknarbl

YKorapbl >KbIAAAMABIKTbI XKeTekK
Mukcep bacsbl

Kypana yacol

Tabak

KyaT 6A0rbl

Kocy/eLipy »aHe »bIAAAMAbIKTbI
Backapy TeTiri

BacTuexTi bocaTy wmiHTiperi
KypaAaapAbl cakTay BoeAiMi
CbIMAbI cakTay BeAiMi

E3riw

KaMbIp nAeyre apHaAFaH iAMek
byArafbiLL

AAbIN-CaAblHaTbIH KOPFaHbIC KanTamMa

OALLeYILL KacblK
LLlawbipayaaH KOpFaFbllL Kakmak

Kayincisaik 6eAiMiHe TyseTy

KanTamaaa bipre 6epiAMereH KocbiMLLa
b6ekiTneAep/6eKiTne HYCKayAbIKTapbliHa
TancblpbIC Bepy >KOHIHAE KOCbIMLLA
aKnapaT aAy YwiH www.kenwood.com
CaNTbIH HEMecCe Ci3AiH eAre KaTbICTbl BeO-
CavTTbl KapaHbl3.

>

@@=
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ACVY# KYPbIAFbICbIH MakAaAaHy YLUiH

ManaanaHy AMarpaMMaAapbl XKoHe NanAaAaHy HYCKayAapbl
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MaHbi3AbI

Mukcep 6acbiHbIH OPHbIH ©3repTnec 6YPbIH, XXbIAAAMADBIK peTTerili «O» eLipyAi
KYWiHAE TYPFaHbiHa KO3 XKeTKIi3iHi3.

YKyYMbIC 6apbICbIHAG YKEAAETY LUbIFbIChIH eWKaLIaH >KarnmnaHbl3, COHAAM-aK »KYMbIC
Ke3iHAE OAaH LUbIFaTbiH bICTbIK ayara aban BOAbIHbI3.

LLlalwbipaHAblAapAaH KOPFarFbILLTbl NarAaAaHaTblH OOACAHbI3, OHbl KY[PaA KanTaMachbl
MEeH KYPaAAbIH ©3iH opHaTnac OypbiH KOO KaykeT.

Backa whelFbicTapAbl NanaaAaHFaH Kesae, ToCTaFaHAad ellkaHAaM Kypaa
OpHaTbIAMarFaHblHa HEMeCce CaKTaAbIM TypMarFaHbliHa KO3 XXeTKIi3iHi3.

ByAray KypaAbiH KOO KOCMaAap YiliH (MbICaAbl, KypamMa TOPTTap HeMece Kiaerem MeH
KaHT CUAKTbI) NauAaAaHb6aHbI3, oMTnece KyPaA 3aKbIMAAAYbI MYMKIH.

KepceTiAreH MakCUMaAAbl ChIMbIMABIABIKTAPAAH acblipyra 60AManAbI, cebebi MallHara
APTbIK XKYK CaAbIHYbl MYMKIH.

Kekc KaHTbl MeH TyHFaH MalAbl apaAacTblipFaH Ke3ae Mamabl YHEMI BeAamMe
TeMnepaTypacbiHAG MaAAAaHbIHbI3 HEMECe OHbl YXYMCapPTbIHbI3.

ByMbiMAbI ManAaAaHY aAAbIHAA TIPEKTEP MeH »KYMbIC BeTi Tasa opi KYpFakK exkeHiHe
KO3 XeTKi3iHi3.

MuKcep Bachl XYMbIC Ke3iHAE KOTEPIACe, KYPbIAFbI XXYMbICbIH YXaAFacTblpa bepeai.
BacTbl keTepMec BYpPbiH, 9PAAUBIM KYPbIAFbIHbI SLLIPIHI3.

BapAbIK LUbIFbIC KaknafFbl AYPbIC OPHATbIAMAaca, KYPbIAFbI >XYMbIC iICTEMENA.

Erep KYPbIAFBIHBIH KYLLEWIn XYMbIC iCTen »aTKaHblH ecTiCeHi3, OHbl eLWipin, KOCnaHblH
6ipasblH aAblHbI3 HEMECE YKbIAAAMADBIKTbI aPTTbIPbIHbI3.

MUKCepAIH LUalLbIPayAblH aAAbIH aAYFa apHaAFaH «BipKaAbINTbl BacTay» GYHKLUMACHI
6ap. AereHMeH, kKoMbalH Tabakka HaH KaMblPbl CUAKTBI ayblp KOCMa CaAbIHFaH KyMAe
KOCbIACA, MUKCEP TaHAAAFaH YKbIAAAGMABIKMEH >KYMbIC ICTereHre aevit bipHelle
CEeKYHA ©TeTIiHIH BalKayblHbl3 MYMKIH.

Mukcep bacblH kKeTepMec OYPbIH, LWbIFbICTapFa OPHATbIAFaH TipKeMeAepAi apAaubiM
AAbIM TaCTaHbI3.

Taram OOALLEKTEPIHIH iLLUKe eTyiHe »KOA BbepMey VLILIH KYPaAAbl OpHATRAac bypbiH,
KYPaA YACbiHa KOPFaHbIC KanTaMacblH OpHaTbIHbI3.

K-TaAKaHAaFbIW

[lacTa KaMbIpblH MAEYTre apHaAMaFaH.

Kambip KypaAbl

Taram BOALLEKTEPIHIH iLLUKe eTyiHe »KOA BbepMey VLLIH KaMblp UARY KYPaAbl OPHATbIAAP
AAAbIHAA KOPFaAHbIC KanTaMacblHbIH KYPaA YACbIHa AYPbIC OPHATbIAFaHbIHa 8pAanbIM
KO3 eTKIi3iHi3.

KaMblp CrAKTbI ayblp KOCMaAapAbl apaAacTblpFaHAa, MUKCep BacbiHblH a3zaan
KO3FaAybl KAaAbINTbl >KaFAaN.

[acTa KaMblpbl — YH TYpiHe Kapal arblpMallblAblK OOAYbl MYMKIH, COHABIKTaH KaMblp
Teric 60OAYbI VILIH KaXkeTiHLe Cy KOCbIHbI3 (8P »OAbI 1 ac KacbIKTaH).

AN

BacTuekTi 6ocaTKbI WiHTiIpeKTI 6acbkin, MUKCcep BacbiH akblpblH KOTEepPIHI3.

TabakTbl BekiTin, KYAbINTay YLWiH caFaT TiAIHIH 6aFbiTbiMeH BypaHbI3.

KypaA KanTamMacblH KYpaA YACbIHa OPHATbIHbI3.

TaHAAAFaAH KYPAAAbI YAFa UTePin OPHAaTbIHbI3. AYPbIC DEKITIATEH Ke3AE «ChIPT» eTKEH
AbIDbIC ecTineal.
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TUICTI MHIrPeAVEHTTEPAI apaAaCTbiPaTbIH bIAbICKA CaAbIHbI3.

BacTumekTi 6bocaTy MiHTiperiH 6ackbin, 6acTUeKTi akblPblH TYCIPIHI3.

KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

YKbIAAGMADBIKTbI Hackapy TeTIrH KaXkeTTi NapaMeTpre KOWblHbI3, XXbIAAAMAbBIKTbl KEHET
APTTBIPY VLiH «MMMYABC» (P) peXxxmMiH nanaasaHbiHbI3.

9 ApaAacTbipraHHaH KeniH, >XbIAAAMABIKTbI peTTey TeTiriH «O» KyriHe bypan, KyaT Ke3iHeH
AXKbIPaTbIHbI3. MUKCep BacbiH KOTepin ycTan TyYPbIn, KYPaAAbl YALLBIKTAH LWbiFapbIn
AAbIHbI3.

W N O U

KeHecTep

® KeKC KaHTbl MeH TYHFaH MalAbl @PaAaCTbIpFaH Ke3ae MalAbl yHeMi 6eAaMe
TeMnepaTypacbiHAA MaNAAAAHbBIHBI3 HEMECe OHbl YKYMCAPTbIHbI3.

®  [IHrpeAMeHTTepAl LWallbipaTrac YiiH, XbIAAGMAbIKTbI YXYMEAl apTTblPbIHbI3.

® Ken MeAlepae (OHbIH ILLIHAE KaMbIp) BHALY Ke3IHAE MHIPeAMEHTTEPAIH LUallblpayblHa
YKOA BepMey VLLUIH LallblpaHAbIAAPAAH KOPFaFbILIThbl ManAaAaHbIHbI3.

KeHecTep — ByAray KypaAbl

® >KyMbIpTKa BeAMe TeMrnepaTypacbiHAG BOAFaAH Ke3Ae, YKaKChbl HoTUMXKEAepre KOA
KeTKi3yre 6oAaabl.

® KyMbIPTKa afblH KenipTnec bypbliH, OYAFarbiLLTa HeMece TabakTa Ma Hemece
YKYMbIPTKA CapbICbl >XOFbIHa KO3 »KeTKI3iHi3.

®  MaloHe3 - YKaKCbl HOTUMXKEAEPIre KOA EeTKI3Y VLUIH, Mal KyMFaHHaH KeniH TabakTbl
TOMeH Kapan KblpHar, 10 C »oFapbl >XbIAAAMAbBIKMEH apaAacTblPblIHbI3.

® KaMblp KOCMaAapbl - Tabakka aAAbIMEH YH CAAbIHbI3, COAAH KEMiH CYMbIKTbIK KYWbir,
NHrpeAMeHTTepAl BIPIKTIPY YLWiH 6aay »bIAAAMABIKMNEH apaAaCTblPbliHbI3.

KeHecTep — K-TaAKaHAaFbILL
® TODTTapAbI XKacCafaHAa XaKCbl HoTM>Kere KOA >+<eT+<i3y \/LLIiH opKallaH benmMe
TemMnepaTypacbliHAAFbl Capbl Mall MeH MaprapuHAi NanAaAaHbliHbI3.

KeHecTep — KaMbip uAeriw iAMek

®  AAABIMEH CYWMbIKTbIK KOCCaHbI3, MHIPEAMEHTTEP KOCMAChIH apaAaCTbIPbIMN aAFaH >KOH.

® KoMmbalHAbI apacbliHA@ TOKTaTbIM, UAEFIL IAMEKTI KaMblpAaH Ta3apTbin OTbIPbIHbI3.

®  YH - OPTYPAI KaNTaMaAaFbl YHAAP Ka>KeTTI CYMbIKTbIK MOALLEPIHE Kapan e3relleAeHyi
MYMKIiH. KaMblpAbIH »abblCKaKTbIFbl KOMBaMHHbBIH >KYKTEMECIHE TIKeAel acep eTeA|.
KaMbIp nAen »kaTkaH Ke3ae KoOMBalrHAbI KapayCbl3 KaAAbIPMaHbI3.

DAEKTPOHADI XXbIAAAMADIK AaTuuriH 6ackapy TeTiri

MuKcep HaHFa KaMblp UAereH Ke3aeri HeMece KeKC KaMblpblHa YKYMbIPTKA KOCKaH Ke3aeri
CUAKTbI PTYPAI XKYKTEME >KaFAAMbIHAA YKbIAAAMAbBIKTbI CakTay YLUIH, 3AEKTPOHAbDI
SKbIAAGMABIK AQTUUTIH Backapy TeTiriMeH >KabAblIKTaAFaH.

COHAbIKTaH MUKCEP TaHAAAFAH >KYKTEME MeH >KbIAAAMADBIKTbI PETTENTIHAIKTEH, XKYMbIC
Ke3IHAL YbIAAAMADBIKTAFbl TYPAKCbISABIKTbI BalKkayblHbl3 MYMKIH. BYA KAAbINTbI >KarAan.
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ManaanaHy KecTeci

(7

MuH Makec. (Mun.)
= Min (MuH.)
(G o200 600 r 13 kr d 8-9
Max (Makc)
Min (MuH.)
600 r 2 Kr J 60 cex
Max (Makc)
> = Min (MuH.) | 60 cek
o E’I @ 4001 750 1 ! !
Max (Makc)| 10 MUH.
‘ (\ (MuH.)
Min (MuH.) 60 cek
{ i
3 5-14 MUH.
Min (MuH.)
1 5
2
Min (MuH.) 60 cek
i 4
3 5-14 MUH.
Min (MuH.) 60 cek
{ {
3 5-14 MuH.
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ManaanaHy KecTeci

B ¢

a

MuH

Makc.

(7

(MuH.)

D

D

(D

Min (MuH.)

{

Max (Makc)

172-3

4-8°C

125 MA

600 MA

Min (MuH.)

1

Max (Makc)

2-4

D

(D¢

Min (MuH.)

1

Max (Makc)

1-2

0,25 AnTp

1 AnTP

Min (MuH.)

1

Max (Makc)

10 cek

1

45-50 ™MuH.
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PeuenTtTtep

AK 6MAQlM YHbIHAH >XXAaCaAFaH KaMbIp

500 r yH

5rTy3

8 I XKblAAAM BCep eTeTiH KeNTIPIAreH allblTKbl
280 MA cy

7 r WwolwkKa Mawbl HeMece Man

1 TocTarFaHAbl aCYM KYPbIAFbICbIHA CaAblHbI3.

2 TocTafFaHFa CyAbl KYMbIM, COAAH KeMiH KaAFaH MHIPEAMEHTTEPAI CaAbIHbI3.

3 EH TeMeHri xxbinaaMabIkTa 45-60 cekyHA HemMece KaMblp namaa boAFaHLLIa
apaAaCTbIPbIHbI3.

4 3->KbIAAAMAbIKTA 5-7 MUHYT UAEHI3.

5 Kambipabl 6ip 2 dyHTTbIK (900 1) HaH NilliHiHe CaAbiHbI3 HeMece BbeakeAepre BeAin,
MaWAaHFaH nicipMme Tabakka CaAblHbI3.

6 Lawm cyAriMeH »ayblin, KaMbIpAbl €Ki ece KeTepiAreHLle »blAbl xxepae 45-60 MUHYTKa
KaAAbIPbIHbI3.

7 200 rpaaycta 40 MUHYT HeMece beakenep VLliH 15-20 MUHYT NiCipiHi3.

Muuua Kambipbl

500 r yH

30 r 3aWTYH Mawbl

71 TY3

7 T alWbITKbl

300 MA cy

1 TocTaFaHAbl aCyW KYPbIAFbICbIHA CaAbIHbI3.

2 BapAblK MHIPEAMEHTTEePAI CaAblHbI3.

3 KaMblpra apHaAFaH IATEeKTI OpHaTbIM, BacblH TOMEH TYCIPiHi3.

4 MUHUMaAAbBI XXbIAnaaMAbIKNeH 45-60 ceKyHA KaMblp >KacaAfFaHLLa apaAaCTbIPbiHbI3.
5  3-XKblAAAMAbBIKTA 5-7 MUHYT UAEH3.

6 KaMblipabl YH CeBIAreH »XyMbIC BeTiHAe Lap eTin NilliHAEHI3.

7 KaMbipabl ABIMKBIA @C VM CYATICIMEH >aybir, »blAbl >kepae 30-40 MUHYTKa KaAAbIPbIHbI3.
8 2 6eAikke 6eAain, 2 25-30 cM-AiK NLLa HerisiHe >KalblHbI3.

9 J>KapMa cebinreH nicipme Tabakka caAblHbI3. MryuUaHbl 6e3erHaipin, 240 °C

TeMnepaTypaaa 10-15 MUHYT nicipiHi3.

Kapa epikke apHaAFaH MapuHaA
250 r 6aA (ToHasbITkbIWTa 4°C - 5°C TeMnepaTypasa CakTaAFaH)
20 r kapa epik

50 MA cy

1 BapAblK MHIPEAUEHTTI LAFbIH YCaKTaFbILLIKa/ANIPMEHIe CaAbIHbI3.
2  KoHAbIPMaHbl KyaT BAOIMbIHa OpPHaTbIHbI3.

3 IMNyAbC pekuMiHe 5 cekyHAKa ayblCblHbI3

4 KaykeTiHLIe nanAaAaHblHbI3.

EckepTne: LLafblH ycakTarbil/AnipMeH TipkemMeciH 6eAeK caTbin aAyFa BOAAAbI.
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LLawbipayAaH KOpFrayAbl 6eKiTy MeH KOAAaHY

MaAaAaHy AMarpaMMaAapbl )XXoHe nanAaAaHy HYCKayAapbl

MaHbI3AbI

® ApanacTbipy Ke3iHAE MHIPeAVEHTTEePAl LLallblpaHAbIAAPAAH KOPFafFblLUTarbl Haya
APKbIAbI TIKEAEN bIAbICKa KOCYFa BoAaabl.

® KypaAAbl aybICTbIPY VLUIH WaLlblPaHABIAAPAAH KOPFAFbILLUTLI LUELLYAIH KaXKeTi >KOK.
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4
5

MuKcepAiH BaCbIH KYAbIMTAAFaHLLA KOTEPIHI3.

TocTaraHAbl HerisrebekiTiHi3.

LawbipaHAbIAApPAAH KOPFaFbILLTbl MUKCep BacbiHblH aCTbIHFbI YKafblHa MblKTan
OekKiTiAreHLIe nTepiHis. Haya 6eAiMi kepceTiAreHAen OpHaAacybl Kepek.
KarkeTTi KypaAAbl OpHaTbIHbI3.

MuKCcepAiH BacbiH TEMeH TYCipiHi3.

EckepTne: WallblpaHAbIAGPAAH KOPFaFbllL OPHAaTbIAFAHHAH KeMiH, OHbl MUKCEPAIH KaHAaM
KYMAE KOAAAHDBIAATbIHbIHA BalAaHbICTbl COAFa HeMece oHFa 90 rpaaycka bypyra 6oAaAbl.

6

LLlawblpaHablAapAaH KOPFarblLLTbl aAy YLLiH MUKCep BacbiH BeKiTIAreHLle KOTepiHi3,
COAAH KeMiH WallblpaHAbIAAPAAH KOPFaFblLUTbl TOMEH TapTbiHbI3.

OALLeYIL KacbIKTbl KOCbIMLLA YXYKTeY HayacCblHbIH Kaknarbl PeTiHAS NanAaAaHyFa
Boraabl. BeKiTy VLWIiH eALLeYill KAaCbIKTbl XXYKTEeY HayacblHa TYCipin, opHbIHa UTEPIHi3.

EckepTne: eAlleyill KAcblK »XYKTEY HayacblHa eKi DaFbiTTa A3 COMKEC KeAeA|.

CbIM KOMMacChI

=
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KbI3MeT KepceTy XXdHe TYTbIHYLWbIAApPFa KeHec

®  KyYPbIAFBIHBIH XXYMbICbIHAG KaHAaM Aa BOAMACbIH akayAblK TYbIHAANTbIH HOACA, KeMeK
cypamac BypblH, HYCKAYAbIKTaFbl «AKaYAbIKTAPAbI YKOK HYCKAYAbIFbI» BOAIMIH KapaHbl3
HeMece www.kenwoodworld.com TopabbiHa ©TiHi3.

®  OHIM OHIMAI CaTbIM aAFaH eAAeri TYTbIHYLLbI KYKbIKTapbl MeH Ke3 KeAreH 6ap Keniapemere
KaTbICTbl DAPAbBIK 3aHAAPFa COMKEC KenianpeMeMeH BepineTiHIH eCKepiHis.

®  Kenwood eHiMi AYPbIC XXYMbIC iCTeMece HeMece KaHAal Aa BOAMAChIH KeMLLIAIKTep
TabbiAFaH 6oAca, oHbl ekineTTi KENWOOD Kbi3MeT KepceTy OPTaAbIFbiHa 9KeAIHi3 HeMece
H6epin »ibepiHis. EH >kakbiH opHarackaH KENWOOD KbI3MeT KepceTy OpTaAblfblHbIH
YaHapTbIAFaH AepekTepiH www.kenwoodworld.com TopabbliHaH HeMece eAiHisre ToH Beb-
TOopanTaH KapaHbI3.

® FbipikkeH KopoabaikTeri Kenwood KOMMaHUACHl >kobaAaraH »KaHe »kacarn LWblFapraH.
® KpiTamaa >KacaAFaH.

3AEKTP XXOHE 9AEKTPOHADIK, )XABAbIKTbIH KAAAbIKTAPbl BOMbIHLUA EYPOMAADIK,
(WEEE) AUPEKTUBAMEH BIPFTE KOAAAHDBIAATbIH ©HIMAI A¥PbIC TACTAYFA APHAAFAH
MAHbI3Abl MOAIMETTEP

©3 >KYMbICbIH TOKTaTKaH Ke3AE, OHIM KaAaAbIK KAaAAbIK CUAKTbI Maraara acbipblAMaybl Kepek.

OA KanAbIKTapAbl CbIHbIMTaNTbIH KbI3METTi aTKapaTblH XEePriAiKTi BUAIKTIH apHalbl MekeMeciHe
HeMece OCbl KbI3MeTTi 6epyLUi CaTyLUbIHbIH OPTaAbIFbIHA XKiIOepiAyi Kepek.
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KyH Koabl TypaAbl aknapaT Ci3AiH 6HIMIHI3AIH TOMeHri BeAIriHAe HeMece KecTeHiH iLi MeH
MaHbIHA@ OPHaAACybl MYMKIH. KyH KOAbI >KbIA, @l KOATaPbIHAH KeriH anTa HeMipi TypiHAe

KepceTiAeAl.

EckepTne: aAFallKbl eKi CaH »bIAFa, @A COHFbl €Ki CaH anTa CaHblHa KaTbICTbl 6OAaAbI.
Mbicanbl: 4-anTa, kKaHTap, 2025 = 25T04

EAL

YAri TYPE: KHC30
KepHey 220 - 240B
"epy 50 - 60y
BaTtT 1000 BT

CakTay LwapTTapsbl

TemnepaTypa: +52C »oHe +45°C apaAblfbl
bianFanabinblk: < 80%.

CakTay Mep3imi

LLlekTeyciz.

KbI3MeT KepceTy Mep3iMi

2 >KbIA (TayapAapAblH apHavbl TYPAEPI YLLIH 5 >bIA).

TacTay wapTTapbl

DKOAOTUAABIK TaAanTapFa cam TacTay Kepek.

TacbiMaApay LIapTTapbl

TacbIMaAAady Ke3iHAE AAKTbIpYFa >KoHe LWaMaAaH TbhIC Aipiaaeyre
YKOA BepiamMey Kepek.

CaTy wapTTapbl

CaTy wapTTapbiH eHAIPYLLI BeArineMeinai, 6ipak anMaKTbIK, YATTbIK
>KOHE XaAbIKapaAblk epexkenep MeH CTaHAaPTTapFa can BoAy
Kepek.

OHAIPYLLIHIH MeKeH»Xabl:

Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK
LLlarbiMaA@pAbl KabblApayFa OKIAETTI YNbIM »KaHe MMMNOoPTTayLUbl:
“AenoHrn” AAK, Pecewn, 127055, Mackey KaAachbl, kelle CyleBckasa

27 vy, 3 KYPbIAbIM
Ten: +7 (495) 781-26-76
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AKayAbIKTapAbl XXOIO HYCKaMachbl

AKAYAbIK,

Cebebi

LWewimi

KyYPbIAFbI YXYMbIC
Ke3iHAe ToKTan

KyaT »KOK.

KYPbIAFbIHbIH KyaT Ke3iHe KOCbIAYbIH
TEKCepPIHI3.

KbIAAAMADBIKTbI
TipKEMEAEP >KYMbIC
icTeMenAl.

SKOHE AYPbIC
KVYAbINTaAFaH.

KaAABI KyYpPbIAFbI LLaMaAaH TbIC YKbIAAGMABIK KOCKbILLIbIH ©LUIpY KyWiHe
SKYKTEAreH/eH »ofrapbl OypaHbl3, bipHelle CeKkyHA KyTim,
CbIVbIMADBIABIKTaH ackaH, MbIAAGMADBIKTbI KalTa TaHAAHbI3.
30 MUHYTTbIK Y3AIKCI3 KYPbIAFbI iICKe KOCblAMaca,
YKYMbIC YaKbITbl Ad MbIAAAMABIK peTTeriwiH «O»
aCblPbIAFAH. eLIIpy KyMiHe KOMbIM, LUTENCEeAbAI
poO3eTKaAaH CybIPbIN aAblHbI3 AQ,
KawTa icke kocnac 6ypbiH 30 MUHYT
KYTiHi3.
KYPbIAFbBI >KYMbICbIH BipAeH
YAAFACTbIPYbl KepeK. “¥CbIHbIAATbIH
nanAanaHy kecrteciHae” bepinreH
MaKCUMaAAblI OHIMAIAIK KyaTblH
KapaHbl3.
YKeTek yallblIfFbiHbIH YALUbIK KaknaFbl/-Tapbl AYPbIC
KaknakTapbl bekiTiAMereH | BGeKiTiAYiH TeKcepiHis.
He KYAbIMTaAMaraH.
>Korapsbil BekiTne opHaTblIAMaraH BekiTneHiH AYPbIC KYABINTaAYbIH

TeKcepiHi3

PKYMbIC iICTEeNTIH
6eTTeri Ko3raAbiCTap

KyYPbIAFbIHbIH TabaHbl
bIAFAA HEMECe AacC.

TabaHblHbIH Ta3a api Kyprak OOAYbIH
XKYMeEAl Typae Tekcepin OTbIPpbiHbI3.

Mwukcep 6acbIH
KeTepy MYMKiH eMec.

KbIAAGMABIKTbI peTTeriw
avckici ON (KocyAabl)
KYMiHAE TYP.

PeTTeriw anckiciH «O» KymiHe
KOWbIHbI3

HKbIAAGMADBIK
peTTeriw AMCKICIH
OypYy MYMKIH emec.

Mukcep bacbl OpHbIHA
BeKiTiAMereH.

Mukcep bacbiHbiH XXOFAPDBI Hemece
TOMEH KkyMiHAE TOAbIK BeKiTIAreHiHe
KO3 >KeTKI3iHIi3.
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Dolezité bezpecnostné informacie

® Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich pre buduicu potrebu.

® Pred prvym pouzitim odstrante vsetky obaly a vsetky stitky. (Vykonnostny
Stitok na zakladni stroja by sa nemal odstranovat). Umyte diely, pozrite si ¢ast:
Starostlivost a Cistenie®.

® Ak su zastrcka alebo kabel poskodené, musia sa byt z bezpecnostnych
dbévodov vymenené spolo¢nostou Kenwood alebo autorizovanym opravarom
Kenwood, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

® Pretocte ovladac rychlosti do pozicie VYPNUTIA (,0") a zariadenie odpojte z
elektrickej siete:
O pred zakladanim a vyberanim krytov vystupov/nastrojov/prislusenstva;
O po pouziti a ked zariadenie nebude pouzivané;
O pred cCistenim.

® Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez prerusenia na dlhsie, nez su casy
uvedené nizsie. Neprestajné spracovdvanie trvajuce dlhsi ¢as ho totiz méze
poskodit.

Funkcia/prislusenstvo Maximalna dizka Cas odpocinku zariadenia
chodu zariadenia medzi jeho chodom
Nastroj na hnetenie 15 minut Zariadenie odpojte z
cesta elektrickej siete a nechajte
ho 15 minut postat, aby sa
ochladilo.

® Prsty drzte v bezpecnej vzdialenosti od pohyblivych sucasti a zalozeného
prislusenstva. Nikdy nevkladajte ruku/prsty do zadvesného mechanizmu.

® Castitela, vlasy a $perky a volné oble&enie vzdy drzte mimo dosahu
pohyblivych ¢asti a namontovaného prislusenstva.

® Nikdy nenechavajte stojanovy mixér bez dozoru, ked je v prevadzke.

® Nikdy nepouzivajte toto zariadenie, ak je poskodené. V takom pripade ho
dajte skontrolovat alebo opravit: precitajte si Cast ,Servis a starostlivost o
zadkaznikov".

® [lektrickd snuru nikdy nenechavaijte visiet smerom nadol tak, ze by ju mohlo
zdrapnut dieta.

® Pohonnu jednotku, elektrickl sndru a zastrcku nikdy nenechajte zmoknut.

® Pri pouzivani vystupov pohonu nesmu byt ulozené v nddobe ani zalozené
Ziadne nastroje do nadoby.

® Uistite sa, Ze pri pouzivani zariadenia je vZzdy nasadend misa pri pouziti
nastroja na misu.

® Nepouzivajte sucasne viac ako jednu zasuvku (zasuvku na misku alebo
vysokorychlostnd zasuvku).

® Nikdy nepouzivajte neopravnenu prilohu.

® Pripouzivani nastavca si precitajte bezpecnostné pokyny, ktoré st s nim
dodané.

® Privyberani nadstrojov misy po dlhsom pouzivani budte opatrni, pretoze sa
mbzu zohriat.

® Nikdy neprekracujte maximalne mnozstva a rychlosti uvedené v tabulke
odporucaného pouzitia.
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Pri zdvihani tohto zariadenia postupujte opatrne. Pred jeho zdvihnutim
zabezpecte, aby jeho hlava bola spravne zaistena v dolnej pozicii a aby
nadoba, nastroje, kryty vystupov a elektricka snura boli zaistené na svojom
mieste.

Pri premiestnovani spotrebi¢ vzdy uchopte za zakladfu a mixér.

Neprestvajte ani neupravujte hlavicu mixéra s nasadenym prislusenstvom,

pretoze kuchynsky robot by sa mohol stat nestabilnym.

Nepouzivajte spotrebic v blizkosti okrajov alebo previsnutych pracovnych

pldch, ani nepouzivajte silu na nadstavec, ak je namontovany, pretoze by to

mohlo spdsobit nestabilitu jednotky a jej prevratenie, o mbdze mat za nasledok
zranenie.

Kratky napajaci kabel sa pouziva na znizenie rizika v ddsledku zamotania alebo

zakopnutia.

Predizovacie kadble je mozné pouzit, ak sa pouzivaju opatrne.

Ak sa pouziva predlzovaci kabel:

1. Oznaceny elektricky vykon predlZovacieho kdbla by mal byt aspon rovnaky
alebo vyssi ako elektricky vykon spotrebica.

2. Kabel by mal byt poloZzeny tak, aby sa neprechadzal cez pracovnu dosku
alebo stolovu dosku, kde kdbel mdzu potiahnut deti alebo on ndhodne
zakopnut.

3. PredlZzovaci kdbel by mal byt uzemneny trojzilovy kabel. Elektrické
parametre spotrebica su uvedené v spodnej ¢asti jednotky.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia mobze spdsobit zranenie.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho elektrickd snuru

drzte mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zabezpecdilo to, ze sa nebudu s tymto

zariadenim hrat.

Osoby, ktoré maju znizené fyzicke, senzorické alebo mentalne schopnosti,

maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo maju s takymito

zariadeniami malo skusenosti, m&ézu toto zariadenie pouzivat len pod
dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecnej obsluhe, pricom musia rozumiet
suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny uUcel. Spolo¢nost

Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho

pouzivania zariadenia, ako ani za nasledky nerespektovania tychto instrukcii.

Spotreba energie

S regulaciou otacok v polohe ,O“ - Automatické prepnutie do rezimu
VYPNUTE: Nevztahuje sa.

Pri nepretrzitej prevadzke motora - Automatické prepnutie do rezimu
VYPNUTE: Priblizne 30 minut.

Spotreba energie v rezime VYPNUTE: < 0,3 W

Pred zapnutim zariadenia

® Overte si, ¢i vasa elektrickd siet ma také isté parametre, aké sU uvedené na spodnej strane

zariadenia.

® Toto zariadenie splfa poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&.

1935/2004 o materidloch a predmetoch uréenych na styk s potravinami.
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Osetrovanie a Cistenie

® Pred Cistenim tohto zariadenia ho vzdy vypnite a odpojte z elektrickej siete.
® S(casti umyvajte hned po pouziti, aby sa lahsie vycistili.

Pohonna jednotka

® Utierajte vihkou handrickou a osuste (KypPbIAFbIHbIH aCTbIHFbl YKaFbIHAAFbI
agKTapAbl KOca).

® Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky a neponarajte do vody.

® Zabezpecte, aby nohy pod zakladnou robota boli vzdy cisté.

Miska a nastroje

® Umyvajte rucne a potom dokladne osuste alebo umyvajte v umyvacke riadu.

® Na Cistenie nadoby z nehrdzavejlcej ocele nikdy nepouzivajte drotenu kefu,
drétenku ani bielidlo. Na odstranovanie vodného kamena pouzivajte ocot.

® Drzte v bezpecnej vzdialenosti od zdrojov tepla (vrchna Cast sporaka, rura,
mikrovina rura a podobne).

.
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Zoznam poloziek
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Legenda

kryt vystupu pre vysoku rychlost
vystup pre vysoku rychlost

hlava robota

zasuvka pre nastroje

nadoba

pohonna jednotka

ovladac¢ zapinania/vypinania a
rychlosti

packa na uvolhovanie hlavy robota
skladovanie nastrojov

skladovanie napdjacej snury
metlicka

Hak na cesto

Slahacia metlicka

Odnimatelny ochranny kryt nastroja
Odmerka

kryt proti vysplechovaniu

PERAERRRO® QOPOELVOO

Volitelné prislusenstvo

Viac informacii o objednavani volitelného
prislusenstva/navodov na pouzivanie
prislusenstva, ktoré nie su sucastou tohto
balenia, mozno najst na webovej stranke
www.kenwoodworld.com alebo na jej
stranke specifickej pre vasu krajinu.

> |

@@=
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Pouzivanie kuchynského robota

Diagramy pouzitia a Pokyny na pouzitie
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DOLEZITE

® Uistite sa,aby pred zmenou polohy miesacej hlavice bol ovlddac rychlosti v polohe
,O" (Vypnuté (OFF)).

® Nikdy, pocas prevadzky, neblokujte vetraci otvor. Poc¢as prevadzky davajte pozor na
horuci vzduch z vetracieho otvoru.

® Ak pouzivate ochranny kryt proti striekaniu, musi byt namontovany pred viozenim
ochranného krytu nastroja a nastroja.

® Pri pouziti inych vyvodov sa uistite, Ze v miske nie sU namontované ani ulozené
ziadne nastroje.

® Metlicku nepouzivajte na slahanie tazkych zmesi, (napr. Na kolace typu vsetko v
jednom alebo na Slahanie tuku a cukru) - mohli by ste ju poskodit.
Nikdy neprekracujte uvedené maximalne mnozstva, aby ste nepretazili zariadenie.

® Primiedani tuku s cukrom pri priprave zmesi na kolace/torty pouzivajte vzdy tuk
izbovej teploty alebo ho najprv nechajte trochu zmaknut.

® Pred pouzitim produktu sa uistite, Ze nohy a pracovny povrch su Cisté a suché.

® Ak sa hlava mixéra pocas prevadzky zdvihne, stroj bude pokracovat v prevadzke.
Vzdy mixér vypnite pred zdvihnutim hlavy.

® Zariadenie nebude fungovat, pokial nie su spravne nasadené vsetky kryty vystupov.

® Ak budete pocut, ako stroj pracuje, bud vypnite a odstrante cast zmesi alebo zvyste
rychlost.

® Tento robot je vybaveny funkciou ,pomalého startu” s cielom minimalizovat
vySplechovanie. Po zapnuti vSak moze trvat niekolko sekund, kym dosiahne zvolenu
rychlost aj vtedy, ked v nddobe bude nejakd hustd zmes, ako je napriklad cesto na
chlieb.

® Pred zdvihnutim hlavy mixéra vzdy odstrante nastavce namontované na vystupoch.

® Aby ste predisli vniknutiu jedla, pred viozenim nastroja sa uistite, ze je na objimku
nastroja nasadeny ochranny kryt.

K-Slaha¢
® Nie je vhodné na spracovanie cesta na cestoviny.

Nastroj na cesto

® Aby ste predisli vniknutiu jedla, pred vliozenim nastroja na cesto sa vzdy uistite, ze je
na objimke nastroja nasadeny ochranny kryt.

® Urcity pohyb hlavy mixéra je normalny pri miesani tazkych naplini, ako je chlebové
cesto.

® (Cesto na cestoviny - Druhy muky sa médzu lisit, v pripade potreby pridavajte vodu po
1 polievkovej lyzici, aby ste dosiahli hladké cesto.

Zatlacte packu na uvolnovanie hlavy robota nadol a hlavu robota jemne vyklopte nahor.
Zalozte nddobu a pootocte nou v smere hodinovych rucic¢iek, aby ste ju zaistili do
potrebnej pozicie.

Na objimku nastroja nasadte ochranny kryt nastroja.

4 Zatlacte zvoleny nastroj do objimky - po bezpecnom zalozeni budete pocut
,Cvaknutie".

Do misky na miesanie pridajte prislusné ingrediencie.

6 Zatlacte packu na uvolfovanie hlavy robota nadol a hlavu robota jemne sklopte nadol.
Zariadenie zapojte do elektrickej siete.
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8 Pretocte ovladac rychlosti na ziaduce nastavenie. Pre kratke intervaly maximalnej
rychlosti pouzivajte pulzny chod (P).

9 Po dokonc&eni spracovavania pretocte ovlddac rychlosti do pozicie ,O" a zariadenie
odpojte z elektrickej siete. Vyklopte hlavu robota nahor, uchopte ju pevne a vytiahnite
nastroj z vystupu.

Rady a tipy

® Mixovanie pravidelne prerusujte a spachtlou zoskrabujte vnutorné steny a dno nadoby,
aby ste dosiahli ¢o najlepsie zapracovanie zloziek.

® Rychlost zvysujte postupne, aby ste zabranili vySplechovaniu zloziek.

® Prispracovani velkych mnozstiev, (vratane cesta), pouzivajte ochranu proti striekaniu,
aby ste predisli rozstreku ongrediencii.

Rady a tipy - Slahacia metlicka

® Najlepsie vysledky sa dosahuju vtedy, ked su vajcia izbovej teploty.

® Pred Slahanim vaje¢nych bielkov zabezpecte, aby na slahacej metlicke ani v nddobe
nebola Ziadna mastnota ani vaje¢né Zltky.

® Majonéza: Pre najlepsie vysledky zoSkrabte po pridani oleja vnutorné steny nadoby a
spustite na dalsich 10 sekund pri maximalnej rychlosti.

® /mesi liateho cesta: Do nadoby najprv pridajte muku, potom pridajte tekutinu a mixujte
pri minimalnej rychlosti, aby sa zlozky dobre zapracovali.

Rady a tipy - K-Slaha¢
® Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov vzdy pri priprave kolacov pouzivajte maslo a
margarin izbovej teploty.

Rady a tipy - Hak na hnetenie cesta

® Zlozky sa najlepsie mixuju vtedy, ked do nadoby najprv viejete tekutinu.

® Zariadenie priebezne zastavujte a z haku na hnetenie cesta zoSkrabujte zmes.

® Muka: R6zne varky muky sa mdzu lisit z hladiska pozadovaného mnozstva tekutiny a
lepkavost cesta mdze mat priamy Ucinok na zataz zariadenia. Preto radime, aby ste
toto zariadenie pri miesani cesta pozorovali.

Elektronicky senzor na ovladanie rychlosti

Robot je vybaveny elektronickym senzorom na ovladanie rychlosti, ktory je navrhnuty tak,
aby udrziaval rychlost pri réznych podmienkach zatazenia, ku ktorym dochadza napriklad
pri hneteni cesta na chlieb alebo pri pridavani vajec do zmesi na kola¢e/tortovych zmesi.

Z tohto dévodu mozno vtedy pozorovat zmeny rychlosti, lebo robot sa prispdsobuje zatazi
a zvolenej rychlosti. Ide teda o normalny jav.
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Tabulka pouzitia

(7

<

Min Max (Mins)
= Min
(G o200 600 g 13 kg d 8-9
Max
Min
600 g 2 kg J 60 secs
Max
> =) Min 60 secs
[am} E’I @ 4009 | 750g 1 1
Max 10 mins
7| &
Min Max
Min 60 secs
i i
3 5-14 mins
Min
J 5
2
Min 60 secs
{ i
3 5-14 mins
Min 60 secs
4 1
3 5-14 mins
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Tabulka pouzitia

& (7| o
Min Max
Min
D> s e b | e
Max
Min
4-8°C 125 ml 600 ml J 2-4
Max
p— Min
D3| re| 4|
Max
Min 10 secs
6 025 L 1L J J
<) Max 45-50 mins
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Recepty

Cesto na biely chlieb

500 g muky

5 g soli

8 g suseného drozdia s rychlym ucinkom
280 ml vody

7 g bravéovej masti alebo masla

Nasadte misku na kuchynsky robot.

Do misky nalejte vodu a potom zvysné ingrediencie.

Miesajte pri minimalnej rychlosti 45-60 sekund alebo kym sa nevytvori cesto.

Mieste pri rychlosti 3 5-7 minuty.

Cesto viozte do jednej 900 g bochnikovej formy alebo vytvarujte valceky a viozte do
vymasteného plechu na pecenie.

Cesto prikryte utierkou a nechajte na teplom mieste kysnut 45 - 60 minut, kym
nezdvojnasobi svoj objem.

7  Pecte pri 200° C 40 minut alebo 15-20 minut pre rolky.

a~xN WD~

(9}

Cesto na pizzu

500 g muky

30 g olivového oleja

7 g soli

7 g drozdia

300 ml vody

1 Nasadte misku na kuchynsky robot.

2 Pridajte vSetky ingrediencie.

3 Nasadte hak na cesto a znizte hlavu.

4 Miesajte pri minimalnej rychlosti 45-60 sekund, kym sa nevytvorf cesto.

5 Mieste 5-7 minuty pri rychlosti 3.

6 Na pomucenej pracovnej doske vytvarujte z cesta gulu.

7 Cesto prikryte vihkou utierkou a nechajte 30-40 minut odpocivat na teplom mieste.
8 Rozdelte ho na 2 ¢asti a rozvalkajte na dva 25-30 cm pizzové zaklady.

9 Presunte na pekac pokryty krupicou. Ozdobte/oblozte pizzu a pecte 10-15 minut

pri 240° C.

Marinada zo susenych sliviek
250 g medu (skladujte v chladnicke pri teplote 4 °C-5 °C)
20 g susenych sliviek

50 ml vody

1 Vsetky ingrediencie vlozte do minisekacika/mlynceka.
2 Nasadte nastavec na pohonnu jednotku.

3 Impulz prepnite na 5 sekund

4 Pouzite podla potreby.

Upozornenie - mini seka¢/nastavec na mlyncek je mozné zakupit samostatne.
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Zakladanie a pouzivanie krytu proti vysplechovaniu

Diagramy pouzitia a Pokyny na pouzitie

DOLEZITE

® [ngrediencie je mozné pocas mixovania pridavat priamo do misy, cez ndsypku na
ochrannom kryte proti striekaniu.

® Privymene nastrojov nie je potrebné odstranovat kryt proti striekaniu.
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4
5

Zdvihnite hlavu mixéra, kym sa nezaisti.

Nasadte misku na zakladnu.

Zatlacte ochranny kryt proti striekaniu na spodnu stranu hlavice mixéra, kym bezpecne
nezacvakne. Cast Zlabu by mala byt umiestnena podla obrazka.

Vlozte pozadovany nastroj.

Spustite hlavu mixéra.

Upozornenie: po namontovani ochranného krytu proti striekaniu je mozného ho otocit o 90
stupnov dolava alebo doprava, v zavislosti od toho, v akej polohe sa mixér pouziva.

6

7

Ak chcete odstranit ochranny kryt proti striekaniu, zdvihnite hlavu mixéra, az kym sa
nezaisti a potom ochranny kryt proti striekaniu potiahnite nadol.

Odmerku je mozné pouzit aj ako kryt plniaceho otvoru. Pre zaistenie, spustite odmerku
na plniaci otvor a zatla¢te ju na miesto.

Upozornenie odmerka zapadne do plniaceho zlabu v oboch smeroch.

Skladovanie napajacej snury

=
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Servis a starostlivost o zakaznikov

Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy, pred vyziadanim pomoci
si najprv precitajte cast ,RieSenie problémov™” v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vsetkym pravnym ustanoveniam tykajucim
sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na hom najdete nejaké chyby, poslite alebo odneste
ho autorizovanému servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované servisné centrum
KENWOOD mdbzete ndjst na webovej lokalite www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.

Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom kralovstve.
Vyrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni Zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované na triedenie odpadu alebo
predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.
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RieSenie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Zariadenie sa
zastavilo pocas
chodu.

Chyba napajanie.

Skontrolujte, ¢i je zariadenie zapojené
do elektrickej siete.

Stroj pretazeny/
prekroc¢ena maximalna
kapacita, prekrocena
dizka nepretrzitej
prevadzky 30 minut.

Pretocte ovlddac rychlosti do pozicie
vypnutia, pockajte niekolko sekund

a potom opatovne zvolte rychlost.
Zariadenie by sa hned malo opat
uviest do chodu.

Ak sa stroj nenastartuje, vratte
ovladac rychlosti do polohy , 0",
odpojte ho zo siete a pred opatovnym
spustenim pockajte 30 minut.

V ,Tabulke odporu¢aného pouzivania“
si pozrite maximalne kapacity.

Kryty vystupov nie su
zalozené spravne.

Skontrolujte, ¢i sU spravne zalozené
kryty vystupov.

Vysokorychlostné

nadstavce nefunguju.

Dané prislusenstvo nie
je spravne zalozené a
zaistené v potrebnej
pozicii.

Skontrolujte, ¢i je dané prislusenstvo
zalozené a zaistené v spravnej pozicii.

Zariadenie sa na
pracovnom povrchu
hybe.

Nohy na spodku

zariadenia su mokré alebo

Spinavé.

Pravidelne kontrolujte, ¢i su nohy
zariadenia suché a cisté.

Nie je mozné
zdvihnut hlavu
mixéra.

Ovladac rychlosti je
nastaveny na ZAP (ON).

Nastavte voli¢ do polohy ,O0*

Nie je mozné otacat
ovladac rychlosti.

Hlava mixéra nie je
zaistend v spravnej
polohe.

Skontrolujte, ¢i je hlavica mixéra Uplne
zaistena v polohe HORE (UP) alebo
DOLE (DOWN).
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YKpalHCbKa

BaykAMBI BIAOMOCTI LLIOAO H6e3mneKku

[Nepea MIAKAKYEHHAM A0 MepeXKi
eAeKTponocTayaHHaA

AOTAAA Ta YMLLEHHSA
MNepeAik 3an4yacTuH

AK KOPUCTYBATUCA KYXOHHUM
KOMbBaMHOM

O CxeMu Ta IHCTPYKLUIT AAA
BUMKOPWCTaHHS

o TabAnusa BukopucTaHHA
o PeuenTtu

AK BCTAHOBAIOBATW Ta KOPUCTYBaTKCA
KPULLKOK AAA 3aXUCTY Bip OpU30K

O CxeMu Ta IHCTPYKLUIT AASA
BMKOPWCTaHHSA

BiacCik Ana 30epiraHHa KabeAto
OOCAYroBYyBaHHSA Ta PEMOHT

MOCIOHUK i3 YCYHEHHSA HecnpaBHOCTEW
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Ba>XAUBI BIAOMOCTI LWOAO 6e3neKu

YBayHO MNPOoYMTanTe IHCTPYKLIO Ta 36epexiTh i AAA MOAAABLLOIO
BUKOPWUCTaHHS.

MNepep NepLUMM BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb yCe MakyBaHHA Ta eTukeTku. (He
3HIMATU HAAIMKY-TabBAUUKY 3 TEXHIYHUMU AQHUMIK). TTOMUMTE YaCTUHU: AUB.
«HULeHHs»'.

Y BUMNAAKY MOLLUKOAYXKEHHS LTekepa abo LHYypa 3 MipKyBaHb H6e3mnekmn
npeACTaBHUK KoMMaHii Kenwood abo creLuiaAiCT 3 peMOoHTY, YOBHOBaKeHUM
KoMnaHieto Kenwood, MOBMHEH BUKOHATU TX 3aMiHYy, OO YHUKHYTUK
Hebe3neku.

MNoBepTanmTe PeryAaTop WBUAKOCTI B NoAoykeHHA «O» (BUMK) Ta BiakAtoYanTe
APUCTRIV Bip Mepexki eAeKTPOoNoCTavYaHHA:

O nepea BCTAHOBAEGHHAM abo 3HIMaHHAM KPULLOK/AeTaAen/HacaAOK;

O MiCASA BUKOPUCTAHHSA Ta AKLLO NPUAAA HE BUKOPWCTOBYETHCS,

O nepep YLLEHHAM.

He nepeBuLLynTe Yac poboTn NMpuAasy 6e3 nepepsy, BKazaHum HxKYe.
be3nepepBHa ekCcnAyaTauis NpUAaAy NPOTATrOM TPMBAAOIO Mepioasy 4Yacy
MO>KE MOLLKOAUTU MPUASA,

dyHKUia /Hacaaka MakCcrMaAbHUM Yac MNepepBa Mix
eKcnAyaTauii MOCAIAOBHUMK 3aMyCKaMm
Hacaaka ana 15 xB BiaeaHamTe npuAaa Bia
BUMILLYBaHHS TiCTa eneKTpoMepexi Ta panTe
OXOAOHYTU MOMY MPOTArOM
15 xBUAVH

He mipoHOCBbTEe MaAbLi A0 PYXOMUX A€TAaAen Ta BCTAHOBAEHMX HACAAOK. He
BCTaBASANTE PYKU/MAAbLI B LUAPHIPHWI MEXaHi3M.

3aBXAM CAIAKYMTE 33 TUM, OO YAaCTUHK TiAa, BOAOCCH, KOBEAIPHI BUPOOU i
NPOCTOPUIN OAAT HE TOPKAAMUCA PYXOMUX YAaCTUH MPUAAAY Ta BCTAHOBAEHUX
HacaAOK

HiKOAM He 3aAnLLanTe Mikcep 6e3 HarAaay nia Yac poboTu.

He BMKOPUCTOBYIMTE MOLLUKOAXKEHUM MPpUAaA,. [NepeBipka abo peMoHT
SAIMCHIOITBCS Y CMeliaAbHUX LIeHTPax: AUB. PO3AIA «OBCAYroByBaHHA Ta
PEMOHT».

He ponyckanTe 3BMCaHHA LUHYPA Y MICUAX, A€ AO HbOIrO MOXKE AOTAMHYTUCSA
ANTUHA.

He ponyckamTe NonaaaHHAa BOAOITM Ha BAOK eAEKTROABUIYHA, LUHYP abo
BUAKY.

Mia Yac BUKOPWCTaHHA MOABIMHOMO MPUBOAY, Y Yalli He MOXYTb 3HaXOAUTUCH
IHCTPYMEHTW.

MepeKoHanTecs, LL|O Yallla 3aBXKAM AODPE MPUAATAE MNip Yac BUKOPWCTaHHA
HacaAKW 3 Yalleto.

He BMKOPUMCTOBYMTE OAHOYACHO KiAbka OTBOPIB (OTBIP AAS IHCTPYMEHTa 3
yalleto abo BUCOKOLLUBUMAKICHY PO3ETKY).

HiKOAM He B1KOPUCTOBYWTE HEABTOPM3OBaHI HAaCaAKM.

AKLLO BUKOPUCTOBYETE HACaAKY, MPOYUTaNTE AOAAHI IHCTPYKLIT LOAO
He3neKkun.
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ObeperkHO BUMMaNTe IHCTPYMEHTU AASA Yalli MICAS TPUBAAOIO BUKOPUCTAHHS,

OCKIABKW BOHW MOXKYTb BYTU rapsadmmu.

HiKOAM He nepeBuLLYyMTEe MaKCUMaAbHY KIAbKICTb | LUBUAKICTb, 3a3Ha4YeHi B

PEKOMEHAOBaHIM TabAULII BUKOPUCTaHHS.

ByabTe obepeskHi Mpu NiaAHIMaHHI LbOro NpuAaAy. INepll Hixk niaHIMaTK

NpWVAaA, MepeKkoHamTecs, Lo FOAOBKa Mikcepa NpaBWAbHO 3adikcoBaHa B

HVXKHBOMY MOAOMEHHI, @ Yalla, AeTaAl, KoULLKa OTBOPY Ta LWHYP HAAIMHO

3aKPIinNAeHi.

Mon NepeMilleHHI MPUAaAY 3aBXXAM TPMMaWTe MOro 3a OCHOBY | FOAIBKY

Mikcepa.

He nepeMillynTe i He peryAtomnTe rOAOBKY MiKCepa 3 HAaCaAKOK, OCKIABKM

MOAOYKEHHSA KYXOHHOIO KOMbarHa MOXKe CTaTu HEeCTIMKUM,

He npauronTe 3 NPUCTPOEM Bina KpaiB abo HaBUCAOT pOBOYOT MOBEPXHI,

TaKOX He 3aCTOCOBYMTE CUAY AAS BCTAHOBAEHHSA HACAAOK, OCKIABKM Lie MOXKe

MPW3BECTU A0 HECTaAbIABHOCTI MPOCTOPOID Ta MO0 MepPeKMAAHHSA, LLO AAAI

MOXKEe CAPUYMHUTY MOLLIKOAXKEHHS.

LLlo6 3HM3UTK PU3UK 3aMAYTYBaHHS B LUHYPI abo CNOTMKaHHA Yepes Hboro,

BUKOPUCTOBYETLCA KOPOTKMIN MEPEXKEBUIN LLIHYP.

MO>KHa BMKOPUCTOBYBATU MOAOBXKYBaUi, AKLLO AOTPUMYHKOTbCA 3aX0AM

He3nekn.

AKLLO BUKOPUCTOBYETHCA MOAOBYXKYBAY:

1. 3a3HauyeHi eAeKTPUYHI MOKA3HUKK MOAOBYKYBaYa MatoTb OYTU MPUHANMHI
HE HXKUYMMK 38 EAEKTPUYHI MOKA3HUKK MPUAAAY.

2. LLHYp He NoBUWHEH 3BMCaTV 3 MOBEPXHI CTOAY, LLIOO MOro He CXOMUAM AITU
abo XTOCb BMMAaAKOBO He nepedenmeca Yepes HbOoro.

3. MopOBYKYBay Ma€ OyTV 3a3EMAEHVM TPbOXMPOBIAHVM LUHYPOM. EAEKTRUYHI
MOKAa3HUKK MPUAGAY 3a3HAYEH| Ha MOro HUXKHIM YaCTUHI.

HeBipHe BUMKOPWCTaHHSA LUbOro MPUAAAY MOXKE MPUBECTU A0 TPABM.

Len npuaaa He NpU3HadYeHUM AAG BUKOPUCTAHHA AITbMU. TpUManTe NMPUAAA |

LWHYP MNOAAAI Bip AlTEW.

He 3aAnLanTe aAiTen 6e3 HarAgAy Ta He AO3BOAANWTE IM rpaTucs i3 MPUAIAOM.

He peKoOMeHAYETbCA KOPUCTYBATUCA LM MPUAIAOM OCOHaM i3 0OMeXKeHMM

DIBUYHVIMK @aBO MEHTAAbHUMM MOXKANMBOCTAMKM abo TVM, XTO Mae HEAOCTATHBO

AOCBIAY B MOro eKkcrnayaTtauil. BulleHasBaHMM 0cobaM AO3BOBAAETLCA

KOPUCTYBATUCA MPUAIAOM TIABKM MICAS MPOXOAXKEHHS IHCTPYKTa Ky Ta Mia

HarAgAOM AOCBIAYEHOT AFOAVHW | GKLLO BOHWM PO3YMItOTb MOB'A3aHi 3 LM

PU3VIKW.

Ller npuAaa NpuUsHadeHUm BUKAKOYHO AASG BUKOPUCTAHHSA Y MOOYTI.

KoMnaHig Kenwood He Hece BIAMOBIAAGABHOCTI 3a HEBIAMOBIAHE

BUKOPUCTAHHA NMpUAaAy abo NopyLUeHHsA NpaBUA eKCrAyaTauii, BUKAAAEHWX

Y Ui IHCTPYKLIT.

PiBeHb eHeprocno)XmBaHHs

AKLLO PEeryAaTop LUBUAKOCTI B MOAOXKEHHI «O» - aBTOMAaTUYHE MepeMUKaHHA B
pexxknM off (BUMKHEHHS): He 3aCTOCOBHO.

Mpwn 6e3nepepBHin POOOTI ABUMYHA - aBTOMATUUHE NepeMUKaHHeA B pexkmm off
(BUMKHEHHSA): MPUBAN3HO 30 XBUAUH.

MoTY>KHICTb Y pexxkunmi off (BUMKHeHHSA): <0,3 BT.
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MepeA NIAKAIOUEHHSIM A0 MepeXi eAeKTPOoNnoCcTavyaHHS

® [lepeKoHamTecs, WO Hanpyra eAeKTpoMepeXki y BallOMy AOMI BIAMOBIAGE MOKA3HMKaM,
BKA3aHWM Ha 3BOPOTHIN YaCTUHI MPUAAAY.

® |ler NpuAaA BIAMOBIAGE BUMOram anpekTmnan EC 1935/2004 CTOCOBHO MaTepiaAis, LLIO
6e3nocepeAHbO KOHTAKTYHOTh 3 Keto.

AOrASA Ta YUMLLLEHHSA

® 3aBXXAW BUMMKaWTE | BIA'EAHYNTE MPUAGA BiA Mepexki nepea, YNCTKOHO.
® 3aBXXKAM MUMTE AETAAI BiAPa3Y MICAS BUKOPUCTAHHS, LLIOO NMOAErWNTM

OUMLLIEHHA.

BAOK eAeKTPOABUIyHa

[MpooTPITh CNoOYaTKy BOAOIOKD, @ MOTIM CYXOK FaHYipKOK (BKAKOYHO 3 HiXKKaMm
Ha HU>KHIM CTOPOHI MPUCTPOD).

HiKOAM He BUKOPUCTOBYWTE abpa3nBHi 3acobu Ta He 3aHYPIONTE MPUAAA Y
BOAY.

NepekoHamTecsa, WO Hi>KKM Ha MNIACTaBLIi MiKcepa YnCTi.

Yawi Ta iHCTPYMEeHTH

MNoMunTe pykKamm, MOTIM PETEAbHO MPOCYLLITb abo MOMUMTE Y MOCYAOMUINHIN
MaLLUWHI.

HiKOAM HE BUKOPUCTOBYNTE APOTAHY LLITKY, METAaAEBUM BiXOTb abo
BiADIAIOBAAbHUM 3aCiB AAS UYMLLEHHA Yalli i3 Hep>KaBito4voi CTaAl. AASA
BUAAAEHHSA HAaAbOTY BUKOPUCTOBYWTE OLIET.

He BCTaHOBAIOMTE MPUAGA MOPAA i3 AXKepeAaMy TenAa (KoHDopKaMu MAUTH,
eAeKTponeYamMm, MiKPOXBUABOBUMUM MeYamMim).
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MepeAik 3anyacTuH
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[TOKa>K4mMK

P@OROREEOE QOOLE O

> |

Kpulka oTBOPY MPUBOAY BUCOKOT
LLUIBUAKOCTI

OTBIip NPUBOAY BMCOKOT LUBUAKOCTI
[THI3A0 AAS BCTAHOBAEHHS HaCap0K
[ToAOBKa Mikcepa

Yawa

BAOK enekTpoABUIYHA

Mepemukay on/off (yBIMKHYTW/
BMMKHYTW) 3 PEryASTOPOM LLUBUAKOCTI
Ba>kiAb pO3BAOKYBaHHS TOAOBKU
BiaCik AAa 30epiraHHa MPUCTPOO
Biacik aAna 36epiraHHA kabeato
36uBanka

["aK AAQ TicTa

BiHn4ok

SHIMHUW LLUMTOK AAS IHCTPYMEHTa
MipHa AOXKa

3axucT Bia 6pPU30K

AOAATKOBiI HacapKu

AAS OTPUMAHHSA AeTaAbHOT iHdopMaLii
LLIOAO 3aMOBAEHHA AOAATKOBMX HAaCaAOK
abo IHCTPYKLUIM 3 ekcnAyaTalii HacaAO0K,
AKi He BXOAATb A0 KOMMAEKTY, BiaBiAanTe
www.kenwoodworld.com abo Be6-canT
AAS BALLIOT KpaiHW.

@@=
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AK KOPUCTYBaTUCSH KYXOHHUM KOM6alHOM

CxeMu Ta IHCTPYKLUii AASI BUKOPUCTAaHHSA
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Ba>xAuBo

® [lepea 3MIHOK MOAOXEHHSA TOAOBKK MiKCepa NepeKOHAUTEeCD, LLIO PErYAATOP
LLIBMAKOCTI NepebyBae B MOAOXKEHHI «O» (BUMKHEHO).

® HiKOAM He DAOKYMTE BEHTUAALINHKIA OTBIP Nia Yac poboTu npucTpoto. OcTepirantecs
rapsa4yoro NMoBiTPSA 3 BEHTUAALIMHOMO OTBOPY Mia Yac PobOoTU NPUCTPOHO.

®  HKLLO BUKOPUCTOBYETLCA LLUMTOK Bia PO30PU3KYBAHHSA, MOro NOTRIOHO BCTAHOBUTHK
nepeA TUM, 9K 3aKPINAKOBATU 3aXUCHWIN LLIMTOK Ta IHCTPYMEHT.

® [lia Yac BUKOPUCTAHHS IHLLMX OTBOPIB Y Yalli He MOXYTb 3HaXOAUTUCH
IHCTPYMEHTMU.

® He BUKOPUCTOBYMNTE BIHUMK AAS BaXKKMX CyMiLLen (BUMIYKY TUMY «BCE B OAHOMYY»,
MKUP AAS KPEMY | LIYKOP), OCKIABKM BU MOXKEeTE MOLLUKOAUTU BIHUMK.

® HIiKOAM He nepeBULLYyMTe MaKCUMaAbHWX MOKA3HKIKIB; Lie MOXe MPU3BECTU AO
nepeBaHTaXkeHHs KoMbanHa.

® [ia Yac 3MiLLyBaHHS >KUPY | LYKPY AAS CYMILLI AAS TOPTIB, 3aBXXAM BUKOPUCTOBYMTE
XKUP KIMHATHOI TeMnepaTypu abo nonepeasHbo PO3M AKLWITH MOro.

® [lepea BYKOPUCTaAHHAM MPUAaAY, MePeKOHAUTEChH, LLIO HiXXKKW MPpUAaAY Ta poboda
MOBEPXHA YNCTI Ta Cyxi.

®  SKLO Mip Yac POBOTU MIAHATY FOAIBKY MiKCepa, MPUCTPIN NpauoBaTMe i HaAAAI.
3aBXXAM BUMUKaVTE MPUCTRIN Nepea TUM, AK MAHIMATU FOAIBKY.

® [Ipuaaa He nNpauoBaTUMeE, SKLIO BCi KOULLKKM HE BCTAaHOBAEHI HAAEXKHUM YUHOM.

®  HKLLO BW YYETE, LLIO MPUCTPOK CKAAAHO MpaLoBaTK, CNpobyinTe BUMKHYTW | 3abpaTun
YaCTUHY CYMilli abo 30iAbLUTE LWBUAKICTb.

® Ball NpUCTpin obAaaHaHWN GYHKLIEKD «M'AKOrO MYCKY», LLO AO3BOAAE MPaKTUYHO
YHUKHY TV PO36PU3KYBaHHA. AAE, AKLLO BY YBIMKHETE MaLUMHY, KOAM Y Yalli
3HAXOAMUTBCS FYCTa CYMilll, HAMPUKAAA TICTO AAA XAIBa, BU MOMITUTE, LLIO AASA
AOCArHEHHA 06pPaHOI LUBUAKOCTI 3HAAODWTHCA YCbOro AEKIAbKA CEKYHA,

® 3aBXXAM 3HIMaMTe BCTAaHOBAEHI Ha OTBOPAax HaCaAKW MepeA TUM, 9K 3HIMaTW HaCaAKy
Mikcepa.

® [llo6 3anobirtTv NoTPaNAAHHIO i, Mepea BCTAaBAAHHAM IHCTPYMEHTa NepekoHamTecs,
LLIO 3aXVCHUW LWNTOK BCTAHOBAEHUW Y FHI3AO IHCTPYMEHTA.

K-Hacapka

®  He niaXxoAUTb AAA ODPOBKUM MaKapOHHOrO TicTa.

IHCTPYMEHT AAA TicTa

LLlo6 3anobirTi NOTRaNAAHHIO 1Ki, 3aBXAW NepeBipanTe, Y 3aXUCHUN LWMTOK
BCTAHOBAEHUM Ha MHI3A0 IHCTPYMEHTa, NMepLU HiXK BCTAaBAATY IHCTPYMEHT AASA
3aMillyBaHHSA TicTa.

AeaKnm pyX rOAIBKM MiKCepa € HOPMAaAbHWM MPKW 3MiLLYBaHHI B'A3KMX CKAAAHVIKIB,
AK-OT 9K XAiBHe TicTo.

MakapoHHe TicTo. CopTy BOPOLLUHA MOXYTb BIARISHATUCS, 38 HEOOXIAHOCTI
AOAaBanTe Mo 1 CT.A. BOAM AAST OAHOPIAHOCTI TiCcTa.

AN

HaTUCHITb Ha BaXkiAb PO3DAOKYBAHHA FTOAOBKU i 0BEPEXXHO MIAHIMITb TOAOBKY MiKcepa.
YCTaHOBITb Yally Ta MOBEPHITb MPOTU MOAMHHMKOBOT CTRIAKK AAS dikcaLii.
BCTaHOBITb 3aXVCHUIN LLUMTOK Ha MHI3AO AAA IHCTPYMEHTa.

BcTaBTe BUOPAHUM IHCTPYMEHT B MHISAO: BU MOYYETE 3BYK «KAALLAHHA», KOAU BiH Oyae
HaAIMHO 3aKPINAEHU.
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5 AopaniTe BIAMOBIAHI IHTPEAIEHTU B MUCKY AAS 3MiLLYBaHHA.

6  HaTWCHITb Ha BaXiAb PO3DAOKYBAHHA FOAOBKKM Ta 06epe>kHO OMyCTiTb FOAOBKY Mikcepa
AO YyNopy.

7 TlAKAKOUITE AO EAEKTPOMEpEeXK.

8 [lepecyHbTe PeryAaTop LUBUMAKOCTI y BaykaHe MOAOXKeHHSA. BrkopucToBymTe
iIMIYAbCHUIN pexxM (P) AAA HEAOBIUX IHTEHCUBHKX MepeMillyBaHb

9  LLo6u BUMKHYTU MPUAGA, MEPECYHbTE PErYAATOP Y MOAOXKeEHHSA «O» Ta BIAKAIOUITD
NPUAGA Bip Mepexki eAekTpornocTadaHHa. MAHIMITE TOAOBKY MiKCepa, YTRUMYUK il B
TaKOMY MOAOXEHHI, BUMMITb HAaCaAKY i3 OTBOPY.

Miaka3ku Ta nopaau

® AAA MOBHOIO 3MilLYBaHHSA Yac Bia YaCy BUMUKAWTE KYXOHHWIN KOMBaMH i 3HiManTe
3AAULLKU IHFPEAIEHTIB 3i CTIHOK Yallli 38 AOMOMOIo AOMATKW.

® |06 YHUKHYTU PO3BPU3KYBAHHA IHIPEAIEHTIB, 30IAbLLUYMTE LWBUAKICTb MOCTYMNOBO.

®  BUKOPUCTOBYMTE LLNTOK Bia PO3OPU3KYBAHHA NMPU 06pobLi BEeAUKKMX 0bCcAriB
(BKAKOYAOYM TICTO), LLIOO YHUKHY TV PO3OPU3KYBAHHSA IHIPEAIEHTIB.

Miaka3ku Ta nopaam - BiHMuok

® AAA 30MBaHHSA Kpalle BUKOPUCTOBYBATW AMLA KIMHATHOI TeMnepaTypw.

® [leplu HiXK 30MBATU AEYHI DIAKK, NMepeKoHanTecs, LLO Ha BiHWYKY Ta BCEPeAMHI Yalli He
Ma€ 3aAMLLKIB YKMPY Ta AEYHOro >KOBTKa.

®  MaloHe3: AAS HAaMKPALMX PEe3YAbTATIB 3HIMITb 3aAMLLKM 3i CTIHOK Yalli NicAS
AOAABAHHS OAIT | 3anNyCTiTb MpuAaA e Ha 10 cek Ha MakKCUMAaAbHIN LLBUAKOCTI.

® CyMilli AAA TiCTa: CNoYaTKy MOKAAAITb Y Yally 6OpOLIHO, MOTIM PIAMHY | NepeMilanTe
Ha MiHIMaABHIM LUBUAKOCTI, W06 3’'eAHATU IHFPEAIEHTW.

Miaka3ku Ta nopaau - K-Hacaaka
® AAA KPALLOro pe3yAbTaTy, Mia Yac MpuroTyBaHHA MUPOTiB 3aBXXAM BUKOPUCTOBYMTE
MacAO Ta MaprapuvH KiMHaTHOI TeMrepaTypu.

MiaKka3Ku Ta nopaam - [HCTPYMEHT AAS TicTa

®  |HIPEAIEHTU NEPEMILLYIOTbCS Kpallle, SKLIO CloYaTKy AOAATU RIAMHY.

® Yac Bip Yacy BUMMKaNMTE NMPUAAA Ta 3HIMaANTe 3aAULLKKM 3 TaKOMOAIDHOT HaCaAKN AAA
BUMILLYBaHHS TicTa.

® BOpOoLHO - AAA BOPOLLHAa PI3HOro raTyHKY NoTPibHa pi3Ha KIAbKICTb PIAMHNA.
BUMILLYBaHHSA ryCTILLOro TicTa noTpebye A0AATKOBUX 3YCUAb. [ia Yac 3aMillyBaHHA
TiCTa PEKOMEHAYETHCSH MOCTIMHO HAarAaAaTW 3@ POOOTOK MPUAAAY.

EAEKTPOHHUI PEryAiTop 3 AQTYUKOM LUBUAKOCTI

Mikcep 0bAaAHAHO EAEKTPOHHUM PEryAATOPOM 3 AQTUMKOM LUBUAKOCTI, AKUM KOHTPOAKE
PO6OTY MikCcepa 3 06PaHO LLBUAKICTIO MPK PI3HUX PEXXMMax HaBaHTaykKeHHsA, HarMpPUKAaA,
MNpv 3MiHI HABaHTaXKeHHSA Mia Yac BUMILLYBaHHA TicTa abo Mia 4ac AOAABAHHSA S€ELb AO
CYMILLI AAS MPUIOTYBaHHSA TICTEYOK Ta NMPOriB.

MMia Yac pPobOTU NPUAAAY LLBUAKICTb MOXKE 3MIHUTKCA, OCKIABKU Y MiKCepi BiADYBAETLCH
PEryAtOBaHHS MOTY>KHOCTI 3riAHO 3i 3MIHOKO HaBaHTaXkKeHHs Ta 0bpaHoko LWBKAKICTIO. Lle
HOPMaAbHe aBULLLE.
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Ta6Anua BuKkopuctaHHs

é () (Sa
Min Makc
= Min (MiH)
(G o200 600 r 13 kr d 8-9
Max (Makc)
Min (MiH)
600 r 2 Kkr Jd 60 sek.
Max (Makc)
> == Min (Min) | 60 sek.
o E'I @ 4001 750 1 ! !
Max (Makc)| 10 MiH
(s (MiH)
Min (MiH) 60 sek.
{ {
3 5-14 MiH
Min (MiH)
1 5
2
Min (MiH) 60 sek.
4 4
3 5-14 MiH
Min (MiH) 60 sek.
{ {
3 5-14 ™MiH
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Ta6Aauua BuKkopuctaHHs

"

(7

MiH Makc KB
Min (MiH)
D || Qre| b | s
Max (Makc)
Min (MiH)
4-8°C 125 MA 600 MA d 2-4
Max (Makc)
Min (MiH)
Dxs| x| b |12
Max (Makc)
Min (MiH) 10 sek.
0 @ 0,25 AiTp 1 AITP l l
<) Max (Makc)| 45-50 MiH
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Peuentu

XAi6He TicTo (6iAMM XAIB)

500 r 6opoluHa

571 coai

8 I CYyXMX APDKAXKIB LLUBUAKOT AlT
280 MA BOAM

7 mKu1py abo Macaa

MocTaBTe Yally B KYXOHHWI KOMBaMH.

HaAnnTe BoAV B Yally, a MOTIM AOAANTE iHLLI IHFPeAIEHTI.

3MilLyNTe Ha MiHIMaAbHIN WBMAKOCTI 45-60 cekyHA abo Moku He chOPMYETLCA TIiCTO.
3aMillynTe TICTO Ha 3 LUBUAKOCTI MPOTAroM 5-7 XBUAUH.

BUKAGAITE TICTO B 0AHY DOPMY AAA XAiIDa eMHICTIO 2 dyHTKM (900 1) abo chopmyinTe
PYAETU | BUKAQAITb Ha 3MallleHe MaCAOM AEKO.

HakpurinTe KYXOHHWM PYLUHWMKOM Ta 3aAWLWLITb TICTO MNIAPOCTaTU B TEMAOMY MiCLi Ha
45-60 XBUAUH abO MOKU TICTO He 3BiAbLLUMTBLCA BABIUI.

7  BunikanTte npu Temnepatypi 200°C npoTarom 40 xBUANH abo 15-20 XBUAUH AAS BYAOK.

a b~ wND -

(&)}

TicTo AAS Niumn
500 r 6opoluHa
30 I OAVBKOBOI OAIi

7 I COAI

7 T APDKAXKIB

300 MA BOAM

1 T[ocTaBTe yally B KYXOHHUM KOMbBaWH.

2 AopanTe BCi IHFpeAieHTW.

3 TpuKPINiTb IHCTRPYMEHT AAS TiCTa Ta ONyCTiTb FTOAOBKY.

4 3MilynTe Ha MiHIMaAbHIN LUBUAKOCTI 45-60 cekyHA A0 GOPMYyBaHHSA TiCcTa.

5 3aMiwywnTe TiCTO Ha 3 WBUAKOCTI MPOTAroM 5-7 XBUAUH.

6 CdhopMymTe TICTO Y KYAbKY Ha PobOYi MOBEPXHI, MpUcUnaHin 60POLLIHOM.

7  Hakpunte KYXOHHWM PYLLUHWKOM Ta 3aAULWITb TICTO MIAPOCTaTV B TEMAOMY MiCLli Ha

30-40 XBUAWH.

PO3AIAITb Ha ABI YacTUHa Ta po3KkadanTe 25-30 cM OCHOBY AAA ML,

9 T[1epeKAaAiTb Ha AEKO MOKPUTE MaHKOK. BUKAQAITE HauMHKa Ta BUMAiKaMTe NpOTArom
10-15 xBUAKH Npu 240°C.

¢4}

MapuHap 3 HOPHOCAUBY
250 r Meay (3b6epiraT B XOAOAMABHUKY Mpu TeMrepaTypi Bia 4°C A0 5°C)
20 r YopHOCAUBY

50 MA BOAM

1 TIOMICTITb YCi IHFTPEAIEHTV B MiHI-MOAPRIBHIOBAY/MAMHOK.
2 BCTaHOBITb KPINAEHHSA Ha BAOK >KUBAEHHS.

3 T1epeKkAYiTb Ha IMMNYAbCHY 0BPOOKY Ha 5 cekyHA

4 BUKOPUCTOBYWTE 3a NOTPEOHOI0.

MpwMiTKa: Hacaaka MiHi MoAPIBHIOBAY /MiHI MAWH AOCTYMHa AO MPUADBAHHA OKPEeMO.
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FIK BCTaHOBAIOBATU Ta KOPUCTYBAaTUCSH KPULLKOIO AAS
3aXMUCTYy BiA 6pU30K

CxeMu Ta IHCTPYKLUiT AASI BUKOPUCTAHHSA

Ba>xAuBo

® [lia Yac 3MilLYBaHHA IHIPEAIEHTU MOXKHA A0AaBATU Be3nocepeaHbO B Yallly yepes
nas Ha LLMTKY Bia PO36pK3KYBaHHA.
®  AAA 3MIHW IHCTPYMEHTIB He MOTPRIOHO 3HIMATK 3aXUCHUIN LLIMTOK.
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1 THAHIMITE BEPXHIO YaCTUHY MiKCepa A0 3BYKY KAALLAHHS.

2 3aKkpiniTb Yally Ha OCHOBY.

3 HacyHbTe 3axVCHUIN LLMTOK Ha HMXKHIO YaCTUHY FOAOBKW MiKCepa, AOKM BiH HAAIMHO He
3adikcyeTbea. CekLito 3 Ma3oM CAia PO3TallyBaTK TaK, AK MOKa3aHOo Ha MaAIOHKY.

4 BcTaBTe HeOOXiAHWUM IHCTPYMEHT.

5 HaxUAiTb BEPXHIO YaCcTUHY Mikcepa.

[MouMiTKa: NiCAA BCTAHOBAEHHS 3aXMCHOMO LWKMTKa MOro MoXHa noBepHyT ™M Ha 90 rpaaycis

BAIBO abo BMpaso,

3aAEXKHO BiA TOIMO, B SKOMY MOAOXKEHHI BUKOPUCTOBYETHCSH MIKCep.

6 o6 3HATU 3aXUCHUI LLIMTOK, MIAHIMITE HACAAKY MiKCepa AOKM BiH He 3adikCyeTbCa, a
MOTIM MOTAMHITb 3aXVUCHUW LLNTOK BHUK3.

7 MIipHY AOXKY MO>KHa AOAATKOBO BMKOPWCTOBYBATU SK KPULLKY AAS
3aBaHTaXKyBaAbHOIO Mnasa. o6 3akpinnTu onyCTiTh MiPHY AOXKY Ha
3aBaHTaXKyBaAbHUI Na3 i 3adikCynTe Ha Micli.

[MpUMITKa: MipHa AOXKKa BCTAaBASIETbCS B 3aBaHTayKyBaAbHUM Ma3 y OYAb-AKOMY HaMNpPsAMKY.

Biacik AAQ 36epiraHHsa KabeAro

M1 < 52 -
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O6CAYroByBaHHSl Ta PEMOHT

®  FKUIO B pOBOTI MPUAGAY BUHUKAU BYAb-AKI HEMOAGAKU, MEPEeA 3BEPHEHHAM A0 CAY>XKOMN
MIATPUMKM MPOYMNTanTE PO3AIA «OCIBHUK i3 YCYHEHHA HEeCMNpPaBHOCTEM» B LiIbOMY
MoCibHUKY abo 3anAiTb Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’aTamnTe, WO Ha NPUAAA MNOLLUMPIOETHCA FapaHTIdA, WO BIAMOBIAAE BCIM 3aKOHHUM
MOAOYKEHHAM LLOAO ICHYHOUOT rapaHTil Ta MpaB CroXkrBaya B Till KpaiHi, Ae npuAas byB
npuabaHnm.

® [1pU BUHUKHEHHI HeCNPAaBHOCTI B p0ob60Ti NpurAaay Kenwood abo npu BUABAEHH] By Ab-AKNX
AedeKTiB, ByAb AACKa, HAAILLAITE abo MPUHECITb NPUAAA B @aBTOPU30BaHWMIN CEPBICHMIN
ueHTp KENWOOD. AKTyaAbHI KOHTaKTHI AaHi cepBicHMxX LeHTpiB KENWOOD BuM 3HanaeTe
Ha canTi www.kenwoodworld.com abo Ha canTi AAA BaLLOi KpaTHW.

® CrnpoeKkToBaHO Ta po3pobaeHo kKoMnaHieto Kenwood, CrnoAydeHe KOpPOAIBCTBO.
® 3pobaeHo B KuTal.

BAXXAUBA IHOOPMALIA CTOCOBHO HAAEXXHOT YTUAISALIT MPOAYKTY 3rIAHO I3
AWUPEKTUBOIO MNMPO YTUAIBALIKO EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO OBAAAHAHHSA
(WEEE)

[MicASa 3aKiHUEeHHA TEePMIiHY eKCMAyaTalil He BUKMAANTE Lier MPUA3A 3 iHLLMMK NOBYTOBKMU
BiAXOAAMU.

BiaHecCiTb NpuAaa A0 MIiCLIEBOTO CMeLiaAbHOro aBTOPM30BaHOIo LEHTPY 36MpaHHSA BIAXOAIB
abo A0 AMAEPA, AKMIN MOXKE HAAATU TaKi MOCAYTU.
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Moci6HUK i3 YCYHEeHHS HecnpaBHOCTEMN

Mpo6aema

MpuunHa

YCYHeHHs

Mounaaa
3YMUHAETLCA Mia Yac
poboTun.

BiACYTHE »XVBAEHHSA.

MNepeBipTe, YV MPUAAA MIAKAKOYEHO AO
eneKkTpoMepeXi.

[NepeBaHTaXkeHHSA
MaLLVHW/NepeBULLEHHSA
MaKCHMaAbHOT
MOTY>HOCTI,
nepeBULLIEHHS
30-XBUAVMHHOIO nepioay
6e3nepepBHOT POHBOTY.

[lepeBeAiTb NepeMmKad WBUAKOCTI B
MOAOYEHHS BVMMKHEHHS, 3adeKanTe
AEKIAbKa CeKYHA | MOBTOPHO BMOEPIiTb
LWBUAKICTb. MprAaa MOBUHEH Biapasy
BIAHOBUTW POOOTY.

AKLWO MalMHa He 3aMyCKaETbCs,
MOBEPHITb PErYAATOP LLUBUAKOCTI

Y MOAOXKEHHSA «O», BIAKAIOUITL Bia
Mepexki Ta 3adekanTe 30 XBUAWH
nepea NOBTOPHKMM 3aMyCKOM.
3aBaHTaXkTe MPUAaA BIAMOBIAHO

AO TabAMLI MaKCHMaAbHOIO
3aBaHTaXXeHHS.

KpULWKKM He BCTaHOBAEHI
abo He 3adikcoBaHi.

[NepekoHawTecs, Wo KpuLika (-1)
NPaBUABbHO 3adikCcoBaHi.

BucokoLBmAKICHI
HacaAKW He
npauroTb.

Hacaaka He BCTaHOBAEHa
i He 3adikcoBaHa
MPAaBUABHO.

[NepeBipTe, Y Hacapka
3abA0OKOBaHa MNPaBUALHO.

MNepeMilleHHA
rno poboyin
MOoBEPXHI.

Hi>kkI Ha niacTaBLi

B HUXKHIM YaCTWHI
NPUCTPOI € MOKPKMM
abo 6pyAHVMU.

[MOCTIMHO CAIAKYMTE 33 YMCTOTOK Ta
CYXICTHO HiXOK.

He BpaeTbca NiaAHATU
HacaAkKy Mikcepa.

LLIBUAKICHUM mepeMmKay
BCTa@HOBAEHUW Y
noaoxeHHs ON.

BcTaHoBITH nepemMmkad B MOAOXKEeHHHA
«O»

HemMoxxAnBo
NOBEPHYTU
AMCK KepyBaHHA
LWBUAKICTHO.

[onOBKa Mikcepa
He 3adikcoBaHa B
MNOTPIOHOMY MOAOXKEHHI.

[NepeBipTe, Y rOAOBKa MiKcepa
MOBHICTIO 3adiKCOBaHa Yy BEPXHbOMY
(UP) abo HukHboMy (DOWN)
MOAOXKEHHI.
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Pomembne varnostne informacije

Skrbno preberite ta navodila in jih shranite za uporabo v prihodnje.

Pred prvo uporabo odstranite vso ovojnino in nalepke. (Nalepk s tehni¢nimi
podatki na spodnji strani aparata ne odstranjujte.) Operite sestavne dele,
glejte: Nega in ciscenje.

Ce je kabel ali vti¢ poskodovan, ga mora iz varnostnih razlogov zamenjati
druzba Kenwood ali pooblasceni servisni center Kenwood.

Zavrtite gumb za hitrost v polozaj »O« (izklju¢eno) in izvlecite vtic:

O pred namescanjem ali odstranjevanjem pokrova izhoda/orodij/prikljuc¢kov;
O po uporabi in ko se aparat ne uporablja;

O pred ¢is¢enjem.

Ne uporabljajte vasega aparata brez premora dlje, kot je predpisano spodaj.
Daljse delovanje aparata lahko privede do poskodb izdelka.

Funkcija/prikljucek Najdaljsi ¢as delovanja | Cas premora med uporabo

MeSalo za testo 15 minut Odklopite aparat iz vticnice
in pocakajte, da se ohladi
15 minut

Prste drzite stran od premicnih delov in namescenih prikljuckov. Nikoli ne
segajte s prsti v podroc¢je zgloba.

Telesne dele, lase in nakit in ohlapna oblacila vedno drzite stran od gibljivih
delov in namescenih prikljuckov.

Nikoli ne puscajte mesalnika brez nadzora, ko deluje.

Nikoli ne uporabljajte poskodovanega aparata. Aparat predajte na pregled in
popravilo: glejte razdelek »Servis in podpora strankamx.

Pazite, da kabel ne bo visel tako, da ga otroci lahko dosezejo.

Nikoli Ne zmocite pogonske enote, napajalnega kabla ali vtica.

Pred uporabo drugih pogonskih nastavkov preverite, da v posodi ni
namescenih ali shranjenih orodij.

Poskrbite, da bo posoda vedno pravilno namescena, ko uporabljate aparat z
orodiji, ki so vstavljena v posodo.

Ne uporabljajte vec kot ene pogonske naprave (nastavek za posodo in
visokohitrostni nastavek) hkrati.

Nikoli ne uporabljajte poskodovanih prikljuckov.

Pri uporabi prikljuckov preberite prilozene varnostne napotke.

Ko po daljsi uporabi odstranjujete orodja iz posode, pazite, saj so morda vroci.
Nikoli ne prekoracite najvecjih kolicin in hitrosti, navedenih v tabeli
priporo¢ene v legendi uporabe.

Aparat dvigujte previdno. Pred dvigovanjem preverite, ali je glava aparata
pravilno zaklenjena v spuscenem polozaju in ali so posoda, orodja, pokrov
pogonskega nastavka in kabel varno pritrjeni.

Pri prestavljanju mesalnika vedno drzite za podnozje in glavo aparata.

Ne premikajte ali dvigujte glave aparata, ko je na prikljucek pritrjen, saj lahko
aparat postane nestabilen.

Aparata ne uporabljajte ob robu delovne povrsine ali ¢e sega ¢ez delovno
povrsino in na priklju¢ek ne delujte s silo, saj lahko aparat zaradi tega postane
nestabilen in se prevrne, kar lahko privede do telesnih poskodb.

363



® Aparat je opremljen s kratkim napajalnim kablom, da se prepreci vozlanje kabla
in spotikanje ¢ez kabel.
® | ahko se uporabljajo kabelski podaljski, ¢e je uporaba izvedena na varen nacin.
® Priuporabi kabelskega podaljska:
1 Uporabljeni kabelski podaljsek mora imeti najmanj take tehni¢ne podatke
glede napetosti in moci, kot jih ima aparat.
2 Kabel napeljite tako, da ne bo visel ¢ez rob delovne mize, kjer bi ga lahko
dosegli otroci, oz. da se ¢ezenj ne boste mogli spotakniti.
3 Kabelski podaljsek mora biti 3-Zilni z ozemljitvenim vodnikom. Tehni¢ni
podatki aparata so navedeni na nalepki na spodnji strani aparata.
® Nepravilna raba aparata lahko privede do telesnih poskodb.
® Tega aparata naj otroci ne uporabljajo. Hranite aparat in njegov napajalni kabel
izven dosega otrok.
® Otroci naj bodo pod nadzorom, da se z aparatom ne bi igrali.
® Napravo lahko uporabljajo osebe z zmanjsanimi fizicnimi, senzori¢nimi ali
psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja, ¢e so pod
stalnim nadzorom ali so dobili navodila o varni uporabi naprave ter razumejo
mozne nevarnosti.
® Aparat uporabljajte samo v gospodinjstvu. Druzba Kenwood ne prevzema
nikakrsne odgovornosti, e se je aparat uporabljal v nasprotju s predvidenim
namenom ali temi

Poraba moci

® 7 gumbom za nastavitev hitrosti v polozaju »O« - Samodejni preklop v nacin
|ZKLOP: Se ne uporablja

® Ko motor neprekinjeno deluje - Samodejni preklop v nacin IZKLOP: Priblizno
30 minut.

® Poraba moci pri IZKLOPU: <0,3 W.

Pred prikljucitvijo na omrezno napetost

® Preverite, ali je omreZzna napetost enaka, kot je oznaceno na nalepki na spodnji strani aparata.

® Ta naprava je skladna z Uredbo 1935/2004 EK o materialih in izdelkih, ki prihajajo v stik z
Zivili.
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Nega in ¢iS¢enje

® Pred cCis¢enjem vedno izkljucite aparat in izvlecite napajalni kabel.
® Zalazje Ciscenje vedno ocistite dele takoj po konc¢ani uporabi.

Pogonska enota

® Obrisite z vlazno krpo, nato pa naj se v celoti posusi. (Vklju¢no z nozicami na
spodnji povrsini stroja).

® Nikoli ne uporabljajte abrazivnih Cistil in aparata ne potapljajte v vodo.

® Poskrbite, da bodo nozice osnovne enote mesalnika vedno Ciste.

Posoda in orodja

® Operite ro¢no ali v pomivalnem stroju in pustite, da se v celoti posusi.

® /3 CiSCenje posode iz nerjavecega jekla ne uporabljajte Zicne S¢etke, jeklene
volne ali belila. Za odstranjevanje vodnega kamna uporabite kis.

® Hranite stran od virov toplote (kuhalnikov, pecic, mikrovalovnih pecic).
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Seznam delov

\'\\ ! / / J‘ \
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Legenda

P@OE QOOVOEOO

>

Pokrov visokohitrostnega nastavka
Visokohitrostni nastavek

Glava mesalnika

Nastavek za orodja

Posoda

Pogonska enota

Stikalo za vklop/izklop in nastavitev
hitrosti

Rocica za sprostitev glave

Prostor za shranjevanje orodij
Prostor za shranjevanje kabla

Metlice za stepanje

Metlice za testo

Metlica za mesanje
Snemljiva zascita orodja
Merilna Zlica

Varovalo pred skropljenjem

PEEEO®O

Izbirni prikljucki

Za vec¢ podrobnosti o tem, kako
lahko narocite dodatne priklju¢ke

in priro¢nike za prikljucke, ki niso
prilozeni v vasem kompletu, obiscite
www.kenwoodworld.com ali spletno
mesto, veljavno za vaso drzavo.

@=]]
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Uporaba stojecega mesalnika

Tabele uporabe in navodila za uporabo

369



POMEMBNO

Pred spreminjanjem polozaja glave mesalnika preverite, ali je gumb za nastavitev
hitrosti v polozaju »O«.

Nikoli ne prekrivajte prezracevalnih rez, ko aparat deluje. Med delovanjem lahko iz
prezracevalnih rez piha vroc¢ zrak.

Ce uporabljate zaseito pred skroplienjem, mora biti nameséena preden vstavite
zascito orodja in orodje.

Pred uporabo drugih pogonskih nastavkov preverite, da v posodi ni namescenih ali
shranjenih orodij.

Ne uporabljajte metlic za mesanje tezkih mas (pripravljeninh mesanic za testo in
mesanje masla in sladkorja), saj se lahko poskodujejo.

Nikoli ne prekoracite priporocenih koli¢in in hitrosti - aparat lahko preobremenite.
Pri stepanju masla in sladkorja za zmesi za pecivo, vedno uporabite maslo pri sobni
temperaturi ali ga najprej zmehcajte.

Pred uporabo aparata preverite, ali so nozice in delovna povrsina Ciste in suhe.

Ce glavo mesalnika med delovanjem dvignete, se aparat nemudoma ustavi. Aparat
vedno izkljucite, preden dvignete glavo.

Ce pokrovi pogonskih izhodov niso pravilno namescéeni, aparat ne bo deloval.

Ce je stroj preglasen, ga izkljucite in odstranite nekaj sestavin ali poskusite z vigjo
hitrostjo.

Vas mesalnik je opremljen s funkcijo »mehkega zagona«, da se zmanjsa moznost
skropljenja iz posode. Ce pa aparat vkljucite s tezko mesanico v posodi, kot je na
primer testo za kruh, boste morda opazili, da aparat rabi nekaj sekund, da doseze
konc¢no hitrost.

Pred dvigovanjem glave mesalnika vedno odstranite prikljucke, namescene v pogonske
izhode.

Da preprecite pljuskanje zmesi, pred vstavljanjem orodja preverite, ali je zas¢ita orodja
namescena na orodje.

Metlico za stepanje

Ni primerno za mesenje testa za testenine.

Mesalo za testo

Da preprecite vdor zmesi v aparat, pred vstavljanjem orodja vedno preverite, ali je
zascita orodja namescena na orodje za mesenje testa.

Pri mesSanju tezkih zmesi, kot je testo za kruh, je premikanje glave mesalnika
normalno.

Testo za testenine - Odvisno od vrste moke, lahko dodate dodatno 1 kuhinjsko Zlico
vode, da bo testo bolj gladko.

O N O~ WN

Pritisnite sprostilno roc¢ico glave navzdol in previdno dvignite glavo mesalnika.
Namestite posodo in jo zavrtite v smeri urnega kazalca, da se zaskoci.

Na nastavek za orodje namestite varovalo orodja.

Pritisnite izbrano orodje v rezo - ko se zaskoci, boste zaslisali »klik«.

V posodo dodajte sestavine, ki jih zelite mesati.

Pritisnite sprostilno rocico glave navzdol in previdno spustite glavo mesalnika.
Vtaknite vti¢ v vti¢nico.

Zavrtite gumb za nastavitev hitrosti v Zeleni polozaj. Za kratke sunke pri najvisji hitrosti
uporabite impulzni nacin (P).
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9 Po delu zavrtite gumb za nastavitev hitrosti v polozaj »O« in izvlecite vti¢ iz vti¢nice.
Dvignite glavo mesalnika in medtem ko jo drzite, izvlecite orodje iz reze.

Namigi in koristni nasveti

® Da bi se sestavine v posodi dobro premesale, postopek veckrat prekinite in z lopatico
postrgajte sestavine s stene posode.

® Da preprecite pljuskanje sestavin v posodi, pocasi zvisujte hitrost.

® Priobdelavi vecjih koli¢in (tudi pri mesenju testa) uporabite zascito pred sSkropljenjem,
da preprecite skropljenje sestavin iz aparata

Namigi in nasveti - metlice

® Najboljse rezultate boste dosegli, e bodo jajca pri sobni temperaturi.

® Pred stepanjem beljakov se prepri¢ajte, da na metlici ali v posodi ni mascobe ali
rumenjaka.

® Majoneza - za najboljsi rezultat po dodajanju olja postrgajte stene posode in napravo
pustite delovati Se 10 sekund pri najvedji hitrosti.

® Testa za palacinke in podobne mase - najprej dodajte moko v posodo, nato tekocino in
mesajte pri najmanjsi hitrosti, da se sestavine povezejo.

Namigi in koristni nasveti za metlico za stepanje
® 7a najboljSe rezultate pri pripravi peciva vedno uporabljajte maslo in margarino pri
sobni temperaturi.

Namigi in koristni nasveti za orodje za testo

® Sestavine se najbolje zmesajo, ¢e najprej dodate tekocino.

® Obcasno ustavite aparat in postrgajte zmes z metlice za testo.

® Moka - Razlicne vrste moke potrebujejo razlicne koli¢ine tekocine. Lepljivost testa ima
neposreden vpliv na obremenitev stroja. Med mesanjem testa imejte aparat ves ¢as pod
nadzorom.

Elektronski senzorski nadzor hitrosti

Vas mesalnik je opremljen z elektronskim senzorskim nadzorom hitrosti, ki vzdrzuje isto
hitrost pod razlicnimi obremenitvami, kot na primer pri mesenju testa za kruh ali ko zmesi
za pecivo dodate jajca. Zato boste morda med delom slisali spremembe hitrosti, ko se
mesalnik prilagaja na obremenitev in izbrano hitrost - to je normalno.
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Legenda uporabe

é ‘ I\ (m%t)
Min. Maks.
= Min (Min.)
(Co 50290 600 g 13 kg 1 8-9
Max (Maks.)
Min (Min.)
600 g 2 kg J 60 sekund
Max (Maks.)
-> Min (Min.) | 60 sekund
DR o | o |1
Max (Maks.)| 10 minut
‘ (\ (minut)
Min (Min.) | 60 sekund
1 1
3 5-14 minut
Min (Min.)
J 5
2
Min (Min.) | 60 sekund
4 {
3 5-14 minut
Min (Min.) | 60 sekund
4 d
3 5-14 minut

372




Legenda uporabe

@ ‘ (\ (m%?:t)
Min. Maks.
Min (Min.)
(D | Coes| b |
Max (Maks.)
Min (Min.)
4-8°C 125 ml 600 ml J 2-4
Max (Maks.)
Min (Min.)
Dxs| Dxs| 4 | 1=
Max (Maks.)
Min (Min.) 10 sekund
0 @ 0,25 L 1L J i
O Max (Maks.) érln?;wi?

373




Recepti

Testo za beli kruh
500 g moke

5 g soli

8 g suhega kvasa
280 ml vode

7 g masti ali masla

Namestite posodo na stojeci mesalnik.

V posodo ulijte vodo in nato $e ostale sestavine.

Mesajte 45-60 sekund pri najnizji hitrosti, dokler se testo ne oblikuje.

Gnetite 5-7 minut pri hitrosti 3.

|z testa oblikujte eno 900-gramsko struco ali pa ga oblikujte v rolice in postavite na

namasceni pekac.

6 Testo prekrijte s prtickom in ga pustite vzhajati na toplem 45-60 minut, da se po
velikosti podvoji.

7 Pecite pri 200 °C 40 minut ali 15-20 minut za rolice.

a M~

Testo za pico

500 g moke

30 g oli¢nega olja

7 g soli

7 g kvasa

300 ml vode

1 Namestite posodo na stojeci mesalnik.

2 Dodaijte vse sestavine.

3 Namestite orodje za testo in spustite glavo aparata.

4 MeSajte 45-60 sekund pri najnizji hitrosti, dokler se testo ne oblikuje.

5 Gnetite 5-7 minut pri hitrosti 3.

6 Oblikujte testo v kroglo na pomokani delovni povrsini.

7 Testo prekrijte z vlaznim prtickom in ga pustite pocivati na toplem 30-40 minut.
8 Razdelite testo na dva dela in ga zvaljajte v dve osnovi za pico premera 25-30 cm.
9 Prenesite testo na pekad, prekrit s papirjem za peko. Na testo nadevajte svoj nadev in

pecite 10-15 minut pri 240 °C.

Slivova marinada
250 g medu (hraniti v hladilniku pri 4 - 5 °C)

20 g sliv

50 ml vode

1 Vse sestavine polozite v mini sekljalnik/mlincek
2 Namestite priklju¢ek na pogonsko enoto.

3 Zazenite aparat za 5 sekund.

4 Uporabite po potrebi.

Opomba: Mini sekljalnik/mlin¢ek je dodatna oprema, ki je na voljo posebej.
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Namestitev in uporaba zascite pred Skropljenjem

Tabele uporabe in navodila za uporabo

Pomembno

® Med mesanjem lahko preko drée zascite pred skropljenjem dodajate sestavine
neposredno v posodo.

® Pri menjavi orodij zascite pred skropljenjem ni treba odstraniti.
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4
5

Dvignite glavo aparata, dokler se ne zaskoci.

Namestite posodo na podnozje.

Nataknite zascito pred skropljenjem na spodnjo stran glave mesalnika, dokler se
pravilno ne zaskoci. Dr¢o vstavite, kot je prikazano na sliki.

Vstavite potrebno orodje.

Spustite glavo mesalnika.

Opomba: Ko je zascita pred skropljenjem namescena, jo lahko zavrtite za 90 stopinj v levo
ali desno, odvisno od tega, v kakem polozaju uporabljate mesalnik.

6

7

Da odstranite zasc¢ito pred skropljenjem, dvignite glavo mesalnika, da se zaskoci, nato
pa povlecite zascito pred skropljenjem navzdol.

Merilno zlico lahko uporabite tudi kot pokrov drce. Vstavite merilno zlico v drco in jo
pritisnite, da se zaskoci na svojem mestu.

Opomba: Merilno zlico lahko vstavite v dréo v kateri koli smeri.

Prostor za shranjevanje kabla

M1 < &2

=
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Servis in podpora strankam

® Ce imate kakrsne koli tezave z delovanjem aparata, preden poiséete pomo¢, preberite
razdelek »Vodi¢ za odpravljanje tezav« v tem prirocniku ali obis¢ite www.kenwoodworld.
com.

® Upostevajte, da za va$s izdelek velja garancija, ki je skladna z vsemi zakonskimi dolocili
v zvezi s kakrsnimi koli garancijskimi in potrosniskimi pravicami v drzavi, kjer ste izdelek
kupili.

® Ce vas$ izdelek Kenwood ne deluje pravilno ali odkrijete kakréne koli napake, izdelek
prinesite ali posljite pooblas¢enemu servisnemu centru KENWOOD. Naslov vasega
najblizjega pooblasc¢enega servisnega centra KENWOOD najdete na spletnem mestu www.
kenwoodworld.com ali na spletnem mestu vase drzave.

® Zasnovano in razvito pri druzbi Kenwood v ZK.
® |zdelano na Kitajskem.

POMEMBNE INFORMACIJE ZA PRAVILNO ODSTRANJEVANJE IZDELKOV V SKLADU Z
EVROPSKO DIREKTIVO O ODPADNI ELEKTRIENI IN ELEKTRONSKI OPREMI (OEEO)

Ob kocu zivljenjske dobe izdelka ga ne odstranjujte kot obicajne gospodinjske odpadke.
Predajte ga ustreznemu centru za ravnanje z odpadki ali prodajalcu, ki nudi tovrstne storitve.
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Vodic¢ za odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

Resitev

Aparat se med
delovanjem zaustavlja.

Ni elektricnega
napajanja.

Check appliance is plugged in.

Aparat preobremenjen/
maksimalna zmogljivost
presezena, 30 minut
neprekinjenega delovanja
presezeno.

Premaknite stikalo za izbiro hitrosti
v polozaj za izklop, pocakajte nekaj
sekund in nato znova nastavite
izbrano hitrost. Aparat za¢ne takoj
znova delovati.

Ce se aparat ne zazene, prestavite
gumb za nastavitev hitrosti v
polozaj »Ox, izvlecite vtic iz vticnice
in poc¢akajte 30 minut, preden ga
znova vkljucite.

Ne prekoracite najvecjih kolicin,
navedenih v legendi uporabe.

Pokrov izhoda ni
vstavljen ali zaklenjen.

Preverite ali so pokrovi pravilno
namesceni.

Visokohitrostni
prikljucek ne deluje.

Prikljucek ni pravilno
namescen in zaklenjen.

Preverite, ali je priklju¢ek pravilno
zaklenjen.

Aparat se premika po
delovni povrsini.

NozZice aparata so mokre
ali umazane.

Redno preverijajte, ali so nozice Ciste
in suhe.

Glave mesalnika ni
mogoce dvigniti.

Gumb za nastavitev
hitrosti je v polozaju
»ON«.

Prestavite gumb za nastavitev
hitrosti v polozaj »O«.

Gumba za nastavitev

hitrosti ni mogoce vrteti.

Glava mesalnika ni
zaklenjena v svojem
polozaju.

Preverite, ali je glava mesalnika
v celoti zaklenjena v bodisi
ZGORNJEM ali SPODNJEM
polozaju.
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Vazne informacije o sigurnosti

® Pazljivo procitajte ove upute i sacuvajte ih za bududu uporabu.
® Prije prve uporabe uklonite svu ambalazu i sve naljepnice. (Naljepnice na dnu
uredaja ne smijete skinuti.) Operite dijelove, pogledajte: Odrzavanje i Cis¢enje.
® Ako su utikac ili kabel osteceni, iz sigurnosnih razloga mora ih zamijeniti
Kenwood ili ovlasteni Kenwood serviser kako bi se izbjegla opasnost.
® Okrenite regulator brzine u polozaj "O" (OFF) i iskljucite iz struje:
O prije postavljanja ili uklanjanja poklopaca/alata/nastavaka;
O nakon i kada se ne koristi;
O prije ciscenja.
® Nemojte koristiti uredaj dulje od dolje navedenog vremena bez razdoblja
odmora. Kontinuirana obrada tijekom duljeg razdoblja moze ostetiti vas uredaj.

Funkcija/nastavak Maksimalno vrijeme Razdoblje odmora izmedu
rada operacija
Alat za tijesto 15 minuta Isklju¢ite uredaj iz uti¢nice i
ostavite da se ohladi
15 minuta

® Drzite prste podalje od pokretnih dijelova i ugradenih nastavaka. Nikada ne
stavljajte ruku/prste u mehanizam 3Sarke.

® Uvijek drzite dijelove tijela, kosu i nakit te Siroku odjec¢u dalje od pokretnih
dijelova i ugradenih dodataka.

® Nikada ne ostavljajte samostojeci mikser bez nadzora dok radi.

® Nikada nemojte koristiti osteceni uredaj. Provjerite ili popravite: pogledajte
odjeljak 'Servis i sluzba za korisnike'.

® Nikada ne dopustite da kabel visi na mjestu gdje bi ga dijete moglo zgrabiti.

® Nikada ne dopustite da se uredaj, kabel ili utika¢ smoce.

® Proyvjerite se da alati zdjele nisu ugradeni ili pohranjeni u zdjeli kada koristite
pogonske uti¢nice.

® Provjerite se da je zdjela uvijek namjestena kada koristite uredaj ako koristite
alat za zdjelu.

® Nemojte koristiti vise od jedne uti¢nice (uti¢nica za alat za zdjelu ili uti¢nica
velike brzine) odjednom.

® Nikada nemojte koristiti neovlasteni nastavak.

® Prilikom koristenja nastavka procitajte sigurnosne upute koje ste dobili s njim.

® Budite oprezni pri uklanjanju alata za zdjele nakon dulje uporabe jer se mogu
zagrijati.

® Nikada nemojte prekoraciti maksimalne koli¢ine i brzine navedene u Tablici
preporucene uporabe.

® Budite oprezni prilikom podizanja ovog uredaja. Prije podizanja provjerite je
li glava pravilno pri¢vrsé¢ena u donjem polozaju i jesu li zdjela, alati, poklopci
uticnica i kabel pricvrsceni.

® Prilikom premjestanja, uredaj uvijek podignite za postolje i glavu miksera.

® Nemojte pomicatiili podesavati glavu miksera s ugradenim nastavkom jer bi
kuhinjski aparat mogao postati nestabilan.
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® Nemojte koristiti uredaj blizu ruba ili iznad radne povrsine niti primjenjivati silu
na nastavak kada je postavljen, jer to moze uzrokovati nestabilnost i prevrtanje
uredaja, sto moze dovesti do ozljeda.
® Kratki kabel za napajanje koristi se za smanjenje rizika od zapetljavanja ili
spoticanja.
® Produzni kabeli mogu se koristiti ako se pazi na njihovu uporabu.
® Ako se koristi produzni kabel:
1 Oznacena elektricna snaga produznog kabela trebala bi biti najmanje ista ili
veca od elektri¢ne snage uredaja.
2 Kabel treba biti postavljen tako da se ne prevlaci preko radne povrsine ili
stola gdje ga djeca mogu povudi ili se nenamjerno spotaknuti.
3 Produzni kabel trebao bi biti uzemljeni 3-zi¢ni kabel. Elektri¢na snaga
uredaja navedena je na dnu jedinice.
® Zlouporaba uredaja moze dovesti do ozljeda.
® Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj i njegov kabel drzite izvan dohvata
djece.
® Djecu treba nadzirati kako bi se osiguralo da se ne igraju s uredajem.
® Uredaje mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnosti ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su
primili upute u vezi s koristenjem uredaja na siguran nacin te ako razumiju
uklju¢ene opasnosti.
® Uredaj koristite samo za kuénu upotrebu. Kenwood nece prihvatiti nikakvu
odgovornost ako je uredaj podlozan nepravilnoj upotrebi ili nepostivanju ovih
uputa

Potrosnja energije

® S regulacijom brzine u polozaju "O" - Automatsko prebacivanje u iskljuceni
nacin rada: Nije primjenjivo.

® S motorom koji radi neprekidno - Automatsko prebacivanje u iskljuc¢eni nacin
rada: Otprilike 30 minuta.

® Snaga kod isklju¢enog nacina rada: <0,3 W.
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Prije ukljucivanja

® Provjerite je li vasa opskrba elektricnom energijom ista kao ona prikazana na donjoj strani
vaseg uredaja.

® Ovaj uredaj je u skladu s Uredbom EZ 1935/2004 o materijalima i predmetima koji dolaze u
dodir s hranom.

waw »

Odrzavanje i CiS¢enje

® Uvijek iskljucite i izvadite utikac iz struje prije cis¢enja.
® /a lakse ¢is¢enje uvijek operite dijelove odmah nakon uporabe.

Pogonska jedinica

® Obrisite vlaznom krpom, a zatim osusite. (Ukljucujuci noge na donjoj strani
stroja)

® Nikada nemojte koristiti abrazivna sredstva niti uranjati u vodu.

® Provjerite jesu li noge na dnu miksera ¢iste.

Zdjela i alati

® Operite ru¢no, a zatim temeljito osusite ili operite u perilici posuda.

® Nikada nemojte koristiti zicanu ¢Cetku, ¢eli¢nu vunu ili izbjeljivac za c¢iséenje
zdjele od nehrdajuceg celika. Koristite ocat za uklanjanje kamenca.

® Drzite podalje od topline (plo¢e za kuhanje, pec¢nice, mikrovalne pecnice).
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Popis dijelova
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Legenda

P@OE QOOVOEOO

>

Poklopac uti¢nice velike brzine
Uti¢nica velike brzine

Glava miksera

Uti¢nica za alat

Zdjela

Pogonska jedinica
Ukljuc¢ivanje/iskljucivanje i kontrola
brzine

Poluga za otpustanje glave
Spremiste alata

Spremiste kabela

Mutilica
Kuka za tijesto

Pjenjaca
Uklonjivi stitnik alata
Mjerna zlica

P@EE®@EE

Zastita od prskanja

Dodatni nastavci

Za vise informacija o tome kako naruciti
neobavezne nastavke | priru¢nike s
uputama koji nisu uklju¢eni u vas paket
posjetite www.kenwoodworld.com ili web
stranicu specificnu za vasu zemlju.

@=]]
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Za koristenje samostojeceg miksera

Dijagrami i upute za uporabu
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VAZNO

® Provijerite je li kontrola brzine u polozaju "O" (isklju¢eno) prije promjene polozaja
glave miksera.

® Nikada nemojte blokirati otvor za ventilaciju tijekom rada, ¢uvajte se vruceg zraka iz
Ventilacijskog otvora tijekom rada.

® Ako koristite zastitu od prskanja, ona se mora postaviti prije umetanja stitnika i alata.
Provjerite nisu li alati za zdjelu postavljeni ili pohranjeni u zdjeli kada koristite druge
uticnice.

® Nemojte koristiti pjenjacu za tesSke smjese (sve u jednom kolacCe i kombiniranje masti
i Secera) jer biste je mogli ostetiti.

® Nikada nemojte prekoraciti navedene maksimalne kapacitete i brzine - mozete
preopteretiti uredaj.

® Prilikom kombiniranja masti i Secera za smjese za kolace, uvijek koristite masnocu na
sobnoj temperaturi ili je prvo omeksajte.

® Provjerite jesu li nogice i radna povrsina Cisti i suhi prije upotrebe proizvoda.

® Ako se glava miksera podigne tijekom rada, stroj ¢e nastaviti raditi.

® Uvijek iskljucite prije podizanja glave.

® Stroj nece raditi ako svi poklopci uti¢nica nisu pravilno postavljeni.

® Ako Cujete da uredaj tesko radi, iskljucite ga i uklonite dio smjese ili povecajte brzinu.

® V/asa je mijesalica opremljena znacajkom "mekog pokretanja” kako bi se smanjilo
prolijevanje. Medutim, ako je uredaj uklju¢en s teSkom smjesom u zdjeli kao sto je
tijesto za kruh, mozda cete primijetiti da mikseru treba nekoliko sekundi da postigne
odabranu brzinu.

® Uvijek uklonite nastavke postavljene na uti¢nice prije podizanja glave mijesalice.
Da biste sprijecili ulazak hrane, prije umetanja alata provjerite je li stitnik alata
postavljen na uti¢nicu alata.

K-Beater

® Nije pogodno za obradu tijesta.

Alat za tijesto

Da biste sprijecili ulazak hrane - uvijek provjerite je li stitnik postavljen na uti¢nicu
alata prije umetanja alata za tijesto.

Odredeno kretanje glave miksera je normalno pri mijeSanju teskih smjesa kao sto je
tijesto za kruh.

Tijesto - vrste brasna se razlikuju, ako je potrebno, dodajte po 1 Zlicu vode povremeno
da bi se dobila glatka smjesa tijesta.

O 0O NO 0~

Pritisnite rucicu za otpustanje glave i lagano podignite glavu miksera.

Postavite zdjelu, okrenite u smjeru kazaljke na satu da biste je zakljucali.

Postavite Stitnik alata na uti¢nicu alata.

Gurnite odabrani alat u uti¢nicu - ¢ut cete "klik" kada je ¢vrsto postavljen.

Dodajte odgovarajuce sastojke u zdjelu za mijesanje.

Pritisnite rucicu za otpustanje glave i lagano spustite glavu prema dolje.

Ukljucite u struju.

Okrenite regulator brzine na zeljenu postavku. Koristite puls (P) za kratke nalete brzine.
Nakon obrade okrenite regulator brzine na 'O’ i izvucite utikac iz struje. Podignite glavu
mijesalice i dok je drzite mirno, izvucite alat iz uti¢nice.
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Naputci i savjeti

® Da biste u potpunosti uklopili sastojke, prestanite mijesati i Cesto struzite zdjelu
lopaticom.

® Da biste izbjegli prskanje sastojaka, postupno povecavaijte brzinu.

® Koristite zastitu od prskanja prilikom obrade velikih kolic¢ina (ukljucujuci tijesto) kako
biste izbjegli prskanje sastojaka

Naputci i savjeti - Pjenjaca

® Najbolji rezultati postignuti kada su jaja na sobnoj temperaturi.

® Prije tucenja bjelanjaka provjerite da na pjenjaci ili u zdjeli nema masnoce ili zumanjka.

® Majoneza - Za najbolje rezultate sastruzite posudu nakon dodavanja ulja i mjesajte
dodatnih 10 sekundi pri maksimalnoj brzini.

® Smjese za tijesto - prvo dodajte brasno u zdjelu, zatim tekucinu i mijesajte na
minimalnoj brzini kako biste dodali sastojke.

Naputci i savjeti - K-Beater
® 7a najbolje rezultate uvijek koristite maslac i margarin sobne temperature prilikom
izrade kolaca.

Naputci i savjeti - Alat za tijesto

® Sastojci se najbolje mijesaju ako prvo stavite tekucinu

® Povremeno zaustavite stroj i sastruzite smjesu s kuke za tijesto.

® Brasno - Razlicite serije brasna razlikuju se u koli¢ini potrebne tekucine. Ljepljivost
tijesta izravno utjece na opterecenje stroja. Drzite stroj pod nadzorom dok se mijesi
tijesto.

Elektronicka kontrola senzora brzine

Vas mikser opremljen je elektronickim senzorom brzine koji je dizajniran za odrzavanje
brzine u razli¢itim uvjetima opterecenja, kao sto je mijeSenje tijesta za kruh ili kada se jaja
dodaju u smjesu za kolace. Stoga mozete ¢uti neke varijacije u brzini tijekom rada dok se
mikser prilagodava odabranom opterecenju i brzini - to je normalno.
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Tablica koristenja

é ‘ ( ) (mgta)
Min Max
= Min
(G0 5 D200 600 g 1.3 kg i 8-9
~— Max
Min
600 g 2 kg J 60 sekundi
Max
- Min 60 sekundi
DG w0 | oo | |
Max 10 minuta
(minuta)
60 sekundi
4

5-14 minuta

60 sekundi

1

5-14 minuta

60 sekundi

1

5-14 minuta
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Tablica koristenja

"

(7

C)

Min Max LI £
Min

D ||| b |
Max
Min

4-8°C 125 m 600 ml J 2-4
Max
Min

D3| Dxe| 1| 1=
Max

Min 10 sekundi

0 0,25 L TL l 45l50

Max minuta
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Recepti

Tijesto za bijeli kruh

00 g brasna

5 g soli

8 g susenog kvasca brzog djelovanja
280 ml vode

7 g svinjske masti ili maslaca

a M~

Postavite zdjelu na samostojeci mikser.

Ulijte vodu u zdjelu, a zatim dodajte preostale sastojke.

Mijesajte na minimalnoj brzini 45-60 sekundi ili dok se ne formira tijesto.

Mijesite brzinom 3 5-7 minuta.

Stavite tijesto u jedan kalup za kruh od 2 Ib (900 g) ili ga oblikujte u kiflice i stavite na
namasceni lim za pecenje.

Pokrijte kuhinjskom krpom i ostavite tijesto da se dize na toplom mjestu 45-60 minuta
dok se ne udvostruci.

Pecite na 200°C 40 minuta ili 15-20 minuta za kiflice.

Tijesto za pizzu
500 g brasna
30 g maslinovog ulja

79 soli

7 g kvasca

300 ml vode

1 Postavite zdjelu na samostojeci mikser.

2 Dodaijte sve sastojke.

3 Postavite kuku za tijesto i spustite glavu.

4 MijeSajte na minimalnoj brzini 45-60 sekundi dok se ne formira tijesto.

5 Mijesite brzinom 3 5-7 minuta.

6 Oblikujte tijesto u kuglu na pobrasnjenoj radnoj povrsini.

7  Pokrijte tijesto viaznom kuhinjskom krpom i ostavite da odstoji 30-40 minuta na toplom
mjestu.

8 Podijelite na 2 i razvaljajte na dvije podloge za pizzu od 25-30 cm.

9 Prebacite na pladanj za pecenje prekriven grizom. Ukrasite/prelijte pizzu i pecite 10-15

minuta na 240°C.

Umak od suhih sljiva
2509 meda (pohranjeno u hladnjaku na 4°C - 5°C)
20g suhih Sljiva

50ml vode

1 Stavite sve sastojke u mini sjeckalicu/mlinac.
2 Namjestite dodatak na pogonsku jedinicu.

3 Prebacite se na puls na 5 sekundi

4 Koristite po potrebi.

Napomena: Nastavak za mini sjeckalicu/mlinac dostupan je za kupnju zasebno.
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Za postavljanje i koristenje stitnika od prskanja

Dijagrami i upute za uporabu

Vazno

® Tijekom mijesanja, sastojci se mogu dodavati izravno u zdjelu kroz Zlijeb zastitnika od
prskanja.

® Ne morate skidati zastitu od prskanja da biste promijenili alat.
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Podignite glavu miksera dok se ne uglavi.

Postavite zdjelu na podnozje.

Gurnite zastitu od prskanja na donju stranu glave miksera dok se ¢vrsto ne zakvaci. Dio
Zlijeba treba postaviti kako je prikazano.

Umetnite potreban alat.

Spustite glavu mijesalice.

Napomena: nakon sto je zastita od prskanja postavljena, moze se rotirati za 90 stupnjeva
ulijevo ili udesno, ovisno o polozaju u kojem se mijesalica koristi.

6

7

Da biste uklonili zastitu od prskanja, podignite glavu mijesalice dok se ne zaglavi, a
zatim povucite zastitu od prskanja prema dolje.

Mjerna zlica moze se dodatno koristiti kao poklopac Zlijeba za umetanje. Za
pri¢vrscivanje spustite mjernu zlicu na otvor za dovod i gurnite na mjesto.

Napomena: mjerna zlica ¢e stati u otvor za dovod u bilo kojem smjeru.

Spremiste kabela

=
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Servis i briga o kupcima

® Ako naidete na bilo kakve probleme s radom vaseg uredaja, prije nego $to zatrazite pomod,
pogledajte odjeljak "Vodi¢ za rieSavanje problema" u priru¢niku ili posjetite
www.kenwoodworld.com.

® |majte na umu da je vas proizvod pokriven jamstvom koje je u skladu sa svim zakonskim
odredbama koje se odnose na sva postojeca jamstva i prava potrosaca u zemlji u kojoj je
proizvod kupljen.

® Ako vas Kenwood proizvod ne radi ispravno ili pronadete bilo kakve nedostatke, posaljite
ga ili odnesite u ovlasteni KENWOOD servisni centar. Da biste pronasli azurne podatke o
najblizem ovlastenom KENWOOD servisnom centru, posjetite www.kenwoodworld.com ili
web stranicu specificnu za vasu zemlju.

® Dizajnirao i projektirao Kenwood u Velikoj Britaniji.
® Proizvedeno u Kini.

VAZNE INFORMACIJE ZA PRAVILNO ODLAGANJE PROIZVODA U SKLADU S EUROPSKOM
DIREKTIVOM O OTPADNOJ ELEKTRICENOJ | ELEKTRONICKOJ OPREMI (WEEE)

Na kraju radnog vijeka proizvod se ne smije odlagati kao komunalni otpad. Mora se odnijeti u
poseban centar za prikupljanje otpada lokalnih viasti ili trgovcu koji pruza ovu uslugu.
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Vodic za rjeSavanje problema

Problem

Cause

Solution

Uredaj se zaustavlja
tijekom obrade.

Nema struje.

Provijerite je li uredaj prikljucen.

Preopterec¢enost uredaja/

maksimalni kapaciteti
prekoraceni, proslo
je vise od 30 minuta
neprekidnog rada.

Okrenite prekidac brzine u polozaj
iskljuceno, pricekajte nekoliko
sekundi i zatim ponovno odaberite
brzinu. Uredaj bi trebao odmah
nastaviti s radom.

Ako se stroj ne uspije pokrenuti,
vratite kontrolu brzine na "O" i
iskljucite utikac te pric¢ekajte 30
minuta prije ponovnog pokretanja.
Provjerite maksimalne kapacitete u
'Tablica preporuéene upotrebe’.

Poklopci izlaza nisu

postavljeni ili otkljucani.

Provijerite jesu li poklopci uti¢nice
pravilno postavljeni.

Nastavci velike brzine
ne rade.

Nastavak nije pravilno
postavljen i zakljucan.

Provijerite je li nastavak ispravno
zakljucan.

Kretanje po radnoj
povrsini.

Noge na donjoj strani
jedinice su mokre ili
prljave.

Redovito provjeravajte jesu li nogice
Ciste i suhe.

Nije moguce podici
glavu miksera.

Kotaci¢ za kontrolu
brzine postavljen je na
UKLJUCENO.

Postavite kotaci¢ na "O"

Nije moguce okretati
kotacic¢ za kontrolu
brzine.

Glava miksera nije
zaklju¢ana u polozaju.

Provijerite je li glava miksera
potpuno zaklju¢ana u polozaju
GORE ili DOLJE.
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Informatii importante privind siguranta

Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le pentru o consultare ulterioara.

Tnainte de prima utilizare, indepértati toate ambalajele si etichetele. (Etichetele

de pe baza aparatului nu trebuie indepartate.) Spalati piesele, consultati:

Ingrijire si curdtare.

Daca stecherul sau cablul este deteriorat, din motive de sigurantd, acesta

trebuie inlocuit de Kenwood sau de un reparator autorizat Kenwood, pentru

evitarea oricarui pericol.

Rotiti comutatorul de viteza in pozitia ,0” (OPRIT-OFF) si scoateti stecherul

din priza:

O Tnainte de montarea sau demontarea capacelor/uneltelor/accesoriilor de pe
orificiile de iesire;

O dupa utilizare si cand nu este utilizat;

O Tnainte de curatare.

Nu utilizati aparatul mai mult decat durata specificata mai jos fara o perioada

de repaus. Functionarea continua pentru perioade mai lungi poate deteriora

aparatul.

Functie/Accesoriu Timp maxim de Perioada de repaus intre
functionare operatiuni
Accesoriu pentru aluat 15 minute Deconectati aparatul si

|asati-l s& se raceasca timp
de 15 minute

Tineti degetele departe de partile mobile si accesoriile montate. Nu introduceti
niciodata mana/degetele in mecanismul balamalei.

Intotdeauna tineti partile corpului, parul si bijuteriile, precum si hainele largi
departe de partile mobile si accesoriile montate.

Nu lasati niciodata mixerul de masa nesupravegheat cand este in functiune.
Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat. Solicitati verificarea sau repararea
acestuia: consultati sectiunea ,Service si asistenta clienti”.

Nu lasati niciodata cablul sa atarne in locuri unde ar putea fi apucat de copii.
Nu lasati niciodata unitatea de alimentare, cablul sau stecherul sa se ude.
Asigurati-va ca nu sunt montate sau depozitate accesorii in bol atunci cand
utilizati orificiile de alimentare.

Asigurati-va ca bolul este intotdeauna montat atunci cand utilizati aparatul cu
un accesoriu pentru bol.

Nu utilizati mai mult de un orificiu (orificiul pentru accesoriul pentru bol sau
orificiul de mare viteza) in acelasi timp.

Nu utilizati niciodata un accesoriu neautorizat.

Cand utilizati un accesoriu, cititi instructiunile de siguranta care il insotesc.
Aveti grija cand scoateti uneltele pentru bol dupa o utilizare indelungata,
deoarece acestea pot fi fierbinti.

Nu depasiti niciodata cantitatile si vitezele maxime indicate in Tabelul de
utilizare recomandata.

Aveti grija cand ridicati acest aparat. Asigurati-va ca capul este corect fixat in
pozitia coborata si ca bolul, accesoriile, capacele orificiilor si cablul sunt fixate
fnainte de a ridica aparatul.

397



Cand mutati aparatul, ridicati-l intotdeauna de baza si de capul mixerului.

Nu miscati si nu reglati capul mixerului cu un accesoriu montat, deoarece

robotul de bucatarie ar putea deveni instabil.

Nu utilizati aparatul in apropierea marginii sau in proeminenta fata de

suprafata de lucru si nu aplicati forta asupra unui accesoriu montat, deoarece

acest lucru poate provoca instabilitatea aparatului si rasturnarea acestuia, ceea
ce poate duce la ranirea persoanelor.

Cablul scurt de alimentare este utilizat pentru a reduce riscul de incurcare sau

Impiedicare.

Se pot utiliza cabluri prelungitoare daca se acorda atentie la utilizarea

acestora.

Daca se utilizeaza un cablu prelungitor:

1  The marked electrical rating of the extension cord should be at least the
same as or greater than the electrical rating of the appliance.

2 The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop
or tabletop where it can be pulled on by children or tripped over
unintentionally.

3. The extension cord should be an earthed-type 3-wire cord. The electrical
rating of the appliance is listed on the bottom of the unit.

Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate provoca vatamari corporale.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la

indemana copiilor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau

mentale reduse sau care nu au experienta si cunostinte, daca au fost

supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului in conditii de
siguranta si daca inteleg pericolele implicate.

Utilizati aparatul numai pentru uzul casnic pentru care a fost conceput.

Kenwood nu isi asuma nicio raspundere in cazul utilizarii necorespunzatoare a

aparatului sau al nerespectarii acestor instructiuni.

Consum de energie

Cu controlul vitezei in pozitia ,0” - Comutare automata in modul OFF (oprit):
Nu se aplica.

Cu motorul in functiune continua - Comutare automata in modul OFF (oprit):
Aproximativ 30 de minute.

Putere In modul OFF (oprit): =<0,3 W.

Inainte de conectare

® Asigurati-va ca alimentarea cu energie electrica este identica cu cea indicata pe partea

inferioara a aparatului.

® Acest aparat este conform cu Regulamentul CE 1935/2004 privind materialele si obiectele

destinate sa vina in contact cu produsele alimentare.
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Ingrijire si curatare

® Opriti intotdeauna aparatul si scoateti-l din priza inainte de curatare.
® Pentru o curatare mai usoara, spalati intotdeauna piesele imediat dupa
utilizare.

Unitatea de alimentare

® Stergeti cu o carpa umeda, apoi uscati. (Inclusiv picioarele de pe partea
inferioara a aparatului)

® Nu folositi niciodata produse abrazive si nu scufundati aparatul in apa.

® Asigurati-va ca picioarele de la baza mixerului sunt curate.

Bol si unelte

® Spadlati manual, apoi uscati bine sau spalati in masina de spalat vase.

® Nu folositi niciodata perii de sarma, bureti de sarma sau inadlbitor pentru a
curata vasul din otel inoxidabil. Folositi otet pentru a indeparta depunerile de
calcar.

® A se pastra departe de surse de caldura (plite, cuptoare, cuptoare cu
microunde).
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Lista pieselor
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Capac pentru orificiul de mare viteza
Orificiu de mare viteza

Cap de amestecare

Soclu pentru accesorii

Bol

Unitate de alimentare

Comutator pornit (On)/oprit (Off) si
control viteza

Maneta de eliberare cap
Compartiment pentru accesorii
Compartiment pentru cablu

Batator

Carlig pentru aluat

Tel

Protectie detasabild pentru accesorii
Lingura de masurare

PEEEO®O

Protectie impotriva stropirii

Accesorii optionale

Pentru mai multe informatii despre cum
s& comandati accesorii optionale/manuale
de instructiuni pentru accesorii care nu
sunt incluse in pachetul dvs., accesati
www.kenwoodworld.com sau site-ul web
specific tarii dvs.

@=]]
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Pentru a utiliza Mixerul Stand

Diagrame de utilizare si instructiuni de utilizare
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IMPORTANT

® Asigurati-va ca butonul de control al vitezei este in pozitia ,0” (Off-Oprit) inainte de
a schimba pozitia capului mixerului.

® Nu blocati niciodata orificiul de ventilatie in timpul functionarii. Aveti grija la aerul
fierbinte care iese din orificiul de ventilatie in timpul functionarii.

® Daca utilizati protectia impotriva stropirii, aceasta trebuie montata inainte de a
introduce protectia uneltei si unealta.

® Asigurati-va ca nu sunt montate sau depozitate ustensile in bol atunci cand utilizati
alte orificii.

® Nu utilizati telul pentru amestecuri grele (prajituri cu toate ingredientele intr-un singur
vas si crema din grasime si zahar), deoarece il puteti deteriora.

® Nu depasiti niciodata capacitatile si vitezele maxime indicate - puteti supraincarca
aparatul.

® (Cand amestecati crema de grasime si zaharul pentru prepararea prajiturilor, utilizati
intotdeauna grasimea la temperatura camerei sau inmuiati-o mai intai.

® Asigurati-va c3 picioarele si suprafata de lucru sunt curate si uscate inainte de a utiliza
produsul.

® Daca capul mixerului este ridicat in timpul functionarii, aparatul va continua sa
functioneze. Opriti intotdeauna aparatul inainte de a ridica capul.

® Aparatul nu va functiona daca nu sunt montate corect toate capacele de protectie a
orificiilor.

® Daca auziti ca aparatul functioneaza cu dificultate, opriti-l si indepartati o parte din
amestec sau mariti viteza.

® Mixerul dvs. este echipat cu o functie de ,pornire lentd” pentru a reduce la minimum
riscul de varsare. Cu toate acestea, daca aparatul este pornit cu un amestec greu in
bol, cum ar fi aluatul de paine, este posibil sa observati ca mixerul are nevoie de cateva
secunde pentru a atinge viteza selectata.

® Scoateti intotdeauna accesoriile montate pe orificiile de iesire inainte de a ridica capul
mixerului.

® Pentru a preveni patrunderea alimentelor, asigurati-va ca protectia uneltei este
montatd pe soclul uneltei inainte de a introduce o unealta.

K-Beater

® Nu este potrivit pentru prelucrarea aluatului de paste.

Instrument pentru aluat

® Pentru a preveni patrunderea alimentelor, asigurati-va intotdeauna ca protectia este
montata pe soclul uneltei inainte de a introduce unealta pentru aluat.
® [Este normala o usoara miscare a capului mixerului atunci cand se amesteca alimente
grele, cum ar fi aluatul de paine.
® Aluat de paste - felurile de faina pot varia, adaugati apa suplimentara 1 lingura la un
moment dat, daca este necesar, pentru a obtine un aluat de paste omogen.
1 Apasati maneta de eliberare a capului si ridicati usor capul mixerului.
2 Asezati bolul, rotiti in sensul acelor de ceasornic pentru a-I bloca.
3 Asezati protectia pentru unelte pe soclul pentru unelte.
4 Impingeti unealta selectatd in soclu - veti auzi un ,clic” cand este fixata corect.
5 Adaugati ingredientele relevante in bol pentru a fi amestecate.
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6 Apasati maneta de eliberare a capului si coborati usor capul.

Conectati la sursa de alimentare.

8 Rotiti controlul de viteza la setarea dorita. Utilizati pulsul (P) pentru impulsuri scurte de
viteza.

9 Dupa procesare, rotiti controlul de viteza la ,O” si deconectati de la sursa de alimentare.
Ridicati capul mixerului si, tindndu-I ferm, trageti unealta din orificiu.

~

Sfaturi si sugestii

® Pentru aincorpora complet ingredientele, opriti amestecarea si curatati frecvent vasul cu
spatula.

® Pentru a evita stropirea ingredientelor, cresteti treptat viteza.

® Utilizati protectia impotriva stropirii atunci cand prelucrati cantitati mari (inclusiv aluat)
pentru a evita imprastierea ingredientelor.

Sfaturi si sugestii - Tel

® Cele mai bune rezultate se obtin cand ouale au temperatura camerei.

e Tnainte de a bate albusurile, asigurati-va c& nu existd urme de grasime sau galbenus pe
tel sau in bol.

® Maioneza - pentru rezultate optime, razuiti bolul dupa adaugarea uleiului si amestecati
inca 10 secunde la vitezd maxima.

® Amestecuri pentru aluat - adaugati mai intai faina in bol, apoi lichidul si amestecati la
vitezad minima pentru a incorpora ingredientele.

Sfaturi si sugestii - K-Beater
® Pentru rezultate optime, folositi intotdeauna unt si margarina la temperatura camerei
atunci cand preparati prajituri.

Sfaturi si sugestii - Unealta pentru aluat

® [ngredientele se amesteca mai bine daca se adauga mai intai lichidul.

® Opriti aparatul la intervale regulate si curatati amestecul de pe carligul pentru aluat.

® [aina - diferitele loturi de faind necesita cantitati diferite de lichid. Lipiciozitatea
aluatului are un efect direct asupra sarcinii aparatului. Supravegheati aparatul in timpul
amestecarii aluatului.

Controlul electronic al senzorului de viteza

Mixerul dvs. este echipat cu un senzor electronic de control al vitezei, conceput pentru a

mentine viteza in diferite conditii de incarcare, cum ar fi atunci cand framantati aluatul de
péaine sau cand adaugati ouad intr-un amestec pentru prajituri. Prin urmare, este posibil sa
auziti unele variatii de viteza in timpul functionarii, pe masura ce mixerul se adapteaza la

incarcarea si viteza selectate - acest lucru este normal.
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Tabel privind utilizarea

a

(7

C)

Min Max L)
= Min
(Co 50290 600 g 13 kg 4 8-9
Max
Min
600 g 2 kg J 60 secunde
Max
- Min 60 secunde
DR w0 | oo | [
Max 10 Minute
(Minute)
60 secunde
4
5-14 Minute
5
60 secunde
4
5-14 Minute
60 secunde
d
5-14 Minute
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Tabel privind utilizarea

"

(7

C)

Min Max (Minute)
Min
D> | b e
Max
Min
4-8°C 125 m 600 ml J 2-4
Max
Min
Dxs| Dre| b | =
Max
@ Min 10 secunde
0 0,25 L 1L 1 4;50
Max Minute
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Retete

Aluat pentru paine alba

500 g faina

5 g sare

8 g drojdie uscata cu actiune rapida
280 ml apa

7 g untura sau unt

Asezati bolul pe mixerul de bucatarie.

Turnati apa in bol, apoi adaugati restul ingredientelor.

Amestecati la viteza minima timp de 45-60 de secunde sau pana se formeaza un aluat.

Framantati la viteza 3 timp de 5-7 minute.

Puneti aluatul intr-o forma de paine de 900 g sau formati chifle si asezati-le pe o tava

unsa.

6 Acoperiti cu un prosop de bucatarie si lasati aluatul sa creasca intr-un loc cald timp de
45-60 de minute, pana cand isi dubleaza volumul.

7 Coacetila 200°C timp de 40 de minute sau 15-20 de minute pentru chifle.

a M~

Aluat pentru pizza

500 g faina

30 g ulei de masline

7 g sare

7 g drojdie

300 ml apa

1 Asezati bolul pe mixerul de bucatarie.

2 Adaugati toate ingredientele.

3 Asezati carligul pentru aluat si coborati capul.

4 Amestecati la viteza minima timp de 45-60 de secunde, pana se formeaza un aluat.
5 Framantati la viteza 3 timp de 5-7 minute.

6 Formati o bila din aluat pe o suprafata de lucru presarata cu faina.

7 Acoperiti aluatul cu un prosop umed si lasati-I s& se odihneasca 30-40 de minute intr-un

loc cald.

Impartiti aluatul in doua si intindeti-1 in doua baze de pizza de 25-30 cm.

9 Transferati-le pe o tava de copt acoperitad cu semola. Garnisiti/acoperiti pizza si
coaceti-o 10-15 minute la 240°C.

o0}

Marinata pentru prune
250 g miere (pastrata la frigider la 4°C - 5°C)

20 g prune

50 ml apa

1 Puneti toate ingredientele in mini-tocator/rasnita.
2 Montati accesoriul pe unitatea de alimentare.

3 Porniti pulsul timp de 5 secunde.

4 Folositi dupa cum este necesar.

Nota: Accesoriul pentru mini tocator/rasnita se poate achizitiona separat.
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Montarea si utilizarea protectiei impotriva stropirii

Diagrame de utilizare si instructiuni de utilizare

Important

e In timpul amestecarii, ingredientele pot fi addugate direct in bol prin jgheabul
protectiei impotriva stropirii.

® Nu este necesar sa scoateti protectia impotriva stropirii pentru a schimba accesoriile.
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Ridicati capul mixerului pana cand se blocheaza.

Asezati bolul pe baza.

Impingeti protectia impotriva stropirii pe partea inferioard a capului mixerului pana se
fixeaza bine. Sectiunea jgheabului trebuie pozitionata asa cum se arata.

Introduceti unealta necesara.

Coborati capul mixerului.

Nota: Odata ce protectia impotriva stropirii a fost montatd, aceasta poate fi rotita cu 90 de
grade spre stanga sau dreapta, in functie de pozitia in care este utilizat mixerul.

6

Pentru a scoate protectia impotriva stropirii, ridicati capul mixerului pana se blocheaza,
apoi trageti in jos protectia impotriva stropirii.

Lingura de masurare poate fi utilizata suplimentar ca capac pentru jgheabul de
alimentare. Pentru a o fixa, coboréti lingura de masurare pe jgheabul de alimentare si
impingeti-o in pozitie.

Nota: Lingura de masurare se potriveste in jgheabul de alimentare in ambele directii.

Depozitarea cablului

M1 < 52 -
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Service si asistenta clienti

® Daca intampinati probleme cu functionarea aparatului, inainte de a solicita asistenta,
consultati sectiunea ,Ghid de depanare” din manual sau accesati www.kenwoodworld.com.

® V& rugam sa retineti ca produsul dvs. este acoperit de o garantie care respecta toate
dispozitiile legale privind garantia si drepturile consumatorilor din tara in care a fost
achizitionat produsul.

® Daca produsul dvs. Kenwood nu functioneaza corect sau daca constatati defecte, va rugam
sa il trimiteti sau sa& i1l aduceti la un centru de service autorizat KENWOOD. Pentru a gasi
detalii actualizate despre cel mai apropiat centru de service autorizat KENWOOD, accesati
www.kenwoodworld.com sau site-ul web specific tarii dvs.

® Proiectat si elaborat de Kenwood in Marea Britanie.
® Fabricat in China.

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA CORECTA A PRODUSULUI iN
CONFORMITATE CU DIRECTIVA EUROPEANA PRIVIND DESEURILE DE ECHIPAMENTE
ELECTRICE SI ELECTRONICE (DEEE)

La sfarsitul ciclului de viatd, produsul nu trebuie aruncat impreuna cu deseurile menajere. Acesta
trebuie dus la un centru special de colectare a deseurilor diferentiate al autoritatii locale sau la
un distribuitor care ofera acest serviciu.
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Ghid de depanare

Probleme

Cauze

Solutii

Aparatul s-a oprit in
timpul functionarii.

Nu exista alimentare.

Verificati daca aparatul este
conectat la priza.

Aparat supraincarcat/
cu capacitati maxime
depasite, 30 minute de
functionare continua
depasita.

Rotiti comutatorul de viteza

in pozitia oprit (off), asteptati
cateva secunde, apoi selectati din
nou viteza. Aparatul ar trebui sa
reporneascd imediat.

Daca aparatul nu porneste,
readuceti comutatorul de viteza
in pozitia ,0”, scoateti stecherul
din priza si asteptati 30 de minute
nainte de a reporni.

Verificati capacitatile maxime in
,Tabelul de utilizare recomandata”.

Capacele orificiilor nu
sunt montate sau sunt
deblocate.

Verificati daca capacul/capacele
orificiilor sunt montate corect.

Accesoriile de mare
viteza nu functioneaza.

Accesoriul nu este
montat si blocat corect.

Verificati daca accesoriul este fixat
corect.

Miscare pe suprafata de
lucru.

Picioarele din partea
inferioara a unitatii sunt
umede sau murdare.

Verificati in mod regulat daca
picioarele sunt curate si uscate.

Nu se poate ridica capul
mixerului.

Butonul de control al
vitezei este setat pe ON
(pornit).

Setati cadranul pe ,0”

Nu se poate roti butonul
de control al vitezei.

Capul mixerului nu este
blocat in pozitie.

Verificati daca capul mixerului este
blocat complet in pozitia SUS sau
JOS.
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Ba)xHa uHdpopmMaLua 3a 6e3onacHoCT

MNpoueTeTe BHMMATEAHO TEe3M UHCTPYKLMW U TV 3araseTe 3a CrpaBka B

obaeLLe.

Mpeak NbpBaTa ynotpeba OoTCTpaHeTe LsAaTa ONakoBKa M BCUYKU €TUKETU.

(ETUKeTUTE Ha AOAHATa YacT Ha MallMHaTa He TpabBa Aa Ce OTCTPaHABAT.)

M3MummTe yactuTe, BMKTE: ,[purKka 1 nodymcTBaHe".

AKO LLIENCeAbT UAK KabeAbT Ca MOBPeAEeHU, Te TPpAbBa Aa ObAAT 3aMeHeHn oT

cbobparkeHna 3a 6esonacHoCcT oT Kenwood MAKM OT OTOPU3UPAaH CEPBU3 Ha

Kenwood, 3a Aa ce nsberHe onacHocCT.

3aBbpTeETE PEryAaTopa Ha ckopocTTa A0 nosunuma ‘O’ (OFF) n nakatodeTe oT

KOHTaKTa:

O MpeAu MoCTaBaHE UAK OTCTPAaHABAaHE Ha Kanauy Ha U3XOAU/UHCTPYMEHTK/
NPWCTaBKY;

O  CAeA U KoraTo He e B ynoTpeba;

O npeaX NoymcTBaHe.

He paboTeTe C ypeaa No-AbArO OT MOCOYEHOTO MO-AOAY BpeMe 6e3 nodrBka.

HenpekbcHaTaTa paboTa 3a No-AbATM MEPUOAK OT BpeMe MOXKe Ad MOBPeAM

ypeaa Bu.

OyHkUMga/MpurcTaBka | MakcrMaAHO BpeMe Ha | Mepuoa Ha MourBKa MEXAY
paboTa onepaunmTe
MHCTPYMEHT 3a TecTo 15 MUH. M3kAtoueTe ypeaa oT
eneKkTpuryeckaTa Mpexka 1 ro
OCTaBETE Aa CE OXAaAM 3a
15 MUHYTK

APBXKTe NPbCTUTE CU AAAEY OT ABUMMKELLWTE Ce YacTU U MOHTUPaHUTe
NPUCTaBKW. HKOra He NoCcTaBaAnTe PbkaTa/MPBCTUTE CK B MEXAHU3Ma Ha
naHTaTa.

BUHarm Apb>KTe YacTuTe Ha TAAOTO CU, KOcaTa U ApexmTe CU AaAed OT
ABU>KELLMTE Ce YaCcTu U MOHTUPAaHUTE NPUCTaBKM.

Hukora He ocTaBanTe CTOALWMSA MUKCep 6e3 Haa30p, AOKATO paboTu.

HuKora He 1M3noA3BanTe NoBpeaeH ypea. [poBepeTe ro AV ro
PEMOHTUPaNTE: BUXKTE pasaena ,,OBCAY>KBaHE U TPUKa 33 KAMEHTA".

Hukora He ocTaBanTe kabeAa Aa BUCU Ha MACTO, KbASTO MOXKe Aa Obae
AOCTUMHAT OT AeTe.

HukKora He No3BoAaBaNTe 3axXPaHBaALLMAT OAOK, KADeABT UAM LEMNCeAbT Aad Ce
HaMOKpPAT.

YBepeTe ce, e B KyrnaTa HAMa MOHTUPAHW UAM CbXPaHABaHW MHCTPYMEHTW 3a
Kyna, KoraTo ce M3MOA3BaT U3XOAMTE 3a 3aABMKBAHE.

YBepeTe ce, e kynaTa BMHarm € MoOHTMpaHa, KoraTo M3noA3BaTe
YCTPOWCTBOTO C MHCTPRPYMEHT 3a Kyra.

He 13moA3BanTe noBede OT eAUMH M3X0A (FTHE3A0 33 MHCTPYMEHTW 3a Kyna AU
BMCOKOCKOPOCTEH U3X0A) B AAAEH MOMEHT.

HuKora He 1M3noA3BanTe HepaspelleHa NpucTaBKa.

KoraTo na3noaAseaTe NnpucTaBka, npodyeTeTe MHCTPYKUMMTE 3a 6e30MacHOCT,
KOMTO Ca MpeAOCTaBeHM C Hes.

BHMMaBawnTe, KOraTo OTCTPaHABaTe MHCTPYMEHTUTE 3a KyMa CAeA
MPOABAYXKUTEAHA YMOoTPeba, Tb KAaTO Te MOraT Aa Ce Harpear.



Hukora He npesBMLLaBanTe MakKCUMaAAHUTE KOAUYECTBA M CKOPOCTU, MOCOYEHM

B TabAMLaTa 3a NpenopbynTeAHa ynoTpeba.

BHrMaBawnTe, KOraTto BaAMraTe TO3M ypeA. YBepeTe ce, Ye rAnaBaTa € NpaBUAHO

3aKAKOYEHA B AOAHO MOAOXEHWE 1 Ye KynaTa, MHCTPYMEHTUTE, KanaumTe Ha

M3XOAUTE U KAabeAbT Ca 3aKpeneHu, NpeaAn Aa NoBAUTHETE.,

KoraTo MecTuTe ypeaa, BUHarum ro xasallamTe 3a oCHOBaTa U rAaBaTa Ha

MUKCepa.

He MecTeTe MAM peryAmMpanTe raaBaTa Ha MUKCepa C MOHTMPaHa NpucTaBeKka,

TbW KaTO KYXHEHCKUAT PpoOOT MOXKe Aa CTaHe HeCTabUuAEeH.

He paboTeTe ¢ ypeaa 6AM30 A0 pbba MAK U3BBH paboTHaTa MOBBPXHOCT U He

MpUAaranTe clAa BbPXy MPUCTaBKaTa, KOraTo € MOHTKPaHa, Thbi KaTo ToBa

MOXE Ad AOBEAE AO HECTADUAHOCT Ha ypeaa M NpeobpbliaHe, KOeTO MOXe Ad

AOBEAE AO HapaHaBaHe.

KbcuaT 3axpaHBall KabeA ce M3MNOA3Ba, 3a AA C& HAaMaAW PUCKBLT OT

3aMnAMTaHe MAM CMbBaHe.

YABAKNTEAUTE MOraT Ad Ce M3MOA3BAT, ako Ce BHMMaBa Npu M3MNOA3BaHeTo

VM.

AKO Ce N3MOA3BA YABAXKUTEA!

1 MapKuMpaHaTa eAeKTpMYecKa MOLLUHOCT Ha YABAXKUTEAA TpAabBa Aa € NoHe
cbllaTa MAKM MO-TOAsIMa OT eAeKTpUYecKaTa MOLLHOCT Ha ypeAa.

2 KabeAbT TpabBa Aa ObAE PA3MOAOXKEH TaKa, Ye Aa He Ce CryCcKa Haa MAoTa
VAW MacaTa, KbASTO MOXKe Aa Bbae APBMHAT OT Aella UAK A AOBEAE AO
HEBOAHO MpenbBaHe.

3 YABAKUTEAHUAT KabeA TpabBa Aa ObAe 3a3eMeH TPYIXKUAEH KabeA.
EAEKTPUYECKUAT KAAC Ha YPeAad € MoCo4YeH B AOAHATA YacT Ha ypeAa.

HenpaBurAHaTa ynoTpeba Ha ypeaa MOXKe Aa AOBEAE AO HapaHABaHe.

To3un ypea He TpsabBa Aa Ce U3MOA3Ba OT Aela. ChxpaHaBanTe ypeaa U

KabeAa My Ha MACTO, HEAOCTBIMHO 3a Aela.

AeuaTa TpsabBa Aa ObaaT HabAOAABAHU, 3@ Ad Ce rapaHTVpPa, Ye HaAMa Aa CU

UrPaaT C ypeaa.

YpeanTe MOraT Aa Ce U3MOA3BAT OT AMLIA C HAMAAEHW PUSUYECKU, CETUBHM

VAW YMCTBEHW CMOCOBHOCTU UAM C AUMCA Ha ONKWT M NO3HaHMS, aKo Te ca

HabAAABAHU VAW MHCTPYKTUPAHM 3a M3MOA3BAHETO Ha ypeAa No besonaceH

Ha4YMH M aKo pa3bdbupaT CBbP3aHMTE C HEero OrNacHoOCTU.

3moA3BanTe ypeaa caMo Mo npeaHasHadeHMe 3a AoOMallHa ynoTpeba.

Kenwood He noeMa HrKakBa OTrOBOPHOCT, ako YPEeAbT Ce M3MOA3Ba

HEMPaBUAHO VAWM HE Ce Cras3BaT Te3W MHCTPYKLUMN.

KoHcyMmauusa Ha eHeprusa

Mow peryaaTtop Ha CKopocTTa B no3muyma "O" - ABTOMaATUYHO NPEBKAKOYBAHE
B U3KAIOUEH PeXXnM: He e MPpUAOXKMMO.

Mpun HenpekbCcHaTa paboTa Ha ABUraTeAs - ABTOMaTUYHO MPEBKAKOYBAHE B
V3KAKOYEH PEXXUM: TToUBAN3UTEAHO 30 MUHYTU.

MOLLHOCT B M3KAKOYeH pexxknm: <O.3W.
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NMpeAu BKAIOYBaHE B KOHTaKTa

® YBepeTe ce, Ye BaleTo enekTpUYecKo 3axpaHBaHe e CblOTO KaTo NOCOYeHOTO OT AOAHATa
CTpaHa Ha 3axpaHBaLLmMa BAOK.

® TO31 ypea OTroBapsa Ha U3MCKBaHUAaTa Ha PeraameHT (EO) N2 1935/2004 OTHOCHO
MaTepuaAnTe 1 NpeaMeTnTe, NpeaHasHadYeHM 3a KOHTaKT C XpaHu.

Fpu>ka n noyncrteaHe

® BuHarm M3KAUYBaMTE 1 U3BaXKAAWTE LLeNCeAa OT KOHTaKTa npean
nodyncTBaHe.

® 33 No-AEeCHO NOoYMUCTBaHe BMHArM MaMmMBamTe 4YacTUTE BeAHAara CAeA
ynoTpeba.

3axpaHBaLy, 6A0K

® |130bplLueTe C BAAXKHa Kbpra, CAeA KOeTOo ro noacyluete. (BKAKYNTEAHO
KpadeTaTa OT AOAHATa CTpaHa Ha ypeaa)

® HyKora He U3MNOoA3BanTe abpasrBHM MaTEPMAAU U HE MOTaNanTe BbB BOAA.

® YBepeTe ce, Ye KpadeTaTa Ha OCHOBaTa Ha MMKCepa Ca YMUCTU.

Kyna v MHCTpYyMeHTH

® |I3MUINTe Ha PbKa, CAeA TOBA MOACYLLETE AODPE AU M3MUINTE B CbAOMKAAHA
MalUVHa.

® HuKora He M3MNoA3BaMTe TeAeHa YeTka, CTOMaHeHa BbAHa MAM BeAlHa 3a
MOYMCTBaHe Ha KynaTa OT HePbXXAAEMa CTOMaHa. MI3nMoA3BamTe OLET 3a
OTCTpaHaABaHe Ha KOTAEH KaMbK.

® ApbXKTe AaAey OT TOMAMHA (KOTAOHW, GYPHU, MUKDOBBAHOBUK MEYKN).
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CnUCcbK Ha YacTuTte

\'\\ ! / / J‘) \
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CnncbK Ha YacTuTe BbpkaAka

Kanak Ha BUCOKOCKOPOCTHUA M3XOA Kyka 3a TecTo

Br1COKOCKOPOCTEH M3X0A Bbpkanka 3a anua

@6

["AaBa Ha MUKcepa MoaBWVXKeEH NpeanasnTeA 3a
["He3A0 3@ MHCTPYMEHTU MHCTPYMEHTU

Kyna MepuTeaHa AbXkuMua

@O

3axpaHBaly 6A0K [MpeanasnTeA 3a NPbCKM
BrAKOYBaHE/N3KAIOYBAHE M KOHTPOA

Ha CKOpOCTTa AOMbBAHUTEAHU NPUCTABKU

AOCT 3a OCBODOXA@BaHe Ha rAaBaTa 3a noseye MHdOPMaUMa Kak Ad

nopbyaTe AOMBAHUTEAHU MNPUCTABKN/
PBbKOBOACTBa 3a ynoTpeba, KoMTo He

ca BKAIOYEHM B OMaKoBKaTa, noceteTe
www.kenwoodworld.com nan yebcamTa 3a
BallaTta cTtpaHa.

OTAEAEHME 338 UHCTPYMEHTU

P@OE QOOVOEOO

OTaeneHVe 3a kabeaa

>

@@=
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MN3noA3BaHe Ha cToAUA MUKCep

AvarpaMm U MHCTPYKLMUM 3a yrnoTpeba
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BAXKHO

® YBepeTe ce, Ue PeryAaTopbT Ha CKOPOCTTa e B MoAoxkeHme ,, O M3KAroUeHOo, npean
Ad NPOMeHVTEe Mo3nLUMATa Ha rAaBaTa Ha MUKcepa.

® Hukora He BAOKMpPanTe BEHTUAALMOHHKMA OTBOP MO BpeMe Ha paboTa. MNaseTe ce oT
ropeLl Bb3AYX OT BEHTUAALIMOHHMS OTBOP MO BpeMe Ha paboTa.

® AKO M3MOA3BaTe NpeAnasmnTens 3a NPbCKK, TOM TpsabBa Aa ce MOHTKMPa NpeAm
NOCTaBAHETO Ha MNPEANA3nNTEASR Ha MHCTPYMEHTA W MHCTPYMEHTA.

® YBepeTe ce, Ye B KyrnaTa He Ca MOHTUPAaHW UAK CbXPaHeH MHCTPYMEHTU, KoraTo
M3MOA3BATE ARPYIW U3XOAM.

® He n3snoaAsBanTe 6bpKaAKaTa 3a anla 3@ TeXXKM cMeck (TOPTK ,,BCUYKO B €AHO" U
pa3brBaHe Ha MasHUHK 1 3aXap), Tb KAaTO MOXKe Aa A NOBpeAnTE.

® Hwukora He HapBMLLABaMTE MOCOYEHUTE MaAaKCMMaAHU KanaunTeT U CKOPOCTU — MOXKe
Ad NMpeToBapuUTe MallMHaTa.

® KoraTo cMecBaTe Ma3HKMHa M 3axap 3a CMeCu 3a TOpTa, BMHArm n3rnoA3BavTe MasHMHa
CbC CTaWHa TeMnepaTypa UAK MbPBO 9 OMeKoTeTe.

® YBeperTe ce, ue kpadeTaTa 1 paboTHaTa MOBBbPXHOCT Ca YMCTU U CYXU, MPEAU Ad
M3MOA3BaTE MPOAYKTA.

® AKO rAnaBaTa Ha MUKCepa ce MoBAMIHe Mo BpeMe Ha paboTa, MallmHaTa e MPOAbAXKM
Ad PaboTK. BUHArn nskAoUBamTe, NpeAn Aa MOBAWIHETE rAaBaTa.

® MalumHaTa HAMa Aa PaboTr, ako BCUYKM KanaLm Ha U3XOAMTE He ca MpaBuAHO
nocTaBeHwu.

® AKO uyeTe, Ye MallvHaTa ce 3aTPYAHABA, M3KAKOUETE A U OTCTPaHeTe 4YacT OT CMecTa
MAM YBEAMYETE CKOPOCTTA.

®  BawunaT MUKcep e 0bopyABaH C YHKLMSA 3a ‘MeK CTapT, 3a HaMaAdaBaHe Ha
pa3AMBaHeTo. AKO obaye MalllMHaTa e BKAOYEeHa C TexkKa CMec B KynaTa, Hanprmep
TECTO 3a XAAD, MOXKe Aa 3abeAexxnTe, Ye Ha MUKCcepa My TPAOBAT HAKOAKO CEKYHAW, 3a
Ad AOCTUIHe n3bpaHaTa CKOPOCT.

® BMHarm ceanamTe NpPUCTaBKMTE, MOHTUPAHW Ha U3XOAUTE, MPeAU Ad MOBAUTHETE
rAaBaTa Ha MUKcepa.

® 33 Aad NPeAoTBpaTUTE MPOHMKBAHETO Ha XpaHa, NpeAn Ad MOCTaBUTE MHCTPYMEHT, ce
yBepeTe, Ue NpeAnasnTeAaT e NMOoCTaBeH B MTHE3A0TO 3a MHCTPYMEHTMU.

6DbpKaAKa

® He e NoAXoASAL 33 06paboTka Ha TeCTO 3@ MaKapOHEHU U3ASAMA.

UHCTPYMEHT 3a TecTo

3a Aa NPeAoTBPaTUTE MPOHMKBAHETO Ha XpaHa, BMHarv ce yBepsiBamTe, dye
npeAnasnTeAaT € MOHTUPAaH KbM MHE3A0TO 33 UHCTRYMEHTU, NPeAn Aa NOCTaBuTe
MHCTPYMEHTa 3a TecTo.

13BECTHO ABM>KEHUE Ha rAaBaTa Ha MUKCepa € HOPMAAHO, KOraTO Ce CMeCBaT TeXKM
TOBAPW, HAaNPUMEpP TeCTO 3a XAAD.

TecTo 3a MakapoHeHW n3peAnsa - BuaoseTe 6palllHO MOraT Aa BapumpaT, AobaBanTe
AOMBAHUTEAHO BOAA MO 1 CymeHa AbXULA, ako € HEOBXOAMMO, 3a Aa MOAyYMTE
FAGAKO TECTO 3a MakKapOHEHU NU3AEAMSA.

HaTucHeTe HapOAY AOCTa 3a OCBO60>+<AaBaHe Ha rhaBaTa N BHVMMATEAHO NoBAUTHETE
rAaBaTa Ha MUMKcepa.

[ocTaBeTe KynaTa, 3aBbpTeTE MO MOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTPEAKa, 3a Ad
3acTonopuTe.
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3 MoHTUpanTe NnpeanasnTeAs Ha MHCTPYMEHTA KbM MHEe3A0TO 3a MHCTPYMEHTU.

4  BkapanTe n3dbpaHua MHCTPYMEHT B MTHE3AO0TO - KOraTo e Aobpe MocTaBeH, Lie ce uye
LLpaKBaHe.

5 AobaBeTe CbOTBETHUTE CbCTaBKM B KyMaTa, 3a Ad MM cMecuTe.

6 HaTucHeTe HapAOAY AOCTa 3a OCBODOXKAABaHE Ha rAaBaTa M BHMMATEAHO CrycHeTe
rAaBaTa HaAOAY.

7 BkaAtoyeTe KbM 3axpaHBaHETO.

8 3aBbpTeTe peryAaTopa Ha CKOPOCTTa Ha »eAaHaTa HacTpoumka. ManoA3BanTe
bdyHKUMATa ,NyAc” (P) 3a KpaTKu yCKOpeHUs.

9 Chep 0bpaboTkaTa 3aBbpTETE PeryAaTopa Ha CKOPOCTTa B MoAoXeHue , 0 n
M3KAIOUETe 3axpaHBaHeTo OT MpexkaTa. [NoBAMrHeTe raaBaTa Ha MUKCepa M KaTo A
ABPXKNTE CTaBUAHO, U3ABPMNANTE MHCTPYMEHTA OT U3X0AA.

CbBeTU 1 NpenopbKu

® 33 AA Ce CMeCAT HaMbAHO CbCTaBKUTE, YECTO CnMpanTe Aa pa3bbpKBaTe W OCTbpreanTe
KyraTa C wnaTtyAaTa.

® 33 Aa M3berHeTe PasnAMCKBaHe Ha CbCTaBKKMTE, YBeAMYABAMTE CKOPOCTTa MOCTENeHHO.

®  |/I3MoA3BanTe NPeANasmnTeAa 3a NPbCKU, KOraTto 0b6paboTBaTe rOAEMU KOAUYECTBa
(BKAKOYUTEAHO TECTO), 3a Ad U3berHeTe NPbCKaHe Ha CbCTaBKUTE.

CbBeTU M Npenopbku - 6bpKaAKa 3a aula

® Han-p0bpu pe3yATaTu ce NOCTUraT, KOraTo AllaTa ca Ha CTalHa TeMnepaTypa.

® [lpean Aa pasbrBaTe BeATbUMTE, yBepeTe ce, e Ha ObpKaAkaTa MAKM B KyrnaTa HAMa
MasHUHN UAK SKBATBK.

® MaloHes3a - 3@ HaM-A0DBPU PE3YATATU U3CTbPXKETE CTEHUTE Ha KynaTa CAeA
AODABAHETO Ha MasHKHaTa 1 NPOABbAXKETE Aa pa3buBaTe olle 10 cekyHAM Ha
MaKCKMaAHa CKOPOCT.

® (CMecK 3a TeCTO - NbpBO A0DaBeTe 6PALLHOTO B KyMaTa, CAeA TOBa TeYHOCTTa U
pas3bbpkarTe Ha MUHUMAAHa CKOPOCT, 3a A@ C& CMECAT CbCTaBKUTE.

CbBeTHU U NpPenopbKu - 6bpKaAKa
® 33 A3 NOCTUMHETE HaM-A0DPU PE3YATATU, BUHAMN M3MOA3BANTE MACAO U MapPrapuH cbe
CTalHa TeMnepaTypa Npv NPUroTBsIHE Ha CAAAKMLLIN.

CbBeTU U NPENoOPbKU - UHCTPYMEHT 3a TeCTO

® CbCTaBKUTE Ce CMeCBaT Hav-A00pe, ako MbPBO CAOXKMTE TeUYHOCTTA.

® Ha onpeapeAeHn MHTepBaAWM CNMpanTe MallnHaTa U U3CTbPIrBamTe cMecTa OT KykaTa 3a
TecTo.

®  BpalliHo - NMPU PasAnYHKTE NapTUAM BPaLLIHO Ce U3MCKBA PA3ANYHO KOAMYECTBO
TEYHOCT. AernKaBoCTTa Ha TECTOTO OKasBa MNPAKO BAUAHKE BbPXY HAaTOBapBaHETO Ha
MallmMHaTa. APbXKTe MallMHaTa Noa HabAtoAeHWe, AOKATO TECTOTO Ce CMecBa.

EAEKTPOHEH CeH30p 3a KOHTPOA Ha CKOpOCTTa

BawmaT Mukcep e 060pyABaH C EAEKTPOHEH CEH30P 3a KOHTPOA Ha CKOPOCTTa, KOMTO e
MPOeKTUPaH Ad MOAADBPYKE CKOPOCTTa MPW Pa3AUYHN YCAOBUA Ha HaTOBapBaHe, HanpuMep
MPW MeceHe Ha TeCTO 3a XAA6 UAKM Npu A0baBAHE Ha arla KbM CMecC 3a TopTa. [opaan
TOBa Mo Bpeme Ha paboTa MOXEe Ad Ce YyBaT M3BECTHU KOAebaHUa B CKOPOCTTa, Thi KaTo
MUKCEPbT C& HAaCTPOWBa KbM HAaTOBAPBAHETO U M3bpaHaTa CKOPOCT - TOBA € HOPMAAHO.
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CxeMa Ha U3NoA3BaHe

a

(7

MUHUMYM Makcumym (LEEL)
= Min
(G0 5 D200 600 g 1.3 kg i 8-9
Max
Min
600 g 2 kg J 60 cek.
Max
- Min 60 cek.
DRV woo | o | L |
Max 10 MUH.
(/ (| O
MuHumMym Makcumym :
1,75 kg Min 60 cek.
{ 4
7 | (800
( = 3 5-14 MuH.
Min
1kg J 5
2
Min 60 cek.
4 4
3 5-14 MuH.
Min 60 cexk.
4 d
3 5-14 MuH.
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CxeMa Ha U3NoA3BaHe

B d a |5 o

Min Max
Min
D> | b e
Max
Min
4-8°C 125 m 600 ml J 2-4
Max
Min
m || Q| b |

Max

Min 10 cek.
6 @ 0.25L 1L 1 1
<D

Max 45-50 MUH.
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Peuentu

TecTo 3a 69A XA96

500 g 6pallHo

5 g con

8 g cyxa Masa c 6bp30 AencTBUe
280 ml Boaa

7 9 Mac UAM MaAcAO

1 MoHTMpanTe KynaTa KbM CTOALLMA MUKCEP.

2 CwneTe BOAAaTa B KynaTa, @ CAeA TOBa M OCTaHaAMTe CbCTaBKM.

3 Pa3bbpKBanTe Ha MUHMMAAHA CKOPOCT B MPOABAXKEHME Ha 45-60 CeKyHAM UAK AOKATO
Ce MOAYYM TECTO.

4 MeceTe Ha CKOPOCT 3 B MPOAbAXKEHME Ha 5-7 MUuHYTW.

5 TlocTaBeTe TeCcToTO B epaHa dopMa 3a xAab ¢ Terano 900 g (2 dyHTa) MAM odopmeTe
xAnebueTa 1 r NocTaBeTe B HaMacAeHa TaBa 3a nedeHe.

6 [loKpumTe TeCTOTO C Kbpra M ro OCTaBeTe Aa BTaca Ha TOMAO 3a 45-60 MUHYTU, AOKATO
YABOUW pa3sMepa Cu.

7  TleyeTte Ha 200°C 3a 40 MUHYTU NAK 15-20 MUHYTUK 3a xAebueTa.

TecTo 3a nuua
500g 6paluHo
30g MacAO OT MaCAUHU

79 COA

79 Mada

300ml Bopa

1 MoHTUMpanTe KynaTa KbM CTOALLMA MUKCEP.

2 TpubaBeTe BCUUKM CbCTaBKM.

3 [locTaBeTe KyKaTa 3a TeCTO M CNyCHeTe raaBaTa.

4 Pas3bbpkBanTe Ha MUHUMAAHA CKOPOCT B MPOAbAXKEHME Ha 45-60 cekyHAW, AOKaTO ce

MOAYYN TECTO.

5 MeceTe Ha CKOPOCT 3 B MPOABAXKEHUE Ha 5-7 MUHYTW.

6 OdopMeTe TeCTOTO Ha TOMKa BbPXy HabpallHeHa paboTHa NOBBPXHOCT.

7 TloKpUMTe TeCTOTO C BAAXKHa Kbpna M ro octaBeTe Aa nodmHe 3a 30-40 MUHYTW Ha
TOMAO.

8 PasaeneTe TeCTOTO Ha 2 YacTu U ro pasTodeTe Ha ABa 25-30-caHTuUMeTpoBM HAaTa 3a
nuua.

9 TlpexBbpAETE MM B NMOKPWTa C FPUC TaBa 3a nedeHe. YkpaceTe/MoKpUMTe nmuaTa v
nedete 10-15 MUHYTU Ha 240°C.

MapuHaTa cbC CUHU CAUBU
250 g mMea (CbxpaHaBaH B XAapAMAHKK npun 4°C - 5°C)
20 g CUHU CAVBU

50 ml Boaa

1 TlocTaBeTe BCUMUKU CbCTaBKM B MUHW YOMbpa/MeAHULaTa.
2 [ocTaBeTe NPUCTaBKaTa KbM 3axpaHBalLLmMsa BAOK.

3 TIpeBKAKOYETE Ha pPeXkuM ,MyAC” 3a 5 cekyHAM.

4 I3noA3BanTe crnopea Hy>KAnTe.

3abeAerkka: MUHM 4oMbPbT/MEAHNLATE MOXKEe Aa Ce 3aKyM OTAEAHO.
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NMocTaBsiHe U USNOA3BaHe Ha NpeAna3suTeAs 3a MPbCKU

AMarpamMm u MHCTPYKL UM 3a ynoTpeba

Ba)xHo

® []o BpeMe Ha CMecBaHeTO CbCTaBKMTE MOraT Aa ce A0DaBAT AMPEKTHO B KynaTa npe3
YA€ Ha NpeAnasnTeAs 3a NPbCKU.

® He e HEOOXOAMMO Aa CBaAATe MNpeAnasuTeAsd 3a NpbCcky, 3a Aa CMeHKTe
MHCTPYMEHTUTE.
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1 TloBAUrHeTe rAaBaTa Ha MUKCepa, AOKATO Ce 3aCTonopw.

2 MoHTupanTe KynaTa Bbpxy OCHOBaTa.

3 HaTwucHeTe npeanasmnTenst 3a NPbCKM BbPXY AOAHATa CTpaHa Ha rAaBaTa Ha MUKCepa,
AOKaTO ce 3aKkpenu 3apaBo. CekuyaTa ¢ yaes TpsbBa Aa 6bAE Pa3MOAOXKEHA, KaKTo e
moKasaHo.

4 [ocTaBeTe HEOOXOAMMUA MHCTPYMEHT.

5 CnycHeTe raaBaTa Ha MUKcepa.

3abenexkka: CAeA MOHTUPAHETO Ha MPeAnasnTeAs 3a MPbCKM TOM MOXE Ad Ce 3aBBbPTU

Ha 90 rpaayca HAaASIBO MAM HAAACHO B 3aBUCUMMOCT OT MO3MLMATA, B KOATO Ce M3MOA3Ba

MUKCEPBT.

6 3a Aa CBaAUTe MpeanasmnTeAs 3a NPbCKU, MOBAMIHETE MrAaBaTa Ha MUKCepa, AOKATO ce
3aCTOMOPU, CAEA KOETO M3AbPMNanTe HAAOAY MPEANA3UTEAS 3@ MPBCK.

7 AOMBAHUTEAHO MepUTeAHaTa AbXKMLA MOXKEe Ad Ce M3MOA3Ba KaTo Karnak Ha yAesa
3a 3axpaHBaHe. 3a Aa Cce 3aKpeny, CrnycHeTe MeprTeAHaTa AbXXULA BbpXy YAes 3a
3axpaHBaHe 1 s HaTUCHeTe.

3abenerkka: MepuUTeAHaTa AbXKKLAa MOXKe Aa BAE3e B YAEA 3a 3aXpaHBaHe U B ABeTe

MOCOKM.

CbxpaHeHMe Ha KabeAa

=
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O6CAYXBaHe U rpuXKa 3a KAMeHTa

® AKO MMaTe HAKakBM NpobAaeMu C paboTaTa Ha ypeaad, Npean Ad NOTbPCKTE MOMOLL,
HanpaBeTe crnpaBka B pasaena ,OTCTpaHaBaHe Ha Her3MpPaBHOCTK" B PbKOBOACTBOTO UAK
nocetete www.kenwoodworld.com.

®  MoAd, UManTe NPeABUA, Ye BallnaT NMPOAYKT € MOKPUT OT rapaHums, KOATo e B
CbOTBETCTBME C BCUYKM 3aKOHOBW pasnopeabun, OTHACALLW Ce A0 BCUUKM CblLLECTBYBaLLN
rapaHuMm 1 NpaBa Ha NoTpebuTeAnTe B CTPaHaTa, B KOATO € 3aKyneH NpoAYKTbT.

® AkKO BawmaT npoaykT Kenwood ce noBpeAn MAK OTKpreTe AedeKTU, MOAS, n3npaTteTe
ro VAW ro 3aHeceTe Ha OTopu3MpaH cepBuseH LeHTbp Ha KENWOOD. 3a aa HaMepuTe
aKTyaAHa MHdopMaLUMa 3a Hal-6AM3KkUa oTopusnpad KENWOOD cepBu3eH LeHTbP,
nocetete www.kenwoodworld.com namn yebcamTa, npeaHasHadeH 3a BallaTa cTpaHa.

® [IpoekTunpaHo 1 paspaboTeHo oT Kenwood B O6eAMHEHOTO KPaACTBO.
® [IpounsBepeHo B Kutanm.

BAXXHA UHOOPMALIUA 3A MPABUAHOTO U3XBDBPAAHE HA MPOAYKTA B
CBHOTBETCTBUE C EBPONENCKATA AUPEKTUBA 3A OTNAADUUTE OT EAEKTPUYECKO U
EAEKTPOHHO OBOPYABAHE (WEEE)

B Kpasa Ha eKCNAOaTaLMOHHMSA CK MeproA NMPOAYKTBT He TPA6Ba Aa Ce M3XBBPAS KaTO MPaACKM
oTnaabK. Tpsabea Aa 6bae OTHECEH B CnelManeH LIeHTbp 3a pasaeAHO cbbupaHe Ha oTnaabLn
Ha MECTHUTE BAACTU VAU MPW TbProBeLl|, KOWTO NPeAOCTaBsa Tasn yCAyra.
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OTcTpaHsiBaHe Ha HEU3NPABHOCTHU

Mpo6Aem

MpuunHa

PeweHune

YpeAbT e CcnpsA rno
BpeMe Ha paboTa.

Hama 3axpaHBaHe.

[NpoBepeTe AAAUN YPEABT € BKAKOYEH
B MpexkaTa.

MawmnHaTa e
npeTtoBapeHa,/
MaKCUMaAHUAT
KanaumTeT e npeBuLLeH,
npesuLleHn ca 30

MWH. HenpeKbcHaTa
obpaboTka.

3aBbpTeETE MPEBKAOYBATEAS

33 CKOPOCTTa B MOAOXKEHME
LB3KAKOUEHO", M34aKanTe HAKOAKO
CeKYHAW 1 OTHOBO MU3bepeTe
CKOPOCTTa. YpeAbT TpsabBa Aa
3apaboTu OTHOBO BeaHara.

AKO MalllMHaTa He ycnee pAa
CTapTupa, BbpPHETE peryAaTtopa
Ha CKOPOCTTa B MOAOXEHUe

,O", M3KAIOYETE 3aXpaHBaHeToO

OT eAeKTpurYyeckaTa Mpexka 1
mn3yakamte 30 MUHYTU, NPeEAM Aa
CTapTupaTe OTHOBO.

[MpoBepeTe MakCMMaAHMA
KanaumTeT, mocodeH B TabAMLaTa 3a
npenopbyYrTeAHa ynoTpeba.

KanauuTe Ha nsxoamTe
He ca MoCcTaBeHW UAK ca
OTKAKOYEHU.

[MpoBepeTe AaAM KanaunTe Ha
M3XOAUTE Ca MOCTaBeHM NPaBUAHO.

BucokockopoCcTHUTE
npucTaBky He pPaboTAaT.

[NpucTaBkaTa He e
rnocTaBeHa U 3aKAloYeHa
MpPaBUAHO.

[poBepeTe AaAM NPUCTaBKaTa €
3aKAKO4YeHa npaBmMAHO.

ABV>KEHME Ha
paboTHaTa MOBBPXHOCT.

KpaueTaTa OT AOAHaTa
CTpaHa Ha ypeaa ca
BA@XHU UAU MPBCHMU.

PeaoBHO NpoBepaABanTe AaAU
KpaueTaTa ca YMCTU U CyXW.

He MoxeTe pa BAUTHETE
rAaBaTa Ha Mukcepa.

PeryaatopbT Ha
CKOPOCTTa e B No3uuusa
LON™

MocTaBeTe peryAaTopa B Nosnuma
,O"

He MoxxeTe aAa
3aBbPTUTE peryaatopa
Ha CKOpPOCTTa.

[AaBaTa Ha MUKCepa He e
3aCTonopeHa Ha MACTO.

[poBepeTe AGAU FAaBaTa Ha
MUKCepa e HaMmbAHO 3aCTOMNoOpeHa B
nonoxerHume MFOPE nam AOAY.
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made in China



Kenwood Ltd

New Lane
Havant
Hampshire
PO9 2NH

kenwoodworld.com
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